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1. INTRODUGAO

Este documento é de uso exclusivo da Divisdo de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal, do
Departamentode Defesa Agropecudria do Rio Grande do Sul. Tem por finalidade auxiliar a inspegdo local em
sua organizacao e na realizacdo das atividades, buscando a eficdcia dos controles oficiais, além de orientar o
preenchimento das planilhas de verificacdo, RNCs, Als e demais documentos pertinentes, visando a
uniformidade dos procedimentos executados.

A inspec¢ao de produtos de origem animal no Estado do Rio Grande do Sul é regida pela Lei 15027 de 21
de agosto de 2017, que dispOe sobre a inspecao e fiscalizacdo dos produtos de origem animal no Estado do
Rio Grande Sul e foi regulamentada pelo Decreto 53848 de 21 de agosto de 2017.

A inspecao industrial e sanitaria, sob o ponto de vista industrial e sanitario, abrange a inspecao ante e
post-mortem dos animais e a verificagdo e o monitoramento dos autocontroles de todos os processos e
controles de recebimento, de manipulacdo, de transformacado, de elaboracao, de preparo, de conservagao,
de acondicionamento, de embalagem, de depdsito, de rotulagem, de transito e de consumo de quaisquer
produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de vegetais, destinadas ou ndo a alimenta¢do humana.

A premissa dos programas de autocontrole fundamenta-se na responsabilidade dos estabelecimentos
em garantir a qualidade higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos seus produtos, através de um sistema de
controle de qualidade capaz de se antecipar a efetivagdo dos perigos a salde publica e de outros atributos
de qualidade, gerando registros e informacgGes. Os autocontroles estabelecidos serdo verificados local e
documentalmente, de forma sistematica, pelo Servico de Inspecdo Estadual.

As informagOes deste manual estdo detalhadas em blocos, os quais representam as diversas etapas
da verificacdo e sdo dirigidas aos responsaveis e integrantes da IL, como ferramenta orientadora das rotinas
de trabalho e fiscalizacado.

Os anexos citados no decorrer deste manual encontram-se no site da SEAPI.




2. ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SERVIGO DE INSPEGAO

v 2.1.Sede da inspe¢do

E responsabilidade da IL a organizacio e o zelo das dependéncias cedidas & DIPOA nos
estabelecimentos. Conforme o Decreto n° 53.848/2017 em seu art. 85, os estabelecimentos sio obrigados a
fornecer material ao SIE, para seu uso exclusivo. A sede deve ser estruturada conforme o projeto aprovado.
O FEA responsavel pela IL deve solicitar que as dependéncias possuam, a critério da IL, mobilidrio necessario
(escrivaninha, mesa, computador com acesso a internet, ramal telefénico, impressora, cadeiras, armarios,
cabides etc.), material basico de escritdrio (papel, pastas, canetas, pranchetas, grampeador, calculadora
etc.), equipamentos de trabalho (termdmetro aferido, cronémetro, facas, chairas, luvas, mascaras etc.) e
demais itens para o melhor desempenho das atividades. Cabe ao estabelecimento a limpeza e manutencao
das dependéncias da IL.

A sede da IL devera ser claramente identificada. O acesso as dependéncias é exclusivo aos
funciondrios da inspecdo ou pessoas autorizadas pelo responsdvel. As dependéncias deverdao permanecer
chaveadas fora dos horarios de producdo ou, a critério da IL, devera haver local (armdrio com chaves) para
guarda segura de carimbos, lacres, documentos etc.

Os materiais devem ser solicitados ao estabelecimento por meio de oficio (ANEXO V).

v 2.2, Equipe de Inspe¢io

A inspecdo ante mortem e post mortem de animais sera realizada por equipe do Servico de Inspecdo
Estadual, integrada, obrigatoriamente, por Fiscal Estadual Agropecuario, com formacdo em Medicina
Veterinaria, que a coordenara e supervisionara, devendo possuir carga horaria compativel e ser responsavel
pelas ac¢des fiscais. A equipe do servico de inspec¢do estadual atuante no estabelecimento deve ser nomeada
e capacitada e, também, podera ser integrada por:

v 2.2.1 Profissionais com formagao em Medicina Veterinaria

Médicos Veterinarios cedidos a SEAPI por meio de acordo de cooperagdo técnica ou outra forma
prevista em regulamento préprio, para atuagao nos estabelecimentos registrados na DIPOA, de acordo com a
legislagdo vigente.

v 2.2.2 Técnicos e demais cargos efetivos de atividades técnicas de fiscalizagdo estadual
agropecudria

Para auxiliar o FEA nas atividades de fiscalizacdo e inspe¢ao, respeitadas as devidas competéncias.

v 2.2.3 Servidor ou empregado publico de municipios ndao ocupante de cargo de médico
veterinario

Servidores cedidos a SEAPI por meio de acordo de cooperagdo técnica para atuagcdo como auxiliares da
IL nos estabelecimentos registrados na DIPOA.

4 2.2.4 Auxiliares de inspe¢ao

Fornecidos pelos estabelecimentos, conforme o Art. 85, Inciso Il, do Decreto n° 53.848/2017.

A IL deve definir o numero de auxiliares necessarios para garantir que todos os animais abatidos e
linhas de abate sejam inspecionados, considerando as particularidades locais, linhas de abate,
caracteristicas dos animais abatidos, escalas de férias etc. Esse nimero nao é definitivo e pode ser alterado
a medida que existam adequac¢des ou modificagdes no processo de abate, condicdo geral dos animais ou
novos controles que venham a ser implementados. Os auxiliares devem ser fixos e treinados, ou seja, ndo
podem ser definidos a cada dia de abate.



https://drive.google.com/file/d/1tPM53zYX-x6BBdNeluk1lZo0mXUbR9Uq/view?usp=sharing
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160840-anexo-v-oficio.docx
https://drive.google.com/file/d/1tPM53zYX-x6BBdNeluk1lZo0mXUbR9Uq/view?usp=sharing

A selecdo dos auxiliares deve ser acordada entre empresa e IL. Uma vez selecionados, embora
contratados pelo estabelecimento, ficam subordinados exclusivamente ao SIE durante os abates. Os
auxiliares devem ser treinados em boas praticas de fabricacdo pela empresa, bem como obedecer as
normas de conduta pessoal e administrativas do estabelecimento. Em hipdtese alguma poderd haver
interferéncia da empresa no trabalho realizado pelos auxiliares.

Cabe a IL o treinamento e a capacitacdo continua dos auxiliares para o bom desempenho de suas
funcbes dentro das atividades de inspecdo e sua substituicdo quando julgar necessario. Na medida do
possivel, os auxiliares devem ser treinados em todas as linhas de inspecao.

v 2.3. Uniformes

O estabelecimento deve disponibilizar uniformes completos (calca, jaleco, touca), limpos, em
quantidade adequada e com troca diaria, ou sempre que necessdria, para o(a) MV e auxiliares (cedidos pela
empresa, técnicos agricolas etc.). Também deve fornecer EPIs (botas, jaquetas térmicas, mangas plasticas,
luvas, protetores auriculares,capacete, capa de chuva etc.) conforme a necessidade local. A identificacdo do
uniforme deve ser feita nas mangas e capacete por meio de cruz verde (Figura 1) para o(a) MV e de cruz
azul para os auxiliares, quando for o caso. O jaleco de preferéncia de mangas longas, com bolsos para
colocar instrumentos de trabalho e com botdes ndo aparentes. Deve ser disponibilizado, também, uniforme
diferenciado para as atividades de inspe¢do ante-mortem nos currais, pocilgas e apriscos. Os uniformes
devem ser solicitados através de oficio.

Devido as auditorias realizadas ao longo do ano, é necessdrio solicitar no minimo um conjunto extra
de uniforme e botas. Sugere-se solicitar tamanhos que atendam a maioria dos colegas da Supervisdo
Regional correspondente.

Figura 1 — Identificagcdo do uniforme

v’ 2.4. Organizagdo geral

O(a) MV deve garantir a organiza¢do de todos os documentos e materiais inerentes ao servigo. A
documenta¢do — RNCs, oficios, memorandos, documentos recebidos, planilhas de verificagdo, processos
administrativos etc. — deve ser separada por pastas devidamente identificadas, prontamente disponiveis
para consulta local ou da supervisao.

Deverdo ficar afixadas em painel, mural ou parede, em local de facil visualizacdo a Ficha do
Estabelecimento (ANEXO [) atualizada, Cronogramas de Obras (ANEXO VIII), Plano de Verificacdo Oficial
(ANEXO 1X), planos de acdo ativos, dentre outros documentos que a IL ache necessario.

A Ficha do Estabelecimento é um resumo para acesso rapido das informacdes do local e deve ser
preenchida pela IL. Essa ficha é um guia para eventuais substituicGes e auditorias. Deve ser mantida
atualizada. O estabelecimento deve informar a relacdo com dias e horarios de abate (Inciso VI, artigo 85 do
Decreto 53848/2017).

A organizacgdo e emissdo de documentos serdo tratadas de maneira especifica nos itens 2.6 e 3.



https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160817-anexo-i-ficha-do-estabelecimento-abatedouro.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160853-anexo-viii-cronograma-de-obras-ver-1-3.doc
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160835-anexo-ix-plano-verificacao-oficial.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202003/02103353-decreto-53848-atual-doc-bloqueado.pdf

v’ 2.5. Do arquivamento

a) Digital

Para o arquivamento digital, propde-se a utilizacdo do seguinte diagrama (Figura 2), recomenda-se
manter backups, atualizados periodicamente, em local diverso do usual:

SIE XXXX \

Ha para dowload uma pasta com um modelo de arquivamento pronto, sendo necessdria apenas a

Documentos Emitidos <

Documentos Recebidos

Material ——— o
—— —
—»
Modelos >
Processos Administrativos >

Figura 2 — Diagrama de
arquivamento digital

adaptacdo do nome e numero de registro do estabelecimento.

b) Fisico

Para o arquivamento fisico de documentos deve ser utilizada a seguinte sequéncia de pastas AZ:

Pasta 01 — Documentos Emitidos

Relatérios de Nao Conformidade

Historicos das Infragbes ~——

Laudos de Condenacgdo
Laudos de Abate Sanitario
Memorandos

Oficios

Pareceres

Proibigdes Cautelares
Protocolos de Documentos
Relatérios de Supervisdao

RNCs

Andlises ———— =

DIPOA
Estabelecimento
Outros

Relatérios de Supervisdao
Fotos

Legislagdo

Outros

Palestras

Planilhas

Auto de Infragdo XXXXXX

* 2020

|

T 2021

(adicionar
pastas para
cada ano)

> 2020

|

= 2021

(adicionar
pastas para
cada ano)
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Il.  Oficios

. Memorandos

IV. Outros (treinamentos, certificados etc.)
Pasta 02 — Documentos Recebidos

l. DIPOA (oficios, memorandos etc.)

Il.  Estabelecimento (oficios etc.)

Ill.  Outros (procuracdo, contrato social, licenca ambiental, ART etc. — divisdria permanente)
Pasta 03 — Projetos e Rétulos Aprovados

I Projetos aprovados com oficio (divisdria permanente)

Il.  Projetos indeferidos com oficio

Ill.  Roétulos aprovados (registros de produtos impressos via SDA, croquis ou processos
antigos — acritério da IL)

Pasta 04 — Processos Administrativos (pasta permanente)
I Al XXXXX (Auto, Historico da Infracdo, Proibicdo Cautelar, laudo em desacordo etc.)
II. Al XXXXX (Auto, Histérico da Infracdo, copia do RNC, defesa do Al etc.)
Pasta 05 — RequisicGes de Analises
Pasta 06 — Comprovantes de Pagamento de Taxas
Pasta 07 — RASI (estrutura, autocontroles e/ou Auditorias)
Pasta 08 — Planilhas de Fiscalizacdo (PLA 02)
Pasta 09 — Planilhas de Liberacdo de Atividades (PLA 01)
Pasta 10 — Controles Oficiais
l. Planilhas de Controle de Absor¢do de Agua em Carcacas de Aves (PLA 03)
Il. Planilhas de Controle de Drip Test em Carcacas de Aves (PLA 04)
Ill.  Controle de lacres
IV.  Controle de TF
V. Protocolo de documentos
Pasta 11 - Certificados Sanitarios e Laudos
l. Certificados Sanitarios
Il Laudos de Condenagdes

1. Laudos de Abates Sanitarios

v 2.6. Observagoes do arquivamento

As pastas devem ser identificadas, conforme modelo de etiquetas (ANEXO Il).

Nas pastas 01, 02, 03, 04, 10 e 11 podem ser inseridas divisérias de pastas para melhor
organizacao.

Os documentos devem ser arquivados na ordem cronoldgica, com o mais recente sempre no
topo.
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160821-anexo-ii-modelo-de-etiqueta-pastas-az.docx

VI.

VII.

VIII.

Xl

XIl.

XMI.

XIV.

No caso do processo administrativo, é iniciado pelo Al, seguido dos outros documentos.

Cada processo administrativo deve possuir alguma forma de separacgdo. Sugere-se uma capa ou
uma diviséria entre eles, indicando o nimero do Al com sua descricdo. Exemplo: Al 44812 —
Analise MB de agua em desacordo.

Os planos de acao e as respostas de oficios, de RNCs, de RASIs e de outros documentos devem
ser arquivadas e anexadas ao documento gerador. Por exemplo, ao receber a resposta de um
RNC, anexar a resposta atras do RNC emitido.

Quando uma pasta ocupar seu espa¢o maximo de armazenamento, devem ser abertas novas
pastas. Por exemplo: Pasta 04.1 — Processos Administrativos |I; Pasta 04.2 — Processos
Administrativos .

Os projetos aprovados devem ser arquivados permanentemente na pasta correspondente. O
mesmo deve ser feito com a diviséria “Outros” da Pasta 02 — Documentos Recebidos.

Os processos da Pasta 04 — Processos Administrativos devem ser mantidos por até 5 anos.

Quando a pasta AZ estiver muito cheia, os documentos devem ser retirados para serem
arquivados em caixa arquivo, onde permanecerao por pelo menos 5 (cinco) anos, excegao feita
aos documentos permanentes (Pasta 02, aba Outros Documentos; Pasta 03, aba Projetos
Aprovados). SO arquivar na caixa arquivo documento permanente caso outro venha a substitui-
lo, por exemplo, uma nova procuragdo.

Os documentos que serdo arquivados nas caixas arquivos devem receber uma capapara
melhor organizacao (ANEXO lIl).

As caixas arquivos devem receber uma etiqueta para identificacdo e melhor organizacdo
(ANEXO IV).

Realizar o arquivamento digital e fisico dessa forma apds a entrada em vigor deste manual. No
caso do arquivamento fisico dos meses anteriores do ano corrente, arquivar a critério da IL ou
utilizar o método em vigor.

Os RASIs referentes as vistorias de projetos, devem ser incluidos junto aos projetos aprovados
correspondentes.
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160826-anexo-iii-capa-para-arquivo-morto.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160831-anexo-iv-etiqueta-para-arquivo-morto.docx

3. DOCUMENTOS OFICIAIS DA INSPECAO

As comunicagces para o estabelecimento ou externas ao servico devem ser feitas por meio de
oficios. As comunicagdes internas do servigo devem ser realizadas por memorandos. Os documentos digitais
gerados pela IL devem ser identificados seguindo a regra: “nome do documento + numeracdo (sequencial e
anual) + assunto”. Exemplo: “Oficio 001-20 — Solicitacdo de Material.docx”.

Os documentos enderecados ao estabelecimento ou autos de qualquer natureza (infracdo, multa,
suspensdo, liberacdo etc.) devem sempre ser recebidos e assinados pelo representante legal do
estabelecimento ou alguém por ele autorizado, mediante procuracdo registrada em cartdrio. O nome do
responsdvel legal pode ser obtido no SDA, acessando o médulo CISPOA, em Estabelecimento Estadual, na
aba Proprietdrios, CNPJ, Representantes. Pode-se solicitar ao representante legal o contrato social
atualizado do estabelecimento e eventuais procuragdes. Estes documentos devem ser arquivados na
diviséria lll da Pasta 02.

Documentos fisicos ou digitais — como laudos de analises, Als ou documentos recebidos do
estabelecimento — quando enviados a outros colegas, IDAs, SR ou DIPOA devem sempre possuir
encaminhamento por meio de memorando, indicando a quem se destinam e o motivo do envio. Se o envio
a DIPOA for via digital, os documentos devem ser encaminhados ao protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br
colocando no assunto do e-mail aos cuidados do setor correspondente, nimero do registro no SIE e
assunto.

Todos os documentos recebidos do estabelecimento ou de terceiros deverao ser protocolados com o
uso do carimbo adequado (ver Carimbos Administrativos da IL). Somente apds esse procedimento os
documentos devem ser encaminhados ou arquivados.

Quando a coépia de algum documento for recebida pela IL, sua autenticidade deve ser verificada
através da comparacdao com o documento original. Confirmada a pertinéncia, deverd constar a inscricao
“confere com o original”, além do carimbo de recebimento.

A seguir, a descrigdo dos documentos que poderdo ser emitidos pela IL e a forma de organizagdo em
geral.

4 3.1. Oficio

Utilizado na comunicagdo entre a inspe¢do e o estabelecimento ou inspe¢do e terceiros.
Normalmente utilizado para fazer solicitagdes, comunica¢bes de qualquer natureza ou repasse de
informagdes da DIPOA. Uma cdpia sempre deve ser arquivada na pasta de documentos emitidos pela IL,
apos a devida ciéncia do destinatario no préprio documento (ANEXO V). Caso haja resposta ao oficio
emitido, deve ser arquivada junto a este. Os oficios devem ser recebidos e assinados apenas pelo
responsavel legal da empresa ou por procurador legalmente constituido para tal. Devem ser registrados em
protocolo.

v 3.2. Memorando

Utilizado nas comunicagbes internas do servico e encaminhamentos de documentacdo, fisica ou por
e-mail, dentro da prépria secretaria (ANEXO VI). Deve ser arquivado na pasta de documentos emitidos pela
IL e registrados em protocolo.
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mailto:protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160840-anexo-v-oficio.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160844-anexo-vi-memorando-n-xxx-xxxx-xxxxxxxxxx.docx

4 3.3. Relatério de Ndo Conformidade (RNC)

Utilizado para comunicar o estabelecimento das ndo conformidades encontradas nas verificagGes
realizadas pela inspecdao (ANEXO VII). Cabe ao FEA responsavel pela IL o julgamento da necessidade e a
emissdo de um RNC ou auto de infracdo quando da identificacdo de NCs. O RNC pode ser utilizado para
informar a empresa quaisquer ndao conformidades encontradas, sejam elas relativas aos autocontroles ou
ndo, por exemplo, o processo de fabricacdo executado de forma diferente do aprovado etc.

A resposta deverd ser emitida em documento préprio do estabelecimento, contemplando as acdes
corretivas e preventivas propostas para solucionar os problemas encontrados. O prazo devera ser
estipulado pela IL de acordo com a complexidade da ndo conformidade encontrada. A definicdo da acao
corretiva a ser tomada é de responsabilidade do estabelecimento.

Apds a resposta do RNC, cabe a IL analisar e aceitar, ou ndo, as medidas propostas no plano de acao
do estabelecimento. Respostas inadequadas devem ser devolvidas e o RNC tratado como nao respondido.
As respostas dos RNCs devem ser arquivadas juntamente com o respectivo RNC emitido. Se a resposta for
entregue de forma digital, esta deve ser arquivada na pasta digital de documentos emitidos, junto ao RNC
correspondente. RNCs ndo respondidos no prazo determinado ou cuja acdo corretiva proposta ndo tenha
sido executada, devem resultar em Al. Quando a acdo proposta e executada ndo tenha se demonstrado
eficaz, fica a critério do FEA em expedir novo prazo ou emitir o Al.

Qualquer RNC emitido deve ser assinado pelo representante legal do estabelecimento ou por
procurador legalmente instituido para tal, uma vez que poderd fazer parte de material comprobatério em
eventual processo administrativo decorrente de Al.

Quando da emissdo de um Al, toda a documentacdo referente a esse processo (RNC, resposta do
RNC, laudos de analises, histéricos, pareceres técnicos, plano de acdo, Al, auto de multa, auto de
adverténcia, entre outros) devera ser arquivada em uma diviséria da Pasta 04 — Processos Administrativos.

Esta disponivel uma planilha de controle de RNCs emitidos (ANEXO XXXII), que deve ser disposta no
mural da sala de inspegao.

v' 3.4. Auto de Infragdo (Al)

Utilizado para autuar o estabelecimento por descumprimento da legislagao vigente. A emissdo deste
documento é prerrogativa do(a) FEA. Os autos (ANEXO X) sempre devem ser acompanhados pelo Historico
da Infragdo. Seu arquivamento deve ser realizado na Pasta 04 — Processos Administrativos. Deve ser
assinado pelo responsavel legal ou por procurador (com documentagdo comprobatodria), sem a
necessidade de testemunhas, neste caso. O responsdvel legal se negando a assinar, deve ser escrito a
caneta “NEGOU-SE A ASSINAR” no campo da assinatura e entdo coletada a assinatura e dados de 2 (duas)
testemunhas. A situacdo deve ser detalhada criteriosamente no Histdrico da Infracdo. Na impossibilidade de
coletar a ciéncia no Al, este deve ser encaminhado com Aviso de Recebimento (AR), via correios, ao
estabelecimento.

A partir do Al o FEA deverd abrir um processo PROA, instruido com todos os documentos pertinentes,
a ser direcionado a DIPOA, para apuragdo da penalidade a ser aplicada.

Os modelos de Als disponiveis sdo regulamentados pela Ordem de Servico n° 010/2019. O auto de
preenchimento manual é composto de trés vias, sendo a branca entregue ao infrator, a rosa ficando com a
IL (arquivada na Pasta 04 — Processos Administrativos) e a azul arquivada com a IL, na IDA do
estabelecimento ou na SR (a critério da IL). O auto digital possui também 3 (trés) vias, identificadas na parte
de baixo da folha, quando impressas. Os autos referentes a ac6es de Defesa Sanitaria sdo descritos no item
Inspecdo Ante Mortem em geral.
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160849-anexo-vii-rnc-xxx-xxxx-xxxxx-xxxxx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161103-anexo-xxxii-controle-de-rncs.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160902-anexo-x-auto-de-infracao-xxxxxxx-1.jpg
https://drive.google.com/file/d/1iwFaVOrnCYd5ZIwxDQyRSD8Gmjcc5VsY/view?usp=sharing

v’ 3.5. Histérico da Infragdo

Utilizado para detalhar e esclarecer o fato ocorrido pelo descumprimento da legislacdo vigente,
citando a legislacdo pertinente. A emissdo deste documento é prerrogativa do(a) FEA. O histérico (ANEXO
XlI) pode conter fotos, laudos e outros documentos pertinentes a autuacdo. Seu arquivamento deve ser
realizado na Pasta 04 — Processos Administrativos, junto ao auto lavrado.

4 3.6. Suspensao Cautelar da Expedi¢ao

Documento utilizado para proibir que o estabelecimento realize a expedicdo quando houver
evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a salde publica ou tenha sido
alterado, adulterado ou falsificado (ANEXO XIV), a suspensdo podera ser revogada, com a liberagdo do
produto sob suspeita, quando constatada a inexisténcia ou a cessacdo da causa que motivou a adoc¢do da
medida cautelar, conforme Art. 213 do Dec. 53.848/17. A emissdo deste documento é prerrogativa do FEA.
Seu arquivamento deve ser feito na Pasta 04 — Processos Administrativos, junto ao auto de infracdo de
origem.

4 3.7. Auto de Apreensio e/ou Inutilizagdo

Utilizado quando o estabelecimento possuir lotes de produtos que apresentaram analises em
desacordo; que estejam com seu registro suspenso; que foram fabricados em desacordo com o processo
aprovado; que nao tenham sido registrados ou que apresentem qualquer outra condicdo que os torne
inadequados para o consumo; bem como quaisquer materiais e insumos — ingredientes, rétulos, matérias-
primas, carimbos, documentos etc. (ANEXO XA). A emissdo deste documento é prerrogativa do(a) FEA. Deve
ser obrigatoriamente precedido de Auto de Infragao.

v' 3.8. Termo de Fiel Depositério

Utilizado sempre que a IL considerar necessario que o estabelecimento permanega de posse de
produtos e quaisquer materiais e insumos (por exemplo: ingredientes, rétulos, matéria-prima, carimbos,
documentos etc.), até que se tenha definida a destinagdo destes (ANEXO XIlI).

v 3.9. Liberagao de Fiel Depositario

Utilizado quando os efeitos do Termo de Fiel Depositario, anteriormente lavrado, nao se fizerem mais
necessarios e os produtos, materiais ou insumos em questao ficarem a disposicdo do estabelecimento (ANEXO
XIll).

4 3.10. Parecer da Inspecao Local

Documento utilizado quando da necessidade de informacdo das condi¢cdes locais por parte da
inspecdo, no intuito, por exemplo, de avaliar um fluxograma de producdo, desvios em laudos de analises
oficiais, liberagdo de seces (ANEXO PARECER do RASI). Neste caso, a IL deve avaliar as acdes realizadas pelo
estabelecimento, juntamente com Relatérios de Ensaios com resultados em acordo com a legislacdo
vigente. Seu arquivamento deve ser realizado na Pasta 04 — Processos Administrativos, junto aos autos de
origem.

v 3.11. Processos Administrativos

Processo Administrativo é o conjunto dos documentos referentes ao rito processual, visando alcancgar
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160906-anexo-xi-historico-da-infracao-xxxxx-xxxxx-xxxxxxx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160906-anexo-xi-historico-da-infracao-xxxxx-xxxxx-xxxxxxx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160920-anexo-xiv-suspensao-cautelar-de-expedicao-xxxxx-xxxxxx-xxxxx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202003/02103353-decreto-53848-atual-doc-bloqueado.pdf
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160857-anexo-xa-auto-de-apreensao-e-ou-inutilizacao-xxxxx.jpeg
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160910-anexo-xii-termo-de-fiel-depositario.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160915-anexo-xiii-liberacao-de-fiel-depositario.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160915-anexo-xiii-liberacao-de-fiel-depositario.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161108-rasi-2-1-modelo.docx

determinado efeito final previsto em lei. Sugere-se que sejam arquivados digitalmente na pasta Processos,
conforme a nomenclatura padrdo seguida de breve descri¢ao.

4 3.12. Comprovantes de Pagamento de Taxas

As taxas aplicadas a abatedouros frigorificos sao:
v' Taxa de fiscalizacdo (todos os estabelecimentos);
v' Taxa de inspec3o (para os estabelecimentos sem médicos veterinarios de apoio);
v Fundo sanitario (FESA ou FUNDESA).

O prazo para pagamento das taxas é o ultimo dia do més subsequente a producdao ou abate,
conforme aOrdem de Servico n° 03/2019.

Taxas de inspecdo de abate, fiscalizacdo de abate e de producdo podem ser acessadas no SDA através
do médulo CISPOA, em Guia de Arrecadacdo. Essas taxas, uma vez pagas e registradas no sistema, nao
necessitam de arquivamento fisico. A geracdo das guias e seu pagamento sdo de responsabilidade do
estabelecimento, conforme o instrutivo POP 01 — Taxas de Abate, mas cabe a IL a conferéncia das
qguantidades declaradas na emissdo das guias e se as mesmas estdo sendo quitadas.

4 3.13. Planilha de Liberagdo de Atividades — PLA 01

A planilha serd utilizada apenas para estabelecimentos sob inspe¢do permanente (ANEXO XV). Deve
ser preenchida durante a verificacdo realizada antes que a empresa inicie suas atividades (PPHO pré-
operacional). Caso o estabelecimento realize pausa entre turnos, devera realizar uma higienizacdo
operacional e, portanto, estara sujeita a mais uma verificagdo, que devera ser registrada em nova planilha.
A producdo sé deve iniciar apds o encerramento dessa verificagdo.

Deve ser feito o registro do hordrio em que a empresa informa a IL que seus procedimentos relativos
a liberagdo estdo concluidos. Deve ser feita uma avaliagdo documental antes (no campo “Verificagdo
Documental”) e depois (no campo “Verificagdo Documental — Final”) da avaliagdo in loco. A avaliacdo
documental e in loco deve englobar higiene, temperaturas e cloro livre na dgua de abastecimento. Nao
conformidades devem ser numeradas e descritas no verso, com as respectivas agdes fiscais e verificacdo da
resolugao. A verificagdo in loco ndo estard concluida até que todas as ndo conformidades estejam
solucionadas.

Descricbes e demais explicagbes a respeito da liberagdo de atividades se encontram na segao
Verificacao Oficial.

3.14. Planilha de Fiscalizagao — PLA 02

A Planilha de Fiscalizagdo (ANEXO XVI) devera contemplar todas as verificacbes realizadas sobre as
atividades do estabelecimento, quando o servico de inspecao estiver no local.

Para abatedouros frigorificos, o campo referente ao PAC 07 — Limpeza e Sanitizacdo — PPHO, ndo sera
preenchido, tanto para PPHO pré-operacional quanto para operacional. Essas verificacGes serdo registradas
na Planilha de Liberacao de Atividades — PLA 01.

Demais atividades de fiscalizacdo realizadas devem ser assinaladas no campo especifico.

Sempre que houver algumando conformidade, esta deve ser repassada ao setor responsavel do
estabelecimento. Caso a IL julgue necessario, ao final das atividades, o responsavel deve rubricar a planilha
como comprovacao de que o estabelecimento foi informado.

Anotac0es recorrentes e que estiverem em desacordo com o que foi verificado pela empresa em seus
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https://drive.google.com/file/d/1jktW1jHPEDhMbao7okB7XnEOYCi-nGvW/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/12FGMqvh9DICw37HbU9xZEweLf-ahPvT5/view?usp=sharing
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160929-anexo-xv-pla-1-planiha-de-liberacao-de-atividades-modificada-1.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160933-anexo-xvi-pla-02-planiha-de-fiscalizacao.docx

autocontroles, deverd levar a avaliagdo do respectivo autocontrole da empresa.

DescricGes a respeito do preenchimento da planilha podem ser verificadas no item Verificacdo Oficial.

4 3.15. Relatério de Atividades do Servigo de Inspeg¢ao Estadual (RASI)

E um relatério padronizado para atividades de inspecdo, fiscalizacdo e auditoria a ser utilizado pelos
FEAs (Ordem de Servico 004/2023 — DIPOA).

Cépias dos RASIs de auditorias do SIE devem ser enviadas a Supervisdao Regional e a DIPOA, ficando
estes e os demais arquivados na Pasta 07, bem como os seus planos de ac¢ao respectivos.

v' 3.16. Plano de Agdo do SIE

O Plano de Agdo do SIE (ANEXO XX) é um documento elaborado, em resposta a ndo conformidades
apontadas em Auditorias Periddicas do SIE. Deverd ser acordado com a Supervisdo Regional, prevendo
acoes corretivas e preventivas frente ao desvio e devera ter sua efetivacdo acompanhada pela SR.

Todos os documentos deverdo ser enviados a DIPOA (Anexo Il do RASI, plano de agdo e Anexo
PARECER do RASI).

4 3.17. Planilha de Controle de Absor¢do de Agua em Carcagas de Aves — PLA 03 (ANEXO XXVIII)

Faz parte das verificacdes do POP de Controle de Fraudes nos Abatedouros Frigorificos de Aves. Ver
Controlede Fraudes.

4 3.18. Planilha de Controle de Drip Test em Carcagas de Aves — PLA 04 (ANEXO XXIX)

Faz parte das verificacdes do POP de Controle de Fraudes nos Abatedouros Frigorificos de Aves. Ver
Controlede Fraudes.

4 3.19. Certificado Sanitario

Documento para o transito de produtos comestiveis de origem animal (produgdo de gelatina) e ndo
comestiveis (ANEXO XVII). Regulamentado pela Instrucdo Normativa n° 004/2017, é utilizado para
transporte de couros a partir de abatedouros. Seu preenchimento pode ficar a cargo do estabelecimento,
cabendo a IL a conferéncia dos dados, principalmente a finalidade. Em caso de condenagdo sanitaria, o
destino do couro deve ser para aproveitamento como nao comestivel. Se ndo houver como identificar e
segregar o couro de animais condenados, a carga toda deve ser destinada para aproveitamento como
produto nao comestivel.

A numeracdo segue sequéncia anual e exclusiva para cada estabelecimento (Ex.: 001/123/2020;
002/123/2020) e deve ser emitido em duas vias — uma delas é retida com a IL e a outra acompanha a carga.

Os Certificados Sanitarios devem ser arquivados na Pasta 11.

v" 3.20. Laudo de Condenagio

Documento emitido em duas vias quando da condenacdo de pecas e/ou carcacas que se
apresentarem em desconformidade com a legislacdo, assegurada a inocuidade do produto final, oriundas da
decisdo da IL (ANEXO XVIII).

A emissdo ndo é obrigatdria em todos os casos e o estabelecimento deve solicitar, quando necessario.
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202312/07153455-ordem-de-servico-04-2023-dipoa-rasi-2-1-modelo-1.pdf
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160951-anexo-xx-plano-de-acao-il-xxx-xx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161051-anexo-xxviii-pla-03-planilha-de-controle-de-absorcao-de-agua-em-carcacas-de-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161033-anexo-xxix-pla-04-planilha-de-controle-de-drip-test-em-carcacas-de-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160938-anexo-xvii-certificado-sanitario-1-via-por-pagina.docx
https://drive.google.com/file/d/1nlZv-NsfeOiwJGUp1aUSw-Bu6f28BWST/view?usp=sharing
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160946-anexo-xviii-laudo-de-condenacao-gta-xxxxxx-xxxxxxxxxx-xx-xx-xxxx.docx

As cdpias dos Laudos de CondenagGes devem ser arquivadas na Pasta 11.

v 3.21. Laudo de Abate Sanitario

O documento é emitido em duas vias, quando do recebimento de animais para abate sanitdrio —
oriundos de apreensdes ou com laudos positivos para determinadas enfermidades. No caso de animais
positivos, todos os brincos devem ser conferidos no exame ante mortem e posteriormente relacionados no
laudo, no campo “Informacdes Adicionais”. Ainda, no campo “Informacdes Adicionais” podem ser
pormenorizados, caso seja necessario, os achados de abate em cada uma das carcacas abatidas (ANEXO
XIX).

Os Laudos de Abates Sanitarios devem ser arquivados na Pasta 11.

v’ 3.22. Mapas estatisticos

A IL deve avaliar se a producdo mensal lancada no SDA, pelo estabelecimento, condiz com a
realidade. Devem ser avaliados os dados de abate e de producdo e comparados aos registros do
estabelecimento. Sugere- se levar em consideracdo o acompanhamento dos processos de producdo, a
matéria-prima recebida, os insumos, o estoque e demais informacgdes necessarias.

A andlise dos volumes recebidos, produzidos e comercializados podem revelar indicios de que o
estabelecimento estad trabalhando de forma incompativel com a capacidade declarada nos memoriais
aprovados, produzindo produtos em desacordo com o autorizado e incompativeis com a estrutura aprovada
no registro do estabelecimento ou, ainda, recebendo matéria-prima de origem nao permitida. Caso sejam
constatadas divergéncias, devem ser tomadas as acles fiscais cabiveis. Os dados de producdo podem ser
comparados aos registros do estabelecimento.
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160925-anexo-xix-laudo-de-abate-sanitario-gta-xxxxxx-xxxxxxxxxx-xx-xx-xx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160925-anexo-xix-laudo-de-abate-sanitario-gta-xxxxxx-xxxxxxxxxx-xx-xx-xx.docx

®, T

4. CARIMBOS ADMINISTRATIVOS DA INSPECAO LOCAL

Todos os documentos gerados ou recebidos pela IL devem ser carimbados de acordo com o tipo e a
necessidade de arquivamento. Os carimbos devem ser solicitados oficialmente a empresa e devem ser auto
entintados em cor azul, com tamanho que permita a legibilidade das informacgées, conforme os modelos
abaixo. De acordo com a necessidade da IL ou da SR, carimbos adicionais podem ser solicitados. Os
carimbos adotados pelo SIE sdo:

4 4.1. Carimbos do(a) Médico(a) Veterinario(a)

Utilizado nos documentos que sejam emitidos e assinados pelo(a) MV (Figura 3).

X000000¢ X000 KKK
v Médico Veterindrio Oficial Fiscal Estadual Agropecudrio

CRMV-RS XOOX = IF OO0 /XX
DIPOA/DDA/SEAPDR

2000000¢ X0000000¢ XX0000(
Médico Veterindrio Conveniado
CRMV-RS Y00

v" Médico Veterinario Conveniado

X000000¢ X0000000X XH0000(

v' Médico Veterinario de apoio Médico Veterinario Habilitado
CRMV-RS XXXXX

Portaria SEAPDR RS N° YOO(/XX

Figura 3 — Carimbos do(a) Médico(a) Veterindrio(a)

v’ 4.2. Carimbo de protocolo

Os documentos emitidos ou recebidos pelo servigo oficial devem receber numeragdo para controle,
sendo langados em planilha com numeragdo sequencial (ANEXO XXX), que pode ser impressa ou preenchida
digitalmente.

Os documentos recebidos devem receber o carimbo de protocolo (Figura 4).

PROTOCOLO N° /
DATA / /
SIE XXXX

Figura 4 — Carimbo de protocolo

4 4.3. Carimbo de verificagdo documental

Utilizado em documento que necessite avaliacdo pelo servigo oficial, com a data da verificagdo e
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161055-anexo-xxx-protocolo-de-documentos.xlsx

rubrica doservidor (Figura 5).

VERIFICADO EM / /

SIE Y00

Figura 5 — Carimbo de verificagdo documental

v 4.4. Carimbo de animais abatidos

Utilizado em cada GTA, informando a quantidade de animais que foram abatidos daquela GTA (Figura
6).

ANIMAIS ABATIDOS EM

/ /
NO SIE XXXX

Figura 6 — Carimbo de animais abatidos

5. ANALISES OFICIAIS

As anadlises de produtos, matéria-prima e agua de abastecimento sdo regulamentadas pela IN n2 36
de 19 de julho de 2021. As coletas oficiais devem ser realizadas de acordo com o que consta no cronograma
de andlises no SDA. Os procedimentos referentes as anadlises oficiais sdo prerrogativa do(a) FEA. As coletas
oficiais devem ser realizadas pela IL ou por servidor da SEAPI.

Caso o estabelecimento ndo esteja produzindo o produto solicitado no SDA, ou por qualquer outro
motivo que a fiscalizagdo julgar necessario, deverd ser alterado o produto a ser coletado, no préprio
sistema. Se por alguma razao a coleta e a analise ndo forem realizadas, a fiscalizagdo deve marcar a opgao
“Ndo Realizado” e informar o motivo no campo de observagdes no sistema. Os laudos das analises devem
ser anexados ao SDA e a opgdo “Conforme” ou “Ndo Conforme” deve ser marcada de acordo com o
resultado obtido. As requisi¢cbes de andlises devem ser arquivadas na Pasta 05 — Requisicdes de Analises.
N3o é necessario o arquivamento fisico dos laudos se os valores estiverem dentro dos parametros legais
definidos. Caso haja ndo conformidades, uma via fisica do laudo deve ser anexada ao Processo
Administrativo na Pasta 04 — Processos Administrativos, junto ao Al e demais documentos.

As quantidades de produtos a serem coletados mensalmente para andlises microbiolégicas e fisico-
guimicas devem respeitar a quantidade de produtos registrados na DIPOA, conforme a Tabela 1. Em casos
de divergéncias nas quantidades no cronograma de andlises do SDA, o(a) FEA devera enviar um e-mail para
sqp@agricultura.rs.gov.br para que se faca a adequacgdo necessaria.
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https://admin.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202207/07143125-in-36-cronograma-analises-oficiais-dipoa.pdf
https://admin.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202207/07143125-in-36-cronograma-analises-oficiais-dipoa.pdf

Tabela 1 - Cronograma de Analises Oficiais

NUMERO DE PRODUTOS REGISTRADOS NA QUANTIDADE DE PRODUTOS A SEREM
DIPOA COLETADOS
Um a dez produtos registrados 01 (um) produto
Onze a Vinte produtos registrados 02 (dois) produtos
Vinte e um a Trinta produtos registrados 03 (trés) produtos
Trinta e um ou mais produtos registrados 04 (quatro) produtos

As coletas de produtos, matéria-prima e agua de abastecimento devem seguir o cronograma de
coletas, conforme o POP 2 — Instrutivo Cronograma de Andlises SQP de e os procedimentos de coleta de
amostras devem seguir o Manual de Coleta de Amostras de Produtos de Origem Animal do MAPA.

As requisicOes de analises podem ser geradas no SDA ou preenchidas em requisicdo especifica
(ANEXO XXI-B). Devem ser impressas duas vias: uma segue com a amostra para o laboratério e a outra
permanece para arquivamento na IL, Pasta 05 — Requisi¢Ges de Analises. As requisicdes devem ser assinadas
também pelo estabelecimento. Dessa forma, a via que permanece na sede da IL comprova que a amostra
foi coletada e lacrada, visto que a responsabilidade do atendimento ao cronograma a partir desse momento
é do estabelecimento.

As coletas oficiais devem ser realizadas pela IL. Na medida do possivel, o(a) FEA ndo deve comunicar
ao estabelecimento a data da coleta oficial, para ndo perder o carater sigiloso e o elemento surpresa de
fiscalizacdo. Caso seja necessario, pode-se questionar o estabelecimento acerca da programacdo de
producdo, se houver a necessidade da coleta de algum produto que seja produzido com menor frequéncia.
Os laboratdrios possuem suas préprias politicas de dias e horarios de recebimento de amostras (ou de
recolhimento destas diretamente no estabelecimento) e isto deve ser levado em consideracdo para
escolher o momento mais adequado para a realizacdo da coleta oficial. Porém, a decisdo de datas cabe
ao(a) FEA, ndo sendo escolha do estabelecimento. As amostras de dgua ndo podem ultrapassar 24h do
momento da coleta para chegar ao laboratdrio. Logo, atengao especial deve ser dada a data dessas coletas.

Conforme a disponibilidade, deve-se utilizar saco-lacre especifico para as coletas oficiais. Quando nao
houver, utilizar sacos pldsticos transparentes e resistentes, com lacres de metal transpassando o plastico
externo, de forma bem ajustada ao material coletado. Amostras de produtos destinadas a andlises FQ
devem ser lacradas separadamente das amostras de analises MB.

Os frascos para coletas sdo disponibilizados pelos laboratérios e tém prazo de validade definidos.
Caso estejamvencidos, devem ser devolvidos ao laboratério pelo estabelecimento e substituidos.

Quando do recebimento do resultado das andlises, a IL deverd anexa-las ao SDA, na abaCronograma
de Andlises e arquivar a via digital do Relatdrio de Ensaio na pasta especifica, seguindo a nomenclatura do
arquivo: Laudo n°® + més + amostra + tipo de analise (Ex.: Laudo n°® XXXX-XX — Abril — Carne Resfriada sem
0sso MB). Pode-se usar também més + Laudo n° + amostra + tipo de analise (Ex.: Abril — Laudo n® XXXX-XX —
Carne Resfriada sem osso MB) ou outras nomenclaturas em que seja possivel identificar completamente a
anadlise pelo nome do arquivo. Se houver resultados fora dos padrdes, estes devem ser especificados no
campo apropriado do SDA.

Na avaliagdo dos resultados de cada parametro, caso o valor do resultado do laudo esteja fora dos
parametros vigentes, deve-se levar em consideragdo a incerteza da medicdo, se esta for especificada no
laudo. Sem essaespecificagdo, o valor encontrado é final, sem calculos. A incerteza de medi¢ao informada
deve ser subtraida ou adicionada ao valor do resultado, obtendo-se dessa forma um valor que considera
essa incerteza. Caso o valor final obtido ainda ndo atenda aos pardametros, entdo a amostra esta em
desacordo com os padrdes legais.
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https://admin.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/10164252-pop-02-instrutivo-cronograma-de-analises-sqp-1.pdf
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161000-anexo-xxi-b-requisicao-de-analise-oficial-produto.docx

Diante da ocorréncia de analises em desacordo, a IL deve abrir processo administrativo (PROA),
inseridos os documentos emitidos e encaminhados para a DIPOA. Uma cdpia da via fisica de todos os
documentos (incluindo a analise) deve ser arquivada em uma diviséria da Pasta 04 — Processos
Administrativos.

4 5.1. Coleta de amostras de produtos

Em caso de produtos embalados, deve-se garantir que as embalagens coletadas estejam integras.
Caso necessario, coletar varias amostras para atingir o peso minimo exigido pelo laboratério, sempre do
mesmo lote. Os parametros avaliados devem seguir o disposto no Oficio Circular n° 001/2020 que
determina a utilizagdo das Tabelas do MAPA. As analises FQ indicadoras de fraudes devem obedecer ao
disposto na Ordem de Servico n2 003/2023 — DIPOA.

Produtos com temperaturas de conservacdo diferentes (temperatura ambiente, resfriados ou
congelados) devem ser lacrados separadamente. O acondicionamento da amostra lacrada, sua
conservacao e encaminhamentoao laboratdrio sdo de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Conforme o Of. Circular n2 010/2023 - DIPOA/DDA/SEAPI, as analises fiscais poderdo ser coletadas em
triplicatas, obedecendo ao disposto no artigo 188 do Decreto Estadual 53848/2017 e artigo 470 do Decreto
Federal 9013/2017, observando as excegdes dispostas no referido oficio. Nesse caso, devem ser realizadas
trés coletas idénticas (mesmo método e mesmo lote, todas lacradas individualmente): uma das amostras
coletadas deve ser encaminhada ao laboratério, a segunda amostra deverd ser entregue ao detentor ou ao
responsavel pelo produto, ficando lacrada sob sua posse e a terceira sera lacrada pela IL e mantida em local
apropriado, no estabelecimento.

Caso o resultado esteja em desacordo com a legislacdo, o estabelecimento devera ser autuado e
devera ser emitida a Proibicdo Cautelar de Expedicdo. Apds esse procedimento, o estabelecimento podera
solicitar por escrito o envio da segunda amostra. A IL deverd identificar na requisicdo da segunda amostra
que se trata da contraprova. Caso a segunda analise apresente resultado idéntico ao primeiro, a infragdo a
legislagdo é confirmada e seguem os tramites conforme descritos no artigo 11 da IN 36/2021. Caso o
resultado da segunda amostra seja divergente da primeira, a terceira amostra serd enviada, sendo definitivo
o resultado desta ultima andlise. Em caso de conformidade, o auto de infragao sera cancelado.

Para analises em desacordo com os padrdes legais, devem ser tomadas as seguintes medidas:
v’ Lavratura de Al por anélise em desacordo;
v' Emissdo do Histérico da Infracdo;
v' Emissdo do Oficio de Notificacdo;
v

Emissdo do Termo de Fiel Depositario (ANEXO XlI), quando o estabelecimento ainda possuir
lotes subsequentes ao lote do produto que apresentou laudo em desacordo;

<\

Abertura de PROA e envio deste a DIPOA, com assunto “Auto de Infragdo”;

(\

Registro do nimero do PROA na via que fica no arquivo da IL.

Os lotes anteriores ao lote que apresentou a analise em desacordo podem ser comercializados. Os
lotes em desacordo devem ser descartados. Os lotes produzidos posteriormente ao lote em desacordo
ficardo sob o Termo de Fiel Depositario e ndo poderao ser comercializados até a resolucdo do processo.

Para liberacdo dos lotes, a IL segue os tramites previstos e o estabelecimento deve cumprir os
requisitos da Instrucdo Normativa n.° 036/2021. No final do processo, a IL emite Liberacdo de Fiel
Depositario (ANEXO XIIl) e Parecer da Inspecdo Local (ANEXO PARECER do RASI), encaminhando toda a
documentac¢do no PROA do processo.
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https://admin.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202207/07143125-in-36-cronograma-analises-oficiais-dipoa.pdf
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160915-anexo-xiii-liberacao-de-fiel-depositario.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161108-rasi-2-1-modelo.docx

v 5.2. Coleta de amostras de agua de abastecimento

Nos casos de novos registros de estabelecimento, de migracdo de servico de inspecdo e de
transferéncia de registro, a coleta de agua oficial é obrigatéria, conforme POP 01 e POP 03 da Secdo de
Registro de Estabelecimentos da DIPOA-RS, disponivel no site da SEAPI.

A coleta de amostras oficiais de dgua de abastecimento para acao de vigilancia da qualidade da dgua
é de competéncia dos 6rgaos de Saude Publica e, por esta razao, ndo é obrigatéria a coleta de amostras de
agua de abastecimento na rotina pelo Servico Veterinario Oficial (Conforme o Oficio Circular n.° 010/2022).

Entretanto, eventualmente, amostras poderdo ser coletadas (ANEXO XXI A) para verificacdo de
denuncia ou em outros casos que o FEA compreender pertinentes. Os parametros avaliados devem seguir o
disposto no Oficio Circular n.° 010/2022. A amostra de agua de abastecimento a ser coletada podera ser
oriunda de qualquer ponto do estabelecimento, ndo ha necessidade de escolher os pontos determinados
nos autocontroles.

Para analises em desacordo com os padrdes legais, devem ser tomadas as medidas conforme a
Instrucdo Normativa n.° 036/2021, sendo:

v Lavratura de Al por analise em desacordo;
v Emissdo do Histdrico da Infracao;

v Abertura de PROA e envio deste a DIPOA;
v

Registro do nimero do PROA na via que fica no arquivo da IL.

5.3. Coleta de produtos de origem animal para avaliacdo e combate a fraude:

O programa de combate a fraude utilizara as coletas de conformidade do cronograma de coletas
oficiais como monitoramento de ndo conformidades que possam indicar indicios de fraude nos produtos
registrados. Neste caso, a Inspegdo Local devera realizar coletas adicionais de matéria prima e de produtos
prontos, visando identificar eventuais irregularidades, conforme a Ordem de Servico n2 003/2023 - DIPOA.

Sdo solicitados todos os parametros previstos nas tabelas publicadas no site do MAPA
(https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-anuarios-
programas). As a¢des fiscais em caso de desvio estdo previstas na IN n2 36/2021 SEAPDR.

Também serdo avaliados os processos produtivos dos produtos, através de check list, em que devem
ser observadas divergéncias entre os processos e ingredientes registrados em relagdo ao executado pela
industria. Esta avaliagdo deve envolver todos os produtos produzidos pela indUstria ao menos uma vez ao
ano.
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6. ROTULAGEM
Os registros de produtos e rotulagem devem estar langados no SDA e no e-SISBI.

Conforme o Of. Circular n2 011/2023 - DIPOA/DDA/SEAPI, o registro de produtos com RTIQ podera
ser concedido de forma automatica no sistema (SDA), mediante solicitagdo da empresa e depdsito da
documentagao de exigéncia no sistema (SDA).

Se os processos de rotulagem dos produtos registradosna DIPOA ainda ndo constam no SDA e no e-
SISBI, a IL deverd solicitar oficialmente para que o estabelecimento inclua todos os registros nos sistemas,
bem como os produtos que ainda permanecem com informacdes incompletas, também devem ter todas
informacgdes atendidas nos sistemas.

O FEA deve avaliar cada produto registrado pelo estabelecimento ao menos uma vez ao ano,
observando o processo de fabricacdo e preenchendo o respectivo RASI. Deve verificar se a empresa possui
capacidade e equipamentos para a producdo do produto em questdo e se nao havera interferéncia no fluxo
de producdo dos produtos ja registrados.

24



https://admin.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202312/15105452-of-circ-11-2023-rotulos.pdf

7. PROJETOS

Qualquer ampliagao, remodelacdo ou construcdo nos estabelecimentos registrados ou relacionados,
tanto de suas dependéncias quanto de suas instalagGes, que implique alteracdo da capacidade de producdo,
do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funciondrios, sé podera ser feita apds aprovacdo prévia
do projeto (artigo 76 do Decreto 53848/2017).

Quando houver solicitagdo do estabelecimento para aprova¢do de projetos, o(a) FEA devera
verificar se:

v A documentacdo esta conforme o previsto na Ordem de Servico DIPOA/DDA/SEAPI n®
03/2023 e seus POPs (POP 01, POP 02, POP 03);

v O processo de fabricacdo que esta descrito serd compativel com a estrutura e procedimentos
do estabelecimento apds a reforma;

v Constam as assinaturas do RT e do responsdvel legal no Memorial Técnico Sanitdrio do
Estabelecimento (MTSE) e plantas.

Todos estes itens estando em conformidade, o(a) FEA deve preencher e assinar o MTSE nos campos
correspondentes ao seu parecer e assinatura e encaminhar a documentagdo completa a Supervisdo
Regional e/ou a DIPOA.

Apds aprovacgdo pelo Setor Técnico, uma via do projeto aprovado retorna para o estabelecimento,
uma via permanece na sede da IL e a outra com o setor correspondente.

A IL deverd acompanhar o cronograma de obras (ANEXO VIII) e apds o término das obras, o
estabelecimento devera requerer a IL uma vistoria do projeto executado (Memorando Circular 001/2023).

Apds a vistoria, devera ser emitido um RASI (contendo anexo PARECER) com parecer sobre a
ampliacdo/reforma executada em referéncia as com as plantas e oficios aprovados. Esse relatdrio e demais
documentos devem ser enviados ao protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br. A DIPOA emitird oficio
liberando ou n3o a area ampliada/reformada.

Nos casos que ndo se enquadram nas condi¢cdes previstas no artigo 76 do Decreto 53848/2017, a
autorizagdo pode ser feita pelo FEA responsavel pela IL através de oficio enviando o referido oficio bem
como a vistoria de liberagao a DIPOA. As plantas e memoriais devem ser atualizados, quando conveniente.
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8. INSPECAO ANTE E POST MORTEM

Serdo abordados os aspectos relacionados a inspecdo de abate em geral e detalhadas as
particularidades do abate de bovideos, suideos, aves domésticas e ovinos. Em relagdo ao abate de caprinos,
equideos, lagomorfos, animais exdticos, animais silvestres e pescado (anfibios e répteis), devem ser
seguidas as determinacdes em comum. A IL deverd adequar as mesmas planilhas de inspecdo para as
espécies ndo especificadas nesse manual.

O artigo 96 do Decreto 53848/2017 prevé que “A inspecdo "ante" e "post-mortem" obedecerd, no
gue couber, quanto a sua forma e condi¢cOes, as disposicdes a ela relativas, previstas pela Lei n2
15.027/2017 , e pelo Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal
aprovado pelo Decreto Federal n? 9.013, de 29 de marco de 2017, suas alteracdes e regulamentos
especificos.”

Em acordo com o Art. 11, do RIISPOA, a inspecdo em cardter permanente consiste na presenca do
servico oficial de inspecdo para a realizacdo dos procedimentos de inspecado e fiscalizacdo ante mortem e
post mortem, durante as operacdes de abate das diferentes espécies de acougue, de caca, de anfibios e
répteis. Dessa forma, consideram-se estabelecimentos com inspecdo periddica, com excecdo do abate de
anfibios e répteis, os Abatedouros Frigorificos de Pescado e Unidades de Beneficiamento de Pescado e
Produtos de Pescado, visto que ndo necessitam inspecao ante mortem — conforme o § 6°, do Art. 90, do
RIISPOA , sendo os procedimentos a serem adotados nestes, descritos no Manual de Estabelecimentos com
Fiscalizacdo Periddica.

Os procedimentos a serem executados pela IL em relacdo a enfermidades, achados, lesGes e
julgamentos de condenacdo e destinacdo devem seguir a base legal vigente.

8.1. Inspegdo Ante Mortem em geral

8.1.1 Documentagdo

Para o inicio do abate, o servico de inspeg¢do oficial deve estar de posse do Informativo de Abate
(modelo) preenchido pelo estabelecimento, com informagdes sobre os lotes a serem abatidos — como
procedéncia, quantidade de animais, ordem de abate e quaisquer informag&es adicionais, sendo uma forma
oficial de comunicadoa IL. Junto ao informativo devem ser entregues todas as GTAs correspondentes aos
lotes informados e eventuais documentos complementares.

O estabelecimento é responsdvel pela recep¢ao dos animais, avaliagdo do documento de transito
animal e demais informagdes que o acompanham e, portanto, esses procedimentos devem estar
contemplados em seus programas de autocontrole.

Devera ser avaliado se o estabelecimento contempla nos programas de autocontrole os
procedimentos de recepgao e segregac¢do de bovinos, além do registro e monitoramento de informacdes,
tais como: lote, identificacdo das GTAS, identificacdo dos currais de alojamento, numero de bovinos
declarados na GTA, numero de bovinos recebidos, eventuais discrepancias na GTA, que devem ser
comunicadas a IL para que sejam tomadas as providéncias, justificativas e acGes tomadas, data e hora do
recebimento e data e hora da liberacdo para abate (término jejum e dieta hidrica).

A inspecdo ante mortem serd realizada somente apds a avaliacdo documental. Observar os seguintes
itens na documentacao:

v’ Série e niUmero da GTA;
v' Procedéncia (Nome/Municipio);

v' Destino (Estabelecimento/Céd. Estabelecimento): observar se o estabelecimento de destino é
o abatedouro fiscalizado;
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v’ Estratificacio (Espécie/Categoria/Faixa/Sexo/Quantidade): observar se as informacdes sdo
compativeis com os animais recebidos;

v Emissdo (Data Emissdo/Validade): observar se a distancia e data de emissdo da GTA é
compativel com a chegada dos animais ao abatedouro. Avaliar o tempo de descanso dos
animais e se a chegada destes estd dentro do prazo de validade da GTA;

v’ Finalidade: abate ou abate sanitario. Os motivos para abate sanitdrio podem ser variados —
eliminacdo de reagentes positivos para tuberculose e brucelose, animais com origem
desconhecida apreendidos emacdes de fiscalizacdo etc. — e esses lotes devem ser abatidos
no final das atividades, apds o abate normal. Em caso de abate sanitdrio por testes positivos,
os numeros dos brincos devem constar na GTA ou em documento anexo e devem ser
conferidos em sua totalidade;

v NF: caso haja divergéncias, verificar os dados para avaliar a possibilidade de erro do servico
oficial na emissdo da GTA;

v’ Observacdes (outras informagdes pertinentes);

v’ Quaisquer documentos adicionais anexados (informac3o de animais imunocastrados no abate
de suinos,quando aplicavel; entre outros).

Caso haja divergéncias com os campos de Procedéncia, Destino, Estratificacdo (animais a mais) ou
Emissdo, o lote em questdo deve ser sequestrado e serdo lavrados autos de infracdo (baseado no Decreto
n2 52434/2015), pelo FEA responsavel pelo estabelecimento, utilizando a numeracdo sequencial da IDA:

v" destinado ao produtor de origem por transitar animais sem documentacao;

v" destinado ao estabelecimento por receber animais sem documentacdo, caso o
estabelecimento seja responsavel pelo transporte ou ndo notifique imediatamente a IL.

O AIM para o produtor deve ser assinado pela fiscalizacdo, digitalizado e enviado a IDA de origem,
para receber a assinatura do responsavel pelo envio dos animais. Caso ndo seja possivel o uso do modelo
digital, pode ser utilizadoo bloco da Defesa Sanitaria, de preenchimento manual.

Caso haja animais a menos do que o indicado na GTA, deve haver uma observagdo na NF sobre a falta
de animais durante o embarque. Se estiver registrado, o estabelecimento nao deve ser autuado, por ser
uma situagao normal. Deve ser feita copia da NF e anexada a GTA. Ao langar o abate no SDA, deve-se cuidar
o numero exato de animais efetivamente enviados ao abatedouro, para que ndo haja problemas no saldo de
animais do produtor rural.

Caso sejam animais a mais, a IDA de origem dos animais deve ser contatada, para que solicite
esclarecimentos ao produtor rural e atualize o seu saldo de animais. Caso o saldo da propriedade seja
insuficiente ou que haja suspeita de que estes animais sejam fruto de abigeato, deve ser contatada a SCTQ
para definicdo das acdes a serem tomadas. Até que se resolva a questao da origem, o lote deve
permanecer sequestrado.

Para pequenos animais (aves, suinos, ovinos e caprinos) deve ser observado o disposto na Instrucdo
Normativa SEAPI n2 20/2023:

(...

Art. 32 E vedado o transporte de animais em niimero maior ao indicado no documento de transito,
exceto as espécies de pequeno porte, nos percentuais maximos abaixo designados:

| - suinos: tolerancia maxima de 3% do numero total de animais constantes no documento oficial de
transito de producgao;

Il - aves: tolerdncia maxima de 10% do numero total de animais constantes no documento oficial de
transito;
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Il - ovinos e caprinos para abate: tolerancia maxima de 3% do numero total de animais constantes no
documento de oficial de transito.

(...)

Salienta-se que, observado que a responsabilidade por eventual equivoco ndo seja do
estabelecimento e a conferéncia documental e autocontroles no recebimento dos animais sejam adequadas
para a identificacdo da irregularidade e da notificacdo a IL, este ndo deve ser punido. O estabelecimento
deve notificar o Servico de Inspecdo antes do inicio do exame ante mortem e ao SVO do Estado em até 0 5
(cinco) dias Uteis apds o recebimento dos animais.

Deve ser preenchida, antes do abate, a Ficha de Inspecdo Ante Mortem (ANEXO XXIl e ANEXO XXIII),
com os dados do informativo de abate e os achados pré-abate. Anotar hordrio exame ante-mortem.

8.1.2. Inspegdo propriamente dita

A inspecao ante mortem deve ser realizada no menor intervalo de tempo possivel a partir da chegada
dos animais e deve ser repetida no caso de periodo superior a 24h desde a primeira avaliacdo até o
momento do abate (§ 4° e 5° do art. 90 do Decreto n2 9.013 de 2017). Ela pode ser realizada pelo FEA ou
MV integrante da Equipe de Inspecao.

Na inspecdo ante mortem junto a plataforma de observagao se avaliard o lote, a movimentacdo dos
animais, possiveis claudicacGes ou a necessidade de segregar algum animal para o sequestro. Pode-se
detectar doenga que ndo seja passivel de identificacdo no exame post mortem — especialmente as que
afetam o sistema nervoso — e identificar lotes com suspeitas de problemas que, comprovadamente,
justifiquem reducdo na velocidade normal de abate — para exame mais acurado ou abate de emergéncia.
Deve-se atentar também para fémeas com sinais de adiantado estado de gestacdo ou de aborto, que nao
devem ser abatidas.

Em caso de abate sanitdrio, a critério da IL, pode ser avaliado se os animais possuem a marcagao “P”
na cara. Porém, ha casos em que animais inconclusivos sdo enviados para abate sanitario — a critério do(a)
MVH para realizagdo de testes de brucelose e tuberculose — e ndo terdo essa marcagao.

Caso haja suspeita de animais em estado de sofrimento, estes devem ser encaminhados a matanga
de emergéncia imediata, antes dos demais. Caso o animal ndo consiga chegar ao local de insensibilizagao
por meios proprios, deve ser levado em veiculo apropriado, providenciado pelo estabelecimento. Para
animais que, por questdo de tamanho (bovinos e matrizes suinas, por exemplo), ndo possam ser levados
ainda vivos dessa forma, a insensibilizacdo e a sangria podem ser realizadas no prdprio curral ou pocilga,
considerando os tempos regulamentares do processo a serem contados a partir desse ponto. Ainda assim,
deve haver veiculo para transporte; o animal jamais deve ser arrastado. Na impossibilidade do
acompanhamento do abate de emergéncia pelo SIE, esse deve ser realizado respeitando os principios de
bem-estar animal e o estabelecimento devera manter registros auditaveis (registros fotograficos e
filmagens, descricdo de informacgdes para caracterizacao individual e clinica).

Caso a suspeita seja de doenca infectocontagiosa que ndo acarrete sofrimento ao animal, o abate
deve ser realizado apds o abate normal (matanca de emergéncia mediata). Nos dois casos de emergéncia,
carcaca e visceras devem ser obrigatoriamente desviados para o DIF.

Atencdo especial deverad ser dada aos animais que apresentarem sinais clinicos de doencas que
acometem o sistema nervoso, como a raiva, o tétano, o botulismo, a EEB ou as intoxica¢Ges por residuos de
pesticidas ou metais pesados, pois estas sdo de dificil diagndstico na inspe¢do post mortem. Para os animais
sujeitos a vigilancia para EEB, conforme Portaria MAPA n2 651 de 2022, devem ser coletadas amostras para
diagndstico laboratorial destas enfermidades e serem adotados os procedimentos de inutilizagdo da
carcaga, partes da carcaga, drgaos, e demais partes animais, comestiveis ou ndo comestiveis, e os residuos,
de acordo com o previsto na norma (incineragdo ou autoclavagem em equipamento préprio ou outro
tratamento aprovado pelo Departamento de Saude Animal da Secretaria de Defesa Agropecuaria).
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Se houver animais mortos nos currais de espera, devem ser observados procedimentos de seguranca
pessoal. Caso haja local, material e EPIs adequados para realizacdo de necropsia, esta deve ser realizada
com o auxilio de funciondrios do abatedouro frigorifico, com base no art. 73 do Decreto n2 9.013 de 2017.
Os animais mortos devem ser destinados pelo FEA ou MV integrante da Equipe de Inspegdo para:

v’ Fébrica de Ingredientes para Alimentacdo Animal quando os animais ndo forem portadores
de doencas infectocontagiosas. Previamente, deve ser realizada a remogao, segregacao e
inutilizacdo do Material Especificado de Risco (MER); ou

v Incineracdo ou autoclave quando presentes alteracdes que identificam uma doenca
infectocontagiosa, posteriormente ao atendimento por parte da IDA nos casos de
enfermidades de notificacdo obrigatdria previstas na Instrucdo Normativa MAPA n° 50 de
2013.

8.1.3. Condigdes estruturais

Na inspecdo ante mortem deverdo ser observadas as condi¢cGes de alojamento dos animais, com
atencdo paraa lotagdo de currais/pocilgas/caixas e acesso a agua, verificando as condi¢des de limpeza dos
bebedouros. Animais que permanegam no estabelecimento de abate por tempo superior ao tempo maximo
de jejum previsto na legislacdo vigente necessitam que lhes seja oferecida alimentagdo (Portaria SDA
365/21 e alteragdes).

Os locais de espera devem possuir iluminacdo suficiente e acesso adequado para que se possa
proceder ao exame ante mortem. Caso a estrutura ndo permita a sua realizagdo adequada, o
estabelecimento deve ser informado, via oficio ou RNC, para que providencie os ajustes necessdrios. O
abate ndo deve ser iniciado até que se consiga executar adequadamente essa etapa. Independente da
espécie, animais que estdo envolvidos em comportamento de agressdao devem ser separados dos demais.

8.1.4. Doengas de notifica¢do imediata no ante mortem

Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata no ante mortem, o
lote em questdo deve ser isolado; a IDA mais proxima do abatedouro, notificada (preferentemente por
telefone, para garantir a agilidade da informacdo); os animais mantidos sequestrados até que sejam
tomadas as medidas epidemioldgicas cabiveis. Posteriormente, devem ser completamente sanitizados os
equipamentos e estruturas que entraram em contato com os animais ou que possam ter sido
contaminados. A IDA de origem dos animais também deve ser notificada (por e-mail) para que sejam feitas
as investigac¢des adicionais necessarias. Recomenda-se que, além da IDA, a SR seja contatada.

Ha referéncias de ag¢des de vigilancia especificas neste manual, nos itens 8.3.2 (bovideos), 8.4.2
(suideos), 8.5.2(aves) e 8.6.2 (ovinos). Os cuidados descritos sdo os exemplos mais comuns e ndo isentam
o responsavel pela IL de conhecer os Programas Nacionais de Saude Animal, as doencas de Notificacdo
Obrigatdria ao Servico Veterinario Oficial e tomar as medidas sanitdrias determinadas em legislagao
(Instrucdo Normativa n° 050/2013 e Portaria n° 063/2014, ou normas que venham a substitui-las e/ou
complementd-las). Mais informagdes sobre os programas podem ser acessadas pelo enderego
https://www.agricultura.rs.gov.br/programas-ou-secoes.

8.2. Inspegao Post Mortem em geral

8.2.1. Organizagdo do trabalho
A organizagdo do trabalho de inspecdo é de responsabilidade intransferivel da IL, sendo vedada a
interferéncia do estabelecimento.

Os auxiliares, quando da sua definicdo, devem receber treinamento pela IL e acompanhamento
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periddico quanto a correta execucgdo das suas atividades, com verificacdo de carcacas/mildos que ja
passaram pela linha de inspecdo, a fim de observar se os procedimentos desenvolvidos na linha estdo sendo
executados de forma adequada.

Sugere-se a0 menos um evento de educa¢do continuada, além de treinamentos sempre que
necessario, com comprovac¢do documental (ANEXO XXV) arquivada na pasta 01 — divisdria IV.

A velocidade maxima de abate deve permitir a completa e perfeita execu¢do da inspecdao post
mortem — que consiste em linhas de inspecdo diferentes para cada tipo de animal abatido. A nomenclatura
e divisdo podem ser alteradas e adaptadas para o servico nos diferentes estabelecimentos, mas o contetdo
deve ser contemplado em sua totalidade. Se julgado necessario pela IL, mais avaliagcdes poderao ser feitas,
tanto nas linhas quanto no DIF.

As linhas de inspegao precisam estabelecer uma comunicagao eficiente, caso haja necessidade de
desvio de pecas e carcacas para o DIF. Dessa forma, se um auxiliar identificar algo que deva ser examinado
com maior cuidado, este deve ser capaz de informar rapidamente aos outros auxiliares para que seja
remetido o conjunto completo ao DIF.

Deve haver uma sistemdtica eficiente para garantir a correlacdo entre visceras, cabeca e carcaga,
além de identificar os locais das lesdes encontradas pelos auxiliares. Uma alternativa é a IL possuir dois
conjuntos de chapas metalicas, um sem numeracgao — para que os auxiliares possam marcar o local da lesao
encontrada — e outro com numeracgdo suficiente para que se possa correlacionar as pe¢as de um mesmo
animal. A quantidade de chapas deve ser planejada considerando a realidade do abatedouro. O material
deve sempre ser higienizado apds o uso. Outros métodos podem ser utilizados, desde que garantam a
correta identificacdo das pegas até o final das linhas de inspecdo.

Também deve ser efetuado o controle de lotes — usualmente feito através de numeragdo
sequenciada a lapis nas superficies dsseas das carcacas — a fim de controlar a qual lote pertence cada animal
abatido. Outros métodos podem ser utilizados, como chapas para marcar o final de lotes, desde que
comprovada sua eficacia.

8.2.2. Metodologia bdsica

Conforme o artigo 126 do Decreto 53848/2017, a inspecdo post mortem consiste no exame da
carcaga, das partes da carcaga, das cavidades, dos drgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por
visualizagdo, palpacgdo, olfacdo e incisao, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas
complementares especificas para cada espécie animal.

A inspecdo deve ser realizada apds a fase preparatéria, onde o érgao deve ser limpo para permitir o
exame visual. Nao deve ser realizado o exame se o drgao nao se apresentar dessa forma. As carcagas e seus
orgdos devem ser apresentados integros para a equipe de inspecdo, evitando-se a presenca de cortes ou
outras desfiguragdes que possam comprometer a eficiéncia da inspegdo. Visceras que apresentarem
contaminacdo também devem ser inspecionadas e assinaladas eventuais lesdes. Caso ndo haja lesdes, a
viscera deve ser condenada por contaminacdo. As decisGes sobre as condenacgbes devem ser baseadas na
legislacdo vigente e fazer parte do treinamento dos auxiliares.

A inspecdo do sistema linfatico, através dos linfonodos, é imprescindivel, devido a sua caracteristica
de resistir por varias horas as alteracbes post mortem e indicarem eventuais alteracGes nas regides
anatOmicas através do seu estado de inflamacao.

Caso ndo estejam a disposicdo da IL todos os orgdos para reavaliacdo, deve-se tomar a decisdo
sanitaria mais rigorosa quanto ao destino da carcaca. Por exemplo, se uma carcaca é desviada para o DIF
para pesquisa de cisticercose e ndao ha coragdo para ser avaliado, deve-se assumir que pode haver
cisticercos nesse drgdo, e a decisdo deve ser tomada a critério da IL.

Se o julgamento for para aproveitamento condicional, a IL deve acompanhar com registro em planilha
(ANEXO XXXI) os procedimentos para verificar o cumprimento dos parametros determinados em legislagao.
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Se o estabelecimento ndo tiver condi¢Ges de realiza-lo ou de encaminhar a quem o possa, a decisdo passa
automaticamente a ser a condenacdo. No caso de produtos destinados a outras empresas para o
aproveitamento condicional, deve haver rotulagem especifica e certificado, de acordo com a Ordem de
Servico n° 004/2019 e Of. Circular n2 008/2023 - SIE/DIPOA/DDA/SEAPI. O estabelecimento sé podera
comercializar o produto “PARA APROVEITAMENTO CONDICIONAL” apds o Servico de Inspecdo Local do
estabelecimento de origem receber o certificado preenchido pelo Servico de Inspecado Local de destino.

Deve haver um abaco junto a cada linha de inspecdo para que os auxiliares possam registrar as lesdes
encontradas em cada lote. O controle referente as carcagas destinadas ao DIF é de responsabilidade da IL.
As planilhas de Inspegdo Post Mortem (ANEXO XXIV, ANEXO XXIV_A3) devem ser preenchidas ao final de
cada lote pelo(a) MV ou por auxiliar designado, para que seus dados sejam lancados posteriormente no
SDA.

Para bovinos, ovinos e suinos ha duas planilhas: uma com o registro das condenacdes nas linhas e
outra para ser utilizada quando da destinacdo de carcacas para o DIF (ANEXO XXIV A2). Condenacgdes totais,
parciais e tratamentos condicionais devem ser registrados nesta ficha. As duas planilhas podem ser editadas
e adaptadas para melhor se adequarem a realidade do estabelecimento, preservando suas caracteristicas
basicas (leiaute).

Para aves também sdo duas planilhas: uma para as condenagdes na pré-inspecdao (ANEXO XXIV A3) e
outra para as condenag¢des de linha e DIF (ANEXO XXIIl D). Estas devem ser editadas e adaptadas para
melhor se adequarem a realidade do estabelecimento, preservando suas caracteristicas basicas (leiaute).

Somente apds encerradas todas as avaliacGes de carcaga e érgdos — e os considerando proprios para
aproveitamento — é que podera ser aplicado o carimbo de inspe¢do com o nimero do estabelecimento. E
proibida a aplicacdo do carimbo antes de terminadas todas as linhas de inspecdo — e DIF, se necessario.

Apds encerrados todos os procedimentos e antes de serem encaminhadas as camaras de
resfriamento, as carcacas devem ser identificadas com etiquetas-lacre com a data de fabricacdo, conforme
o Memorando Circular n° 006/2017.

8.2.3. Acompanhamento do descarte das condenagées e emissdo de laudos

O material condenado no DIF deve ser descaracterizado fisicamente (com cortes na carcaga e
visceras) e desnaturado pelo emprego de substancias aprovadas — corante azul de metileno, fluoresceina ou
outros produtos que nao sejam prejudiciais a saude animal, saide humana ou meio ambiente — de acordo
com o Decreto n°6.296/2007, a critério da IL, para tornar os produtos visualmente impréprios ao consumo
humano. A creolina, o querosene ou outras substancias tdxicas ndo devem ser utilizados.

Quando da condenacgao de pegas e carcagas, podem ser redigidos laudos com os motivos da

condenacdo e eventuais lesGes encontradas, conforme a necessidade e por solicitacdo do estabelecimento.

8.2.4. Doencas de notifica¢do imediata no post mortem

Caso aparegam lesGes sugestivas de doencas de notificacdo imediata apenas no post mortem, deve-
se paralisar o abate imediatamente. Caso ainda haja animais vivos do mesmo lote, estes devem ser
segregados e a IDA mais proxima do abatedouro deve ser notificada (preferentemente por telefone, para
garantir a agilidade da informagdo), para que sejam tomadas as medidas epidemioldgicas cabiveis.
Recomenda-se que, além da IDA, a SR seja contatada.

Posteriormente, devem ser completamente sanitizados os equipamentos e estruturas que entraram
em contato com os animais ou que possam ter sido contaminados. A IDA de origem dos animais também
deve ser notificada (por e-mail) para que sejam feitas as investigacbes adicionais necessarias. Caso ja
tenham sido abatidos todos os animais, deve-se apenas informar a IDA de origem para investiga¢des quanto
a propriedade. Sempre encaminhar as IDAs as informa¢Ges com laudos de condenagdo das carcagas
assinado pelo(a) MV, se houver.
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Mais informagBes sobre os programas podem ser acessadas pelo endereco
https://www.agricultura.rs.gov.br/programas-ou-secoes.

8.2.5. Lancamento dos achados de abate e arquivamento da documentagdo

A partir dos registros na planilha de Inspecdo Post Mortem, os dados de abate devem ser lancados
pelo(a) MV que acompanhou o abate, em prazo determinado pela DIPOA. Todos os achados de abate
detectados pelo SIE podem ser consultados pelos usudrios do SDA acessando o mddulo CISPOA, em
Relatérios, Enfermidades Abate. Reitera-se que as taxas de fiscalizacdo e inspecdo sdao geradas pelos
lancamentos dos abates, portanto, priorizar o lancamento para que ndo haja divergéncias nas quantidades
de animais abatidos no més.

As GTAs de animais abatidos devem ser carimbadas com a quantidade de animais abatidos no dia,
data do abate e rubrica do(a) MV da inspecdo conforme o item 4.5.

O estabelecimento deve adquirir e receber animais conforme sua capacidade de abate. Os animais
constantes na GTA devem ser abatidos em sua totalidade — ndo é permitido o fracionamento do lote em
dias diferentes. O fracionamento deve ser restrito apenas a situa¢cdes de forca maior (quebra de
equipamento etc.), ndo por comodidade do estabelecimento. Quando da impossibilidade de abater todo o
lote no mesmo dia, deve ficar descritono carimbo da GTA o niUmero de animais abatidos e deve ser feita
uma cépia da GTA. Arquivar a GTA original junto com as do abate do dia e a cdpia destinar ao abate do dia
seguinte. Nesse caso, a IL deve verificar o oferecimento de alimentagdo aos animais.

Os estabelecimentos devem ter descrito em seus autocontroles os procedimentos para garantia do
bem estar dos animais que permanecem acima do tempo maximo de jejum previsto na legislacdo vigente.

As GTAs devem ser arquivadas em caixa arquivo, juntamente com o Informativo de Abate e fichas de
inspecdo ante e post mortem, na seguinte ordem: Ficha(s) de Inspe¢do Post Mortem, Ficha de Inspecao Ante
Mortem, Boletim Sanitario (quando for o caso), Informativo de Abate e GTAs.

Quinzenalmente, recomenda-se que sejam verificadas as GTAs pendentes no SDA, cujo destinatdrio
seja o estabelecimento fiscalizado, em cumprimento ao disposto na Ordem de Servico n° 005/2020. Acessar
o modulo CISPOA, em Abate Grande Porte e selecionar o periodo a ser avaliado. Marcar como pendente em
“Situacdo da GTA” e selecionar o estabelecimento de destino. Se houver GTAs pendentes, deve-se averiguar
se ndo é resultado de erro em langamentos de abate por parte da IL. Se for, corrige-se; se nao for, o
estabelecimento deve ser comunicado oficialmente da existéncia dessa(s) GTA(s) e preencher a DNRA. Esta
deve ser digitalizada pela IL e enviada por e-maila IDA do municipio do abatedouro, de acordo com a
Portaria n® 555/2018.

4 8.3. Inspegdo em Bovinos e Bubalinos

8.3.1. Ante Mortem
Lotes diferentes de bovinos podem ser colocados juntos em um mesmo curral, mas os animais devem
estar adequadamente identificados — através de carimbos ou marcag¢des com tinta, por exemplo.

8.3.2. Vigildncia

a) Febre Aftosa/Doencas Vesiculares

Atentar para sinais e lesGes sugestivas de doencas vesiculares. Caso sejam identificadas no ante
mortem, a IDAde jurisdicdo do estabelecimento de abate deve ser informada imediatamente. Caso ndo se
consiga esse contato, entrar em contato direto com instancias superiores. Os animais devem ser separados
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dos demais e sequestrados até que as acbes epidemioldgicas tenham sido concluidas. Atencdo especial deve
ser dada ao caminhdo que transportou os animais em questdo. Se estiver no estabelecimento, impedir o seu
transito. Os demais lotes procedem ao exame ante mortem normalmente.

Se a identificacdo ocorrer durante a inspe¢do post mortem, as atividades devem ser paralisadas e a
informacgao repassada a IDA, como descrito anteriormente. Deve ser suspensa a saida de produtos,
materiais, objetos e meios detransporte que possam veicular o agente infeccioso. Carcacas e visceras de
TODOS os animais abatidos, inclusive os sadios, devem permanecer no abatedouro até a definicdo do
diagnéstico.

b) Brucelose e Tuberculose

No caso de serem identificadas lesdes compativeis com brucelose ou tuberculose, o aproveitamento
de carcaga e visceras deve seguir o determinado no RIISPOA. Para investigacdo da enfermidade via
laboratério, segue-seo instrutivo para colheita de amostras (POP 06 — Coletas de Amostras Tuberculose).
Deve ser notificada a IDA de origem através de email, simples e sucinto, registrando o nimero da GTA, o
nome e cédigo da propriedade de origem. Se houver condenacdo, enviar laudo de condena¢do anexo ao e-
mail. Segue sugestdo de texto:

Prezados colegas

Informamos que foram detectadas les6es compativeis com tuberculose
nos animais abatidos no SIE n° XXX, da propriedade de origem “XXXXXXXXXX”,
codigo “XXXXXXXXX”, conforme GTA série “X” n° “xxxxxx”.

Nos casos de abates sanitdrios, o estabelecimento de abate devera ser notificado da chegada dos
animais com antecedéncia minima de 12 horas e a GTA deverd indicar a finalidade “abate sanitario”, na
observac¢do da GTA devera constar a informacdo da condicdo de animais positivos para tuberculose e/ou
brucelose, preferencialmente com o nimero dos brincos dos bovinos positivos.

Quando realizado o abate sanitario deve ser emitido um Laudo de Abate Sanitdrio, com informacgdes
referentes ao nimero de animais abatidos, série e nimero da(s) GTA(s) de abate sanitario, bem como data
e identificacdo do Médico Veterinario responsavel pela inspecdo e estabelecimento onde foi realizado
(ANEXO.

c) Encefalopatia Espongiforme Bovina/Raiva Herbivora/Enfermidades Neurolégicas

Bovinos com sinais clinicos neuroldgicos (incoordenagdo, incapacidade de movimentagdo, alteragdes
comportamentais etc.) devem ser sequestrados na inspe¢do ante mortem. Devem ser coletadas amostras
para diagndstico laboratorial destas enfermidades e serem adotados os procedimentos de inutilizagdo da
carcaga, partes da carcaga, drgaos, e demais partes animais, comestiveis ou ndo comestiveis, e os residuos,
de acordo com o previsto na norma (Portaria SDA 651 de 2022). Os MERs deverdo ser segregados e
destinados a incineragdao ou aterro sanitdrio ou a outra forma de inutilizagdo de modo a garantir que os
mesmos ndo entrem na cadeia alimentar humana ou animal. O SVO deve ser notificado.

8.3.3. Post Mortem
LINHAS DE INSPECAO
> LINHA Al: GLANDULA MAMARIA (UBERE);
> LINHA A: PATAS E LABIOS;
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> LINHA B: CABEGA E LINGUA;
> LINHA C: CRONOLOGIA DENTARIA;

> LINHA D: TRATO GASTROINTESTINAL, BACO, PANCREAS, VESICULA URINARIA (BEXIGA), ESOFAGO E
UTERO;

LINHA E: FIGADO;
LINHA F: PULMOES E CORACAO;
LINHA G: RINS;

LINHA E: LADOS INTERNO E EXTERNO DA PARTE CAUDAL DAS MEIAS CARCACAS E LINFONODOS
CORRESPONDENTES;

» LINHA F: LADOS INTERNO E EXTERNO DA PARTE CAUDAL DAS MEIAS CARCACAS E LINFONODOS
CORRESPONDENTES.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAO

v LINHA Al: GLANDULA MAMARIA (obrigatéria durante o abate de fémeas. Deve ser realizada logo no
inicio do abate para evitar contaminacdo da carcaca por leite ou conteuddo purulento em caso de
mamites);

Inspecionar visualmente a glandula.
Efetuar a palpacdo da glandula.

Incisar os linfonodos mamarios.

YV V V V

Incisar o prénquima da glandula.

v LINHA A: PATAS E LABIOS (Caso haja o aproveitamento dos mocotds para consumo humano pelo
abatedouro frigorifico, deve haver meios de separagdo entre os condenados e os liberados na linha de
inspecdo);

» Lavar as quatro patas e os labios sob dgua corrente.

» Inspeciona-los individualmente, observando em especial as superficies periungueais e espagos
interdigitais e nos labios, as mucosas labiais, o plano nasolabial (“espelho nasal”) e a entrada das
narinas, buscando, inclusive, lesdes vesiculares ou ulcerativas.

» Ndo misturar conjuntos de diferentes animais.

> Essa linha é obrigatdria no SIE, de acordo com o Memorando n° 055/2019.

v LINHA B: CABECA E LINGUA

> Lavar a cabeca em chuveiro com pressdo adequada e auxilio de mangueira para introdugdo de agua nas
narinas.

> Liberar a lingua das suas ligagOes, deixando-a presa a cabeca pelo freio lingual.
» Examinar visualmente todas as partes (cavidade bucal, orificios e seios frontais).

> Incisar sagitalmente os masseteres, com corte duplo, extenso e profundo, dos dois lados, para oferecer
o0 maximo de superficie de visualizacdo.
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>
>
>
>
>

Cortar sagitalmente os pterigoides da mesma forma.

Incisar longitudinalmente os LNs Parotidianos e retrofaringeos.
Examinar visualmente lingua e tecidos adjacentes.

Realizar palpacgdo da lingua.

Cortar longitudinalmente os LNs Retrofaringeos e os Sublinguais e atloidianos, se presentes.

A cabeca e lingua devem respeitar a correlacdo com a carcaca, ndo sendo enviadas as se¢des de miudos e

>

desossa de cabeca enquanto ndo tenha sido realizado o ultimo exame da linha de inspecdo e a carcaca
nao tenha sido liberada para consumo.

LINHA C: CRONOLOGIA DENTARIA

Essa linha tem a finalidade de classificar os animais abatidos através de estimacao da idade. Seria aplicada

nos casos de programas especificos, por exemplo o de “novilhos jovens” e seria necessaria no caso de
estabelecimentos que faca aproveitamento de produtos como encéfalo, olhos e medula espinhal
controlando para que estes nao se constituam MER, ou seja, ndo tenham idade superior a 30 meses.

A linha C pode ser dispensada caso o estabelecimento ndo tenha interesse de elaboracdo dos produtos

A\

YV V VYV VY

descritos acima. Nesse caso, encéfalo, olhos e medula espinhal de animais com idade igual ou inferior a
30 (trinta) meses deverdo ser inutilizados conforme determinagdes do SDA e Portaria MAPA n2 651 de
2022.

LINHA D: TRATO GASTROINTESTINAL, BACO, PANCREAS, VESICULA URINARIA (BEXIGA), ESOFAGO E
UTERO

Examinar visualmente e por palpacdo o conteddo formado por est6fago, estbmagos, intestinos,
pancreas, bago, bexiga e Utero.

Incisar longitudinalmente os LNs Mesentéricos (no minimo 10 LNs) e, opcionalmente, os LNs Gastricos e
pancreatico.

Visualizagdo e palpacdo, e incisdo se necessaria, no pancreas e utero.

Se necessdria a abertura do Utero, avaliar se deve ser feito em outro local, frente a possibilidade
decontaminagao.

Visualizagao, incisdo e palpac¢do do baco.
Visualizagdo e palpagdo da parte muscular (interna e externa) do eséfago.
Visualizagao e palpacao dos intestinos e estdbmago, se necessario.

No caso de alteragdao encontrada em outras linhas de inspe¢ao que impliqguem no acometimento da
carcaca e suas partes, os 6rgdos desta linha que ndo puderem ser desviados ao DIF por questdes
estruturais ou de procedimentos, poderdo ser condenados na prépria linha mediante solicitacdo do
estabelecimento e autorizacao do MV.

A juizo do MV, nos casos aplicdveis, poderd ser realizada a separacdo e desvio para o DIF apenas das
partes afetadas, mediante condenac¢do dos demais 6rgdos na linha de inspecdo, obedecendo os critérios
de identificacdo e desvio previstos neste Manual.

A manipulagdo dos intestinos e estdbmagos devera ser realizada de forma a evitar a contaminacdo de
outros drgdos ou partes da carcaga.
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> Nos casos de acometimento da parte externa de intestinos com contetido intestinal e estdbmagos com
conteudo ruminal, podera ser permitida a destinacdo da viscera aos setores de processamento, sem a
remocgao completa da drea contaminada.

> Tais casos aplicam-se aos estdmagos e intestinos que sdo submetidos ao tratamento térmico ou salga,
sem prejuizo das acdes de correcao e prevencao no processo, relacionadas a contaminagao e higiene
das instalacGes e desde que ndo haja contaminacdo de equipamentos em etapas posteriores ou de
outras partes ou 6rgaos.

» Os Uteros que se apresentem com alteragdes restritas, sem acometimento da carcaga, como nos casos
de endometriose e gestacdo em estagio inicial, deverdao receber destinacdo na prépria linha de
inspecdo. As alteragdes que porventura possam levar a acometimento da carcaca ou que necessitem de
melhor avaliacdo pelo MV, como aumento de volume por metrites e gestacdo adiantada, devem ser
desviadas ao DIF ou o 6rgao deve ser apresentado em separado.

LINHA E: FIGADO

Examinar visualmente toda a superficie do 6rgado e fazer a palpacao.
Incisar longitudinalmente os linfonodos hepaticos.

Incisar longitudinalmente os dutos biliares.

Se julgar necessario, cortar o parénquima.

VvV V V V VYV VY

Visualizacdo e palpacdo da vesicula biliar (que podera ser apresentada destacada do drgdo, desde que
seja preservada sua correlagdo com o figado), realizando incisGes se necessario.

Quando identificada alteragdo que possa ter implicacdo sobre a carcaga e outros érgdos, deve ser desviado
o figado e os demais drgdos, carcaca e conjunto cabeca e lingua correspondentes para o DIF.

LINHA F: PULMOES, CORACAO, TRAQUEIA E GLOTE
Inspegao do coragao:
Examinar visualmente o coragao e o pericardio. Incisar o pericardio e expor o coragao.

Examinar visualmente e por palpacdo a superficie do coracdo. Separar o coragdo dos pulmoes.

vV V.V X X

Incisar longitudinalmente o coracdo esquerdo, da base ao apice, expondo, para exame visual e
palpacdo, a cavidade atrioventricular.

> Repetir a operagdo no lado direito. Incisar extensa e profundamente o miocardio, de forma a oferecer
o0 maximo de superficie de visualizacdo.

» “Desfolhar” (cortar em fatias, sem a sua separagcdo completa) com a faca o musculo cardiaco a partir
da base do coracdo até o seu apice.

Quando identificada alteracdo que possa ter implicagdo sobre a carcaca e outros drgdos, devem ser
desviados o coracdo, pulmdes, traquéia e glote e os demais érgaos, carcaga e conjunto cabega e lingua
correspondentes para o DIF.

v' Inspecdo dos pulmdes, traquéia e glote:

» Examinar visualmente e por palpacdo a superficie dos pulmdes. Inspecionar visualmente a traqueia e a
glote.

> Incisar longitudinalmente os LNs Apical, esofagiano, traqueobronquicos e mediastinais.
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> Incisar a traquéia até a bifurcagdo dos brénquios, expor a luz bronquial e o parénquima pulmonar.

> LINHA G: INSPECAO DOS RINS:

> Inspecionar visualmente o 6rgdo, analisando a sua coloragdo, aspecto, volume e consisténcia.
» Fazer a palpacdo do 6rgdo.

» Incisar o parénquima renal, verificando as camadas cortical e medular, quando necessario.

Quando identificada alteracdo que possa ter implicacdo sobre a carcaca e outros érgaos, deve ser desviado
o rim e os demais érgaos, carcaca e conjunto cabeca e lingua correspondentes para o DIF.

> LINHA H: INSPEC/N\O DA PARTE CAUDAL DAS MEIAS CARCACAS
» Examinar o aspecto e coloracdo e odor da meia carcaga.

> Visualizar articulagdes, massas musculares, peritonio, superficies &ésseas expostas, pleura e
diafragma, verificando se ha anormalidades.

> Verificar se existem contaminacGes ou afecgbes circunscritas ou generalizadas.

> Incisar os LNs Inguinais (ou Retromamarios), Pré-Crurais, Iliacos e Isquiaticos, evitando remové-los para
futuras reinspegdes.

> Inspecionar visualmente a cauda.
> Inspecionar testiculos (quando existentes).
> Ainspecdo do Ubere de fémeas nuliparas pode ocorrer nessa linha.

Quando identificada alteracdo que possa ter implicacdo sobre a carcaca e outros érgdos, deve ser
desviada a carcaca e os demais 6rgdos e conjunto cabeca e lingua correspondentes para o DIF.

LINHA I: INSPECAO DA PARTE CRANIAL DAS MEIAS CARCACAS
Examinar o aspecto e coloragdo e odor da meia carcaga.
Visualizar articulagdes, massas musculares, superficies dsseas expostas.

Verificar se existem contaminagdes ou afecgbes circunscritas ou generalizadas.

YV V V V V

Verificar se ha aderéncias entre as pleuras visceral e parietal em consequéncia de afec¢des
pulmonares.

» Incisar longitudinalmente os LNs Pré-Peitorais e Pré-Escapulares, evitando remové-los para futuras
reinspegoes.

» Remover a membrana do diafragma e incisa-lo longitudinalmente, expondo a musculatura interna.

» 0O diafragma também pode ser removido da carcaga e examinado da mesma forma na mesa.

Quando identificada alteracdo que possa ter implicacdo sobre a carcaga e outros 6rgdos, deve ser
desviada a carcaca e os demais 6rgdos e conjunto cabeca e lingua correspondentes para o DIF.

v DEPARTAMENTO DE INSPECAQ FINAL (DIF)
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O procedimento consiste em uma completa e atenta revisao das avaliagGes das linhas de inspecdo, junto
com pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisGes sanitarias tomadas. Em primeiro
lugar, deve-se verificarse a correlacdo das pecas estd correta e verificar a localizacdo e natureza da
causa que motivou o envio das pegas para o DIF.

Os instrumentos devem ser esterilizados a cada operacao durante a reinspecdo e toalete sanitario para
evitar contaminacdo cruzada:

» CABECA: Verificagdo das superficies musculares expostas (com realizacdo de cortes adicionais em
pesquisa de cisticercose). Revisdo dos LNs incisados. Avaliagdo geral da superficie da pega.

> LINGUA: Exame visual e palpacdo. Revisdo dos LNs. Incisdes longitudinais pela face ventral da
musculatura em pesquisa de cisticercose.

» PULMOES E CORACAO: Revisdo dos LNs. Verificagdo da superficie e parénquima dos pulmdes com
especial atencdo ao lobo apical e efetuar palpacao e incisdes no parénquima pulmonar. Inpecionar os
brénquios. Revisdo do coracdo, com cortes transversais na musculatura mais extensos e profundos, de
modo a avaliar a maior drea possivel de massa muscular, para pesquisa de cisticercose.

> FIGADO: Revisdo dos LNs, de aspectos visuais e de palpacdo da peca. Realizar uma incisdo transversal
e a espremedura dos dutos biliares. Fazer a palpagdo e a incisdo da vesicula biliar, se necessario e se
estiver presente. Realizar incisGes profundas e extensas no érgdo, de modo a retalha-lo em extensa (s)
lamina (s) fina (s) e continua (s) quando se pesquisar pela presenga de parasitas ou outras alteragdes,
sea causa de envio ao DIF foi observada na peca.

> TRATO GASTRINTESTINAL, BACO, PANCREAS, VESICULA URINARIA, ESOFAGO E UTERO: Se possivel a
avaliacdo, deve ser realizada revisdo visual e palpacdo, com cortes longitudinais no parénquima do
baco. Efetuar palpacdo dos intestinos e pancreas. Realizar uma incisdo longitudinal no es6fago e
avaliar criteriosamente as faces interna e externa, quando se buscar por parasitas e outras alteragdes;
Se os intestinos forem o foco da lesdo, proceder a verificacdo da extensdo dela, praticando incisdes
em outros linfonodos da cadeia mesentérica; Realizar palpagao da vesicula urinaria e Utero, quando
0s mesmos estiverem presentes.

> RINS: Revisdo da pega, com incisdo longitudinal, para avaliagdo das camadas cortical e medular, além
do bacinete. Inspecionar visualmente as glandulas suprarrenais.

» CARCACA: Avaliagdo do aspecto geral (nutri¢do, cor, articulagdes, ossos, medula espinhal). Inspecionar
o estado das serosas. Avaliar articulagdes e superficies dsseas (esternébras, vértebras, costelas,
cartilagem xifdide). Avaliar a coloragdo da medula espinhal, em busca de ictericia e melanose. Efetuar
a abertura dos vasos superficiais para observa¢do da cor do endotélio, se presente ictericia. Cortes
longitudinais do diafragma e seus pilares, para cisticercose. Revisar todos os linfonodos ja incididos
nas linhas de inspecdo, incisando ainda mais, se necessario, os linfonodos popliteos, supra esternal,
costocervical e subescapulares (axilares), entre outros.

No caso da pesquisa de cisticercos, realizar a inspecdo dos locais de elei¢cdo e na carcaca correspondente de
acordo com o grau de infec¢do, conforme procedimentos definidos pelo DIPOA; e

v INSPECAO NA PRESENCA DE LINFADENITES:
» Pesquisar a area de drenagem do LN atingido.
» Verificar linfonodos eferentes para delimitacdo da area acometida.

» Apds identificada a causa da alteracdo, a area atingida deve ser removida, dando destinacdo a carcaca
conforme a sua apresentagao.
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INSPECAO NA PRESENCA DE CISTICERCOSE:

Realizar varias incisGes longitudinais nos locais de eleicdo (musculos da mastigacdo, lingua, coragao,
diafragma e seus pilares, es6fago e figado) de modo a expor a maior area possivel para pesquisa de
cistos.

Condernar o local acometido.

Em caso de achar quantidade inferior ao previsto no inciso | do §12 do art. 185 do Decreto n2 9.013 de
2017 (quatro cistos em locais de eleicdo examinados na linha de inspecdo: musculos da mastigacao,
lingua, coragdo, diafragma e seus pilares, es6fago e figado) ndo ha necessidade de pesquisa na carcaga
visto que a destinagdo ja é o tratamento condicional pelo uso do frio ou calor.

Em caso de achar cistos em quantidade igual o superior ao previsto no inciso | do §12 do art. 185 do
Decreto n2 9.013 de 2017 (quatro ou mais cistos em locais de eleicdo examinados na linha de inspecdo:
musculos da mastigacdo, lingua, coracdo, diafragma e seus pilares, esofago e figado), deve ser realizada
a pesquisa nos quartos dianteiro e traseiro com cortes multiplos e profundos, onde a destinacdo sera
dada conforme a quantidade de cistos encontrados na carcaca.

v’ INSPECAO NA PRESENCA DE ABSCESSOS:

Devera ser avaliada a localizacdo, extensdo e quantidade, procedendo a:

v’ Condenacio:

Carcacas com repercussdo e/ou alteragdes, incluindo caquexia, decorrentes de abscessos multiplos em
drgdos ou partes da carcaga;

Carcaga contaminada por material purulento.

v' Aproveitamento Condicional:

Carcaga com abscessos multiplos em 6rgdos ou em partes da carcaga, mas sem altera¢Oes relevantes no
estado geral da carcaga. As dreas atingidas devem ser removidas;

Carcagas com abscessos multiplos nos pulmdes.

v’ Liberagdo:

Abscessos localizados ou miltiplos em um mesmo 6rgdo, sem repercussao nos linfonodos ou estado
geral da carcaca. As areas/ 6rgdos atingidos devem ser removidos.

v" INSPECAO NA PRESENGA DE LESOES PULMONARES:

Devera ser avaliada a forma, apresentacdo e extensdo dos achados, procedendo a:

v’ Condenacdo: afeccdes extensas do tecido pulmonar com comprometimento da carcaca (incluindo

abscesso).

v’ Aproveitamento condicional: afecgdes em processo de resolucdo com exsudato e com repercussdo nos

linfonodos, mas sem repercussao no estado geral da carcaca. As areas atingidas devem ser removidas.

v’ Liberagdo: caso de aderéncias pleurais sem exsudato e sem repercussdo nos linfonodos. As areas

atingidas devem ser removidas.
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INSPEGAO NA PRESENGA DE LESOES SUGESTIVAS DE TUBERCULOSE:

A suspeita é confirmada apenas por diagndstico laboratorial, mas devem ser aplicados todos os

procedimentos referentes ao destino das carcacas, independentemente de ocorrer coleta e do
resultado laboratorial.

Em caso de lesdes sugestivas de tuberculose devera se proceder:

v

As

vV V V X

Condenacdo: carcacas acompanhadas de caquexia

- Carcacgas que apresentem lesGes tuberculosas nos musculos, nos ossos, nas articulagdes ou
nos linfonodos que drenam a linfa dessas partes;

- Carcagas que apresentem lesGes caseosas concomitantes em 6rgaos ou serosas do térax e do
abdomen;

- Carcagas que apresentem lesGes miliares ou perldceas de parénquimas ou serosas;

- Carcagas que apresentam lesGes multiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas
pela inflamagdo aguda nas proximidades das leses, necrose de liquefacdo ou presenca de tubérculos
jovens;

- Carcacas que apresentam linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificacdo de
aspecto raiado ou estrelado em mais de um local de elei¢do;

- Carcacas que apresentam lesGes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que houver
evidéncia de entrada do bacilo na circulagdo sistémica.

lesdes de tuberculose sdo consideradas generalizadas quando, além das lesdes dos aparelhos
respiratorio, digestivo e de seus linfonodos correspondentes, sdo encontrados tubérculos numerosos
distribuidos em ambos pulmdes ou sdo encontradas lesées no bago, nos rins, no Utero, no ovdrio, nos
testiculos, nas capsulas suprarrenais, no cérebro e na medula espinhal ou em suas membranas.

Aproveitamento condicional: - achados mais localizados e limitados a linfonodos de um 6rgdo ou no
maximo a uma mesma cavidade. As dreas atingidas devem ser retiradas;

Aplicado no caso de carcagas de animais reagentes positivos a teste de diagndstico para
tuberculose, desde que nao se enquadrem nas condigdes previstas nos incisos | a VIIl do caput do art.
171 do Decreto n29.013 de 2017.

Liberagdo: Pode ser realizada a liberacdo quando hd apenas uma lesdo discreta em um Unico érgdo ou
linfonodo e ja esteja completamente calcificada. Nesse caso, deve-se remover as areas atingidas.

INSPECAO NA PRESENCA DE SUSPEITA DE BRUCELOSE:
Destinagdo é dada de acordo com os achados nas linhas de inspec¢do e no DIF;
Liberagdo é normal quando nao se tem nenhum achado.

Na inspecdo post mortem ou em caso de lesdo localizada, sem comprometimento sistémico, desde que
condenados os 6rgdos, o Ubere, o trato genital e o sangue.

v' PROCEDIMENTOS DA INSPECAO EM CASO DE OCORRENCIA DE EVISCERAGAO RETARDADA:

As carcacas sob evisceragdo retardada devem ser desviadas para inspe¢do no DIF, onde serdo avaliadas

40




as suas caracteristicas organolépticas, como coloragdo, odor ou outras alteracdes visiveis. No caso da
constatacdo de alteracGes evidentes, devem ser estabelecidas restricGes ao aproveitamento dos
produtos na forma em que se apresentam.

» Quando julgado necessario, devera ser considerada a aplicagdo do art. 495 do Decreto n2 9.013 de 2017.

» O tempo total de 150 minutos decorridos desde a sangria até a evisceracdo é um parametro indicado
por trabalhos cientificos para caracterizar a evisceracdo retardada, porém considerando as diversas
variaveis que influenciam tanto no processo como nas carcagas, como temperatura da sala de abate,
condicles estruturais e procedimentos operacionais do abatedouro, assim como as caracteristicas dos
animais abatidos, é possivel que ocorram altera¢des que indiquem restricdes em tempo inferior, no qual
as acOes devem ser direcionadas principalmente para a preservacao da inocuidade do produto e da
saude publica.

v’ 8.4.Inspec¢do em Suideos

8.4.1. Ante Mortem

Com relacdo aos suideos, por caracteristica de comportamento, a mistura de lotes ndo deve ser
realizada. Devera ser observado se os animais apresentam sinais de sofrimento ou alguma restri¢cdo para o
abate normal, sejam doencas ou lesGes, cujo objetivo principal é a identificacdo de sinais ou evidéncias de
doencas de notificacdo obrigatdria, previstas nas listas 1 e 2 da Instrugdo Normativa MAPA n2 50, de 24 de
setembro de 2013.

Atentar para lesGes indicativas de castracdo recente ou outras condi¢cdes, como hérnias, que possam
justificar a necessidade de reducdo da velocidade de abate ou abate segregado. Os animais devem estar
adequadamente limpos para a execugao dessa etapa.

Na GTA para o abate de suinos oriundos da terminacdo ndo é necessaria a discriminacdo do sexo dos
animais, porém se houver a diferenciagdo, esta deve ser verdadeira. Por exemplo, se for incluida informagao
de 20 machos imunoscastrados, a GTA deve ter 20 machos informados no campo “quantidade” e devem ser
recebidos no estabelecimento os 20 machos descritos.

Quando forem destinados ao abate animais imunocastrados, deve haver documentagdo com os
dados relativos a este procedimento na propriedade de origem, que deve ser conferido pela IL, conforme o
Memorando Circular n° 001/2017.

A respeito do odor sexual avaliado no post mortem, as a¢gdes tomadas devem atender ao disposto no
RIISPOAe suas alteragdes.

8.4.2. Vigilédncia
a) Doencas vesiculares

Atentar para sinais e lesdes sugestivas de doencas vesiculares. Caso sejam identificadas no exame
ante mortem, a IDA de jurisdicdo do estabelecimento de abate deve ser informada imediatamente. Caso
ndo se consiga esse contato, entrar em contato direto com instancias superiores. Os animais devem ser
separados dos demais e sequestrados até que as a¢Oes epidemioldgicas tenham sido concluidas. Os demais
lotes procedem ao ante mortem normalmente.

Se a identificacdo ocorrer durante a inspecdo post mortem, as atividades devem ser paralisadas e a
informacdo repassada a IDA, como descrito anteriormente. Deve ser suspensa a saida de produtos,
materiais, objetos e meios de transporte que possam veicular o agente infeccioso. Carcacas e visceras de
TODOS os animais abatidos, inclusive os sadios, devem permanecer no abatedouro até a definicao do
diagndstico.
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b) Peste Suina Cldssica (PSC)

Conforme Plano Integrado de Vigilancia de Doencas dos Suinos, em caso de deteccdo de lesGes
compativeis com PSC, PSA e PRRS o servi¢o de inspecdo oficial deve comunicar o servico de salde animal,
ou seja, a informacdo deve ser repassada a IDA de jurisdicdo do estabelecimento para que seja realizada a
investigac¢ao clinica e epidemioldgica.

Na inspe¢do post mortem se houver lesdes multiplas em visceras, compativeis com doengas
hemorragicas, o abate deve ser interrompido e a IDA mais proxima deve ser informada, para que sejam
tomadas as medidas epidemioldgicas cabiveis. Se houver animais do mesmo lote nas pocilgas, estes nao
devem ser abatidos até liberacdo por parte da Defesa Sanitaria Animal.

8.4.3. Post Mortem
LINHAS DE INSPECAO
LINHA Al: CABECA E LINFONODOS DA PAPADA;

LINHA A: UTERO;

LINHA B: INTESTINOS, ESTOMAGO, BACO, PANCREAS E BEXIGA;
LINHA C: CORACAO E LINGUA;

LINHA D: FIGADO E PULMAO;

LINHA E: CARCACA;

LINHA F: RINS;

LINHA G: CEREBRO.

N N N N R NN

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

v LINHA A1: CABECA E LINFONODOS DA PAPADA
v’ CABECA:
> Inspecionar visualmente todas as partes da estrutura, inclusive as cavidades bucal e nasal.

> Incisar, em corte sagital, os masseteres e pterigdideos praticando incisGes extensas e profundas de
modo a oferecer o maximo de superficie a exploragdo de cisticercose e sarcosporidiose.

> Incisar, no sentido longitudinal, os nodos linfaticos parotideos e as glandulas pardtidas,
acompanhando sempre com a vista, atenciosamente, a penetragao progressiva do fio da faca na parte
objeto de exame, para melhor encontrar e localizar as lesGes, regra que deve ser sistematicamente
seguida na inspegao de qualquer pega por incisao a faca.

» Observar a cor das mucosas.
v' PAPADA:

» Inspecionar externa e internamente de forma visual, buscando encontrar possiveis lesdes,
verificando a coloragdo do tecido adiposo da regido cervical.

> Incisar longitudinalmente os nodos linfaticos cervicais, retrofaringeos e mandibulares, usando faca e
gancho de inspecao.

v' LINHA A: UTERO
» Examinar visualmente e por palpacdo nas bandejas de visceras brancas.
v' LINHA B: INTESTINOS, ESTOMAGO, BACO, PANCREAS E BEXIGA

> Examinar visualmente e por palpacdo, fazendo cortes se necessario.
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Cortar em fatias os LNs Gastricos e Mesentéricos.

Condenar o sistema todo quando houver contaminagdo por conteudo gastrointestinal.
LINHA C: CORAGAO E LINGUA

CORACAO:

Examinar visualmente o coracao e o pericardio.

Incisar o saco pericardio e expor o coracao.

Examinar visualmente e por palpacao a superficie do coracao.

vV V. Vv v \ X\ V YV

Separar o coracao dos pulmdes.

> Incisar longitudinalmente o cora¢do esquerdo, da base ao apice, expondo, para exame visual e
palpacdo, a cavidade atrioventricular.

> Repetir a operagdo no lado direito. Incisar extensa e profundamente o miocardio, de forma a
oferecer o maximo de superficie de visualizagao.

» Examinar visualmente o endocérdio e as valvulas.

v LINGUA

» Liberar a lingua de seu freio, mantendo-a com os LNs Sublinguais.

» Examinar visualmente a lingua, faringe, laringe e tecidos adjacentes.

» Palpar alingua.

» Incisar a lingua longitudinal e profundamente na face ventral mediana.
v’ LINHA D: PULMOES E FIGADO

v’ PULMAO

» Examinar visualmente e por palpacdo pulmdes, traqueia e esdfago.

» Incisar longitudinalmente os LNs Apical, Bronquicos e Esofagicos.

» Incisar os pulmd&es na base dos bronquios para explora¢do da luz bronquial, avaliando mucosa,
aspiragdo de sangue, agua, broncopneumonia ou outras enfermidades.

> Cortar o paréngquima se necessario.

v' FIGADO

> Examinar visualmente e por palpagdo o figado.

» Cortar transversalmente e comprimir os ductos biliares.
» Incisar longitudinalmente os LNs Hepaticos.

> Inspecionar visualmente e por meio de palpagédo, a vesicula biliar, incisando-a, se necessario, e
separadamente, em local préprio.

v' LINHA E: CARCACA

> Examinar visualmente as partes interna e externa da meia carcaga, avaliando aspecto, cor,
nutricao, pele, serosas, 0ssos e massas musculares.

> Verificar se ha anormalidades nas articulagdes e massas musculares, realizando incisées quando
necessario.

> Observar se ha rigidez muscular.

> Incisar os LNs Inguinal Superficial (ou Retromamarios), lliaco Anterior e Posterior.




» Examinar visualmente e incisar as glandulas mamarias, se for o caso.
» Em animais de descarte, incisar longitudinalmente o diafragma (pesquisa para parasitoses).

» Inspecionar se existem contaminagGes de origem gastrointestinal ou biliar, contus&es, abscessos,
hemorragias ou edemas circunscritos, ou generalizados.

> Nessa etapa podem ser removidas lesdes e contaminacdes superificiais, desde que n3o haja
motivos para desvio da carcaca ao DIF.

v" LINHA F: RINS
» Examinar visualmente e por palpacdo os rins, quanto a coloracdo, aspecto, volume econsisténcia.
> Incisar, quando necessario, a gordura perirrenal, visando a pesquisa de estefanurose.

> Sejulgar necessario, cortar o paréngquima.

DIF

O procedimento consiste em uma completa e atenta revisdo das avaliacdes das linhas de inspecao,
junto com pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisdes sanitarias tomadas. Em primeiro
lugar, deve-se verificarse a correlacdo das pegas estd correta e, entdo, segue-se:

v" CABECA: Verificacdo das superficies musculares expostas (com realizacdo de cortes adicionais em
pesquisa de cisticercose). Revisdo dos LNs incisados. Avaliagcdo geral das superficies dsseas, mucosase
orificios naturais.

v LINGUA: Exame visual e palpacdo. Revisdo dos LNs. Incisdes longitudinais pela face ventral da
musculatura em pesquisa de cisticercose e sarcosporidiose.

v" PULMOES E CORACAO: Revisdo dos LNs. Verificagdo da superficie, com especial aten¢do ao lobo
apical, parénguima dos pulmdes e dos brénquios. Palpagdo e cortes no es6fago, se necessario. Revisdo do
coracdo, com cortes na parte interna em finas fatias longitudinais, para pesquisa de cisticercose e
sarcosporidiose.

v" FIGADO: Revisdo dos LNs, de aspectos visuais e de palpacdo da peca. Cortes profundos adicionais,
se a causa de envio ao DIF foi observada na viscera ou se detectada cisticercose viva em alguma outra
peca.

v/ BACO: Exame visual externo e palpac¢do, com cortes longitudinais no parénquima.

v" INTESTINOS, PANCREAS, BEXIGA E UTERO: Revisdo visual e palpagdo, com incisdes na bexiga e
intestinos para avaliagdo das mucosas em caso de suspeita de peste suina.

v" RINS: Revisdo da peca, com incisdo longitudinal, para avaliagdo das camadas cortical e medular,
além do bacinete.

v' CARCACA: Avaliac3o do aspecto geral (nutricdo, cor, articulacdes, ossos, medula espinhal, tecido
adiposo da cobertura). Revisdo dos LNs ja incisados mais os Pré-Crurais, Popliteos, lliacos, Lombares,
Renais, Axilar da primeira costela e Esternal, se necessdrio. Para pesquisa de cisticercose, realiza-se a
abertura com cortes longitudinais nos musculos do pescoco, peito, paleta, psoas e parte interna dos
pernis, bem como o diafragma e outros que se fizerem necessarios. As fraturas ocasionadas por choque
(fraturas lombo-sacrais) devem ser retiradas.

8.5. Inspegcao em Aves

8.5.1. Ante Mortem
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8.5.1.1. Documentag¢do

Todo lote de aves deverd possuir seu respectivo Boletim Sanitdrio (ANEXO XXVII). O Informativo de
Abate (modelo) e o Boletim Sanitario deverao ser entregues com 24 horas de antecedéncia ao abate. Cada
carga do lote devera ser acompanhada da sua respectiva GTA, que devera ser entregue a IL previamente ao
desembarque das aves. Os dados do boletim devem ser comparados aos da GTA para identificar possiveis
discrepancias. Nao sera autorizado o descarregamento de nenhuma gaiola sem essa avaliagdo documental
prévia e liberacao da IL.

Nos casos em que ocorrer divergéncia entre a quantidade de animais recebidos e o informado na
GTA, sendo o niumero de animais recebidos maior, sendo comprovada a procedéncia, apds as devidas acoes
fiscais, o lote podera ser abatido. Caso ocorra dlvidas em relacdo a procedéncia dos animais, a IDA deve ser
notificada para definicdo da destinacdo dos animais.

Nos casos em que nao houver possibilidade de segregacao do lote até a finalizacdo da apuracao pelo
responsavel pela emissdo da GTA (IDA ou médico veterinario habilitado para emissdo da GTA de aves) com a
regularizacdo da situacdo cadastral, considerando as questdes de bem-estar animal, o SIE podera, em
acordo com o abatedouro, proceder a avaliagdo clinica dos animais em exame ante mortem e, ndo havendo
suspeitas de ordem sanitdria, autorizar o abate do lote em separado. Os produtos obtidos ficardo
apreendidos até a definicdo da destinacdo pela IDA.

Nos casos em que a carga for recebida sem GTA e ocorrendo a impossibilidade de identificacdo de
procedéncia, os animais devem ser destinados ao abate em separado (final do abate) e todos os produtos
gerados devem ser destinados a destrui¢cdo, ndo cabendo envio para aproveitamento em estabelecimentos
fabricantes de farinhas e produtos gordurosos destinados a alimentacdo animal, uma vez que se
desconhece a situagcdo farmacoldgica desses animais, em especial quanto as drogas utilizadas, o respeito
aos prazos de caréncia, o uso realizado conforme a bula e o ndo uso de farmacos proibidos, o que traz risco
potencial de residuos nesses produtos de abate, o que, por sua vez poderia contaminar toda a cadeia.

Durante a avaliagdo documental, deve-se atentar para os seguintes aspectos:

a) O cumprimento da Instrucdo Normativa n° 020/2016: lotes positivos para salmonela serdo
abatidos em separado (abate de emergéncia mediato), em alguns casos haverd tratamento
condicional. Serd solicitado ao Servigo de Inspec¢do de destino a comprovagao da ciéncia e aceite
para o abate de lote positivo;

b) Avaliar os prazos de caréncias de antimicrobianos e outros medicamentos. Ndo é permitido o
abate de animais sem que esses prazos tenham sido cumpridos. Esse aspecto deve ser observado
sempre antes do carregamento dos animais, pois o retorno dos animais a origem deve ser evitado
ao maximo, por gerar graves problemas de BEA devido ao estresse do transporte;

c) O hordrio de retirada da alimentacdo, pois as aves devem permanecer, no minimo, 6 a 8 horas
em jejum para evitar riscos de contaminacdo gastrointestinal no abate;

d) Avaliacdo da mortalidade do lote seguindo os limites fixados em legislacdo de saude animal;

e) No caso de abate de aves de descarte, a GTA para esta finalidade deve ser emitida
obrigatoriamente por MVO. A emissdo de GTA fica condicionada a comprovacdo pelo abatedouro
guanto a disponibilidade para o recebimento e abate das aves. Para tanto, o Programa Estadual
de Sanidade Avicola recebe as confirmacdes de agendamento de abate e envia para as IDAs locais
das granjas avicolas;

f) Sempre que necessaria a realizacdo de necropsia deve ser emitido um laudo e arquivado em
pastaespecifica;

g) O(A) MV deve fazer diariamente o encerramento do Boletim Sanitario.
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8.5.1.2. Inspegdo propriamente dita

A cada lote devem ser avaliadas no minimo duas gaiolas da primeira carga, escolhidas
aleatoriamente. Inspecionar visualmente em cada caixa todas as aves e, minuciosamente, no minimo duas
aves. A lotacdo da caixa pode ser utilizada como parametro para avaliagdo do nimero total de animais e
conferéncia da documentagao.

Devem ser observados os aspectos fisicos (articulagOes, coloragdo e conformacdo da crista e barbelas,
conformacgdo dos olhos, narinas, orofaringe, penas, pele, cloaca, articulagdes e patas), e as aves devem ser
colocadas sobre uma superficie plana para evidenciacdo de claudicacdo e incoordenacdo. Especial atencao
deve ser dada a eventuais sinais clinicos respiratérios ou neurolégicos.

8.5.2. Vigildncia

Doenca de Newcastle e Influenza Avidria Sindrome Respiratdria e Nervosa das aves (SRN)

A Influenza aviaria (1A) e a doenca de Newcastle (DNC) sdo as doengas que compdem a SRN.

Deve-se observar na inspecao ante mortem se hd sinais clinicos neurolégicos, respiratorios ou
digestdrios e/ou se ha presenca de aves moribundas ou mortas na plataforma de recepgdo, compativeis com
SRN. Essa avaliacdo é discriciondria do médico veterinario do servico de inspecdo oficial, observados os
critérios clinicos e epidemioldgicos das doengas. Na constatacdo desses sinais, deve ser notificada,
imediatamente, a IDA mais proxima, preferencialmente por meio telefénico para celeridade, visando rapido
atendimento (investigacdo clinica e epidemiolégica) para atendimento no abatedouro. Quando o MVO
descartar a suspeita de SRN, a investigacdo serd concluida e as aves liberadas para o abate.

Observacdo: para fins de enquadramento como caso suspeito de SRN baseado somente em taxa
de mortalidade (mortalidade maior ou igual a 10% em até 72 horas em quaisquer estabelecimentos de
criagcdo de aves de producdo comercial ou em um unico galpdo do nucleo de estabelecimentos avicolas
comerciais ou de reprodugdo), deve ser considerado o declarado por meio do Boletim Sanitario do lote
enviado para abate. A taxa de mortalidade no transporte das aves por si sé ndo enquadra necessariamente o
lote como suspeito _de SRN, devendo fazer parte de uma avaliagdo técnica discriciondria do médico
veterindrio do servico de inspecao oficial responsavel, o qual poderd intensificar a inspe¢ao das
aves, observando demais critérios clinicos e epidemioldgicos.

Quando o Médico Veterinario Sanitarista declarar no Boletim Sanitario (BS) que a mortalidade
excedeu o limite estabelecido, devera anexar documento comprobatério do atendimento pelo servigo de
salde animal no estabelecimento avicola (termo de fiscalizagdo, declaragdo ou atestado).

Apds a chegada das aves ao abatedouro, diante de ndo conformidade decorrente de auséncia de
notificacdo de caso suspeito nos estabelecimentos avicolas, em decorréncia de possivel mortalidade que
viole os limites estabelecidos pelo Departamento de Saude Animal, adicionalmente, a IL devera comunicar o
ocorrido ao servico de saude animal da IDA correspondente para conhecimento e ado¢do das medidas
administrativas cabiveis.

O médico veterindrio da IL, responsdvel pela identificacdo e notificagdo da suspeita no
abatedouro, devera acompanhar o FEA que realizard o atendimento, para lhe apresentar as evidéncias que
levaram a notificacdo e apoiar as a¢Ges necessarias para o exame clinico, coleta de amostras e levantamento
de informagdes do estabelecimento avicola de origem.

Quando o servico de saude animal descartar a suspeita de SRN, a investigacdo deverd ser concluida e
as aves liberadas para o abate, sem coleta de amostras. O servico de saude animal emitira documento
especifico (Termo de Vigilancia Passiva - Aves) para o abatedouro e para o SIE, e registrara a notificacdo e a
investigacao.

Quando a investigacdo do servico de saude animal caracterizar caso provavel de SRN, serdo adotadas
as seguintes medidas:
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- Abate do lote suspeito em separado, conforme artigo 91 do Decreto n2 9.013, de 2017;

- Apreensdo cautelar dos produtos do lote suspeito e daqueles com risco de contaminac¢do cruzada
e disseminagdo da doenca, conforme artigo 495 do Decreto n2 9.013, de 2017; e

- Determinagdo imediata da limpeza e desinfeccdo dos locais, equipamentos e utensilios que
possam ter sido contaminados, conforme artigo 92, Decreto n2 9.013, de 2017.

O servico de saude animal, apds conclusdo da investigacdo como caso descartado de IA e DNC,
Comunicard ao SIE a conclusao da investigacdo de suspeita de IA e DNC, com vistas a libera¢do dos produtos
e levantamento de eventuais restri¢des.

8.5.3. Post Mortem
LINHAS DE INSPECAO

v" LINHA A: EXAME INTERNO;
v LINHA B: EXAME DE ViSCERAS;
v LINHA C: EXAME EXTERNO.

Quando forem removidos pés e/ou cabecas na se¢do de escladagem e depenagem deve ser realizada a
“Pré-Inspecdo”: visualizacdo e, se necessario, palpacdo das carcagas fechadas e desprovidas de suas penas.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

Todas as linhas de inspecdo devem respeitar o tempo minimo de avaliagdo de 2 (dois) segundos por ave.
v LINHA A: EXAME INTERNO

» Visualizar a cavidade toracica e abdominal (pulmd®es, sacos aéreos, rins, érgdos sexuais).

v' LINHA B: EXAME DE VISCERAS

> Visualizar e palpar coragdo, figado moela, bago, intestinos, ovérios e ovidutos nas poedeiras,
observando aspecto (cor, forma, tamanho), consisténcia e odor.

» Caso necessario, incisar o érgao.
v’ LINHA C: EXAME EXTERNO
> Visualizar as superficies externas (pele, articulagdes etc.).

> Remover contusdes, membros fraturados, abscessos superficiais e localizados, calosidades etc.

8.5.3.2. DIF
O procedimento consiste em uma completa e atenta revisao das avaliagdes das linhas de inspecao,
junto com pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisdes sanitarias tomadas.

Como particularidade do abate de aves, ndo sdo registradas as condenac¢des de visceras, apenas as
condenacdes da carcacga, sejam parciais ou totais.

v" FRANGO CAIPIRA, COLONIAL OU DE CAPOEIRA

47



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2017/Decreto/D9013.htm

» Os abatedouros devem, preferencialmente, ser exclusivos para este tipo de abate ou, quando isso
nao for possivel, estabelecer turnos especificos sob controle do servico de inspecao sanitdria oficial. Devem
existir procedimentos de separacao e identificacdo dos lotes de "frango caipira, colonial, capoeira
congelado", "frango caipira, colonial, capoeira resfriado", "galinha caipira, colonial, capoeira
congelada", "galinha caipira, colonial, capoeira resfriada" e seus respectivos cortes, miidos comestiveis,
processados e derivados em relacdo aos demais lotes de aves abatidas, em todas as etapas que envolvem o

carregamento, transporte, pré-abate, abate, cortes, embalagem, armazenagem e comercializacao.

» Em abatedouros onde ha frangos convencionais, antes do abate de aves criadas como "frango
caipira, colonial, capoeira congelado", "frango caipira, colonial, capoeira resfriado" e seus respectivos
cortes, miudos comestiveis, processados e derivados, devem ser realizados procedimentos de higienizacdo
de equipamentos, por exemplo, troca de dgua da escaldadeira, pré-chiller e chiller.

» A empresa e/ou produtores devem manter os documentos que comprovem a rastreabilidade do

produto, inclusive nos programas de autocontrole.

> Deve estar descrito no boletim sanitario que as aves foram criadas neste sistema de producéo.

ARQUIVAMENTO DA DOCUMENTACAO

As GTAs devem ser arquivadas em caixa arquivo juntamente com o Informativo de Abate e fichas de
inspecdo ante e post mortem, na seguinte ordem: Ficha de Inspecdo Final (DIF), Ficha de Pré-inspecao, Ficha
de Inspecdo Ante Mortem, Informativo de Abate, Boletim Sanitario e GTA. Quando o abate for de mais de
um lote, cada Boletim Sanitario deve ser arquivado logo antes do seu grupo de GTAs.

4 8.6. Inspegcdo em Ovinos

8.6.1. Ante Mortem

Lotes diferentes de ovinos devem estar adequadamente identificados — com carimbos ou
marcagdes comtinta, por exemplo.

8.6.2 Vigildncia
a) Doencas vesiculares

Atentar para sinais e lesGes sugestivas de doengas vesiculares. Caso sejam identificadas no exame
ante mortem, a IDA de jurisdicdo do estabelecimento de abate deve ser informada imediatamente. Caso
nao se consiga esse contato, entrar em contato direto com instancias superiores. Os animais devem ser
separados dos demais e sequestrados até que as a¢les epidemioldgicas tenham sido concluidas. Os
demais lotes procedem ao ante mortem normalmente.

Se a identificagcdo ocorrer durante a inspe¢do post mortem, as atividades devem ser paralisadas e a
informacdo repassada a IDA, como descrito anteriormente. Deve ser suspensa a saida de produtos,
materiais, objetos e meios de transporte que possam veicular o agente infeccioso. Carcacas e visceras de
TODOS os animais abatidos, inclusive os sadios, devem permanecer no abatedouro até a definicdo do
diagnéstico.

8.6.3. Post Mortem
LINHAS DE INSPECAO
v LINHA A: PATAS;
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LINHA B: CONJUNTO CABECA E LINGUA;

LINHA C: CRONOLOGIA DENTARIA (FACULTATIVO);

LINHA D: TRATO GASTROINSTESTINAL, BACO, PANCREAS, BEXIGA E UTERO;
LINHA E: FIGADO;

LINHA F: PULMOES E CORACAO;

LINHA G: RINS;

LINHA H: CARCACA — PARTE CAUDAL;

LINHA I: CARCAGA — PARTE CRANIAL;

SN N N N N SR NN

LINHA J: CARIMBAGEM DA CARCACA.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

v LINHA A: PATAS

> Inspeciond-las individualmente, observando em especial as superficies periungueais e
espacosinterdigitais.

> N3o misturar conjuntos de diferentes animais.

> Atentar para lesOes de foot root (pé podre), caso ocorra aproveitamento de patas.
v LINHA B: CONJUNTO CABECA E LINGUA

> Examinar visualmente toda a cabeca e a lingua.

> Cabeca: realizar um corte sagital em cada massa muscular (masseteres e pterigoideos).
Cortar osLNs Parotideos e glandulas parétidas.

> Lingua: palpar e realizar um corte ventral nos musculos da lingua. Cortar os LNs
Retrofaringeos.

4 LINHA D: TRATO GASTROINTESTINAL, BACO, PANCREAS, BEXIGA E UTERO
Examinar visualmente e por palpagao.
Cortar os LNs Mesentéricos em ovinos adultos e palpa-los em cordeiros.
LINHA E: FIGADO
Examinar visualmente e por palpagdao ambas as faces do figado.
Abrir longitudinalmente os ductos biliares, com posterior compressao destes.
Cortar o Iébulo caudal (facultativo).
Cortar os LNs Hepaticos.
Examinar visualmente e palpar a vesicula biliar.

LINHA F: PULMOES E CORAGCAO

\V VYV V V VYV X VYV

> Pulmdes: examinar visualmente e por palpa¢dao ambas as faces. Abrir longitudinalmente da
traqueia até a bifurcagdo. Incisar os LNs Traqueobronquicos, Mediastinais e Esofagicos. Incisar
transversalmente o parénquima pulmonar na altura da base dos bronquios.

> Coracdo: examinar visualmente o coracdo e o pericardio. Incisar o pericardio e expor o
coracdo. Examinar visualmente e por palpacdo a superficie do coracgdo. Incisar longitudinalmente o
coracdo esquerdo, da base ao 4dpice, expondo, para exame visual e palpacdo, a cavidade
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atrioventricular. Repetir a operac¢do no lado direito. Incisar extensa e profundamente o miocardio, de
forma a oferecer o maximo de superficie de visualizacdo. Examinar visualmente o endocardio e as
valvulas.

v LINHA G: RINS
Os rins devem estar aderidos a carcaca e destituidos de sua capsula.
Examinar visualmente e palpar todo o érgao.
Cortar o 6rgao quando houver divida.
LINHA H: CARCACA — PARTE CAUDAL
Examinar visualmente a parte caudal da carcaca, interna e externamente.
Incisar os LNs Pré-Crurais, Inguinais e lliacos.
Em cordeiros é facultativa a incisdo dos LN Pré-Crurais e Inguinais.
Palpar os LNs Isquiaticos.
LINHA I: CARCACA — PARTE CRANIAL
Examinar visualmente a parte caudal da carcaca, interna e externamente.

Incisar os LNs Pré-Escapulares.

vV VV X\ V V V V X\ V V VY

Palpar e examinar visualmente o diafragma.

DIF

O procedimento consiste em uma completa e atenta revisdao das avaliagbes das linhas de inspecéo,
junto com pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisdes sanitarias tomadas. Verificar se a
correlacdo das pegas esta correta.

Quanto a carcaga, é indicada uma incisdo profunda que se estenda ventralmente desde a axila até a
extremidade do pescoco, incluindo os musculos cervicais.

4 8.7. Abate Sanitario

8.7.1. Aproveitamento e destino das carcagas e visceras obtidas nos abates sanitdrios

Os procedimentos de abate devem ser os mesmos de um lote normal, inclusive no que diz respeito as
linhas deinspeg¢do. O aproveitamento de carcagas e visceras de animais destinados ao abate sanitario deve
ser decidido com base nos critérios estabelecidos no RIISPOA ou legislagdo que venha a substitui-lo e/ou
complementd-lo. As lesdes encontradas devem ser langadas no SDA, nos mesmos prazos e formas descritos
anteriormente.

8.7.2. Abate sanitdrio de animais sem origem comprovada

Conforme determina a legislacdo de Defesa Sanitdria Animal no Brasil, animais apreendidos sem
origem conhecida ou comprovada devem ser eliminados, seja através de sacrificio e destruicdo ou abate
sanitario. Nesses casos, a carga pode ser remetida ao abatedouro sem a GTA, com um Auto de Infracdo e
Multa e um Auto de Apreensdo e/ou Inutilizacdo.

Deve-se descartar as visceras e a desossar a carcaca. Antes da desossa, a carcaca devera,
obrigatoriamente, sersubmetida a maturagdo sanitaria. Esta consiste em manter a carcaga refrigerada até
a temperatura maxima de 2°C, por um periodo minimo de 24 horas, para que o pH no centro do musculo
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longissimus dorsi seja inferior a 6 (seis). Depois, a carcaca deve ser desossada e os produtos da desossa
podem ser usados para consumo humano.

Sempre que houver uma carcaga a ser desossada por motivos sanitarios (abate sem origem, TF por
cisticercoseetc.), essa desossa so poderd ser realizada sob a supervisdo da IL, com acordo prévio de horarios.

8.7.3. Emissdo de laudos no caso de abate sanitdrio

A emissdo de laudos de abate sanitdrio é um procedimento importante, principalmente pelo fato de
gue, na maioria das vezes, essa documentacao fard parte de processos de indenizacdo aos produtores rurais
— seja indenizacdo do MAPA, FESA ou FUNDESA. E essencial no caso de abate sanitario de animais sem
origem conhecida, em que ha necessidade de comprovacao da eliminacdo destes e qual destino foi dado as
carcacas e viscerasapreendidas.
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9. VERIFICACAO OFICIAL

E obrigacdo da IL conhecer o processo de fabricagio e o fluxograma de producdo de todos os
produtos, de cada estabelecimento sob sua fiscalizagdo. Com esse objetivo, deve acompanhar e avaliar
rotineiramente seus procedimentos. Deve ter conhecimento e controle sobre a matéria-prima e insumos;
acompanhar andlises laboratoriais e verificar temperaturas, embalagem, rotulagem, validade e
caracteristicas organolépticas dos produtos, dificultando possiveis desvios relativos a salde publica e
fraudes econdémicas.

O responsavel pela IL de abatedouros frigorificos deve, obrigatoriamente, preencher a Planilha de
Liberacaode Atividades — PLA 01 e a Planilha de Fiscalizacdo — PLA 02. Se necessario, podem ser emitidos
outros documentos, como RNCs, Als etc. As acOes fiscais, tais como RNCs e autua¢des cabem
exclusivamente ao FEA. Caso a inspecdo seja realizada por MV de apoio, este(a) tem a obrigacdo de
informar ao(a) FEA sobre eventuais infracOes a legislacdo vigente, o mais rapido possivel. A redagdo de
documentose o preenchimento de planilhas devem ser legiveis, claros e objetivos, sem rasuras. O mesmo
principio se aplica aos documentos do estabelecimento fiscalizado.

A solucdo de quaisquer NCs encontradas pela IL é de competéncia exclusiva do estabelecimento e
motivo de avaliagcdo por parte da inspecdo, tanto na parte documental, na liberacdo das atividades ou
durante as operagdes.

Quando pertinente, a IL deve adotar alguma acdo fiscal frente a uma NC, considerando o principal
objetivo dosautocontroles, que é a seguranca do alimento produzido. Ac¢des fiscais sdo medidas cautelares,
Al, interdicdo total ouparcial de secbes ou equipamentos (a¢Ges sobre o estabelecimento como um todo
cabem exclusivamente a DIPOA), apreensdo ou condenacdo de produtos, seqliestro de produtos ou
insumos, entre outros. Sdo determinagdes aplicadas frente a desvios de um padrdao legalmente
estabelecido, considerando a natureza e a gravidade dessa irregularidade sobre a qualidade do produto
final. Ndo sera aplicada medida cautelar quando a ndo conformidade puder ser sanada durante a acdo de
fiscalizacao.

Desvios reincidentes, ou que representem maior risco para o produto, devem sofrer acdes fiscais mais
severas. Exemplos: ndo liberagdo das atividades (para ndo conformidades higiénico-sanitarias no PPHO),
descarte de produtos (produtos vencidos), paralisagdo das atividades (até a resolu¢do de um problema),
interdicdo de se¢Ges ou equipamentos (por condi¢des inadequadas de conservagdo ou higiene) etc.

A emissdo de RNC ou lavratura de Al ndo eximem a fiscalizagdo de adotar outras agées fiscais, quando
couber.

A acdo fiscal devera ser aplicada de forma a retomar a seguranga do alimento produzido.

v 9.1. Liberagdo de Atividades

A IL deve estar presente no abatedouro todos os dias em que houver atividades, antes do seu inicio, a
fim de realizar a inspecdo ante mortem dos animais e a verificacdo oficial de acordo com a Planilha de
Liberacdo de Atividades — PLA 01.

A verificacdo do PPHO Pré-operacional é parte da rotina didria de inspecdo em abatedouros
frigorificos e sera realizada quando a IL chegar ao estabelecimento, antes do inicio do abate. A verificacdo
do PPHO Operacional sera realizada nos intervalos de producdo, quando houver. Em ambos os casos, deve
ser registrado no campo “Hora da Liberagdo” o momento em que a IL considerar que o estabelecimento
esta apto a iniciar suas atividades.

No momento em que o setor de qualidade do estabelecimento apresentar os registros do seu
monitoramento a IL, tera inicio a verificacdo da eficacia do PPHO. No campo “Verificacdo Documental” deve
ser registrado o horario em que o monitoramento foi apresentado e a IL deve avaliar se o registro estd
completo e sem rasuras. Quando houver alguma NC, esta deve ser apontada ao colaborador responsavel
pelo setor de qualidade, numerada eregistrada no campo apropriado na pagina 2, acrescida de a¢oes fiscais
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e nova verificagdao (com hordario).

Somente ap6s a verificagdo documental serd realizada a verificacdo das condi¢Ges higiénicas de no
minimo 10% das sec¢Bes do estabelecimento. A IL pode verificar mais se¢cdes e/ou areas, conforme
necessidade e disponibilidade. O percentual de se¢des deve ser ajustado de acordo com a frequéncia de
atividades de abate, de forma a serem verificadas 100% das secdes a cada 15 dias. Na desossa e expedicao,
se forem secdes isoladas e ndo forem utilizadas no dia, poderdo ser excluidas ou adiadas na verificacdao do
PPHO para dia posterior. Recomenda-se que a planilha seja personalizada, por estabelecimento, com todas
as sec¢oes inseridas no campo correspondente.

Se identificada uma NC in loco, o controle de qualidade deve ser informado e somente apds novo
monitoramento do autocontrole é que a fiscalizacdo deve verificar a eficiéncia da acdo corretiva. Os
procedimentos devem ser repetidos quantas vezes forem necessdrias e ndo deve haver tolerancia para NCs
relativas a higienizacdo, sendo o prazo de resolucdo sempre imediato. Quando a NC estiver solucionada,
anota-se o horario da constatacaona coluna “verificacdo” na pdgina 2.

A verificacdo das se¢Bes devera incluir todos os equipamentos (sempre abertos e/ou desmontados),
paredes, pisos, ralos (sempre abertos) e outras estruturas. Ndo deve ser realizada a liberacdo parcial da
industria se ndo houver como isolar fisicamente as se¢Ges que ndo estejam em condi¢Ges adequadas. Se
houver essa possibilidade, pode-se interditar o uso de uma secdo, que so sera liberada apds verificacao
oficial de suas condi¢Ges higiénico- sanitarias.

Além da verificacdo das condi¢Ges higiénicas das estruturas, no mesmo momento, deverdo ser
avaliados e registrados problemas de ventilacgdo (odores, vapores ou condensacdo), iluminacdo
(principalmente em locais onde hd manipulacdo de produtos e linhas de inspecdo), dguas residuais (agua
acumulada no piso ou em equipamentos) e controle de pragas.

Setores e equipamentos que necessitam de controle de temperatura (desossa, carne moida,
higienizadores, tanque de escaldagem etc.) devem ter esse parametro avaliado também. Devem ser
avaliados no minimo 3 (trés) pontos onde haja controle de temperatura de agua (higienizadores, tanque de
escaldagem etc.) quanto a temperatura propriamente dita e quanto as condi¢cbes de higiene do
equipamento. A temperatura minima da dgua nos higienizadores deve ser de 85°C, conforme determina a
legislagdo estadual. Demais equipamentos (pré-chiller, chiller etc.) ou se¢des (desossa, processamento etc.)
também devem ter sua temperatura avaliada e registrada nos respectivos campos.

Deve ser avaliado o cloro residual livre da 4gua em algum ponto da industria (considerando os valores
legais para o ponto em questdo), ndo sendo obrigatoério que seja um dos pontos identificados no manual de
BPF.

Deve-se verificar se as NCs apontadas apds a verificagao oficial, e suas respectivas a¢des corretivas,
foram registradas nas planilhas de autocontrole. Registrar esta averiguacdo no campo “Verificacdo
Documental Final”.

No momento em que todas as NCs estiverem corrigidas, as atividades podem ser liberadas e o
horario deve ser registrado na planilha. Apds encerrado todo o procedimento de liberagdo, o
estabelecimento deve dar ciéncia na planilha oficial, e a IL, assinar e carimbar. Essa planilha deve ser
arquivada diariamente na pasta padronizada.

Apds o abate, a IL pode colocar um ou mais lacres em locais de acesso dos animais ao
estabelecimento de modo a garantir que ndo haja atividades na auséncia da fiscalizacdo. Neste caso, antes
que as atividades de abate sejam iniciadas, a IL deve averiguar se os lacres ndo foram rompidos, o que
configura burla da fiscalizacdo. O controle deve ser feito sempre que houver abate (ANEXO XXVI).

9.2. Atividades de Fiscalizagao
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E a verificagdo didria dos procedimentos e atividades que a IL deve realizar quando presente no
estabelecimento. A IL deve registrar as informacgdes referentes ao momento em que estd sendo realizada a
verificacdo, bem como outras atividades pertinentes a fiscaliza¢do, utilizando a Planilha de Fiscalizacdo — PLA
02.

Os PACs onde forem identificadas ndo conformidades devem ser marcados na primeira coluna da
planilha com um “X”. Na terceira, quarta e quinta coluna deve ser registrado se ocorreu 0 monitoramento e
acao corretiva do estabelecimento, marcando “C” quando o monitoramento e a acado corretiva tiverem sido
efetuados e “NC” quando o estabelecimento ndo identificar a NC no monitoramento e/ou se ndo for
adotada acdo corretiva ou se esta ndo for adequada. A critério da IL, conforme avaliacdo da gravidade e
reincidéncia, eventuais desvios identificados e corrigidos adequadamente pela prépria empresa ndo serdao
registrados como NCs. As NCs encontradas devem ser numeradas e descritas no campo “DESCRICAO DA
NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL”, acrescidas de ag¢des fiscaise nova verificagdo (com horario).

As demais atividades de fiscalizacdo que tenham sido desempenhadas pela IL devem ser informadas
no campo especifico da Planilha de Fiscalizagdao — PLA 02.

N3o conformidades recorrentes devem levar a verificacdo adicional do respectivo PAC, com avaliacdo
documental e “in loco” e registro no RASI.

Conforme Ordem de Servico 004/2023 - DIPOA, a IL devera avaliar os aspectos gerais do estabelecimento
(RASI — Anexo |) pelo menos uma vez a cada semestre e cada um dos PACs, pelo menos uma vez ao ano (RASI —
Anexo Il). O RASI devera receber a identificacdo do SIE, numeragdo sequencial por estabelecimento, e deve ser
arquivado na pasta 07.

v' 9.3, Plano de Verificagdo Oficial

O Plano de Verificagdo Oficial (ANEXO IX) deve ser fixado no mural da sede da IL, contendo as datas
referidas para as atividades desenvolvidas, para o seu controle e apresentacao nas auditorias do SIE.

Tanto o PPHO, quanto a avaliagdo dos PACs e as demais atividades de fiscalizagdo devem ser
realizadas, considerando a complexidade, o porte e o risco associado ao estabelecimento.

As frequéncias preconizadas para as atividades de fiscalizagdo podem ser conferidas no quadro
abaixo.

Quadro 1: Frequéncia de Atividades de Fiscalizagao

Atividade FREQUENCIA

RASI anexo | — AVALIACAO DO
ESTABELECIMENTO

Pelo menos 1x ao semestre

RASI anexo Il - PROGRAMAS DE

AUTOCONTROLES - PAC: Todos pelo menos 1x ao ano

RASI anexo Il — AVALIACAO DA EQUIPE DE .
PR Trimestral

INSPECAO LOCAL — IL

Todos os produtos pelo

RASI anexo V — ANALISE DE ROTULAGEM — IL
menos 1x ao ano

Avaliacdo langcamentos da produg¢do no SDA Mensal

Conforme cronograma e/ou

Andlises Oficiais s
critério da IL
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4 9.4. Programas de Autocontroles (PACs)

A verificacdo oficial dos programas de autocontrole consiste na verificagao in loco dos procedimentos,
atividades do estabelecimento buscando comparar os resultados obtidos pela inspe¢do com os registrados
pelo estabelecimento, além da verificacdo documental. Esta incide na revisdo dos registros dos
autocontroles, do plano descrito (programas de autocontrole) e/ou dos demais registros auditaveis.

A verificacdo documental deve avaliar ndo somente os resultados (do ponto de vista de conformidade
ou NC), mas também a sua autenticidade. Observar detalhes como a cor da caneta, rasuras, borrdes, uso de
corretivos e o estado geral dos registros. Registros feitos no momento adequado, durante a producao,
normalmente apresentam “sinais” do momento em que foram preenchidos e assim devem ser mantidos.
Eventuais erros devem apresentar umrisco sobre o registro errado e rubrica do avaliador, seguido do valor
corrigido, sem rasuras.

Nem todos os desvios que ocorrem durante a execucdo das atividades no estabelecimento devem ser
tratados como NCs. Se ocorrer um desvio, mas o setor de qualidade identificou o problema, registrou o
ocorrido, tomou agbes corretivas que efetivamente resolvem e devolvem a situacdo a normalidade, entdo o
estabelecimento estd realizando seus autocontroles adequadamente, ndo sendo necessdria a intervencgao.
Excecdo se faz se ha recorrénciados mesmos desvios, o que evidencia que parte do processo ainda necessita
ajustes por parte do controle de qualidade.

Quando o estabelecimento se mostra incapaz de exercer esses controles por conta prépria, entdao ha
uma NC. As NCs devem ser acompanhadas de alguma acdo fiscal. Hd problemas de natureza mais simples,
gue ndo acarretam risco a seguranca do alimento (um pequeno pedaco do piso quebrado no depdsito de
embalagens secundarias, por exemplo) e outros mais graves, que podem tornar o alimento imprdéprio para o
consumo — como o colaborador que nao higieniza as maos apds manipular um produto contaminado.

As acoes fiscais devem ser proporcionais a gravidade da NC e intrinsicamente relacionadas a ela.
Exemplos de agdes fiscais: exigéncia de repeticdo de procedimento de higienizagao, interdigdo de se¢do ou
equipamento, descarte de produtos, reducdo da velocidade de abate, interrupgao temporaria das
atividades até o retorno a normalidade etc.

Os PACs abaixo discriminados sdo os programas de autocontrole determinados como obrigatérios,
conforme o Of. Circular n2 009/2023 - DIPOA/DDA/SEAPI.

Estdo descritos o objetivo basico da verificagdao e os aspectos mais comuns e importantes relativo a
verificacdo in loco e documental de cada programa. Porém, isso ndo significa que ndo haja outros aspectos a
serem considerados. E um roteiro minimo, que deve ser adaptado a cada realidade pela inspec¢do
responsavel pelo estabelecimento.

PACs

v" PAC 01 — Manutenc3o das instalacdes e equipamentos;

v" PAC 02 - Ventila¢3o;

v" PAC 03 - lluminac3o;

v PAC 04 — Agua de abastecimento;

v PAC 05 - Aguas residuais;

v" PAC 06 — Controle integrado de pragas;

v" PAC 07 - Limpeza e sanitizacdo — PPHO;

v" PAC 08 — Higiene, hdbitos higiénicos e saude dos operdrios;
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PAC 09 — Procedimentos sanitarios das operagbes — PSO;

PAC 10 — Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens;
PAC 11 — Controle das temperaturas;

PAC 12 — Calibragao e afericdo dos instrumentos de controle do processo;
PAC 13 - Testes microbiolégicos e fisico-quimicos;

PAC 14 — Abate humanitario;

PAC 15 — Rastreabilidade e Recall;

PAC 16 — Treinamento de funcionarios;

PAC 17 - Controle de fraudes;

PAC 18 — APPCC;

PAC 19— Material Especifico de Risco — MER;

A frequéncia das verificacbes deve garantir que os programas de autocontrole sejam avaliados
considerando a realidade de cada estabelecimento e executadas pelo menos uma vez ao ano, de acordo
com a avaliacdo da inspecdo local. Deve abranger procedimentos in loco, registros auditaveis e plano
descrito. A frequéncia pode ser ajustada em qualquer circunstancia, por exemplo, quando a inspecao
observar que uma determinada secdo, procedimento ou programa apresentem deficiéncias.

E necessario considerar que falhas nos autocontroles e/ou em seus registros podem demonstrar que
o estabelecimento esteja produzindo sob condicGes de risco a saude publica. Nesse caso, os aspectos
relacionados a esses autocontroles devem ser avaliados com maior frequéncia e rigor.

9.3.1. PAC 01 — Manutencao das instalagoes e equipamentos

Objetivo

v' Avaliar se o estabelecimento, em seu todo, se mantém conforme projetado, construido e

instalado. Verificar se os procedimentos sdo capazes de identificar situagdes emergenciais
que exijam acbes imediatas e/ou planejadas. Observar se as condi¢des de conservagdo
permitem a facil manuten¢do e higienizagdo, para que ndo representem risco de
contaminagdo dos alimentos.

Verificacéo “in loco”

v

v

v

v

Todas as estruturas devem ser observadas: mesas, pias, equipamentos, higienizadores,
paredes, forros, encanamentos etc. Priorizar superficies que entrem em contato com o
produto.

Avaliar as condi¢Oes dos equipamentos quanto a desgastes naturais, materiais utilizados nas
soldas, afastamento suficiente de outras estruturas e equipamentos — de forma a permitir sua
adequada higienizacdo e monitoramento.

Verificar se, quando da necessidade de alguma intervenc¢do durante a producdo, sdo tomados
os adequados procedimentos sanitarios — como a retirada de produtos, o isolamento da area
e a higienizacao posterior — sempre sob monitoramento do setor de qualidade.

Caso o equipamento entre em contato direto com o produto (ou estiver em local que propicie
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risco, como o forro sobre a drea de manipulagdo de alimentos), a resolucdo por parte do
estabelecimento deve acontecer imediatamente. Caso ndo seja possivel, a fiscalizacdo deve
tomar uma acdo fiscal, como a interdicdo do seu uso, até a NC ser resolvida. Se¢Ges que se
encontram em condic¢Bes precariasde manutencdo também podem ser interditadas.

Verificar se ha informag¢des sobre os lubrificantes utilizados em rolamentos ou outros
equipamentos que possam entrar em contato com os produtos e se ha informacdo sobre o
grau alimenticio destes lubrificantes.

As NCs devem ser registradas em planilha e informadas ao estabelecimento, através de
ciéncia na planilha ou emissdao de RNC, conforme o risco ao produto e avaliagcdo da inspecao
local.

VerificacGo documental

v

Verificar se os monitoramentos sao feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes nos registros.

Verificar se foi contemplado um cronograma para a manutencgao preventiva de todos os
setores e equipamentos, aberturas, piso, teto, forro, portas e janelas, vestiarios, sanitarios,
barreiras sanitarias, e se o estabelecimento industrial cumpre com a frequéncia estipulada no
cronograma.

Verificar se existem procedimentos de monitoramento que possam identificar as situacdes
emergenciais que exigem medida imediata.

Verificar se é solicitada correcdao quando da identificacdo de NC, se é determinado prazo
para resolucdo, se o mesmo é respeitado e se é feito monitoramento da resolucao.

Verificar se as agOes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadore se a¢Oes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.2. PAC 02 - Ventilagao

Objetivo

v

v

v

Verificar se as se¢des dispdem de ventilagdo para controle de odores, vapores e da formagao
de condensagdo, visando prevenir a alteracdo de produtos e surgimento de condigdes
sanitdrias inadequadas do ambiente (qualidade do ar).

Verificar se no programa estao previstos os equipamentos utilizados para climatiza¢dao e para
a exaustdo dos ambientes.

Observar se o sistema de ventilagdo permite que o ar flua de dreas limpas para areas
contaminadas.

Verificacdo “in loco”

v

Verificar em especial a formagdo de condensagdo em areas com temperatura controlada,
areas com producdo de vapor e sobre areas em que os produtos sdo manipulados ou
armazenados.

Verificar se ha controle da formacdo de condensagdo que provoque alteracGes dos produtos.
As acOes corretivas exigem que primeiro sejam paralisadas as atividades, removidos os

57




produtos do local e entdo se proceda a retirada da condensac¢do. Apds, se for um local de
manipulacdo, deve ser feito no minimo enxague e sanitizacdo (utilizando 4dgua quente, por
exemplo).

v Verificar se a ventilacdo é adequada ao controle de odores indesejdveis e vapores que podem
alterar os produtos. Os ralos devem todos ser sifonados para evitar o refluxo de odores.

v" Observar o posicionamento de eventuais ventiladores, sempre da area limpa para a suja,
inclusive nas questdes de conforto térmico. Portas abertas em camaras frias e secdes com
temperatura controlada predispdem a formacao de condensacao.

VerificacGo documental

v" Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdesnos registros.

v" Verificar se é solicitada manutencdo quando da identificacdo de NC, se é determinado
prazo pararesolucdo, se o mesmo é respeitado e se é feito monitoramento da resolucdo
posterior.

v Verificar se as a¢des corretivas s3o coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se agbes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.3. PAC 03 — lluminagao
Objetivo

v Verificar se as se¢des dispdem de iluminacdo com protecdo adequada e intensidade
suficiente, de acordo com a secdo, operacdes realizadas e/ou para verificacdo da eficiéncia
dos procedimentos de higienizagao.

v’ Verificar se foram descritos no programa todas as condi¢des que se referem a iluminac3o e a
intensidade da iluminagdo, o controle e a frequéncia com que sdo realizadas as medigoes,
bem como as medidas preventivas e corretivas sobre nao conformidades nas condigdes
estipuladas pelo estabelecimento.

Verificacéo “in loco”

v" A intensidade minima para dreas de manipulac3o de alimentos é de 300 lux. Para areas de
inspecdo, 500 lux. A intensidade luminosa deve ser sempre medida ao nivel do local de
execuc¢do das operagdes (mesa, plataforma etc.). Para as cdmaras, a luminosidade minima é
de 100 lux ao nivel do produto. Na area dos currais e pocilgas, a iluminagdo artificial devera
ter no minimo 5 (cinco) watts por metro quadrado. Sem iluminacdo ficam impedidos os
procedimentos de inspe¢do ante mortem nos horarios sem a luz do dia.

v Verificar se todas as lampadas possuem protec¢ido adequada.

v" Caso a NC seja grave ou ocorra em linha de inspecdo, as atividades ndo devem ser autorizadas
até a resolucdo. Nos demais casos, recomenda-se resolu¢do no maximo até o préoximo turno
de trabalho. Pode-se interditar apenas um setor, se o problema for localizado.
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Verificacéo documental

v Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de
adulteracdes.

v" Verificar se é solicitada manutenc¢do quando da identificacdo de NC, se é determinado
prazo pararesolucdo, se 0o mesmo é respeitado e se é feito monitoramento da resolucao
posterior.

v Verificar se as a¢des corretivas s30 coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v" Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.4. PAC 04 — Agua de abastecimento

Objetivo

v' Verificar se o estabelecimento possui dgua potdvel em quantidade suficiente para o

desenvolvimentode suas atividades e que atenda aos padrdes fixados pela legislacdo vigente.

v Verificar se hd informacdes sobre a origem da dgua a ser utilizada no estabelecimento e sobre

a possibilidade de alternativas de recebimento de dgua em caso de ndo conformidades no

abastecimento.

Verificacdo “in loco”

v Verificar o cloro residual livre e, eventualmente, o pH. O medidor deve avaliar cloro livre e

ndo cloro total. Caso o estabelecimento utilize equipamentos inadequados, deve ser

solicitado que providencie alternativas. Também é preferivel o uso de equipamentos digitais,

por prescindirem de avaliagdo subjetiva de espectro de cores, reduzindo a imprecisao.

v/ Para a adgua de abastecimento clorada utilizada nas atividades industriais, o cloro residual
livre deve estar entre 0,2 e 2,0 ppm. Caso esteja acima de 2,0 ppm e até 5 ppm, ndo ha
necessidade de paralisagdo das atividades (a ndo ser que o manual de BPF assim determine).

Se o cloro residual livre estiver abaixo de 0,2 ou acima de 5 ppm as atividades devem ser
paralisadas até a resolugdo. Nesse caso, deve-se coletar mais de um ponto ao longo da rede
de abastecimento para avaliar se a situagdo estd normalizada. Para a dgua de abastecimento

hiperclorada, utilizada no abate de aves e suinos, deve ser considerado o valorde 2 a 5 ppm.

v’ Verificar se hd informacdes sobre os equipamentos utilizados para a clora¢do da agua, como

o dosador de cloro, por exemplo, e o respectivo sistema de alerta utilizado (luminoso e/ou

sonoro) quando detectadas dosagens divergentes do estabelecido.

v" Devem ser avaliados outros pontos de coleta, ndo se limitando apenas aos indicados no
programa de autocontrole. Verificar se os pontos de coleta estdo identificados e se sdo
representativos da rede de abastecimento. Observar se vapor e gelo que entram em contato

com os produtos sdo obtidos de maneira indcua e se estdo contemplados no programa.

v" Verificar se no programa ha descricdo do tipo de protecdo utilizada sobre a fonte de dgua,

canalizagdo e reservatorio, contra qualquer tipo de contaminagdo, assim como as condi¢des

dos reservatoérios de agua (rachaduras, tampas, limpeza), se a localizagdo permitir.

v" Verificar qual a forma de manutencdo e de higienizacdo dos reservatdrios de agua e gelo,
avaliando o procedimento operacional e o cronograma de procedimentos, se isto ja ndo

estiver descrito em outro programa de autocontrole.
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VerificacGo documental

v

v

v

Verificar se os monitoramentos sao feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

Verificar se a higienizacdo dos reservatérios de dgua estd sendo realizada na frequéncia
descrita e se éacompanhado de outros documentos, como laudos laboratoriais.

Verificar se as acdes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo

verificador da empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.5. PAC 05 — Aguas residuais

Objetivo

v

v

Verificar se as secfes e equipamentos foram construidos e mantidos de modo que facilitem o
escoamento do volume de aguas e outros liquidos residuais, sem acumulos desnecessarios
gue possam prejudicar a inocuidade do produto.

Verificar se o programa descreve como e para onde se dard o seu escoamento. Se ha
descricdo sobre a declividade dos pisos e o controle do sistema de recolhimento das aguas
residuais, com monitoramento, medidas preventivas e corretivas.

Verificacdo “in loco”

v

Verificar se o sistema de drenagem dos pisos é adequado. O escoamento das dguas no piso
deve ser sempre da area limpa para a mais contaminada.

O sistema de recolhimento deve dispor de ralos sifonados que impegam o escoamento de
residuos sélidos e o refluxo de gases e aguas residuais.

Verificar se o sistema de recolhimento é capaz de drenar todo o volume produzido, bem
como o caimento de mesas, pias, higienizadores e outros equipamentos.

Se for necessdria a remog¢do das aguas residuais, a forma como é feito o procedimento nao
deve exporos produtos a riscos de contaminagdo.

Em fungdo do acumulo de residuos, pode haver entupimento em canaletas, pias e outras
estruturas; caso seja necessaria a limpeza, as atividades no local devem ser paralisadas
enquanto durar a corre¢do. Se for estrutura que entre em contato com o produto, deve
passar por processo de limpeza mais rigoroso, com sanitizagdo posterior (dgua quente a
85°C).

Verificacéo documental

v

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

Verificar se as a¢Oes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se agbes corretivas adequadas foram tomadas.
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9.3.6. PAC 06 — Controle integrado de pragas

Objetivo

v

Verificar se o controle de pragas proposto pelo estabelecimento é eficaz, evitando o acesso,
apresenca e a proliferacao de pragas.

VerificacGo “in loco”

v
v

Revisar barreiras fisicas — vedacdes de portas e janelas, telas e aberturas em geral.

Atentar para indicios de pragas: pelos, rastros de gordura proximos ao solo (tipico de roedores),
fezes, marcas de roeduras, teias de aranhas etc. Visualizacdo de pragas como baratas e
roedores ja sinaliza infestacao significativa e deve ser acompanhada de acao corretiva de igual
intensidade. Quando da verificacdo de indicios, devem ser observadas criteriosamente outras
secoes e solicitada a imediata higienizacdo do local afetado.

Por caracteristica, verificar presenca de moscas em fios e cabos verticais. Em caso de
abatedouros, atencdo especial ao box de insensibilizacdo, onde muitas vezes ndo ha
dispositivos contra pragas.

Revisar armadilhas e iscas internas e externas. Verificar a localizacdo de eventuais armadilhas
luminosas; estas devem sempre atrair os insetos em direcdo as areas externas, nunca ao
contrario. A correta localizagdo desses dispositivos é importante para evitar a contaminagao
de matérias-primas, produtos, ingredientes, embalagens e, portanto, ndo é recomendada sua
instalagdo nesses setores.

Verificar a limpeza e organizacdo em toda a drea externa do estabelecimento, para que nao
haja condicGes favoraveis ao abrigo e/ou proliferagdo de pragas.

VerificacGo documental

v

Verificar se ha informagdo sobre as principais pragas que serdo monitoradas, de acordo com as
caracteristicas do estabelecimento e seu entorno, e se o programa descreve todas as
substancias quimicas e bioldgicas ou métodos fisicos, como armadilhas, utilizados no controle
de pragas do estabelecimento. As substancias devem ter seu uso aprovado pelo 6rgdo publico
competente.

Verificar se os monitoramentos sao feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

Verificar se as agdes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Avaliar as acdes corretivas quando ocorrer consumo regular de iscas. Muitas vezes é
realizada somente a substituicdo, o que é insuficiente, pois ndo busca a causa da NC.
Verificar se o mapa de iscas confere com o observado in loco. Quando da prestacdo de
servigos por terceiros, a documentacdo destes também deve ser avaliada.

Verificar se o programa estabelece procedimentos de monitoramento capazes de identificar
situacbes emergenciais que exigem medida imediata, bem como prevé as medidas
preventivas e corretivas sobre estas situacdes emergenciais.

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.
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9.3.7. PAC 07 - Limpeza e sanitizacao — PPHO

Objetivo

v

Verificar se os procedimentos de limpeza e sanitizacdo garantem que as segoes,
equipamentos e utensilios estejam higienizados adequadamente antes do inicio das
operacgdes (PPHO Pré-operacional),bem como em seus intervalos (PPHO Operacional).

VerificacGo “in loco”

v

Verificar se as substancias e produtos quimicos utilizados para os procedimentos estdao
informadas e se possuem registro junto ao 6rgao regulador da saude competente, com seu
uso autorizado para industrias de alimentos. Verificar se as respectivas fichas técnicas destas
substancias constam anexadas ao programa.

Para estabelecimentos de inspecdo permanente esta verificacdo é didria, conforme descrito
na secao referente a planilha de liberacdo de atividades.

Tanto para o PPHO Pré-operacional quanto o Operacional, a verificagdio deve ser
realizada apenasapds encerrados todos os procedimentos de limpeza e sanitizacdo.

Observar que, quando da verificagdo de NCs no PPHO Pré-operacional, a acdo corretiva da
empresa deve contemplar também a sanitizacdo e ndo apenas a limpeza. J& nos
procedimentos operacionais, a sanitizagdo depende de cada situa¢do. E aceitdvel o uso de
agua quente (85°C) como sanitizacdo, desde que haja o controle de temperatura e tempo de
contato.

O PPHO Operacional se refere a limpeza realizada em momentos pré-fixados (como intervalos
entre turnos de trabalho) ou ndo rotineiros (como alguma manutenc¢do ndo programada).

O prazo para resolugdo de problemas de higienizagao deve ser sempre imediato.

v' Os procedimentos de limpeza de equipamentos que estdo dentro da rotina da producdo (como
remo¢do de residuos; limpeza de calhas, facas, ganchos, luvas etc.) devem estar,
preferencialmente, contemplados no programa de PSO. Esta é uma convengao para
padronizagdo do servico, de modo que ndo importa em qual programa se encontram os

controles, desde que sejam realizados.

Sempre que houver necessidade de manuteng¢do de algum equipamento ou estrutura, este s
deve serliberado para uso apds os procedimentos de PPHO Operacional e monitoramento
por parte do setor de qualidade. Esse procedimento deve ser previsto no PAC de
Manutengao das Instalagdes e Equipamentos.

Suportes de trilhos, partes interiores, inferiores, traseiras ou outras de dificil acesso de mesas,
pias, plataformas e outros equipamentos tendem a ser negligenciados. Todos os ralos e
canaletas devem estar abertos e todos os equipamentos devem estar desmontados para a
verificacdo oficial, sem excecdo. A avaliagdo ndo deve ser apenas visual; as vezes o
equipamento aparenta estar limpo, mas aotoque se constatam residuos de gordura. No caso
de abatedouros frigorificos, todas as se¢Ges devem ter sido contempladas na verificagdo pré-
operacional ao final de uma quinzena.

Verificacéo documental

v

A verificacdo documental diaria, para abatedouros frigorificos, esta descrita na secdo
referente a planilha de liberagdo de atividades.
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v’ Verificar se o programa contempla todos os procedimentos de limpeza e sanitizacdo que
serdo executados antes das operagbes (pré-operacionais) e durante as operacgles
(operacionais), bem como se hd a descricdo de todos os equipamentos que entram em
contato com os produtos a serem verificados no PPHO operacional.

v" Verificar se had descricio detalhada dos procedimentos realizados para a limpeza e
higienizacdo de todas as instalacGes, equipamentos e utensilios utilizados no processo
industrial (aplicagdo das substancias, tempo de contato, enxdgue etc.) e se ha correlagdo com
todos os equipamentos informados no programa de manutencao.

v' Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adultera¢desnos registros.

v' Verificar se as acBes corretivas s30 coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v" Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se acbes corretivas e preventivas tomadas foram adequadas.

9.3.8. PAC 08 — Higiene, habitos higiénicos e satide dos operarios
Objetivo

v" Verificar se os colaboradores que entram em contato direto ou indireto com os produtos
adotam praticas de higiene e asseio pessoal adequadas e se sdo submetidos a avaliacdo e
controles periddicos de saude, tornando-os aptos ao servico. No caso de abatedouros
frigorificos que prestam servicos a terceiros, estes devem ser considerados e tratados como
se fossem funcionarios, tanto no que diz respeito a praticas de higiene quanto nas exigéncias
documentais. A responsabilidade por fazer cumprir as regras é do estabelecimento, ndo da
fiscalizacao.

Verificacéo “in loco”

v’ Verificar os procedimentos na entrada do estabelecimento (barreiras sanitarias): lavagem de
maos e botas; se o uniforme estd completo e em boas condi¢des de higiene e conservagao;
auséncia de barba,adornos, aderegos, maquiagem, odores etc.

v" Avaliar os procedimentos durante as atividades, como frequéncia e modo de lavagem de
maos, tosses/espirros etc. Colaboradores com sinais de doengas infectocontagiosas
(dermatoses, gastroenterites etc.) devem ser afastados imediatamente da produgdo.

v' Verificar se os funciondrios n3o circulam em locais imprdprios e se comportam
adequadamente quando vestidos com os uniformes (ndo sentam no chdo, por exemplo).

v" Os uniformes dos manipuladores de produtos comestiveis devem ser de cor clara, trocados
diariamente ou, se for o caso, trocados com mais frequéncia. Os colaboradores que nao
manipulam produtos comestiveis, devem utilizar uniformes de outras cores, conforme
determinado no manual deBPF.

Verificacéo documental

v" Verificar os atestados de saude dos colaboradores aptos a manipular alimentos —
admissionais e/ou periddicos. Todos os colaboradores (mesmo com contrato temporario ou
de experiéncia) que entram em contato direto ou indireto com os produtos devem possuir
atestado de saude, preferentemente atualizados anualmente. No atestado deve constar que
o funcionario estd apto a manipular alimentos. Caso haja NCs relativas aos atestados de
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saude, o colaborador em questdo deve ser movido para um setor onde ndo haja qualquer tipo
de contato (direto ou indireto) com os produtos, até a resolucdo.

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adultera¢Ges nos registros.

Verificar se as acdes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.9. PAC 09 — Procedimentos sanitarios das opera¢oes — PSO

Objetivo

v

Avaliar se as condi¢des higiénico-sanitarias em que as operac¢des industriais estdo sendo
realizadasevitam a contaminagao cruzada do produto.

Verificacdo “in loco”

v

Deve ser dada atencdo especial aos setores onde ha maior risco de contaminagdo. No abate,
atencdo especial as areas de esfola, evisceracdo, toalete e bucharia. Setores onde ha
manipulacdo intensa do produto (desossa) também devem ter atencdo redobrada.

Atentar para procedimentos de escaldagem e depilacdo de suinos.

Verificar se as operacgdes sdo executadas de forma a prevenir a contaminagdo do produto,
evitando o contato com plataformas, colunas, paredes e outras superficies.

Troca e higienizacdo de facas, ganchos, chairas e outros utensilios deve ser contemplada
nesse POP. Cada funcionario deve ter no minimo 2 (dois) conjuntos de facas, de modo que
cada faca permanega no higienizador por tempo suficiente (de 15 a 20 segundos) apds cada
operagao.

Os produtos devem ser protegidos de eventuais alteragbes durante a recepgao,
processamento, manipulagao, armazenamento, expedi¢cdo e transporte.

Verificar a correta separagao e identificagdo de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

N3o deve haver fluxo de pessoal entre area suja e limpa, excec¢dao feita ao setor de
qualidade e setorde limpeza. Porém, o material utilizado na limpeza deve ser exclusivo de
area suja ou limpa.

Observar o fluxo continuo da produgdo de forma a prevenir acumulos indesejaveis de
produtos,contaminagdes cruzadas, embalagens desprotegidas etc.

Verificar o acondicionamento e utilizacdo adequados das embalagens primarias e secundarias.

As acOes corretivas devem considerar a potencial contaminacgdo (parcial ou total) do produto
e serem adequadas — com remocdo da area atingida ou, se for o caso, condenag¢do do
produto.

Verificar o procedimento de insuflacdo no abate de ovinos, se o ar utilizado é submetido a
um processo de purificagdo de forma que garanta a sua qualidade fisica, quimica e
microbioldgica final — de acordo com o Art. 120 do RIISPOA.

Verificacéo documental
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v' Verificar se o programa apresenta os procedimentos de limpeza e de utilizagdo dos
equipamentos, utensilios e instrumentos de trabalho durante as operac¢des industriais nas
diversas secbes do estabelecimento, com a identificacdo de todas as superficies que tém
contato direto com a matéria-prima ou com os produtos. Bem como, se ha a descri¢cdo de todas
as operacOes de forma a prevenir contrafluxos e contaminacdo cruzada de matéria- prima,
produtos e insumos.

v' Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

v' Verificar se hd a descricio do fluxo de cada etapa do processo, para que possam ser
identificadas eventuais ndo conformidades operacionais que possam comprometer a condicdo
higiénico- sanitaria do produto. Deve ser prevista a separacdo dos produtos comestiveis dos ndo
comestiveis, bem como a respectiva identificacdo dos recipientes ou contentores.

v' Verificar se as acBes corretivas s30 coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v' Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se a¢bes corretivas adequadas foram tomadas.

v Verificar se hd uma avaliacdo sobre a eficiéncia dos procedimentos descritos no PSO.

9.3.10. PAC 10 — Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens

Objetivo

v' Avaliar os procedimentos de recebimento e acondicionamento de matérias-primas,
ingredientes ematerial de embalagens, bem como verificar a forma como os insumos adentram
a industria.

Verificacéo “in loco”

v’ Verificar se os pardmetros descritos sdo efetivamente avaliados e se as a¢des corretivas em
caso de desvio sdao tomadas de forma adequada. Os rétulos recebidos devem conferir com os
croquis aprovados na DIPOA. Especial cuidado deve ser destinado a insumos com
temperatura controlada. Se possivel, avaliar se o veiculo de transporte estd em boas
condicBes de conservagdo e organizagao.

v" No caso de abatedouros frigorificos, a matéria-prima consiste dos animais vivos recebidos,
além de eventuais cortes, se o estabelecimento trabalhar com desossa.

v' Observar se a recep¢do e armazenagem estdo conforme os padrdes e pardmetros de
inocuidade e qualidade, de forma a preservar a saude do consumidor e a qualidade do
produto final.

v" Verificar se os ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia, fracionados ou n3o, sdo
permitidos e estdo devidamente identificados até o local de preparacdo do produto,
permitindo a rastreabilidade dos mesmos e avaliacao de seu uso.

v" Avaliar se hd procedimentos quanto ao recebimento, identificacdo, armazenamento e
controle do uso das matérias-primas destinadas ao aproveitamento condicional.

v' Verificar se o suprimento de embalagens secundérias para o setor respectivo é feito
ordenadamente e na quantidade necessdria; se 0s insumos armazenados em mesmo
ambiente apresentam compatibilidade e se os ingredientes sao mantidos no local de
preparacao do produto em quantidades suficientes ao seu consumo por periodos restritos.

65




VerificacGo documental

v Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de
adulteragdes.

v Verificar se as a¢des corretivas s30 coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

v' A verificacdo documental dos animais destinados ao abate é descrita nos procedimentos de
inspecao ante mortem.

9.3.11. PAC 11 - Controle de temperaturas
Objetivo

v" Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operacdes, produtos e
matérias-primas.

Verificacdo “in loco”

v" Verificar se a temperatura de expedicdo de produtos é respeitada, com atencdo especial
ao resfriamento de carcacas e mildos em abatedouros frigorificos.

v" Os higienizadores devem estar a 85°C. Caso a temperatura esteja abaixo desse valor, a IL deve
avaliar avariagdo encontrada e o risco que é proporcionado a fim de julgar se a atividade no
setor deve ser paralisada até que a temperatura seja normalizada. Caso sejam encontrados
varios higienizadores comtemperatura abaixo do preconizado, deve-se considerar a
possibilidade de problema sistémico (caldeira, por exemplo) e avaliar a necessidade de paralisar
as atividades como um todo.

v Deve haver renovag¢do completa da dgua dos higienizadores no minimo uma vez a cada turno
de trabalho ou quando esta ndo se encontrar em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas.
As atividades no setor sé podem ser retomadas uma vez que a temperatura adequada tenha
sido atingida.

v' SecBes com temperatura controlada sé podem ser liberadas para uso apds atingirem o valor
permitido. Caso estejam em operagdo e fora da temperatura preconizada, deve-se avaliar
imediatamente os produtos em manipulagdo, para determinar aproveitamento ou
condenacdo. Osetor ndo deve ser usado enquanto o problema persistir.

v" Os termémetros das sec¢des devem estar localizados distante dos evaporadores,
preferencialmente proximos aos locais onde os produtos permanecem ou sdo manipulados.

v" Verificar se o estabelecimento mensura a temperatura dos produtos ao longo do processo de
producao, quando pertinente.

Verificacéo documental

v Verificar se estd descrita a maneira como serd realizado o controle das temperaturas de todos
os ambientes industriais, etapas do processo produtivo, e de matéria-prima e produtos, as
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formas de registro, frequéncia, medidas de controle e medidas preventivas e corretivas em caso
de ndo conformidades.

v' Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se hd indicios de
adulteragdes.

v' Verificar se as acBes corretivas s30 coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.12. PAC 12 - Calibragao e aferi¢ao dos instrumentos de controle do processo
Objetivo

v" Avaliar se os instrumentos de controle do processo (termdémetros, balancas etc.) estdo
calibrados ou aferidos de acordo com o padrao estabelecido, se funcionam de acordo com o
uso pretendido e se estdo adequadamente identificados.

Verificacdo “in loco”

v" As calibragbes ou afericdes devem incluir todos os instrumentos, inclusive os termémetros
das se¢des,camaras, instrumentos da IL, fotdmetros etc.

v" Verificar se os instrumentos de controle do processo estdo adequadamente identificados,
com suasrespectivas variacoes registradas.

v' Se possivel, verificar a execucdo dos procedimentos de aferi¢do dos termdmetros.

Verificacéo documental

v Conferir certificados de calibracdo dos instrumentos (termdmetro padrao, pesos etc.).

v’ Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

v’ Verificar se as acbes corretivas s3o coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v’ Verificar se as variagdes foram corretamente avaliadas e conferir se estas sdo consideradas
(adicionadas ou subtraidas) no registro das mensuragées (de temperatura, por exemplo).

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se agbes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.14. PAC 13 — Testes microbioldgicos e fisico-quimicos
Objetivos

v" Avaliar os procedimentos referentes as analises de autocontrole (dgua de abastecimento,
produtos, matéria-prima, suabes etc.) e a segregacdo de lotes, bem como se o cronograma de
analises proposto pelo estabelecimento esta sendo cumprido em sua totalidade.

Verificacdo “in loco”
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Acompanhamento dos procedimentos de coleta ou realizacdo da técnica analitica (técnica de
coleta desuabe de superficie, por exemplo).

Verificar se as a¢Ges corretivas foram tomadas, quanto ao recolhimento de produtos e outros
aspectosprevistos no programa.

VerificacGo documental

v

Observar o cumprimento do Oficio Circular n° 002/2016. Ressalta-se que o cronograma de
coletas paraautocontrole microbiolédgico e fisico-quimico, bem como os laudos de andlises,
planilhas de resultados e planos de ac¢do (contemplando ag¢des corretivas, rastreabilidade e
recolhimento) fazem parte do autocontrole do estabelecimento. Cabe a inspegdo local
verificar esses documentos na rotina dafiscalizacao, sem a necessidade de arquiva-los na sede

da IL.

Verificar se a frequéncia de realizacdo destas analises assegura a conformidade dos produtos.
E, se hd descricdo das medidas de controle.

Verificar os laudos e resultados obtidos, se os pardmetros estdo de acordo com a legislacdo
vigente e se o préprio cronograma é cumprido.

Verificar se o estabelecimento realiza a andlise critica dos resultados das analises fisico-
guimicas e microbioldgicas dos produtos e da dgua de abastecimento, incluindo dgua potavel
e gelo.

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteracdes.

Verificar se as agbes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Verificar se estdo descritas as medidas adotadas pela empresa também frente a resultados
oficiais ndo conformes e se a empresa aplica o correto destino aos produtos que apresentaram
nao conformidades, adotando as devidas medidas corretivas e medidas de controle para evitar
a recorréncia destas nao conformidades.

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.14. PAC 14 — Abate humanitario

Objetivos

v

Avaliar se os procedimentos executados nos abatedouros frigorificos referentes ao
transporte, desembarque, lotagdo, descanso, condugdo, contencdo, insensibilizacdo, sangria,
escaldagem, depenagem ou esfola, estdo de acordo com o plano descrito, bem como
atendem aos principios deBEA dispostos na Portaria 365/2021 e suas alteragdes.

Em estabelecimentos que abatem bubalinos, avaliar se os parametros descritos e avaliados in
loco para esta espécie estdo corretos, pois sdo diferentes dos utilizados para bovinos. Plantas
gue abatem bovinos e desejam abater bubalinos devem passar por aprovacdo prévia, com
parecer da Secao de Bem estar Animal.

No abate de ovinos e caprinos, avaliar se os procedimentos descritos e parametros avaliados
in loco estdo corretos, bem como se a pistola estd adequadamente posicionada e adaptada
para a insensibilizacdo dessas espécies.
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Verificacdo “in loco”

v

Todos os procedimentos, desde o embarque dos animais na origem até o término dos
procedimentos de abate, sdo de responsabilidade do estabelecimento e sdo intransferiveis.

Os currais, apriscos, pocilgas e gaiolas devem ter boas condi¢des de conservagdo (sem
elementos que possam causar lesGes) e a capacidade deve ser respeitada. Os animais devem
dispor de agua limpa e a vontade. No caso de serem mantidos por mais de 24h, devem
ser alimentados em quantidades moderadas. Observar se ha lesdes nos animais que possam
indicar manejo inadequado ou se ha animais se agredindo mutuamente.

O manejo dos animais deve ser o mais calmo possivel, sem instrumentos pontiagudos ou
inadequados, sem barulhos, sem gestos bruscos e sem a presenca de pessoal estranho ao
setor. No momento da lavagem dos animais, observar o controle do jato de agua em regides
sensiveis (olhos, especialmente).

Apds a insensibilizagdo, verificar se o colaborador avalia os sinais de retorno a consciéncia e
se a avaliacdo é coerente. Se o numero de reinsensibilizacGes for excessivo, avaliar se é ma
insensibilizacdo inicial ou ma avaliacdo do funcionario da area de sangria. Em qualquer um
dos casos, a responsabilidade de solucdo é do estabelecimento.

Caso haja problemas na insensibilizacdo inicial, o estabelecimento deve ser informado e as
atividades de abate, paralisadas. Apds ser informada de que o problema foi sanado, a IL deve
permitir que um pequeno numero de animais passe pelo processo, para avaliacdo da
eficiéncia da acdo corretiva. Se o procedimento for satisfatdrio, volta-se a normalidade do
abate. Caso negativo, paralisa-se o abate novamente, quantas vezes forem necessarias.

NCs decorrentes de descaso com o sofrimento dos animais devem resultar em autuacdo
imediata e suspensdo das atividades de abate do dia.

VerificacGo documental

v

Verificar se o programa descreve os indicadores fisiolégicos e comportamentais sob o ponto de
vista humanitario.

Verificar se hd definicdo do periodo de jejum previsto para as espécies a serem abatidas.

Verificar se os monitoramentos sao feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

Verificar se nos registros de monitoramento estdao contemplados os parametros estabelecidos
para o método de insensibilizagdo utilizado.

Verificar se as agdes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se a¢bes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.15. PAC 15 — Rastreabilidade e Recall

Objetivos

v

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos, matérias-primas e ingredientes
durante todas as etapas de elaboracdo e distribuicdo. O programa deve permitir a
rastreabilidade do produto final até a matéria-prima e da matéria-prima até o produto final,
bem como prever os procedimentos para recolhimento de produtos.
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Verificacdo “in loco”

v" Quando da necessidade de recolhimento, avaliar o cumprimento do disposto no programa do
estabelecimento.

v" Se n3o houver caso real que determine o recolhimento de algum produto, pode-se solicitar
uma simulacdo para rastrear algum lote produzido. Pode-se escolher alguma analise
laboratorial (da prdpria empresa ou oficial) e, a partir dela, o estabelecimento deve rastrear a
producdo total e o seu destino, para verificar se é capaz de identificar a destinacdo da
totalidade do lote. Caso ndo seja possivel essa identificacdo, entende-se que a empresa nao
consegue efetuar a rastreabilidade de seus produtos, e deve rever seu plano descrito ou sua
execugao.

Verificacdo documental

v Verificar se o programa descreve qual o conceito de lote que sera utilizado pelo
estabelecimento.

v Verificar se o estabelecimento descreve todos os procedimentos de rastreabilidade desde a
recepcdo da matéria-prima (lote, formulacdo, padrdo de conformidade, controle de
ingredientes, controle de expedicdo, entre outros) com identificacdo de rastreabilidade de
seus fornecedores, até a chegada do produto ao consumidor final.

v Verificar se o programa contempla situa¢des em que procedimentos de recolhimento serdo
necessarios, especificando todas as medidas que serdo realizadas no momento do
recolhimento.

v' Verificar se had descricdo dos procedimentos do estabelecimento em caso de ndo
conformidade detectada que motive o recolhimento, se a produgdo foi devidamente
recolhida e se recebeu a destinagdao adequada. No caso de impossibilidade de recolhimento
de lotes ndo conformes, se consta no programa de autocontrole a forma de comunicagdo aos
orgaos de fiscalizagao oficiais.

v’ Verificar o atendimento a RDC n2 655 de 24/03/2022 quanto aos critérios e procedimentos
para o recolhimentode alimentos e para a comunicagao a ANVISA e aos consumidores.

v’ Verificar se as planilhas de controle de producdo s3o preenchidas na forma programada e se ha
indicios de alteragdes. Algumas planilhas necessdrias para verificar esse programa ja estarao
contempladas em outros controles, como no caso da recepg¢do de matérias-primas.

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.16. PAC 16 — Treinamento de funcionarios

Objetivos

v" Avaliar se os colaboradores recebem treinamentos gerais (admissionais e de reciclagem) de
boas praticas de fabricacdo e especificos para a funcdo, considerando as atividades que
desempenham, na periodicidade estabelecida pelo plano descrito.

Verificacdo “in loco”

v" Quando possivel, acompanhar um treinamento.

70




v" Pode-se entrevistar um colaborador aleatério, perguntando sobre a execucdo de
determinadoprocedimento.

v' Apds treinamento especifico, observar se o colaborador atende o disposto na ata de
treinamento.

VerificacGo documental

v" Verificar se os treinamentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de
adulteragdes nos registros.

v" Na planilha e/ou ata de treinamento devem constar nome e assinatura dos participantes,
assunto,carga horaria, ministrante do treinamento e outros dados que forem pertinentes.

v Verificar se os colaboradores que exercem atividades diferenciadas dos demais receberam
treinamento para exercé-las (higienizacdo, BEA etc.).

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.17. PAC 17 — Controle de fraudes
Objetivos

v"Avaliar se a formula¢3o, processo de fabrica¢do e rétulo estdo de acordo com o aprovado e se
os procedimentos garantem a identidade, qualidade, seguranca higiénico-sanitaria e
tecnoldgica do produto, com atencdo as possiveis fraudes econémicas.

Verificacdo “in loco”

v’ Verificar se o processo de fabricacdo corresponde ao aprovado: se aditivos e ingredientes sdo
usados na concentragdo correta, se a matéria-prima usada é a aprovada (seja em quantidade
ou natureza), se os procedimentos (branqueamento de estémagos, secagem, maturagao,
defumacdo etc.) estdo de acordo com o descrito.

v' Realizar as andlises preconizadas para cada tipo de produto, como controle interno em
abatedouros frigorificos de aves (carcacas de aves — a cada turno de 6 horas); drip test
(produto congelado pronto — bimestral em laboratério e semanal no estabelecimento) e teor
de dgua (cortes, de acordo com a Ordem de Servico n? 002/2023 — DIPOA e Portaria
n2 557, de 30 de marco de 2022 — semestral em laboratdrio), de acordo com o definido
na Ordem de Servico n° 003/2009 e segundo a metodologia estabelecida naPortaria n°

210/1998.

v Verificar se o rétulo utilizado corresponde ao aprovado.Caso haja divergéncias, o lote deve
ser sequestrado até que a NC seja corrigida.

Verificacéo documental

v" Verificar se o programa contempla registro e monitoramento do controle de formulacdes,
medidas corretivas e preventivas, a fim de evitar que seus produtos sejam elaborados em
desacordo com a formulacdo aprovada.

v" Verificar se o programa contempla medidas preventivas, corretivas e destinacdo adequada
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para os produtos nos casos em que sejam constatados erros de fabrica¢cdo ou formulagdo.

v" Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes nos registros. Verificar se hd compatibilidade entre os resultados encontrados
nas analises da fiscalizacdo e os monitoramentos da empresa.

v' Verificar se as acBes corretivas s3o coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v" Verificar se hd tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.18. PAC 18 — APPCC — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
Objetivos

v Avaliar se o sistema de APPCC estd implantado.

Verificacéo “in loco”

v" Cada empresa deve possuir um plano préprio, elaborado para a sua realidade. Entretanto,
para abatedouros frigorificos, o PCC de contaminacdo de carcagas por fezes, ingesta ou leite é
obrigatério.

v" Pode-se verificar o monitoramento do limite critico definido pelo estabelecimento
enquanto este é realizadopelo funcionario responsavel ou fazer a mensuragao direta do
parametro.

v" Avaliar se todos os perigos est3o listados para cada produto e se hd embasamento técnico e
cientifico para mitigar os riscos envolvidos.

VerificacGo documental

v’ Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteragdes.

v’ Verificar se as acbes corretivas s3o coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificadorda empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.19. PAC 19 — SEGREGAGAO E DESTINAGAO DO MER

Objetivos

v" Avaliar se o abatedouro de bovinos estd realizando a identificacdo, remoc3o, segregacdo
e a inutilizacdo do MER conforme o previsto na legislacdo vigente, contemplando medidas
mitigadoras de contaminacao cruzada, e demais medidas corretivas e preventivas.

Verificacéo “in loco”

v" Observar, na etapa de insensibilizacdo, no caso de uso da pistola de dardo cativo penetrante,
se estdo previstos e sendo executados os controles para remocao e inutilizacdao dos eventuais
residuos do encéfalo dispersos na cabeca, na carcaca e no ambiente. Ainda, de acordo com a
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Portaria MAPA n2 651 de 2022, é proibida a utilizacdo de equipamento de insensibiliza¢cdo
com injecdo de ar ou gds comprimido na caixa craniana.

Na etapa de separagdo da cabeca da carcaga, observar quais sdo os controles para prevenir a
contaminagao dos musculos por fragmentos de medula espinhal.

Verificar se os olhos e o encéfalo estao sendo removidos de forma adequada e em local
provido de recipiente e instrumentos identificados para coleta do MER.

Na etapa da divisdo da carcaca, observar a abertura do canal medular e a remocao da medula
espinhal, se todos os fragmentos estao sendo segregados e posteriormente inutilizados,
mesmo 0s que cairem ou se misturarem as esquirolas ésseas.

Observar se esta sendo realizada a remocao e segregacdo do ileo distal (70 cm) para sua
posterior inutilizacdo e se o procedimento de remocao é realizado em local provido de
recipiente e instrumentos identificados para coleta do MER.

Os procedimentos de segregacdo e destinacdo do MER devem contemplar as carcacas,
visceras, cabecas e as partes condenadas na linha de inspec¢do ou no DIF, destinadas a
aproveitamento condicional e os animais submetidos a necropsia. O MER nao pode ser
removido antes da realizacdo da inspecdo post mortem dos animais e de suas partes.

Verificar se estd sendo realizada a correta pesagem e destinacdo do MER.

Verificacdo documental

v

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de
adulteracdes.

Verificar se as a¢Ges corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs
encontradas.

Verificar se hd tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se a¢des corretivas adequadas foram tomadas.
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9. CONSIDERAGCOES FINAIS

Como determinado na legislacdo vigente, semestralmente devem ser realizadas auditorias sobre o
Servico de Inspegdo Local, avaliando o trabalho da IL. Em caso de NC esta devera expedir em resposta ao
RASI, um plano de acdo com as a¢Oes corretivas propostas (ANEXO XX), melhorando assim a qualidade e a
padronizacdo do Servico de Inspecao Estadual. O RASI da auditoria do SIE deverd ser enviado a DIPOA.

Ha modelos editdveis dos arquivos apresentados ao longo do manual e de outros documentos
disponiveis para download. Os documentos podem ser modificados para atenderem as necessidades e
particularidades de cada estabelecimento, porém o leiaute geral deve ser mantido, a fim de manter a
padronizacdo da documentacao relativa ao SIE.

Caso alguma legislacdo seja revogada, desconsiderar a legislacao descrita nesse manual e seguir a
legislacdo em vigor, alterada ou complementar.

Quaisquer duvidas e contribuicdes a respeito do conteldo desse manual podem ser encaminhadas
ao e-mail protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br.
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LISTA DE ABREVIATURAS

A/C — Aos cuidados de

Al — Auto de Infracado

AIM — Auto de Infracdo e Multa

ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria

APPCC — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

ART — Anotagdo de Responsabilidade Técnica

BEA — Bem-estar Animal

BPF — Boas Praticas de Fabricacao

CISPOA — Coordenadoria de Inspecao Sanitdria de Produtos de Origem Animal
CIP — Controle Integrado de Pragas

CNPJ — Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas

DIF — Departamento de Inspecdo Final

DIPOA — Divisdo de Inspecdo de Produtos de Origem Animal

DNRA — Declara¢do de Nao Recebimento de Animais

EPI — Equipamento de Protecao IndividualFEA — Fiscal Estadual Agropecuario
FESA — Fundo Estadual de Sanidade Animal

FQ — Fisico-quimica(s)

FUNDESA — Fundo de Desenvolvimento e Defesa Sanitdria Animal

GTA — Guia de Transito Animal

IDA — Inspetoria de Defesa Agropecudria

IL — Inspecdo Local

LN - Linfonodo

LO — Licengca Ambiental de Operacgao

MAPA — Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

MB — Microbioldgica(s)

MER — Material Especificado de Risco

MTSE — Memorial Técnico Sanitdrio do Estabelecimento

MV — Médico(a) Veterinario(a)

MVO — Médico(a) Veterinario(a) Oficial

NC — Nao conformidade

NF — Nota Fiscal

PAC — Programa de autocontrole

POP - Procedimento Operacional Padrao

PPHO — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional

PROA — Processos Administrativos e-Gov

PSO — Procedimentos Sanitarios Operacionais

RASI - Relatério de Atividades do Servico de Inspecdo Estadual

RIISPOA — Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
RNC — Relatério de Ndo Conformidade

RT — Responsavel Técnico

SCTQ - Secdo de Controle de Transito e Quarentena

SDA - Sistema de Defesa Agropecudria

SEAPI — Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria, Produgao Sustentavel e Irrigacdo
SIE — Servico de Inspegao Estadual

SISBI-POA — Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal
SQRPR — Sec¢do de Qualidade e Registro de Produtos e Rétulos

SR — Supervisdo Regional

TF — Tratamento pelo frio
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11. ANEXOS
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ANEXO XVI PLA 02 - Planilha de Fiscalizacdo
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ANEXO XVIII Laudo de Condenacdo
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ANEXO XXIV A2 Ficha de Inspecdo Post Mortem — DIF
ANEXO XXIV A3 Ficha de Inspecdo Post Mortem - Pré-inspecdo - AVES
ANEXO XXV Registro de Treinamento

ANEXO XXVI Controle de lacres para abatedouro

ANEXO XXVII Boletim Sanitario

ANEXO XXVIII Planilha de Controle de Absorcdo de Agua em Carcacas de Aves
ANEXO XXIX Planilha de Controle de Drip Test em Carcacas de Aves
ANEXO XXX Protocolo de Documentos

ANEXO XXXI Controle de Aproveitamento Condicional
ANEXO XXXII Controle de RNCs
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160933-anexo-xvi-pla-02-planiha-de-fiscalizacao.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160938-anexo-xvii-certificado-sanitario-1-via-por-pagina.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160938-anexo-xvii-certificado-sanitario-1-via-por-pagina.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160946-anexo-xviii-laudo-de-condenacao-gta-xxxxxx-xxxxxxxxxx-xx-xx-xxxx.docx
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https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160951-anexo-xx-plano-de-acao-il-xxx-xx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160951-anexo-xx-plano-de-acao-il-xxx-xx.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160956-anexo-xxi-a-requisicao-de-analise-oficial-agua.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09160956-anexo-xxi-a-requisicao-de-analise-oficial-agua.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161000-anexo-xxi-b-requisicao-de-analise-oficial-produto.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161000-anexo-xxi-b-requisicao-de-analise-oficial-produto.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161005-anexo-xxii-a1-ficha-de-inspecao-ante-mortem-1.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161005-anexo-xxii-a1-ficha-de-inspecao-ante-mortem-1.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161010-anexo-xxiii-a2-ficha-de-inspecao-ante-mortem-aves-2.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161010-anexo-xxiii-a2-ficha-de-inspecao-ante-mortem-aves-2.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161015-anexo-xxiii-d-ficha-de-inspecao-post-mortem-dif-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161015-anexo-xxiii-d-ficha-de-inspecao-post-mortem-dif-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161020-anexo-xxiv-a1-ficha-de-inspecao-post-mortem.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161020-anexo-xxiv-a1-ficha-de-inspecao-post-mortem.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161024-anexo-xxiv-a2-ficha-de-inspecao-post-mortem-dif.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161024-anexo-xxiv-a2-ficha-de-inspecao-post-mortem-dif.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161028-anexo-xxiv-a3-ficha-de-inspecao-post-mortem-pre-inspecao-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161028-anexo-xxiv-a3-ficha-de-inspecao-post-mortem-pre-inspecao-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161037-anexo-xxv-registro-de-treinamento.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161037-anexo-xxv-registro-de-treinamento.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161042-anexo-xxvi-controle-de-lacres-para-abatedouro.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161042-anexo-xxvi-controle-de-lacres-para-abatedouro.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161046-anexo-xxvii-boletim-sanitario.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161046-anexo-xxvii-boletim-sanitario.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161051-anexo-xxviii-pla-03-planilha-de-controle-de-absorcao-de-agua-em-carcacas-de-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161051-anexo-xxviii-pla-03-planilha-de-controle-de-absorcao-de-agua-em-carcacas-de-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161033-anexo-xxix-pla-04-planilha-de-controle-de-drip-test-em-carcacas-de-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161033-anexo-xxix-pla-04-planilha-de-controle-de-drip-test-em-carcacas-de-aves.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161055-anexo-xxx-protocolo-de-documentos.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161055-anexo-xxx-protocolo-de-documentos.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161059-anexo-xxxi-controle-de-aproveitamento-condicional-vazio.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161059-anexo-xxxi-controle-de-aproveitamento-condicional-vazio.docx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161103-anexo-xxxii-controle-de-rncs.xlsx
https://www.agricultura.rs.gov.br/upload/arquivos/202404/09161103-anexo-xxxii-controle-de-rncs.xlsx
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