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AIM — Auto de Infracdo e Multa
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APPCC — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
ART — Anotagdo de Responsabilidade Técnica

BEA — Bem-estar Animal

BPF — Boas Praticas de Fabricacdo
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CIP — Controle Integrado de Pragas
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DIPOA — Divisdo de Inspecdo de Produtos de Origem Animal
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MV — Médico(a) Veterinario(a)
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1. INTRODUCAO

Este documento é de uso exclusivo da Divisdo de Inspecao de Produtos de Origem Animal, do Departamento
de Defesa Agropecudria do Rio Grande do Sul, de acordo com o Regimento Interno estabelecido pelo Decreto n°
50.068/2013. Tem por finalidade auxiliar a inspec¢do local em sua organizagdo e na realizagdo das atividades, além de
orientar o preenchimento das planilhas de verificagcdo, RNCs, Als e demais documentos pertinentes.

A premissa dos programas de autocontrole fundamenta-se na responsabilidade dos estabelecimentos em
garantir a qualidade higiénico-sanitaria e tecnoldgica dos seus produtos, através de um sistema de controle de
qualidade capaz de se antecipar a efetivacao dos perigos a salde publica e de outros atributos de qualidade, gerando
registros e informagdes. Os autocontroles estabelecidos serdo verificados local e documentalmente, de forma
sistematica, pelo Servico de Inspegdo Estadual.

Este manual visa padronizar os procedimentos diarios de verificacdo de autocontroles e a rotina adotada pelo
SIE nos estabelecimentos com inspecao permanente registrados junto a DIPOA. As informacdes estao detalhadas em
blocos, os quais representam as diversas etapas da verificacdo, e sdo dirigidas aos MVs responsaveis pelas ILs, como
ferramenta orientadora das rotinas de trabalho e fiscalizacao.

Apds as consideragdes finais, encontram-se anexos os documentos citados no decorrer deste manual,
preenchidos com exemplos — a fim de facilitar a compreens3do da forma como devem ser redigidos.
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2. ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE INSPECAO

2.1. Sede dainspecao

E responsabilidade da IL a organiza¢do e o zelo das dependéncias cedidas & DIPOA nos estabelecimentos.
Conforme o Decreto n° 53.848/2017 em seu art. 85, os estabelecimentos sdo obrigados a fornecer material ao SIE,

para seu uso exclusivo. O(a) MV (FEA, MVC, MVH) deve solicitar que as dependéncias possuam, a critério da IL,
mobilidrio necessario (escrivaninha, mesa, computador com acesso a internet, ramal telefénico, impressora,
cadeiras, armdrios, cabides etc.), material basico de escritério (papel, pastas, canetas, pranchetas, grampeador,
calculadora etc.), equipamentos de trabalho (termémetro aferido, cronémetro, facas, chairas, luvas, mascaras etc.) e
itens de conforto, quando for o caso, respeitando as peculiaridades de cada local, tempo de permanéncia no
estabelecimento, nimero de pessoas, entre outros. Cabe ao estabelecimento a limpeza e manutencdo das
dependéncias da IL.

A sede da IL devera ser claramente identificada — sugere-se placa de formato circular, nos mesmos moldes do
carimbo da inspeg¢do (Figura 1). O acesso as dependéncias é exclusivo aos funcionarios da inspe¢do ou pessoas
autorizadas pelo responsavel. As dependéncias deverao permanecer chaveadas fora dos horarios de producdo ou, a
critério da IL, devera haver local (armario com chaves) para guarda segura de carimbos, lacres, documentos etc.

Os materiais devem solicitados ao estabelecimento por meio de oficio.

Figura 1 — Exemplo de placa de identificagdo

2.2. Médicos Veterinarios

Conforme o Decreto n° 53.848/2017, em seu Art. 5°, § 11, o servico de inspegdo sanitdria e industrial em

estabelecimentos registrados na DIPOA deverd ser executado obrigatoriamente por médicos veterinarios. Além
disso, o decreto regulamenta:

a) Médico(a) Veterinario(a) Oficial: o servico de fiscalizacdo sanitaria e industrial em estabelecimentos
registrados na DIPOA deverd ser executado unicamente por Fiscais Estaduais Agropecuarios, com
formacdo em medicina veterinaria.

b) Médico(a) Veterinario(a) Conveniado(a): a SEAPDR é autorizada a celebrar instrumento juridico com
0s municipios com o objetivo de autorizar o funcionamento de estabelecimentos registrados na DIPOA
e submetidos as exigéncias da legislacdo vigente. Os procedimentos de convénio com as Prefeituras
Municipais sdo regidos em Acordo de Cooperagao Técnica a ser celebrado entre a SEAPDR, por meio
do DDA e a Prefeitura Municipal.
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c) Médico(a) Veterinario(a) Habilitado(a): a SEAPDR é autorizada a credenciar prestadores de servicos
técnicos e operacionais para executar atividades de inspecao industrial e sanitdria, com o fim de
viabilizar, desenvolver ou aperfeicoar as atividades de inspecdo industrial e sanitdria dos produtos de
origem animal, com a supervisdo da DIPOA e submetidos as exigéncias da legislacdo vigente. Os
prestadores de servico técnico e operacionais credenciados pela SEAPDR para executar a inspecao
sanitaria e industrial de produtos de origem animal, por meio de inspetores veterinarios habilitados,
obrigam-se a atender o disposto no decreto estadual e Memorando Circular n°® 001/2018, bem como
suas alteragdes e substituicoes.

Compete ao MVH:
v' Atender ao disposto neste manual de inspecdo — como o preenchimento obrigatdrio de

planilhas, RNCs, laudos, certificados, fichas de inspecado etc.;

v'Lancar diariamente os dados de condena¢do no SDA;

v Relatar (através do RNC) as irregularidades verificadas durante a atividade de inspec3o, cobrar
respostas e prazos para corregdes e comunicar o(a) FEA responsdvel caso a empresa
descumpra a determinacdo da inspecdo e/ou os prazos definidos;

v" Interromper atividades de abate se necessario, a fim de que haja correcio da nio
conformidade verificada, caso esta afetar a qualidade e inocuidade do produto, desrespeitar
os preceitos de BEA ou causar risco a saude publica.

N3o compete ao MVH:

v" A inspecdo da desossa ou da fabrica de conservas de produtos cdrneos, mesmo nos
estabelecimentos em que a inspecdo do abate é realizada pelo mesmo;

v' As colheitas oficiais para andlises laboratoriais microbioldgicas e fisico-quimicas de dgua e de
produtos;

v" A avaliacdo dos resultados das andlises laboratoriais e a¢des fiscais pertinentes, assim como o
acesso ao cronograma no SDA;

v Aavaliagdo e a aprovac3o dos processos de registros de produtos e rétulos no SDA;

\

A lavratura de autos de infragao;
v As auditorias em Boas Préaticas de Fabricac3o.

2.3. Auxiliares de inspegao

E fundamental que a IL forme uma equipe de inspecdo. Conforme o Decreto n° 53.848/2017, em seu Art. 85,

Inciso Il, os estabelecimentos sdo obrigados a fornecer pessoal necessario para os servi¢os de inspegao.

Para garantir que todos os animais abatidos e linhas de abate sejam inspecionados, a IL deve definir o nimero
de auxiliares necessarios considerando as particularidades locais, linhas de abate, caracteristicas dos animais
abatidos, escalas de férias etc. Esse nimero ndo é definitivo e pode ser alterado a medida que existam adequacdes
ou modificagdes no processo de abate, condicdo geral dos animais ou novos controles que venham a ser
implementados. Os auxiliares devem ser fixos e treinados, ou seja, ndo podem ser definidos a cada dia de abate.

A selecdo dos auxiliares deve ser acordada entre empresa e IL. Uma vez selecionados, embora contratados
pelo estabelecimento, ficam subordinados exclusivamente ao SIE durante os abates. Os auxiliares devem ser
treinados em boas praticas de fabricagdao pela empresa, bem como obedecer as normas de conduta pessoal e
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administrativas do estabelecimento. Em hipdtese alguma poderda haver interferéncia da empresa no trabalho
realizado pelos auxiliares.

Cabem a IL o treinamento e a reciclagem dos auxiliares para o bom desempenho de suas fung¢des dentro das
atividades de inspecdo e sua substituicdo quando julgar necessario. Na medida do possivel, devera haver rodizio dos
auxiliares dentro das linhas de inspecao.

2.4. Uniformes

O estabelecimento deve disponibilizar uniformes completos (calga, jaleco, touca), limpos, em quantidade
adequada e com troca didria, ou sempre que necessaria, para o(a) MV e auxiliares (cedidos pela empresa, técnicos
agricolas etc.). Também deve fornecer EPIs (botas, jaquetas térmicas, mangas plasticas, luvas, protetores auriculares,
capacete, capa de chuva etc.) conforme a necessidade local. A identificacdo do uniforme deve ser feita por meio de
cruz verde (Figura 2) nas mangas, calca e/ou touca (ou capacete) para o(a) MV e de cruz azul para os auxiliares,
guando for o caso. O jaleco de preferéncia de mangas longas, com bolsos para colocar instrumentos de trabalho e
com botGes ndo aparentes. O uso de macacdo e botas pretas nos currais, pocilgas e apriscos fica a critério da IL. Os
uniformes também devem ser solicitados através de oficio.

Devido as supervisdes realizadas ao longo do ano, é necessario solicitar no minimo um conjunto extra de
uniforme e botas. Sugere-se solicitar tamanhos que atendam a maioria dos colegas da Supervisdo Regional
correspondente.

Figura 2 — Identifica¢do do uniforme

2.5. Organizagdo geral

O(a) MV deve garantir a organizagdo de todos os documentos e materiais inerentes ao servico. A
documentacdo — RNCs, oficios, memorandos, documentos recebidos, planilhas de verificacdo, processos
administrativos etc. — deve ser separada por pastas devidamente identificadas, prontamente disponiveis para

consulta local ou da supervisao.

Deverado ficar afixadas em painel, mural (Figura 3) ou parede — em local de facil visualizacdo — a cépia do Titulo
de Registro e a Ficha do Estabelecimento (ANEXO 1), dentre outros informativos que a IL ache necessario, como:
copia do Mapa do CIP, da LO, cronogramas etc.

A Ficha do Estabelecimento é um resumo para acesso rapido das informacgdes do local e deve ser preenchida
pela IL. Essa ficha é um guia para eventuais substitui¢des, supervisdes e auditorias.




A organiza¢do e emissdo de documentos serdo tratadas de maneira especifica nos itens 2.6 e 3.

AL VARA SANTANG

——  — o—

Figura 3 — Exemplo de mural




Do arquivamento

a) Digital

Para o arquivamento digital, prop&e-se a utilizacdo do seguinte diagrama (Figura 4):

] Documentos Emitidos

| SIE XXXX

] Documentos Recebidos

] Material —= S
f >
—
] Modelos > |
i Processos Administrativos > |

Figura 4 — Diagrama de arquivamento digital
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| 2020
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Ha para download uma pasta com um modelo de arquivamento pronto, sendo necessaria apenas a adaptacdo

do nome e nimero de registro do estabelecimento.

b) Fisico

Para o arquivamento fisico de documentos deve ser utilizada a seguinte sequéncia de pastas AZ (Figura 5):

Figura 5 — Modelo de pasta AZ
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Pasta 01 — Documentos Emitidos

I Relatérios de Nao Conformidade

II.  Oficios

. Memorandos

IV. Outros (treinamentos, certificados etc.)

Pasta 02 — Documentos Recebidos

l. DIPOA (oficios, memorandos etc.)
1. Estabelecimento (oficios etc.)
Ill.  Outros (procuracdo, contrato social, licengca ambiental, ART etc. — divisdria permanente)

Pasta 03 — Projetos e Rétulos Aprovados

I Projetos aprovados com oficio (diviséria permanente)

Il.  Projetos indeferidos com oficio

Ill.  Roétulos aprovados (registros de produtos impressos via SDA, croquis ou processos antigos — a
critério da IL)

Pasta 04 — Processos Administrativos (pasta permanente)

I Al XXXXX (Auto, Histérico da Infracdo, Proibicao Cautelar, laudo em desacordo etc.)
1. Al XXXXX (Auto, Histérico da Infracdo, copia do RNC, defesa do Al etc.)

Pasta 05 — Requisicdes de Andlises

Pasta 06 — Comprovantes de Pagamento de Taxas

Pasta 07 — Relatdrios de Supervisdo

Pasta 08 — Planilhas de Fiscalizagdo (PLA 01)

Pasta 09 - Planilhas de Liberagdo de Atividades (PLA 02)

Pasta 10 — Controles Oficiais

l. Planilhas de Controle de Absorcio de Agua em Carcacas de Aves (PLA 03)
Il. Planilhas de Controle de Drip Test em Carcacas de Aves (PLA 04)

lll.  Controle de lacres

IV.  Controle de TF

V. Protocolo de documentos (a critério da inspegdo local)

Pasta 11 — Certificados Sanitarios e Laudos

I Certificados Sanitarios
Il Laudos de Condenagdes
1. Laudos de Abates Sanitarios

2.7. Observagdes do arquivamento

I As pastas devem ser identificadas, conforme modelo de etiquetas (ANEXO II).
Il. Nas pastas 01, 02, 03, 04, 10 e 11 podem ser inseridas divisérias de pastas para melhor organizagao.
lll.  Os documentos devem ser arquivados na ordem cronoldgica, com o mais recente sempre no topo.




VI.

VII.

VIIL.

Xl

XIl.

XIl.

XIV.

XV.

No caso do processo administrativo, é iniciado pelo Al, seguido dos outros documentos.

Exemplo da sequéncia de um processo administrativo: Al, Histérico da Infragdo, Proibicdo Cautelar de
Producdo, laudo em desacordo, defesa do Al, Auto de Suspensdo de Atividades, Plano de Ac¢do do
Estabelecimento, laudos em acordo, Parecer Técnico da IL, Auto de Liberacdo de Atividades, Triade,
defesa da Decisdao Administrativa. Pode ser utilizado o mesmo modelo no arquivamento digital para
facilidade de acesso, a critério da IL.

Cada processo administrativo deve possuir alguma forma de separagdo. Sugere-se uma capa ou uma
diviséria entre eles, indicando o nidmero do Al com sua descricdo. Exemplo: Al 44812 — Analise MB de
agua em desacordo.

Os planos de acdo e as respostas de oficios, de RNCs, de Relatdrios de Supervisdo e de outros
documentos devem ser arquivadas e anexadas ao documento gerador. Por exemplo, ao receber a
resposta de um RNC, anexar a resposta atrds do RNC emitido.

Quando uma pasta ocupar seu espago maximo de armazenamento, devem ser abertas novas pastas. Por
exemplo: Pasta 04.1 — Processos Administrativos I; Pasta 04.2 — Processos Administrativos Il.

Os projetos aprovados devem ser arquivados permanentemente na pasta correspondente. O mesmo
deve ser feito com a divisdria “Outros” da Pasta 02 — Documentos Recebidos.

Os processos da Pasta 04 — Processos Administrativos devem ser mantidos até sua conclusdo. Por
exemplo, o processo pode ser finalizado com a resposta da defesa da decisdo administrativa (que
compde a triade) ou quando ndo houver mais possibilidade de recurso por parte do estabelecimento.
No caso do estabelecimento entregar a quitacdo da multa, pode ser encerrado neste ato.

No inicio de cada ano, os documentos devem ser retirados das pastas AZ para serem arquivados em
caixa arquivo (Figura 6), onde permanecerdo por pelo menos 5 (cinco) anos, excecdo feita aos
documentos permanentes (Pasta 02, aba Outros Documentos; Pasta 03, aba Projetos Aprovados). Sé
arquivar na caixa arquivo documento permanente caso outro venha a substitui-lo, por exemplo, uma
nova procura¢ao. Os documentos da Pasta 04 — Processos Administrativos devem permanecer na pasta
até sua finalizagao.

Os documentos que serdo arquivados nas caixas arquivos (arquivo morto) devem receber uma capa
para melhor organizagdo (ANEXO lll).

As caixas arquivos (arquivo morto) devem receber uma etiqueta para identificagio e melhor
organizacao (ANEXO 1V).

Realizar o arquivamento digital e fisico dessa forma apds a entrada em vigor deste manual. No caso do
arquivamento fisico dos meses anteriores do ano corrente, arquivar a critério da IL ou utilizar o método
em vigor.

Os Relatérios de Supervisao gerados pela prépria IL ou mediante supervisao, referentes as vistorias de
projetos, devem ser incluidos junto aos projetos aprovados correspondentes.

Figura 6 — Modelo de caixa arquivo
ou arquivo morto




3. DOCUMENTOS OFICIAIS DA INSPEGCAO

A comunicacao oficial entre inspecdo e estabelecimento — e dentro do prdéprio servico — deve respeitar as
mesmas regras definidas pela SEAPDR. As comunicagdes para o estabelecimento ou externas ao servico devem ser
feitas por meio de oficios. As comunicagdes internas do servico devem ser realizadas por memorandos. Os
documentos digitais gerados pela IL devem ser identificados seguindo a seguinte regra: “nome do documento +
numeracdo (sequencial e anual) + assunto”. Exemplo: “Oficio 001-20 — Solicitagdo de Material.docx”.

Os documentos enderegados ao estabelecimento ou autos de qualquer natureza (infragdao, multa, suspensao,
liberagdo etc.) devem sempre ser recebidos e assinados pelo representante legal do estabelecimento ou alguém por
ele autorizado, mediante procuracgao registrada em cartério. O nome do responsavel legal pode ser obtido no SDA,
acessando o médulo CISPOA, em Estabelecimento Estadual, na aba Proprietarios, CNPJ, Representantes. Pode-se
solicitar ao representante legal o contrato social atualizado do estabelecimento e eventuais procuracdes. Estes
documentos devem ser arquivados na diviséria lll da Pasta 02.

Documentos fisicos — como laudos de analises, Als ou documentos recebidos do estabelecimento — quando
enviados a outros colegas, IDAs, SR ou DIPOA devem sempre possuir encaminhamento por meio de memorando,
indicando a quem se destinam e o motivo do envio. Se o envio a DIPOA for via digital, os documentos devem ser
encaminhados ao protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br colocando no assunto do e-mail aos cuidados do setor

correspondente, nimero do registro no SIE e assunto. Os documentos assinados pelo estabelecimento devem ser
devolvidos a DIPOA e/ou SR da mesma forma (fisicamente ou via digital) com que foram recebidos.

Todos os documentos recebidos do estabelecimento ou de terceiros deverdo ser protocolados com o uso do
carimbo adequado (ver Carimbos Administrativos da IL). Somente apds esse procedimento os documentos devem

ser encaminhados ou arquivados.

Quando a cépia de algum documento for recebida pela IL, sua autenticidade deve ser verificada através da
comparag¢do com o documento original. Confirmada a pertinéncia, devera constar a inscricdio “confere com o

III

original”, além do carimbo de recebimento.

Documentos que devem ser enviados obrigatoriamente ao protocolo da DIPOA:

v" A/C - Fiscalizacdo: defesa dos autos;

v" A/C - SQRPR: Auto de Infracdo por anélise em desacordo, juntamente com o histérico, o relatério de
ensaio em desacordo com o padrao vigente e a Proibi¢do Cautelar de Produgao;

v" A/C-Setor correspondente — qualquer oficio com solicitacdo do estabelecimento.

A seguir, a descri¢cdo dos documentos que poderdo ser emitidos pela IL e a forma de organizacdo em geral.

3.1. Oficio

Utilizado na comunicagdo entre a inspec¢ao e o estabelecimento ou inspecdo e terceiros. Normalmente
utilizado para fazer solicitagdes, comunicacdes de qualquer natureza ou repasse de informagées da DIPOA. Uma
cOpia sempre deve ser arquivada na pasta de documentos emitidos pela IL, apds a devida ciéncia do destinatdrio no
préprio documento (ANEXO V). Caso haja resposta ao oficio emitido, deve ser arquivada junto a este. Os oficios
devem ser recebidos e assinados apenas pelo responsavel legal da empresa ou por procurador legalmente
constituido para tal.
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3.2. Memorando

Utilizado nas comunicagdes internas do servico e encaminhamentos de documentagdao dentro da prépria
secretaria. Deve ser arquivado na pasta de documentos emitidos pela IL (ANEXO VI).

Quando o envio de documentos se der por via digital, ndo é necessario o acompanhamento de memorando,
uma vez que as indicagdes podem constar diretamente no corpo do e-mail ou PROA. Porém, estes envios devem ser
registrados em protocolo nos estabelecimentos indicados ao SISBI-POA. Para documentos enviados fisicamente, o
memorando sempre deve ser emitido.

3.3. Relatdrio de Nao Conformidade (RNC)

Utilizado para comunicar o estabelecimento das ndo conformidades encontradas nas verificacdes realizadas
pela inspecdo (ANEXO VII). Cabe a IL o julgamento da necessidade de emissdo de um RNC quando da identificagdo de
NCs. As NCs graves (contaminacdo de produto, BEA etc.), as recorrentes ou as que necessitem de prazo para
resolucdo devem ser contempladas com RNC. O RNC ndo é exclusivo para ndo conformidades relativas as boas
praticas de fabricacdo. Pode ser utilizado para informar a empresa quaisquer ndo conformidades encontradas, sejam
elas relativas aos autocontroles ou ndo, por exemplo: o ndo pagamento de taxas, o processo de fabricacdo
executado de forma diferente do aprovado etc.

Sugere-se estipular prazo normal de 7 (sete) dias para a resposta. A resposta deverd ser emitida em
documento préprio do estabelecimento, contemplando as a¢des corretivas e preventivas propostas para solucionar
os problemas encontrados. Porém, o prazo pode ser menor, maior ou ser prorrogado a critério da IL (ndo do
estabelecimento). A definicdo da a¢do corretiva a ser tomada é de responsabilidade do estabelecimento.

Apds a resposta do RNC, cabe a IL analisar e aceitar, ou ndo, as medidas propostas no plano de agao do
estabelecimento. Respostas inadequadas devem ser devolvidas e o RNC tratado como ndo respondido. As respostas
dos RNCs devem ser arquivadas juntamente com o respectivo RNC emitido. Se a resposta for entregue de forma
digital, esta deve ser arquivada na pasta digital de documentos emitidos, junto ao RNC correspondente. RNCs ndo
respondidos no prazo determinado ou cuja acdo corretiva proposta ndo tenha sido executada, ou ainda quando essa
acao nao tenha sido eficaz, devem resultar em Al.

Qualquer RNC emitido deve ser assinado pelo representante legal do estabelecimento ou por procurador
legalmente instituido para tal, uma vez que podera fazer parte de material comprobatdrio em eventual processo
administrativo decorrente de Al.

Quando da emissdo de um Al, toda a documentacdo referente a esse processo (RNC, resposta do RNC, laudos
de analises, historicos, pareceres técnicos, plano de acdo, Al, auto de multa, auto de adverténcia, entre outros)
devera ser arquivada em uma divisdria da Pasta 04 — Processos Administrativos.

Esta disponivel uma planilha de controle de RNCs emitidos (ANEXO XVIII), para utilizagdo a critério da IL.

3.4. Auto de Infragdo (Al)

Utilizado para autuar o estabelecimento por descumprimento da legislagdo vigente. A emissdo deste
documento é prerrogativa do(a) MVO e do(a) MVC. Os autos (ANEXO VIIl) sempre devem ser acompanhados pelo
Historico da Infracdo. Seu arquivamento deve ser realizado na Pasta 04 — Processos Administrativos. Deve ser
assinado pelo responsavel legal ou por procurador (com documentacdo comprobatéria), sem a necessidade de




testemunhas. Caso o responsavel legal se negue a assinar, deve ser escrito a caneta “NEGOU-SE A ASSINAR” no
campo da assinatura e entdo coletada a assinatura e dados de 2 (duas) testemunhas. A situacdo deve ser detalhada
criteriosamente no Histérico da Infracdo. Na impossibilidade de coletar a ciéncia no Al, este deve ser encaminhado
com Aviso de Recebimento (AR), via correios, ao estabelecimento.

Os modelos de Als disponiveis sdo regulamentados pela Ordem de Servico n° 010/2019. O auto de

preenchimento manual é composto de trés vias, sendo a branca entregue ao infrator, a rosa ficando com a IL
(arquivada na Pasta 04 — Processos Administrativos) e a azul arquivada com a IL, na IDA do estabelecimento ou na SR
(a critério da IL). O auto digital possui também 3 (trés) vias, identificadas na parte de baixo da folha, quando
impressas. Os autos referentes a acdes de Defesa Sanitaria sdo descritos no item Inspecao Ante Mortem em geral.

3.5. Histdrico da Infragdo

Utilizado para detalhar e esclarecer o fato ocorrido pelo descumprimento da legislacdo vigente. A emissdo
deste documento é prerrogativa do(a) MVO e do(a) MVC. O historico (ANEXO IX) pode conter fotos, laudos e outros
documentos pertinentes a autuag¢do. Seu arquivamento deve ser realizado na Pasta 04 — Processos Administrativos,
junto ao auto lavrado.

3.6. Proibicao Cautelar de Produgao

Documento utilizado para proibir que o estabelecimento realize a producdo do produto que apresentou
analise em desacordo até a ciéncia do Auto de Suspensdo de Atividades (ANEXO X). A emissdo deste documento é
prerrogativa do(a) MVO e do(a) MVC. Seu arquivamento deve ser feito na Pasta 04 — Processos Administrativos,
junto ao auto de origem.

3.7. Auto de Apreensao e/ou Inutilizacdo

Utilizado quando o estabelecimento possuir lotes de produtos que apresentaram analises em desacordo; que
estejam com seu registro suspenso; que foram fabricados em desacordo com o processo aprovado; que ndo tenham
sido registrados ou que apresentem qualquer outra condi¢dao que os torne inadequados para o consumo; bem como
guaisquer materiais e insumos — ingredientes, rétulos, matérias-primas, carimbos, documentos etc. (ANEXO XI). A
emissdo deste documento é prerrogativa do(a) MVO e do(a) MVC. Deve ser, obrigatoriamente, precedido de Auto de
Infragao.

3.8. Termo de Fiel Depositario

Utilizado sempre que a IL considerar necessario que o estabelecimento permanec¢a de posse de produtos e
quaisquer materiais e insumos (por exemplo: ingredientes, rétulos, matéria-prima, carimbos, documentos etc.), até
que se tenha definida a destinacdo destes (ANEXO XII).



https://drive.google.com/file/d/1iwFaVOrnCYd5ZIwxDQyRSD8Gmjcc5VsY/view?usp=sharing

3.9. Liberagao de Fiel Depositario

Utilizado quando os efeitos do Termo de Fiel Depositdrio, anteriormente lavrado, ndo se fizerem mais
necessarios e os produtos, materiais ou insumos em questdo ficarem a disposi¢do do estabelecimento (ANEXO XIlI).

3.10. Parecer da Inspecao Local

Documento utilizado quando da necessidade de informacdo das condi¢Oes locais por parte da inspecao, no
intuito, por exemplo, de avaliar um fluxograma de producgdo, desvios em laudos de analises oficiais, levantamento da
suspensdo de algum produto (ANEXO XIV). Neste caso, a IL deve avaliar as a¢des realizadas pelo estabelecimento,
juntamente com Relatérios de Ensaios com resultados em acordo com a legislacdo vigente. Seu arquivamento deve
ser realizado na Pasta 04 — Processos Administrativos, junto aos autos de origem.

3.11. Processos Administrativos

Processo Administrativo é o conjunto dos documentos referentes ao rito processual quando da constatacao da
infracdo de algum dispositivo legal por parte do estabelecimento. Inicia com a lavratura do Al. Sugere-se que sejam
arquivados digitalmente na pasta Processos, conforme a nomenclatura padrdo: PROA + “nimero do processo” +
“namero do Al” + descricdo da infracdo (Exemplo: PROA 00-1500-0000000-0 — Al 00000 — Escoamento de rétulos).

3.12. Comprovantes de Pagamento de Taxas

As taxas aplicadas a abatedouros frigorificos sao:

v' Taxa de fiscalizacdo (todos os estabelecimentos);
v' Taxa de inspecdo (para os estabelecimentos com FEA na IL);
v" Fundo sanitario (FESA ou FUNDESA).

O prazo para pagamento das taxas é o ultimo dia do més subsequente a producdo ou abate, conforme a
Ordem de Servico n° 03/2019.

Apds a conferéncia com os originais, devem ser arquivadas cdpias dos comprovantes de pagamento das taxas
na Pasta 06 — Comprovantes de Pagamento de Taxas, separadas por més. Taxas de inspecdo de abate, fiscalizacdo de
abate e de producdo podem ser acessadas no SDA através do mddulo CISPOA, em Guia de Arrecadacdo. Essas taxas,
uma vez pagas e registradas no sistema, ndo necessitam de arquivamento fisico. A geracdo das guias e seu
pagamento sdo de responsabilidade do estabelecimento, conforme o instrutivo POP 01 — Taxas de Abate, mas cabe a

IL a conferéncia das quantidades declaradas na emissdo das guias.

A IL deve avaliar se a producao mensal langada no SDA pelo estabelecimento condiz com a realidade. Sugere-
se levar em consideragdao o acompanhamento dos processos de produ¢do, a matéria-prima recebida, os insumos, o
estoque e demais informagOes necessarias. Os dados de producdo podem ser comparados aos registros do
estabelecimento.
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3.13. Planilha de Fiscalizagdo — PLA 01

A Planilha de Fiscalizagdo (ANEXO XV) devera contemplar todas as verificagOes realizadas sobre as atividades
do estabelecimento, quando o servigo de inspecdo estiver no local. Além dos POPs obrigatdrios, a empresa podera
ter outras planilhas, de acordo com o seu manual, que deverdo estar preenchidas e também devem ser
contempladas na verificagao oficial.

Para abatedouros frigorificos, o campo referente ao POP 07 — Limpeza e Sanitizacdo — PPHO, ndo sera
preenchido, tanto para PPHO pré-operacional quanto para operacional. Essas verificacGes serdo registradas na
Planilha de Liberacdo de Atividades — PLA 02. O campo poderd ser preenchido no caso de conferéncia do
procedimento de diluicdo dos detergentes, no acompanhamento das etapas de higienizacdo, na verificacdo da
validade dos produtos quimicos etc. — observando se ha alguma divergéncia entre o realizado e o plano descrito.

Devem ser identificadas as se¢Ges e os POPs verificados, com breve descricao do que foi avaliado dentro de
cada programa (quais higienizadores, produtos, PSO, colaborador etc.). As ndo conformidades, tanto para verificacdo
in loco quanto documental, devem ser numeradas e descritas no verso, com as respectivas acoes fiscais e verificacao
da resolugdo (com o horario), se for o caso.

Demais atividades de fiscalizagdo realizadas devem ser assinaladas na pagina 2. Sempre que houver alguma
nado conformidade, esta deve ser repassada ao setor responsdvel da empresa. Caso a IL julgue necessario, ao final das
atividades, o responsdavel deve rubricar a planilha como comprovacdo de que o estabelecimento foi informado.

DescricOes a respeito das verificacdes de rotina estdo na secao Verificacdo Oficial.

3.14. Planilha de Liberagao de Atividades — PLA 02

A planilha sera utilizada apenas para estabelecimentos sob inspe¢do permanente (ANEXO XXIl). Deve ser
preenchida durante a verificagdo realizada antes que a empresa inicie suas atividades (PPHO pré-operacional). Caso
o estabelecimento realize pausa entre turnos, deverd realizar uma higienizacdo operacional e, portanto, estara
sujeita a mais uma verificagdo, que deverd ser registrada em nova planilha. A produgdo sé deve iniciar apds o
encerramento dessa verificagao.

Deve ser feito o registro do horario em que a empresa informa a IL que seus procedimentos relativos a
liberacdo estdo concluidos. Deve ser feita uma avaliacdo documental antes (no campo “Verificagdo Documental”) e
depois (no campo “Verificagdo Documental — Final”) da avaliagdo in loco. A avaliagdo documental e in loco deve
englobar higiene, temperaturas e cloro livre na dgua de abastecimento. Ndo conformidades devem ser numeradas e
descritas no verso, com as respectivas agOes fiscais e verificacdo da resolucdo. A verificacdo in loco ndo estara
concluida até que todas as ndo conformidades estejam solucionadas.

DescricBes e demais explicagbes a respeito da liberagdo de atividades se encontram na secdo Verificacdo
Oficial.

3.15. Planilha de Controle de Absor¢do de Agua em Carcagas de Aves — PLA 03

Faz parte das verificagdes do POP de Controle de Fraudes nos Abatedouros Frigorificos de Aves. Ver Controle
de Fraudes.




3.16. Planilha de Controle de Drip Test em Carcagas de Aves — PLA 04

Faz parte das verificacdes do POP de Controle de Fraudes nos Abatedouros Frigorificos de Aves. Ver Controle
de Fraudes.

3.17. Certificado Sanitario

Documento para o transito de produtos comestiveis de origem animal (producdo de gelatina) e nao
comestiveis (ANEXO XXX). Regulamentado pela Instrucdo Normativa n° 004/2017, é utilizado para transporte de

couros a partir de abatedouros. Seu preenchimento pode ficar a cargo do estabelecimento, cabendo a IL a
conferéncia dos dados, principalmente a finalidade. Em caso de condenagado sanitaria, o destino do couro deve ser
para aproveitamento como ndo comestivel. Se ndo houver como identificar e segregar o couro de animais
condenados, a carga toda deve ser destinada para aproveitamento como produto ndo comestivel.

A numeracdo segue sequéncia anual e exclusiva para cada estabelecimento (Ex.: 001/123/2020;
002/123/2020) e deve ser emitido em duas vias — uma delas é retida com a IL e a outra acompanha a carga. Os
Certificados Sanitarios devem ser arquivados na Pasta 11.

3.18. Laudo de Condenagao

Documento emitido em duas vias quando da condenacdo de pecas e/ou carcacas oriundas da decisdo da IL
(ANEXO XXXI). A emissdo ndo é obrigatdria em todos os casos e o estabelecimento deve solicitar quando necessario.
As cépias dos Laudos de Condenagdes devem ser arquivadas na Pasta 11.

3.19. Laudo de Abate Sanitario

O documento é emitido em duas vias, quando do recebimento de animais para abate sanitario — oriundos de
apreensdes ou com laudos positivos para determinadas enfermidades. No caso de animais positivos, todos os
brincos devem ser conferidos no exame ante mortem e posteriormente relacionados no laudo, no campo
“Informacgbes Adicionais”. Ainda, no campo “Informacdes Adicionais” podem ser pormenorizados, caso seja
necessario, os achados de abate em cada uma das carcagas abatidas (ANEXO XXXII). Os Laudos de Abates Sanitarios
devem ser arquivados na Pasta 11.
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4. CARIMBOS ADMINISTRATIVOS DA INSPECAO LOCAL

Todos os documentos gerados ou recebidos pela IL devem ser carimbados de acordo com o tipo e a
necessidade de arquivamento. Os carimbos devem ser solicitados oficialmente a empresa e devem ser auto
entintados em cor azul, com tamanho que permita a legibilidade das informacdes, conforme os modelos abaixo. De
acordo com a necessidade da IL ou da SR, carimbos adicionais podem ser solicitados. Os carimbos adotados pelo SIE
sdo:

4.1. Carimbos do(a) Médico(a) Veterinario(a)

Utilizado nos documentos que sejam emitidos e assinados pelo(a) MV (Figura 7).

00000 X000t X000
Fiscal Estadual Agropecuério

CRMV-RS XXXXX — IF XOOXXX/XX
DIPOA/DDA/SEAPDR

v" Médico Veterinario Oficial

2000000 X000000( X000
Médico Veterinirio Conveniado
CRMV-RS X0OXX

v" Médico Veterinario Conveniado

00000 X0000KX X000
Médico Veterinério Habilitado
CRMV-RS XXXXX
Portaria SEAPDR RS N° X0XO(/XX

v" Médico Veterinario Habilitado

Figura 7 — Carimbos do(a) Médico(a) Veterindrio(a)

4.2. Carimbo de protocolo

Os documentos emitidos ou recebidos pelo servigo oficial devem receber numeragdo para controle, sendo
lancados em planilha com numeracao sequencial (ANEXO XVI), que pode ser impressa ou preenchida digitalmente.
Obrigatdrio em estabelecimentos indicados ao SISBI-POA e opcional para os demais (Figura 8).

Para estabelecimentos onde ndo é utilizado o protocolo de emissdo e recebimento de documentos, os
documentos recebidos devem receber o carimbo de recebido. Este ndo deve ser substituido pelo carimbo de
verificacdo documental, uma vez que o protocolo é registro apenas do fluxo de documentos, e a verificagdo inclui a
avaliagdo critica do seu conteudo.

PROTOCOLO N° /
DATA / /
SIE XXXX

Figura 8 — Carimbo de protocolo




4.3. Carimbo de recebido

Utilizado em estabelecimentos sem implantacao do protocolo de emissdo e recebimento de documentos. Caso
haja a necessidade de registrar a data de entrada em algum documento, isto pode ser feito a mdo ou pode ser
utilizado o carimbo de recebido (Figura 9).

RECEBIDO EM / /

SIE XXXX

Figura 9 — Carimbo de recebido

4.4. Carimbo de verificacio documental

Utilizado em documento que necessite avaliacdo pelo servico oficial, com a data da verificacdo e rubrica do
servidor (Figura 10).

VERIFICADO EM / /

SIE XOOXX

Figura 10 — Carimbo de verificagdo documental

4.5. Carimbo de animais abatidos

Utilizado em cada GTA, informando a quantidade de animais que foram abatidos daquela GTA (Figura 11).

ANIMAIS ABATIDOS EM

/ /
NO SIE XXXX

Figura 11 — Carimbo de animais abatidos




5. ANALISES OFICIAIS

As analises de produtos, matéria-prima e agua de abastecimento sdo regulamentadas pela Resolucdao n°
001/2015 e Resolucdo n° 001/2016, de 12 de novembro de 2015 e 15 de fevereiro de 2016, respectivamente. As
coletas oficiais devem ser realizadas de acordo com o que consta no cronograma de analises no SDA. Os

procedimentos referentes as analises oficiais sdo prerrogativa do(a) MVO e do(a) MVC.

Caso o estabelecimento nao esteja produzindo o produto solicitado no SDA, ou por qualquer outro motivo que
a fiscalizacdo julgar necessario, devera ser alterado o produto a ser coletado, no préprio sistema. Se por alguma
razao a coleta e a analise ndo forem realizadas, a fiscalizacdo deve marcar a op¢ao “Nao Realizado” e informar o
motivo no campo de observacdes no sistema. Os laudos das analises devem ser anexados ao SDA e a opc¢ao
“Conforme” ou “Ndo Conforme” deve ser marcada de acordo com o resultado obtido. As requisicées de analises
devem ser arquivadas na Pasta 05 — Requisi¢cdes de Analises. Nao é necessdrio o arquivamento fisico dos laudos se os
valores estiverem dentro dos parametros legais definidos. Caso haja ndo conformidades, uma via fisica do laudo
deve ser anexada ao Processo Administrativo na Pasta 04 — Processos Administrativos, junto ao Al e demais
documentos.

As quantidades de produtos a serem coletados mensalmente devem respeitar a quantidade de produtos
registrados na DIPOA, conforme a Tabela 1, transcrita abaixo, da Resolucdo n° 001/2015. Em casos de divergéncias

nas quantidades no cronograma de analises do SDA, o(a) MVO devera enviar um e-mail para
sgp@agricultura.rs.gov.br para que se faca a adequacao necessaria.

Tabela 1 — Cronograma de Analises Oficiais

NUMERO DE PRODUTOS REGISTRADOS NA QUANTIDADE DE PRODUTOS A SEREM
DIPOA COLETADOS
Um a seis produtos registrados 01 (um) produto
Sete a doze produtos registrados 02 (dois) produtos
Treze a dezoito produtos registrados 03 (trés) produtos
Dezenove ou mais produtos registrados 04 (quatro) produtos

Em relacdo a quantidade de produtos que devem ser encaminhados semestralmente para andlises FQ, como
ndo ha regulamentagdo definida na Resolucdo n° 001/2015, a DIPOA utiliza o mesmo critério das amostras para

analises MB.

Sugere-se que as coletas de produtos, matéria-prima e d4gua de abastecimento sejam realizadas,
preferencialmente, nos 10 (dez) primeiros dias do més, seguindo o cronograma de coletas, conforme o POP 02 —
Instrutivo Cronograma de Analises e os procedimentos de coleta de amostras devem seguir o Manual de Coleta de
Amostras de Produtos de Origem Animal do MAPA.

As requisicGes de andlises podem ser geradas no SDA ou preenchidas em requisicdo especifica (ANEXO XXI).
Devem ser impressas duas vias: uma segue com a amostra para o laboratério e a outra permanece para
arquivamento na IL, Pasta 05 — Requisicdes de Analises. As requisicbes devem ser assinadas também pelo
estabelecimento. Dessa forma, a via que permanece na sede da IL comprova que a amostra foi coletada e lacrada,
visto que a responsabilidade do atendimento ao cronograma a partir desse momento é do estabelecimento.
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Na medida do possivel, o(a) MVO e o(a) MVC ndo devem comunicar ao estabelecimento a data da coleta
oficial, para ndo perder o cardter sigiloso e o elemento surpresa de fiscalizacdo. Caso seja necessdrio, pode-se
guestionar o estabelecimento acerca da programacdo de producdo, se houver a necessidade da coleta de algum
produto que seja produzido com menor frequéncia. Os laboratérios possuem suas prdprias politicas de dias e
horarios de recebimento de amostras (ou de recolhimento destas diretamente no estabelecimento) e isto deve ser
levado em consideracdo para escolher o momento mais adequado para a realizacdao da coleta oficial. Porém, a
decisdo de datas cabe ao(a) MVO e ao(a) MVC, ndo sendo escolha do estabelecimento. As amostras de agua nao
podem ultrapassar 24h do momento da coleta para chegar ao laboratdrio. Logo, atencao especial deve ser dada a
data dessas coletas.

As coletas podem ser realizadas pela IL (exceto MVH), por servidor da SEAPDR ou na presenca desses. Ao
estabelecimento ndo deve ser permitido realizar a coleta sem supervisdo, salvo nos casos em que a IL julgar
apropriado e autorizar. O procedimento deve ser realizado de forma aleatdria nos pontos de agua e nos produtos.

Conforme a disponibilidade, deve-se utilizar saco-lacre especifico para as coletas oficiais. Quando nao houver,
utilizar sacos plasticos transparentes e resistentes, com lacres de metal transpassando o plastico externo, de forma
bem ajustada ao material coletado. Amostras de produtos destinadas a analises FQ devem ser lacradas
separadamente das amostras de andlises MB.

Os frascos para coletas sao disponibilizados pelos laboratdrios e tém prazo de validade definidos. Caso estejam
vencidos, devem ser devolvidos ao laboratdrio pelo estabelecimento e substituidos.

Quando do recebimento do resultado das andlises, a IL (exceto MVH) deverd anexa-las ao SDA, na aba
Cronograma de Analises e arquivar a via digital do Relatério de Ensaio na pasta especifica, seguindo a nomenclatura
do arquivo: Laudo n° + més + amostra + tipo de anadlise (Ex.: Laudo n® XXXX-XX — Abril — Carne Resfriada sem osso
MB). Pode-se usar também més + Laudo n° + amostra + tipo de analise (Ex.: Abril — Laudo n® XXXX-XX — Carne
Resfriada sem osso MB) ou outras nomenclaturas em que seja possivel identificar completamente a analise pelo
nome do arquivo. Se houver resultados fora dos padrdes, estes devem ser especificados no campo apropriado do
SDA.

Na avaliagcdo dos resultados de cada parametro, caso o valor do resultado do laudo esteja fora dos parametros
vigentes, deve-se levar em consideracdo a incerteza da medicdo, se esta for especificada no laudo. Sem essa
especificagcdo, o valor encontrado é final, sem calculos. A incerteza de medicao informada deve ser subtraida ou
adicionada ao valor do resultado, obtendo-se dessa forma um valor que considera essa incerteza. Caso o valor final
obtido ainda ndo atenda aos parametros, entdo a amostra esta em desacordo com os padroes legais.

Os documentos emitidos quando de analises em desacordo devem ser enviados digitalmente ao e-mail
protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br aos cuidados da SQRPR, juntamente com cdpia da analise comprobatdria da

infracdo. Uma cépia da via fisica de todos os documentos (incluindo a analise) deve ser arquivada em uma divisoria
da Pasta 04 — Processos Administrativos.

5.1. Coleta de amostras de produtos

Em caso de produtos embalados, deve-se garantir que as embalagens coletadas estejam integras. Caso
necessario, coletar vdrias amostras para atingir o peso minimo exigido pelo laboratdrio, sempre do mesmo lote. Os
parametros avaliados devem seguir o disposto no Oficio Circular n° 001/2020 que determina a utilizagdo das Tabelas

do MAPA. As andlises FQ indicadoras de fraudes devem obedecer ao disposto na Ordem de Servico n° 008/2019.
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Produtos com temperaturas de conservacao diferentes (temperatura ambiente, resfriados ou congelados)
devem ser lacrados separadamente. O acondicionamento da amostra lacrada, sua conservacao e encaminhamento
ao laboratério sdao de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Conforme Oficio Circular n® 002/2020, coletas em triplicata de amostras de produtos — ou matérias-primas ou

qualquer substancia que entre em sua elaboragdao — ndo devem ser realizadas quando se tratar de amostras para
analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina, como as andlises do cronograma oficial mensal. Em
analises eventuais, é permitido apenas para parametros FQ e sé deverdo ser realizadas se houver solicitacdo por
oficio do estabelecimento.

Nesse caso, devem ser realizadas trés coletas idénticas (mesmo método e mesmo lote, todas lacradas
individualmente): a amostra 01 é enviada para o laboratério e as outras duas amostras permanecem sob
responsabilidade do estabelecimento. Caso o resultado esteja em desacordo com a legislacdo, o estabelecimento
deverd ser autuado e deverd ser emitida a Proibicio Cautelar de Producdo. Apds esse procedimento, o
estabelecimento podera solicitar por escrito o envio da segunda amostra. A IL (exceto MVH) devera identificar na
requisicdo da segunda amostra que se trata da contraprova. Caso a segunda anadlise apresente resultado idéntico ao
primeiro, a infracdo a legislacdo é confirmada e seguem os tramites para suspensdo do produto. Caso o resultado da
segunda amostra seja divergente da primeira, a terceira amostra sera enviada, sendo definitivo o resultado desta
ultima analise.

Para analises em desacordo com os padrdes legais, devem ser tomadas as seguintes medidas:

v" Lavratura de Al por andlise em desacordo;
Emissdo do Histdrico da Infracgdo;
Emissdo da Proibicao Cautelar de Producdo;

AN

Lavratura de Auto de Apreensdo e/ou Inutilizagdo, quando o estabelecimento ainda possuir lotes do
produto em desacordo;
v Envio da documentacdo completa por e-mail a SQRPR, via protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br.

No recebimento do Auto de Suspensdo de Atividades para o produto, oriundo da DIPOA, apds a ciéncia do
estabelecimento, o documento deve ser anexado ao processo administrativo em questao.

Lotes anteriores ao lote que apresentou a andlise em desacordo podem ser comercializados. Lotes produzidos
posteriormente ao lote em desacordo e anteriores a ciéncia da Proibicdo Cautelar de Producdo podem ser
comercializados. Assim, apenas o lote em desacordo deve ser retido.

Caso o estabelecimento produza e/ou comercialize o produto em desacordo apds a ciéncia da Proibicdo
Cautelar de Producdo ou do Auto de Suspensdo de Atividades, deve ser lavrado Al por burlar a fiscalizacdo e ser
tomada acdo fiscal quanto ao produto, conforme avaliagdo do(a) MVO ou MVC.

Para liberagdo da producdo do produto suspenso, o estabelecimento devera apresentar plano de agao com as
acOes corretivas e preventivas. As amostras somente poderdo ser produzidas e enviadas, através de coleta oficial, ao
laboratério apds a ciéncia no Auto de Suspensdo de Atividades. Em seguida, devera apresentar laudos de 3 (trés)
lotes consecutivos do produto, com todos os parametros em acordo com a legislacdo vigente para o tipo de amostra
em desacordo (MB ou FQ) que originou a suspensdo. Caso uma amostra dos trés lotes esteja em desacordo com os
padrdes vigentes, os laudos laboratoriais dos lotes das amostras em acordo poderao ser utilizados para a liberacao,
desde que atendam a sequéncia de lotes, ou seja, trés lotes consecutivos em conformidade.

No caso de produtos que estejam suspensos ha mais de 4 (quatro) meses, o(a) MVO poderd solicitar o
cancelamento do registro, conforme o §4° do artigo 6° da Resolucdo n° 001/2016.
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5.2. Coleta de amostras de dgua de abastecimento

A amostra de agua de abastecimento a ser coletada pode ser oriunda de qualquer ponto do estabelecimento,
nao ha necessidade de escolher os pontos determinados nos autocontroles.

Para analises em desacordo com os padrdes legais, devem ser tomadas as seguintes medidas:

v Lavratura de Al por analise em desacordo;
v" Emissdo do Histdrico da Infracdo;
v" Envio da documentacdo completa por e-mail a SQRPR, via protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br.

O estabelecimento deve apresentar plano de acdo com as a¢des corretivas e preventivas. Apds a aprovacao do
plano de ac¢do pelo(a) MVO ou MVC, deve apresentar um novo laudo laboratorial oficial de dgua de abastecimento
em até 30 dias a partir da data da ciéncia do Al. Os procedimentos de coleta sdo os mesmos da analise original. Se o
resultado dessa segunda coleta estiver novamente fora dos padrdes legais vigentes, deve-se repetir o procedimento
guanto a apresentacdo de outro plano de acdo, coleta oficial e lavratura de Al. Nesse caso, o estabelecimento pode
ser suspenso a critério da DIPOA, baseado em parecer do(a) MVO ou MVC.
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6. ROTULAGEM

Os registros de rotulagem devem ser lancados via SDA. Se os processos de rotulagem dos produtos registrados
na DIPOA ainda ndo constam no SDA, a IL devera solicitar oficialmente para que o estabelecimento inclua todos os
registros no sistema. Nesse caso, o RT deve incluir todas as abas (Rotulos, Embalagens, Composicdo e Processos),
conforme o instrutivo POP 04 — Rotulagem SRPR.

O fluxo do processo, apds a inclusdo da solicitacdo pelo RT, sempre comeca pela instancia da IL (MVO). Apds
avaliacdo da inspec¢do, o processo podera ser encaminhado ou indeferido. No caso de encaminhamento, ha dois

caminhos:

a) Produto Novo: o processo serd enviado diretamente ao SQRPR;

b) Alteracdo de Produto Registrado: o processo poderad ser encaminhado para a Referéncia Rotular
(indicada pela SR), que o encaminhara ou indeferird. No caso de encaminhamento, o processo podera
ser enviado ao(a) MVO, SQRPR ou ao Setor Técnico.

No caso de indeferimento, em qualquer instancia, o processo retorna para o RT.

O POP 03 — Avaliacdo de Rotulagem pelo MVO pode ser consultado para realizar a avaliagdo. O(a) MVO deve
atentar aos requisitos bdsicos do POP e principalmente ao processo de fabricacdo. No processo de fabricacdo, deve
verificar se a empresa possui capacidade e equipamentos para a producdo do produto em questdo e se ndo havera

interferéncia no fluxo de producdo dos produtos ja registrados.
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7. PROIJETOS

Quando houver solicitacdo do estabelecimento para aprovacdo de projetos, o(a) MVO devera realizar uma
avaliagdo inicial, contemplando os itens abaixo:

v" Documentacdo necessaria, de acordo com o POP 05 — Andlise de Projetos;

v" Comprovante de pagamento da taxa de aprovacdo de projetos, no caso de aumento de &rea
construida em reforma/ampliacdo;

v" Processo de fabricacdo — avaliar se o que estd descrito serd compativel com a estrutura apds a
reforma. Por exemplo, a instalacdo de uma centrifuga na se¢do da bucharia limpa. O(a) MVO devera
verificar se ha espaco compativel para instalacdo do equipamento, respeitando espaco para circulacao
e higienizacgao;

v Assinaturas do RT e do responsavel legal no MES.

Todos estes itens estando em conformidade, o(a) MVO deve assinar o MES no campo adequado e encaminhar
a documentacao completa a Supervisao Regional.

Apds aprovacdo pelo Setor Técnico, uma via do projeto aprovado retorna para o estabelecimento, uma via
permanece na sede da IL e a outra com o setor correspondente. Apds o término das obras, o estabelecimento devera
solicitar via IL uma vistoria do projeto executado, de acordo com o oficio de aprovacdao em questdo e a Norma
Técnica da classificagdo correspondente.

A solicitagdo de vistoria deve ser enviada digitalmente ao protocolo-dipoa@agricultura.rs.gov.br aos cuidados

do setor correspondente, o qual emitira um Pedido de Vistoria. Apds essa vistoria, deverd ser emitido um Relatdrio
de Supervisdo contendo parecer sobre a ampliacdo/reforma executada, com as plantas e oficios conferidos. Esse
relatério e demais documentos devem ser enviados ao mesmo setor que emitiu o Pedido de Vistoria. A DIPOA
emitird um oficio liberando ou n3o a area ampliada/reformada.

Os locais e/ou sec¢Bes ampliados/reformados poderdo ser utilizados somente apds a liberacdo do setor
responsavel.
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8. INSPEGAO ANTE E POST MORTEM

Serao abordados os aspectos relacionados a inspecao de abate em geral e detalhadas as particularidades do
abate de bovideos, suideos, aves domésticas e ovinos. Em relacdo ao abate de caprinos, equideos, lagomorfos,
animais exéticos, animais silvestres e pescado (anfibios e répteis), devem ser seguidas as determinacdes em comum.
A IL devera adequar as mesmas planilhas de inspecdo para as espécies nao especificadas nesse manual.

Em acordo com o Art. 11, do RIISPOA, a inspecdao em cardter permanente consiste na presenca do servico
oficial de inspecdo para a realizagcdo dos procedimentos de inspec¢do e fiscalizacdo ante mortem e post mortem,
durante as operacdes de abate das diferentes espécies de acougue, de caca, de anfibios e répteis. Dessa forma,
consideram-se estabelecimentos com inspecdo periddica, com excecdo do abate de anfibios e répteis, os
Abatedouros Frigorificos de Pescado e Unidades de Beneficiamento de Pescado e Produtos de Pescado, visto que
ndo necessitam inspecdo ante mortem — conforme o § 6°, do Art. 90, do RIISPOA .

Os procedimentos a serem executados pela IL em relacdo a enfermidades, achados, lesdes e julgamentos
devem seguir a base legal vigente. Os exemplos mencionados possuem somente carater didatico.

8.1. Inspegdo Ante Mortem em geral

8.1.1. Documentagao

Para o inicio do abate, o servico de inspecdo oficial deve estar de posse do Informativo de Abate (modelo)
preenchido pelo estabelecimento, com informacdes sobre os lotes a serem abatidos — como procedéncia,
quantidade de animais, ordem de abate e quaisquer informac&es adicionais, sendo uma forma oficial de comunicado
a IL. Junto ao informativo devem ser entregues todas as GTAs correspondentes aos lotes informados e eventuais
documentos complementares.

A inspecdo ante mortem serd realizada somente apds a avaliacdo documental. Observar os seguintes itens na
documentacgao:

v’ Série e nUmero da GTA;
v" Procedéncia (Nome/Municipio);

v’ Destino (Estabelecimento/Céd. Estabelecimento): observar se o estabelecimento de destino é o
abatedouro fiscalizado;

v’ Estratificacdo (Espécie/Categoria/Faixa/Sexo/Quantidade): observar se as informagdes sdo compativeis
com os animais recebidos;

v’ Emissdo (Data Emissdo/Validade): observar se a distancia e data de emissdo da GTA é compativel com a
chegada dos animais ao abatedouro. Avaliar o tempo de descanso dos animais e se a chegada destes
esta dentro do prazo de validade da GTA;

v’ Finalidade: abate ou abate sanitario. Os motivos para abate sanitario podem ser variados — eliminac¢do
de reagentes positivos para tuberculose e brucelose, animais com origem desconhecida apreendidos em
acles de fiscalizagcdo etc. — e esses lotes devem ser abatidos no final das atividades, apds o abate
normal. Em caso de abate sanitdrio por testes positivos, os nimeros dos brincos devem constar na GTA
ou em documento anexo e devem ser conferidos em sua totalidade;
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v NF: caso haja divergéncias, verificar os dados para avaliar a possibilidade de erro do servico oficial na
emissdo da GTA;

v’ Observacdes (outras informacdes pertinentes);

v’ Quaisquer documentos adicionais anexados (informacio de animais imunocastrados no abate de suinos,
qguando aplicavel; entre outros).

Caso haja divergéncias com os campos de Procedéncia, Destino, Estratificacdo (animais a mais) ou Emissdo, o
lote em questdo deve ser sequestrado e lavrado pelo(a) FEA, ou MVC responsdvel pelo estabelecimento, duas
autuacgOes: Auto de Infracdo e Multa digital (senha: saal23), especifico para transito (baseado no Decreto n°
52.434/2015), utilizando a numeragdo sequencial da IDA do estabelecimento, por receber animais sem

documentacdo para o estabelecimento e por transitar animais sem documentacdo para o produtor. Apds o

estabelecimento assinar a autuacao, o lote pode ser liberado para o abate, se ndo houver impedimentos sanitarios.
O AIM para o produtor deve ser assinado pela fiscalizacdo, digitalizado e enviado a IDA de origem, para receber a
assinatura do responsavel pelo envio dos animais. Caso nao seja possivel o uso do modelo digital, pode ser utilizado
o bloco da Defesa Sanitdria, de preenchimento manual.

Caso haja animais a menos do que o indicado na GTA, deve haver uma observacdo na NF sobre a falta de
animais durante o embarque. Se estiver registrado, o estabelecimento ndo deve ser autuado, por ser uma situagao
normal. Deve ser feita cOpia da NF e anexada a GTA. Ao lancar o abate no SDA, deve-se cuidar o nUmero exato de
animais efetivamente enviados ao abatedouro, para que ndo haja problemas no saldo de animais do produtor rural.

Caso sejam animais a mais, a IDA de origem dos animais deve ser contatada, para que solicite esclarecimentos
ao produtor rural e atualize o seu saldo de animais. Caso haja suspeita desses animais serem fruto de abigeato, deve
ser contatada a SCTQ para definicdo das acGes a serem tomadas. Até que se resolva a questdo da origem, o lote deve
permanecer sequestrado. Deve ser lavrado pelo(a) FEA, ou MVC responsavel pelo estabelecimento, AIM por transito
sem documentagdo para o produtor e por receber animais sem documentagao para o estabelecimento. O AIM do
produtor deve ser enviado a IDA de origem para que seja assinado e o infrator preste os devidos esclarecimentos.
Para pequenos animais (aves, suinos, ovinos e caprinos) deve ser observado o disposto na Instrucdao Normativa n°
011/2018.

Salienta-se que, mesmo observado que a responsabilidade por eventual equivoco ndo seja do
estabelecimento, a conferéncia documental no recebimento dos animais é encargo deste. As justificativas devem ser
apresentadas pelo estabelecimento ou produtor as instancias competentes, apds a lavratura do auto. A IL nido
compete o julgamento do mérito.

Deve ser preenchida, antes do abate, a Ficha de Inspecdo Ante Mortem (ANEXO XXIll), com os dados do
informativo de abate e os achados pré-abate.

8.1.2. Inspegao propriamente dita

Na inspecdo ante mortem junto a plataforma de observagao se avaliara o lote, a movimentac¢do dos animais,
possiveis claudicacdes ou a necessidade de segregar algum animal para o sequestro. Pode-se detectar doenca que
nao seja passivel de identificacdo no exame post mortem — especialmente as que afetam o sistema nervoso — e
identificar lotes com suspeitas de problemas que, comprovadamente, justifiquem redu¢do na velocidade normal de
abate — para exame mais acurado ou abate de emergéncia. Deve-se atentar também para fémeas com sinais de
adiantado estado de gesta¢do ou de aborto, que ndo devem ser abatidas.
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Em caso de abate sanitdrio, a critério da IL, pode ser avaliado se os animais possuem a marcag¢do “P” na cara.
Porém, ha casos em que animais inconclusivos sdo enviados para abate sanitario — a critério do(a) MVH — e ndo terao
€ssa marcagao.

Caso haja suspeita de animais em estado de sofrimento, estes devem ser encaminhados a matanca de
emergéncia imediata, antes dos demais. Caso o animal ndo consiga chegar ao local de insensibilizacdo por meios
proprios, deve ser levado em veiculo apropriado, providenciado pelo estabelecimento. Para animais que, por
questdo de tamanho (bovinos e matrizes suinas, por exemplo), ndo possam ser levados ainda vivos dessa forma, a
insensibilizacdo e a sangria podem ser realizadas no proprio curral ou pocilga, considerando os tempos
regulamentares do processo a serem contados a partir desse ponto. Ainda assim, deve haver veiculo para transporte;
o animal jamais deve ser arrastado.

Se houver suspeita de doenca infectocontagiosa, o lote em questdo deve ser abatido no final das atividades
(abate de emergéncia mediato). Caso a suspeita seja de doenca infectocontagiosa que ndo acarrete sofrimento ao
animal, o abate deve ser realizado apds o abate normal (matanca de emergéncia mediata). Nos dois casos de
emergéncia, carcaca e visceras devem ser obrigatoriamente desviados para o DIF.

Se houver animais mortos na espera, devem ser observados procedimentos de seguranca. Caso haja local,
material e EPIs adequados para realizacdo de necropsia, esta deve ser realizada. Se ndo, o estabelecimento é o
responsdvel por dar a destinacdo correta ao animal morto, considerando os aspectos sanitarios e ambientais. Devem
ser tampadas as aberturas naturais do animal antes do transporte para evitar potencial disseminacdo de agentes
infecciosos. A critério da IL, o lote ao qual o animal pertencia pode ser mantido em observacao por 24 horas. Caso
ndo haja outros sinais suspeitos e/ou mortes, o lote pode ser liberado para abate.

8.1.3. Condigdes estruturais

Na inspe¢do ante mortem deverao ser observadas as condi¢des de alojamento dos animais, com atengdo para
a lotacdo de currais/pocilgas/caixas e acesso a agua, verificando as condi¢des de limpeza dos bebedouros. Animais
que permanegam no estabelecimento de abate por mais de 24 horas necessitam que lhes seja oferecida
alimentagao.

Os locais de espera devem possuir iluminacgdo suficiente e acesso adequado para que se possa proceder ao
exame ante mortem corretamente, conforme normas técnicas. Caso a estrutura ndo permita a sua realizagcdo
adequada, o estabelecimento deve ser informado, via oficio ou RNC, para que providencie os ajustes necessarios. O
abate ndo deve ser iniciado até que se consiga executar adequadamente essa etapa. Independente da espécie,
animais que estdo envolvidos em comportamento de agressdo devem ser separados dos demais.

8.1.4. Doencas de notificagdo imediata no ante mortem

Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificacdo imediata no ante mortem, o lote em
questdo deve ser isolado; a IDA mais proxima do abatedouro, notificada (preferentemente por telefone, para
garantir a agilidade da informagdo); os animais mantidos sequestrados até que sejam tomadas as medidas
epidemioldgicas cabiveis. Posteriormente, devem ser completamente sanitizados os equipamentos e estruturas que
entraram em contato com os animais ou que possam ter sido contaminados. A IDA de origem dos animais também
deve ser notificada (por e-mail) para que sejam feitas as investigacGes adicionais necessarias. Recomenda-se que,
além da IDA, a SR seja contatada.

Ha referéncias de acGes de vigilancia especificas neste manual, nos itens 8.3.2 (bovideos), 8.4.2 (suideos), 8.5.2
(aves) e 8.6.2 (ovinos). Os cuidados descritos sdo os exemplos mais comuns e ndo isentam o responsavel pela IL de




conhecer os Programas Nacionais de Saude Animal, as doengas de Notificagdo Obrigatéria ao Servico Veterinario
Oficial e tomar as medidas sanitarias determinadas em legislagdo (Instrucdo Normativa n° 050/2013 e Portaria n°

063/2014, ou normas que venham a substitui-las e/ou complementa-las). Mais informac&es sobre os programas
podem ser acessadas pelo enderego https://www.agricultura.rs.gov.br/programas-ou-secoes.

8.2. Inspegao Post Mortem em geral

8.2.1. Organizag¢ao do trabalho

A organizacdo do trabalho de inspecdo é de responsabilidade intransferivel da IL, sendo vedada a interferéncia
do estabelecimento. Os auxiliares, quando da sua definicdo, devem receber treinamento pela IL e acompanhamento
periddico quanto a correta execucdo das suas atividades. Sugere-se ao menos uma reciclagem anual, além de
treinamentos sempre que necessario, com comprovagdao documental (ANEXO XVII) arquivada na pasta 01 — divisdria
V.

A velocidade maxima de abate deve permitir a completa e perfeita execugdo da inspe¢do post mortem — que
consiste em linhas de inspecdo diferentes para cada tipo de animal abatido. A nomenclatura e divisdo podem ser
alteradas e adaptadas para o servico nos diferentes estabelecimentos, mas o conteddo deve ser contemplado em
sua totalidade. Se julgado necessario pela IL, mais avaliagGes poderao ser feitas, tanto nas linhas quanto no DIF.

As linhas de inspecdo precisam estabelecer uma comunicacdo eficiente, caso haja necessidade de desvio de
pecas e carcacas para o DIF. Dessa forma, se um auxiliar identificar algo que deva ser examinado com maior cuidado,
este deve ser capaz de informar rapidamente aos outros auxiliares para que seja remetido o conjunto completo ao
DIF.

Deve haver uma sistematica eficiente para garantir a correlagdo entre visceras, cabega e carcaga, além de
identificar os locais das lesGes encontradas pelos auxiliares. Uma alternativa é a IL possuir dois conjuntos de chapas
metadlicas, um sem numeracdo — para que os auxiliares possam marcar o local da lesdo encontrada — e outro com
numeragcao suficiente para que se possa correlacionar as pegas de um mesmo animal. A quantidade de chapas deve
ser planejada considerando a realidade do abatedouro. O material deve sempre ser higienizado apds o uso. Outros
métodos podem ser utilizados, desde que garantam a correta identificacdo das pecas até o final das linhas de
inspecgao.

Também deve ser efetuado o controle de lotes — usualmente feito através de numeracdo sequenciada a lapis
nas superficies dsseas das carcagas — a fim de controlar a qual lote pertence cada animal abatido. Outros métodos
podem ser utilizados, como chapas para marcar o final de lotes, desde que comprovada sua eficacia.

8.2.2. Metodologia basica

A inspecdo deve ser realizada apds a fase preparatéria, onde o érgdo deve ser limpo para permitir o exame
visual. Ndo deve ser realizado o exame se o 6rgdo ndo se apresentar dessa forma. Visceras que apresentarem
contaminagdo também devem ser inspecionadas e assinaladas eventuais lesdes. Caso ndo haja lesdes, a viscera deve
ser condenada por contaminagdo. As decisGes sobre as condenagdes devem ser baseadas na legislagdo vigente e
fazer parte do treinamento dos auxiliares.

Caso ndo estejam a disposi¢cdo da IL todos os 6rgdos para reavaliacdo, deve-se tomar a decisdo sanitdria mais
rigorosa quanto ao destino da carcaga. Por exemplo, se uma carcaca é desviada para o DIF para pesquisa de
cisticercose e nao ha coragao para ser avaliado, deve-se assumir que pode haver cisticercos nesse 6rgdo, e a decisdo
deve ser tomada a critério da IL.
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Se o julgamento for para aproveitamento condicional, a IL deve acompanhar com registro em planilha (ANEXO
XXXI) os procedimentos para verificar o cumprimento dos pardmetros determinados em legislagdo. Se o
estabelecimento ndo tiver condicdes de realiza-lo ou de encaminhar a quem o possa, a decisdo passa
automaticamente a ser a condenagdo. No caso de produtos destinados a outras empresas para o aproveitamento
condicional, deve haver rotulagem especifica e certificado, de acordo com a Ordem de Servico n° 004/2019.

Deve haver um abaco (Figura 12) junto a cada linha de inspecdo para que os auxiliares possam registrar as
lesGes encontradas em cada lote. O controle referente as carcacas destinadas ao DIF é de responsabilidade da IL. As
planilhas de Inspecdo Post Mortem (ANEXO XXIV) devem ser preenchidas ao final de cada lote pelo(a) MV ou por
auxiliar designado, para que seus dados sejam lancados posteriormente no SDA.

Para bovinos e suinos ha duas planilhas: uma com o registro das condenac¢des nas linhas e outra para ser
utilizada quando da destinacdo de carcacas para o DIF. Condenacgbes totais, parciais e tratamentos condicionais
devem ser registrados nesta ficha. As duas planilhas podem ser editadas e adaptadas para melhor se adequarem a
realidade do estabelecimento, preservando suas caracteristicas basicas (leiaute).

Para aves também sdo duas planilhas: uma para as condenagdes na pré-inspecdo e outra para as condenacoes
de linha e DIF. Estas devem ser editadas e adaptadas para melhor se adequarem a realidade do estabelecimento,
preservando suas caracteristicas basicas (leiaute).

Figura 12 — Modelo de dbaco

Somente apds encerradas todas as avaliacbes de carcaca e orgdos — e os considerando prdprios para
aproveitamento — é que poderd ser aplicado o carimbo de inspecdo com o niimero do estabelecimento. E proibida a
aplicacdo do carimbo antes de terminadas todas as linhas de inspe¢do — e DIF, se necessario.

Apds encerrados todos os procedimentos e antes de serem encaminhadas as camaras de resfriamento, as
carcagas devem ser identificadas com etiquetas-lacre com a data de fabrica¢do, conforme o Memorando Circular n°
006/2017.

8.2.3. Acompanhamento do descarte das condenag¢6es e emissao de laudos

O material condenado no DIF deve ser descaracterizado fisicamente (com cortes na carcaca e visceras) e
desnaturado pelo emprego de substancias aprovadas — corante azul de metileno, fluoresceina ou outros produtos
que ndo sejam prejudiciais a saude animal, saide humana ou meio ambiente — de acordo com o Decreto n°
6.296/2007, a critério da IL, para tornar os produtos visualmente imprdprios ao consumo humano. A creolina, o
guerosene ou outras substancias téxicas ndo devem ser utilizados.
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Quando da condenacgdo de pecas e carcagas, podem ser redigidos laudos com os motivos da condenagao e
eventuais lesdes encontradas, conforme a necessidade e por solicitacdao do estabelecimento.

8.2.4. Doengas de notificagdo imediata no post mortem

Caso aparecam lesdes sugestivas de doencas de notificacdo imediata apenas no post mortem, deve-se
paralisar o abate imediatamente. Caso ainda haja animais vivos do mesmo lote, estes devem ser segregados e a IDA
mais proxima do abatedouro deve ser notificada (preferentemente por telefone, para garantir a agilidade da
informagdo), para que sejam tomadas as medidas epidemioldgicas cabiveis. Recomenda-se que, além da IDA, a SR
seja contatada.

Posteriormente, devem ser completamente sanitizados os equipamentos e estruturas que entraram em
contato com os animais ou que possam ter sido contaminados. A IDA de origem dos animais também deve ser
notificada (por e-mail) para que sejam feitas as investigacdes adicionais necessarias. Caso ja tenham sido abatidos
todos os animais, deve-se apenas informar a IDA de origem para investigacGes quanto a propriedade. Sempre
encaminhar as IDAs as informac&es com laudos de condenacédo das carcacgas assinado pelo(a) MV, se houver.

Mais informacdes sobre os programas podem ser acessadas pelo enderego
https://www.agricultura.rs.gov.br/programas-ou-secoes.

8.2.5. Lancamento dos achados de abate e arquivamento da documentagao

A partir dos registros na planilha de Inspecdo Post Mortem, os dados de abate devem ser lancados pelo(a) MV
gue acompanhou o abate, sempre dentro do prazo determinado pela DIPOA. Todos os achados de abate detectados
pelo SIE podem ser consultados pelos usudrios do SDA acessando o médulo CISPOA, em Relatdrios, Enfermidades
Abate. Reitera-se que as taxas de fiscalizacdo e inspe¢do sdao geradas pelos langamentos dos abates, portanto,
priorizar o langamento para que ndo haja divergéncias nas quantidades de animais abatidos no més.

As GTAs de animais abatidos devem ser carimbadas com a quantidade de animais abatidos no dia, data do
abate e rubrica do(a) MV da inspegdo conforme o item 4.5.

O estabelecimento deve adquirir e receber animais conforme sua capacidade de abate. Os animais constantes
na GTA devem ser abatidos em sua totalidade — ndo é permitido o fracionamento do lote em dias diferentes. O
fracionamento deve ser restrito apenas a situagdes de forca maior (quebra de equipamento etc.), ndo por
comodidade do estabelecimento. Quando da impossibilidade de abater todo o lote no mesmo dia, deve ficar descrito
no carimbo da GTA o numero de animais abatidos e deve ser feita uma cépia da GTA. Arquivar a GTA original junto
com as do abate do dia e a cépia destinar ao abate do dia seguinte. Nesse caso, a IL deve verificar o oferecimento de
alimentacdo aos animais.

As GTAs devem ser arquivadas em caixa arquivo, juntamente com o Informativo de Abate e fichas de inspecdo
ante e post mortem, na seguinte ordem: Ficha(s) de Inspecdo Post Mortem, Informativo de Abate de Aves de
Descarte (quando for o caso), Ficha de Inspec¢do Ante Mortem, Boletim Sanitédrio (quando for o caso), Informativo de
Abate e GTAs.

Quinzenalmente, recomenda-se que sejam verificadas as GTAs pendentes no SDA, cujo destinatdrio seja o
estabelecimento fiscalizado, em cumprimento ao disposto na Ordem de Servico n° 005/2020. Acessar o mddulo

CISPOA, em Abate Grande Porte e selecionar o periodo a ser avaliado. Marcar como pendente em “Situacdo da GTA”
e selecionar o estabelecimento de destino. Se houver GTAs pendentes, deve-se averiguar se nao é resultado de erro
em langamentos de abate por parte da IL. Se for, corrige-se; se ndo for, o estabelecimento deve ser comunicado
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oficialmente da existéncia dessa(s) GTA(s) e preencher a DNRA. Esta deve ser digitalizada pela IL e enviada por e-mail
a IDA do municipio do abatedouro, de acordo com a Portaria n° 555/2018.

8.3. Inspegdo em Bovideos

8.3.1. Ante Mortem

Lotes diferentes de bovideos podem ser colocados juntos em um mesmo curral, mas os animais devem estar
adequadamente identificados — através de carimbos ou marcagdes com tinta, por exemplo. Caso ndo estejam, os
lotes ndo poderdo ser liberados para o abate até que seja possivel identifica-los corretamente.

8.3.2. Vigilancia

a) Febre Aftosa/Doencas Vesiculares

Atentar para sinais e lesOes sugestivas de doencas vesiculares. Caso sejam identificadas no ante mortem, a IDA
de jurisdicdo do estabelecimento de abate deve ser informada imediatamente. Caso ndo se consiga esse contato,
entrar em contato direto com instancias superiores. Os animais devem ser separados dos demais e sequestrados até
gue as ac¢des epidemiolégicas tenham sido concluidas. Atencdo especial deve ser dada ao caminhdo que transportou
0s animais em questdo. Se estiver no estabelecimento, impedir o seu transito. Os demais lotes procedem ao exame
ante mortem normalmente.

Se a identificagdo ocorrer durante a inspecdo post mortem, as atividades devem ser paralisadas e a informacao
repassada a IDA, como descrito anteriormente. Deve ser suspensa a saida de produtos, materiais, objetos e meios de
transporte que possam veicular o agente infeccioso. Carcacgas e visceras de TODOS os animais abatidos, inclusive os
sadios, devem permanecer no abatedouro até a definicao do diagndstico.

b) Brucelose e Tuberculose

No caso de serem identificadas lesGes compativeis com brucelose ou tuberculose, o aproveitamento de
carcaga e visceras deve seguir o determinado no RIISPOA. Para investigacdao da enfermidade via laboratério, segue-se
o instrutivo para colheita de amostras (POP 06 — Coletas de Amostras Tuberculose). Ainda que a condenagdo seja

lancada no SDA e notificada automaticamente (via SDA) a IDA de origem dos animais, recomenda-se o envio de e-
mail para a IDA de origem — simples e sucinto — registrando o nimero da GTA, o nome e cédigo da propriedade de
origem. Se houver laudo de condenagdo, anexar ao e-mail. Segue sugestao de texto:

Prezados colegas

Informamos que foram detectadas les6es compativeis com tuberculose
nos animais abatidos no SIE n° XXX, da propriedade de origem “XXXXXXXXXX”,
codigo “XXXXXXXXX”, conforme GTA série “X” n° “xxxxxx”.

¢) Encefalopatia Espongiforme Bovina/Raiva Herbivora/Enfermidades Neuroldégicas

Bovinos com sinais clinicos neurolédgicos (incoordenagdo, incapacidade de movimentacdo, alteragdes
comportamentais etc.) devem ser sequestrados na inspe¢do ante mortem e o SVO deve ser informado
imediatamente, para que sejam tomadas as medidas epidemioldgicas cabiveis. E obrigatéria a remocdo de todo o
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MER (olhos, encéfalo, tonsilas palatinas, medula espinhal e ileo distal) para Encefalopatia Espongiforme Bovina, de
todos os bovideos, conforme diretrizes do Oficio-circular n° 018/2020 — MAPA.

8.3.3.

Post Mortem

LINHAS DE INSPECAO

v
v
v
v
v

LINHA A: PATAS E LABIOS;

LINHA B: CABEGA E LINGUA;

LINHA C: TRATO GASTROINTESTINAL, BAGO, PANCREAS, BEXIGA E UTERO;
LINHA D: FIGADO, PULMOES, CORAGAO E RINS;

LINHA E: LADOS INTERNO E EXTERNO DAS MEIAS CARCACAS.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

v' LINHA A: PATAS E LABIOS

>
>

>
>

Lavar as quatro patas e os labios sob chuveiro.

Inspeciond-los individualmente, observando em especial as superficies periungueais e espacos
interdigitais.

Ndo misturar conjuntos de diferentes animais.

Essa linha é obrigatéria no SIE, de acordo com o Memorando n° 055/2019.

V' LINHA B: CABEGA E LINGUA

>

A\

A\

YV VYV VYV

Lavar a cabeca em chuveiro com pressdao adequada e auxilio de mangueira para introdugao de
agua nas narinas.

Liberar a lingua das suas ligacGes, deixando-a presa a cabeca pelo freio lingual.

Examinar visualmente todas as partes.

Incisar sagitalmente os masseteres, com corte duplo, extenso e profundo, dos dois lados, para
oferecer o maximo de superficie de visualizacao.

Cortar sagitalmente os pterigoides da mesma forma. Incisar longitudinalmente os LNs
Parotidianos.

Examinar visualmente lingua e tecidos adjacentes.

Realizar palpacdo da lingua.

Cortar longitudinalmente os LNs Retrofaringeos e os Sublinguais.

Remover as tonsilas palatinas (MER).

A cabeca e lingua devem respeitar a correlacdo com a carcaga, ndo sendo enviadas as secGes de
miudos e desossa de cabe¢a enquanto ndo tenha sido realizado o ultimo exame da linha de
inspecdo e a carcaga nao tenha sido liberada para consumo.

v' LINHA C: TRATO GASTROINTESTINAL, BAGO, PANCREAS, BEXIGA E UTERO

>

>
>

>

Examinar visualmente e por palpac¢do o conteudo formado por esdfago, estobmagos, intestinos,
pancreas, baco, bexiga e utero.

Cortar em fatias os LNs Mesentéricos (no minimo 10 LNs) e, opcionalmente, os LNs Gastricos.

Se necessdria a abertura do Utero, isto deve ser feito em outro local, frente a possibilidade de
contaminacao.

Condenar o sistema todo quando houver contaminagdo por conteudo gastrointestinal.

v' LINHA D: FIGADO, PULMOES, CORAGAO E RINS

>
>

Examinar visualmente e por palpacdo os rins quanto a coloracdo, aspecto, volume e consisténcia.
Se julgar necessario, cortar o parénquima. Lavar o figado sob o chuveiro e examinar visualmente
e por palpagao as faces do érgao.
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DIF

Cortar transversalmente os ductos biliares. Incisar longitudinalmente os LNs Hepaticos.
Examinar visualmente e por palpacao a superficie dos pulmdes e traqueia.
Incisar longitudinalmente os LNs Apical, Esofagiano, Traqueobrénquicos e Mediastinais.

Y V VYV V

Incisar os pulmdes na base dos bronquios, avaliando a mucosa e presenga de contetdo ruminal
ou sangue na luz bronquial.
Examinar visualmente o coracdo e o pericardio. Incisar o pericardio e expor o coragao.

Y VY

Examinar visualmente e por palpacdo a superficie do coragdo. Separar o coragdo dos pulmdes.

> Incisar longitudinalmente o coracdo esquerdo, da base ao apice, expondo, para exame visual e
palpacdo, a cavidade atrioventricular.

> Repetir a operagdo no lado direito. Incisar extensa e profundamente o miocardio, de forma a
oferecer o maximo de superficie de visualizagao.

LINHA E: LADOS INTERNO E EXTERNO DAS MEIAS CARCACAS

» Examinar o aspecto e coloracdo da meia carcaga, visualizando articulagdes, massas musculares,

peritdnio, superficies dsseas expostas, pleura e diafragma.

Remover a membrana do diafragma e incisa-lo longitudinalmente.

O diafragma também pode ser removido da carcaca e examinado da mesma forma na mesa.

Incisar os LNs Inguinais (ou Retromamarios), Pré-Crurais, lliacos e Isquiaticos.

YV VYV VY

Segundo o Memorando n° 055/2019: examinar visualmente e incisar o parénquima do Ubere e

os LNs Retromamarios, buscando detectar principalmente lesdes de mastite.
Incisar longitudinalmente os LNs Pré-Peitorais e Pré-Escapulares.

Y VY

Nesta etapa podem ser removidas lesdes e contaminag¢des superficiais, desde que ndo haja
motivos para desvio da carcaga ao DIF.

O procedimento consiste em uma completa e atenta revisdo das avaliacdes das linhas de inspecdo, junto com

pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisdes sanitarias tomadas. Em primeiro lugar, deve-se verificar
se a correlagdo das pegas estd correta e, entdo, segue-se:

v

v

CABECA: Verificacdo das superficies musculares expostas (com realizacdo de cortes adicionais em
pesquisa de cisticercose). Revisdo dos LNs incisados. Avaliacdo geral da superficie da peca.

LINGUA: Exame visual e palpacdo. Revisdo dos LNs. Incisdes longitudinais pela face ventral da
musculatura em pesquisa de cisticercose.

PULMOES E CORACAO: Revisdo dos LNs. Verificagdo da superficie e parénquima dos pulmdes e
brénquios. Revisdo do coragdo, com cortes transversais na musculatura (“desfolhamento”), de modo
a avaliar a maior area possivel de massa muscular, para pesquisa de cisticercose.

FIGADO: Revisdo dos LNs, de aspectos visuais e de palpac3do da peca. Cortes profundos adicionais se
a causa de envio ao DIF foi observada na pega.

INTESTINOS, PANCREAS, BEXIGA, UTERO E BACO: Se possivel a avaliacdo, deve ser realizada revisdo
visual e palpag¢do, com cortes longitudinais no parénquima do bago.

RINS: Revisdo da pega, com incisdo longitudinal, para avaliacdo das camadas cortical e medular, além
do bacinete.

CARCACA: Avaliagdo do aspecto geral (nutricdo, cor, articulagdes, ossos, medula espinhal). Cortes
longitudinais do diafragma e seus pilares, para cisticercose. Revisdao dos LNs e, se necessario, de
outros adicionais (a serem avaliados pela IL, dependendo do tipo de lesdo encontrada). Ainda para
pesquisa de cisticercose, realiza-se a abertura com cortes longitudinais nos musculos do pescoco,
peito, paleta, coxdo, alcatra, lombo e outros que se fizerem necessarios.
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8.4. Inspeg¢dao em Suideos

8.4.1. Ante Mortem

Com relagcdo aos suideos, por caracteristica de comportamento, a mistura de lotes ndo deve ser realizada.
Atentar para lesGes indicativas de castracdo recente ou outras condi¢des, como hérnias, que possam justificar a
necessidade de reducdo da velocidade de abate ou abate segregado. Os animais devem estar adequadamente
limpos para a execucao dessa etapa.

Quando forem destinados ao abate animais imunocastrados, deve haver documentacdo com os dados
relativos a este procedimento na propriedade de origem, que deve ser conferido pela IL, conforme o Memorando
Circular n° 001/2017.

A respeito do odor sexual avaliado no post mortem, as a¢des tomadas devem atender ao disposto no RIISPOA
e suas alteracgGes.

8.4.2. Vigilancia

a) Doencas vesiculares

Atentar para sinais e lesdes sugestivas de doencas vesiculares. Caso sejam identificadas no exame ante
mortem, a IDA de jurisdicdo do estabelecimento de abate deve ser informada imediatamente. Caso ndo se consiga
esse contato, entrar em contato direto com instancias superiores. Os animais devem ser separados dos demais e
sequestrados até que as acdes epidemioldgicas tenham sido concluidas. Os demais lotes procedem ao ante mortem
normalmente.

Se a identificagdo ocorrer durante a inspegdo post mortem, as atividades devem ser paralisadas e a
informagdo repassada a IDA, como descrito anteriormente. Deve ser suspensa a saida de produtos, materiais,
objetos e meios de transporte que possam veicular o agente infeccioso. Carcacas e visceras de TODOS os animais
abatidos, inclusive os sadios, devem permanecer no abatedouro até a definicao do diagndstico.

b) Peste Suina Cldssica (PSC)

Devem ser coletadas amostras de soro de reprodutores machos e fémeas encaminhados para descarte.
Coletar a quantidade de 01 (um) reprodutor por carga, de todas as cargas que contenham reprodutores. Deve-se
escolher os animais mais velhos. Essas amostras devem ser processadas, identificadas, armazenadas em condi¢bes
adequadas e encaminhadas quinzenalmente ao PNSS-RS. Os procedimentos devem obedecer ao disposto no Memao.
Circular n° 002/2020.

Na inspec¢do post mortem se houver lesGes multiplas em visceras, compativeis com doengas hemorragicas, o
abate deve ser interrompido e a IDA mais proxima deve ser informada, para que sejam tomadas as medidas
epidemioldgicas cabiveis. Se houver animais do mesmo lote nas pocilgas, estes ndo devem ser abatidos até liberagdo
por parte da Defesa Sanitaria Animal.

8.4.3. Post Mortem
LINHAS DE INSPECAO

v LINHA A1: CABECA E LINFONODOS DA PAPADA;
v" LINHA A: UTERO;
v LINHA B: INTESTINOS, ESTOMAGO, BACO, PANCREAS E BEXIGA;
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RN

v

LINHA C: CORACAO E LINGUA;
LINHA D: FIGADO E PULMAO;
LINHA E: CARCACA;

LINHA F: RINS.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

v

LINHA A1: CABECA E LINFONODOS DA PAPADA

» Incisar ventralmente a regido cervical, desde a entrada do peito até o queixo.

> Abrir a papada, expondo os masseteres, pterigoideos e LNs.

» Liberar lingua, faringe, laringe e hioide das suas ligacdes, deixando-os presos a cabega pelo freio
lingual.

Y

Examinar visualmente todas as partes.

» Incisar sagitalmente os masseteres e pterigoideos com cortes extensos e profundos, dos dois
lados, para oferecer o maximo de superficie de visualizagdo para pesquisa de cisticercose e
sarcosporidiose.

» Incisar longitudinalmente os LNs Parotidianos, Cervicais, Retrofaringeos e Mandibulares.

LINHA A: UTERO

» Examinar visualmente e por palpacéo.

LINHA B: INTESTINOS, ESTOMAGO, BACO, PANCREAS E BEXIGA

» Examinar visualmente e por palpacdo, fazendo cortes se necessario.

»  Cortar em fatias os LNs Gastricos e Mesentéricos.

» Condenar o sistema todo quando houver contaminagdo por conteldo gastrointestinal.

LINHA C: CORACAO E LINGUA

» Examinar visualmente o coragdo e o pericardio.

> Incisar o pericardio e expor o coragao.

> Examinar visualmente e por palpacdo a superficie do coragdo.

>  Separar o coragdo dos pulmdges.

> Incisar longitudinalmente o coracdo esquerdo, da base ao apice, expondo, para exame visual e
palpacdo, a cavidade atrioventricular.

» Repetir a operagdo no lado direito. Incisar extensa e profundamente o miocérdio, de forma a
oferecer o maximo de superficie de visualizacdo.

» Examinar visualmente o endocardio e as valvulas.

> Liberar alingua de seu freio, mantendo-a com os LNs Sublinguais.

> Examinar visualmente a lingua, faringe, laringe e tecidos adjacentes.

» Palpar alingua.

> Incisar a lingua longitudinal e profundamente na face ventral mediana.

LINHA D: PULMOES E FIGADO

> Examinar visualmente e por palpagdo pulmdes, traqueia e es6fago.

> Incisar longitudinalmente os LNs Apical, Bronquicos e Esoféagicos.

> Incisar os pulm&es na base dos bronquios para exploracdo da luz bronquial, avaliando mucosa,
aspira¢do de sangue, dgua, broncopneumonia ou outras enfermidades.

Cortar o parénquima se necessario.

Examinar visualmente e por palpacdo o figado.

Cortar transversalmente e comprimir os ductos biliares.

YV V V VY

Incisar longitudinalmente os LNs Hepaticos.




DIF

LINHA E: CARCACA

» Examinar visualmente as partes interna e externa da meia carcaca, avaliando aspecto, cor,
nutricdo, pele, serosas, 0ssos e massas musculares.

Observar se ha rigidez muscular.

Incisar os LNs Inguinal Superficial (ou Retromamarios), lliaco Anterior e Posterior.

Examinar visualmente e incisar as glandulas mamarias, se for o caso.

Em animais de descarte, incisar longitudinalmente o diafragma.

YV VV VYV

Nessa etapa podem ser removidas lesdes e contaminacdes superificiais, desde que ndo haja

motivos para desvio da carcaga ao DIF.

LINHA F: RINS

» Examinar visualmente e por palpacdo os rins, quanto a coloracdo, aspecto, volume e
consisténcia.

»  Sejulgar necessario, cortar o parénquima.

O procedimento consiste em uma completa e atenta revisdo das avaliagdes das linhas de inspecdo, junto com

pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisdes sanitarias tomadas. Em primeiro lugar, deve-se verificar
se a correlacdo das pecas estd correta e, entdo, segue-se:

v

CABECA: Verificacdo das superficies musculares expostas (com realizacdo de cortes adicionais em
pesquisa de cisticercose). Revisdao dos LNs incisados. Avaliacdo geral das superficies ésseas, mucosas
e orificios naturais.

LINGUA: Exame visual e palpacdo. Revisdo dos LNs. Incisdes longitudinais pela face ventral da
musculatura em pesquisa de cisticercose e sarcosporidiose.

PULMOES E CORACAO: Revisdo dos LNs. Verificacdo da superficie, com especial aten¢do ao lobo
apical, parénquima dos pulmées e dos bronquios. Palpacdo e cortes no es6fago, se necessario.
Revisdo do coragdo, com cortes na parte interna em finas fatias longitudinais, para pesquisa de
cisticercose e sarcosporidiose.

FIGADO: Revisdo dos LNs, de aspectos visuais e de palpa¢do da peca. Cortes profundos adicionais, se
a causa de envio ao DIF foi observada na viscera ou se detectada cisticercose viva em alguma outra
peca.

BACO: Exame visual externo e palpac¢do, com cortes longitudinais no parénquima.

INTESTINOS, PANCREAS, BEXIGA E UTERO: Revisdo visual e palpacdo, com incisdes na bexiga e
intestinos para avaliagao das mucosas em caso de suspeita de peste suina.

RINS: Revisdo da peca, com incisdo longitudinal, para avaliacdo das camadas cortical e medular, além
do bacinete.

CARCACA: Avaliacdo do aspecto geral (nutrigdo, cor, articulagdes, ossos, medula espinhal, tecido
adiposo da cobertura). Revisdo dos LNs ja incisados mais os Pré-Crurais, Popliteos, Iliacos, Lombares,
Renais, Axilar da primeira costela e Esternal, se necessario. Para pesquisa de cisticercose, realiza-se a
abertura com cortes longitudinais nos musculos do pescoco, peito, paleta, psoas e parte interna dos
pernis, bem como o diafragma e outros que se fizerem necessdrios.




8.5. Inspe¢do em Aves

8.5.1. Ante Mortem
DOCUMENTACAO

Todo lote de aves deverd possuir seu respectivo Boletim Sanitario (ANEXO XXV). O Informativo de Abate
(modelo) e o Boletim Sanitario deverdo ser entregues com 24 horas de antecedéncia ao abate. Cada carga do lote
devera ser acompanhada da sua respectiva GTA, que deverd ser entregue a IL previamente ao desembarque das
aves. Os dados do boletim devem ser comparados aos da GTA para identificar possiveis discrepancias. Nao sera
autorizado o descarregamento de nenhuma gaiola sem essa avaliagdo documental prévia e liberagdo da IL.

Durante a avaliacdo documental, deve-se atentar para os seguintes aspectos:

a) O cumprimento da Instrucdo Normativa n° 020/2016: lotes positivos para salmonela serdo abatidos em

separado (abate de emergéncia mediato), em alguns casos haverd tratamento condicional;

b) Avaliar os prazos de caréncias de antimicrobianos e outros medicamentos. Ndo é permitido o abate de
animais sem que esses prazos tenham sido cumpridos. Esse aspecto deve ser observado sempre antes do
carregamento dos animais, pois o retorno dos animais a origem deve ser evitado ao maximo, por gerar
graves problemas de BEA devido ao estresse do transporte;

¢) O horario de retirada da alimentacdo, pois as aves devem permanecer, no minimo, 6 a 8 horas em jejum
para evitar riscos de contaminacado gastrointestinal no abate;

d) Avaliacdo da mortalidade do lote seguindo os limites fixados em legislagcdo de satde animal;

e) No caso de abate de aves de descarte, deve ser remetido por e-mail — em até 24 horas — o Informativo de
Abate de Aves de Descarte (ANEXO XXVI), assinado e digitalizado, ao PESA (pnsa@agricultura.rs.gov.br) e a
IDA de origem dos animais. A GTA para esta finalidade deve ser emitida obrigatoriamente por MVO;

f) Sempre que necessaria a realizacdo de necropsia deve ser emitido um laudo e arquivado em pasta

especifica;
g) O(A) MV deve fazer diariamente o encerramento do Boletim Sanitario.

INSPECAO PROPRIAMENTE DITA

A cada lote devem ser avaliadas no minimo duas gaiolas da primeira carga, escolhidas aleatoriamente.
Inspecionar visualmente em cada caixa todas as aves e, minuciosamente, no minimo duas aves. A lotagdo da caixa
pode ser utilizada como parametro para avaliacdo do nimero total de animais e conferéncia da documentacao.

Devem ser observados os aspectos fisicos (articulagGes, crista, barbelas, olhos, narinas, orofaringe, penas,
pele, cloaca etc.), e as aves devem ser colocadas sobre uma superficie plana para evidenciacdo de claudicacdo e
incoordenacdo. Especial atencdo deve ser dada a eventuais sinais clinicos respiratdrios ou neuroldgicos.

8.5.2.  Vigilancia

Doenca de Newcastle e Influenza Avidria

Deve-se observar na inspe¢do ante mortem se ha sinais clinicos neurolégicos, respiratdrios ou mortalidade
abrupta. Se houver sinais neuroldgicos ou respiratdrios, a IDA de origem dos animais deve ser informada.

A comprovagao do atendimento a notificagdo de mortalidade pelo SVO deverd ser entregue juntamente com o
Boletim Sanitdrio quando a mortalidade estiver acima de 15% em aves com alojamento até 50 dias, 20% em aves

com alojamento acima de 50 diasou 10% em 72 horas independentemente da idade das aves. Se houver

mortalidade acima de 1% durante o transporte, deve ser comunicada IDA de origem dos animais e o PESA.
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8.5.3. Post Mortem
LINHAS DE INSPECAO

v LINHA A: EXAME INTERNO;
v" LINHA B: EXAME DE VISCERAS;
v" LINHA C: EXAME EXTERNO.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

Todas as linhas de inspe¢do devem respeitar o tempo minimo de avaliagdo de 2 (dois) segundos por ave.

v' LINHA A: EXAME INTERNO
» Visualizar a cavidade toracica e abdominal (pulmdes, sacos aéreos, rins, 6rgdos sexuais).

v’ LINHA B: EXAME DE VISCERAS
» Visualizar e palpar coragdo, moela, baco, intestinos, ovarios e ovidutos nas poedeiras,
observando aspecto (cor, forma, tamanho), consisténcia e odor.
» Caso necessario, incisar o érgdo.
v' LINHA C: EXAME EXTERNO
> Visualizar as superficies externas (pele, articulagdes etc.).
» Remover contusGes, membros fraturados, abscessos superficiais e localizados, calosidades etc.

DIF

O procedimento consiste em uma completa e atenta revisdo das avaliacdes das linhas de inspecdo, junto com
pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisdes sanitarias tomadas.

Como particularidade do abate de aves, ndo sdo registradas as condenacbes de visceras, apenas as
condenagdes da carcaga, sejam parciais ou totais.

ARQUIVAMENTO DA DOCUMENTACAO

As GTAs devem ser arquivadas em caixa arquivo juntamente com o Informativo de Abate e fichas de inspegdo
ante e post mortem, na seguinte ordem: Ficha de Inspec¢do Final (DIF), Ficha de Pré-inspecao, Ficha de Inspe¢do Ante
Mortem, Informativo de Abate, Boletim Sanitario e GTA. Quando o abate for de mais de um lote, cada Boletim
Sanitdrio deve ser arquivado logo antes do seu grupo de GTA:s.

8.6. Inspecdao em Ovinos

8.6.1. Ante Mortem

Lotes diferentes de ovinos devem estar adequadamente identificados — com carimbos ou marcagdes com
tinta, por exemplo. Os apriscos devem ser cobertos, bem como toda a condugdo dos animais ao box de
insensibilizacdo, de acordo com as normas técnicas estabelecidas na Resolucdo n° 002/2016.

8.6.2.  Vigilancia

a) Doencas vesiculares

Atentar para sinais e lesOes sugestivas de doencas vesiculares. Caso sejam identificadas no exame ante
mortem, a IDA de jurisdicdo do estabelecimento de abate deve ser informada imediatamente. Caso ndo se consiga
esse contato, entrar em contato direto com instancias superiores. Os animais devem ser separados dos demais e
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sequestrados até que as a¢Oes epidemioldgicas tenham sido concluidas. Os demais lotes procedem ao ante mortem

normalmente.

Se a identificacdo ocorrer durante a inspecdao post mortem, as atividades devem ser paralisadas e a

informacdo repassada a IDA, como descrito anteriormente. Deve ser suspensa a saida de produtos, materiais,

objetos e meios de transporte que possam veicular o agente infeccioso. Carcacas e visceras de TODOS os animais

abatidos, inclusive os sadios, devem permanecer no abatedouro até a definicdo do diagnéstico.

8.6.3.

Post Mortem

LINHAS DE INSPECAO

AN NI NI NN Y N NN

<

LINHA A: PATAS;
LINHA B: CONJUNTO CABECA E LINGUA;

LINHA C: CRONOLOGIA DENTARIA (FACULTATIVO);

LINHA D: TRATO GASTROINSTESTINAL, BACO, PANCREAS, BEXIGA E UTERO;
LINHA E: FIGADO;

LINHA F: PULMOES E CORACAO;

LINHA G: RINS;

LINHA H: CARCACA — PARTE CAUDAL;

LINHA I: CARCACA — PARTE CRANIAL;

LINHA J: CARIMBAGEM DA CARCACA.

ROTINA DAS LINHAS DE INSPECAQ

v

LINHA A: PATAS

> Inspeciona-las individualmente, observando em especial as superficies periungueais e espagos
interdigitais.

» N&o misturar conjuntos de diferentes animais.

> Atentar para lesGes de foot root (pé podre), caso ocorra aproveitamento de patas.

LINHA B: CONJUNTO CABECA E LINGUA

» Examinar visualmente toda a cabega e a lingua.

» Cabega: realizar um corte sagital em cada massa muscular (masseteres e pterigoideos). Cortar os
LNs Parotideos e glandulas parétidas.

» Lingua: palpar e realizar um corte ventral nos musculos da lingua. Cortar os LNs Retrofaringeos.

LINHA D: TRATO GASTROINTESTINAL, BACO, PANCREAS, BEXIGA E UTERO

> Examinar visualmente e por palpacéo.

>  Cortar os LNs Mesentéricos em ovinos adultos e palpa-los em cordeiros.

LINHA E: FIGADO

» Examinar visualmente e por palpac¢do ambas as faces do figado.

> Abrir longitudinalmente os ductos biliares, com posterior compressdo destes.

»  Cortar o l6bulo caudal (facultativo).

»  Cortar os LNs Hepaticos.

> Examinar visualmente e palpar a vesicula biliar.

LINHA F: PULMOES E CORACAO

» Pulmdes: examinar visualmente e por palpacdo ambas as faces. Abrir longitudinalmente da
traqueia até a bifurcagdo. Incisar os LNs Traqueobrénquicos, Mediastinais e Esofdgicos. Incisar
transversalmente o parénquima pulmonar na altura da base dos brénquios.




» Coracgdo: examinar visualmente o coragdo e o pericardio. Incisar o pericardio e expor o coragao.
Examinar visualmente e por palpacdo a superficie do coracdo. Incisar longitudinalmente o
coracdo esquerdo, da base ao dapice, expondo, para exame visual e palpacdo, a cavidade
atrioventricular. Repetir a operacdo no lado direito. Incisar extensa e profundamente o
miocardio, de forma a oferecer o maximo de superficie de visualizacdo. Examinar visualmente o
endocardio e as valvulas.

v' LINHA G: RINS

» Osrins devem estar aderidos a carcaca e destituidos de sua capsula.

» Examinar visualmente e palpar todo o érgdo.

» Cortar o 6rgdo quando houver duvida.

v' LINHA H: CARCACA — PARTE CAUDAL

» Examinar visualmente a parte caudal da carcaga, interna e externamente.

» Incisar os LNs Pré-Crurais, Inguinais e Iliacos.

» Palpar os LNs Popliteos mediante incisdo entre os musculos semi-tendinoso e semi-
membranoso.

» Em cordeiros é facultativa a incisdo dos LN Pré-Crurais e Inguinais.

»  Palpar os LNs Isquidticos.

v LINHA I: CARCACA — PARTE CRANIAL

» Examinar visualmente a parte caudal da carcaga, interna e externamente.

» Incisar os LNs Pré-Escapulares.

»  Palpar e examinar visualmente o diafragma.

DIF

O procedimento consiste em uma completa e atenta revisdo das avaliacdes das linhas de inspecdo, junto com
pesquisas mais profundas, de modo a embasar as decisGes sanitarias tomadas. Verificar se a correlacdo das pecas
esta correta.

Quanto a carcaga, € indicada uma incisdo profunda que se estenda ventralmente desde a axila até a
extremidade do pescoco, incluindo os musculos cervicais.

8.7. Abate Sanitario

8.7.1. Aproveitamento e destino das carcagas e visceras obtidas nos abates sanitarios

Os procedimentos de abate devem ser os mesmos de um lote normal, inclusive no que diz respeito as linhas de
inspecdo. O aproveitamento de carcacas e visceras de animais destinados ao abate sanitdrio deve ser decidido com
base nos critérios estabelecidos no RIISPOA ou legislagdo que venha a substitui-lo e/ou complementa-lo. As leses
encontradas devem ser langadas no SDA, nos mesmos prazos e formas descritos anteriormente.

8.7.2.  Abate sanitario de animais sem origem comprovada

Conforme determina a legislacdo de Defesa Sanitdria Animal no Brasil, animais apreendidos sem origem
conhecida ou comprovada devem ser eliminados, seja através de sacrificio e destruicdo ou abate sanitario. Nesses
casos, a carga pode ser remetida ao abatedouro sem a GTA, com um Auto de Infracdo e Multa e um Auto de
Apreensdo e/ou Inutilizagdo.

Deve-se descartar as visceras e a desossar a carcaca. Antes da desossa, a carcacga devera, obrigatoriamente, ser
submetida a maturacdo sanitaria. Esta consiste em manter a carcaca refrigerada até a temperatura maxima de 2°C,
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por um periodo minimo de 24 horas, para que o pH no centro do musculo longissimus dorsi seja inferior a 6 (seis).
Depois, a carcaca deve ser desossada e os produtos da desossa podem ser usados para consumo humano.

Sempre que houver uma carcaca a ser desossada por motivos sanitarios (abate sem origem, TF por cisticercose
etc.), essa desossa sé podera ser realizada sob a supervisdao da IL, com acordo prévio de horarios.

8.7.3. Emissdo de laudos no caso de abate sanitario

A emissdo de laudos de abate sanitdrio é um procedimento importante, principalmente pelo fato de que, na

maioria das vezes, essa documentacdo fard parte de processos de indenizagdo aos produtores rurais — seja
indenizacdo do MAPA, FESA ou FUNDESA. E essencial no caso de abate sanitario de animais sem origem conhecida,
em que hd necessidade de comprovacdo da eliminacdo destes e qual destino foi dado as carcacas e visceras
apreendidas.




9. VERIFICACAO OFICIAL

E obrigacdo da IL conhecer o processo de fabricacdo e o fluxograma de producdo de todos os produtos, de
cada estabelecimento sob sua fiscalizacdo. Com esse objetivo, deve acompanhar e avaliar rotineiramente seus
procedimentos. Deve ter conhecimento e controle sobre a matéria-prima e insumos; acompanhar analises
laboratoriais e verificar temperaturas, embalagem, rotulagem, validade e caracteristicas organolépticas dos produtos
— dificultando possiveis desvios relativos a saude publica e fraudes econémicas.

O responsavel pela IL de abatedouros frigorificos deve, obrigatoriamente, preencher a Planilha de Liberacdo
de Atividades — PLA 02 e a Planilha de Fiscalizacdo — PLA 01. Se necessdrio, podem ser emitidos outros documentos,
como RNCs, Als etc. Caso a inspecdo seja realizada por MVH, este(a) pode emitir RNCs, porém ndo tem a
prerrogativa de autuar, cabendo a tarefa ao(a) FEA responsdvel pelo estabelecimento. O(A) MVH tem a obrigacdo de

informar ao(a) FEA sobre eventuais infracdes a legislacdo vigente, o mais rapido possivel. A reda¢do de documentos
e o preenchimento de planilhas devem ser legiveis, claros e objetivos, sem rasuras. O mesmo principio se aplica aos
documentos do estabelecimento fiscalizado.

A solugdo de quaisquer NCs encontradas pela IL é de competéncia exclusiva do estabelecimento e motivo de
avaliacdo por parte da inspecdo. Esse procedimento deve ser efetuado sempre dessa maneira, tanto na parte
documental, na liberacdo das atividades ou durante as operacdes.

Quando pertinente, a IL deve adotar alguma acao fiscal frente a uma NC, considerando o principal objetivo dos
autocontroles, que é a seguranca do alimento produzido. A¢des fiscais sdo medidas cautelares, Al, interdi¢ao total ou
parcial de secBes ou equipamentos (acdes sobre o estabelecimento como um todo cabem exclusivamente a DIPOA),
apreensao ou condenacdo de produtos, sequestro de produtos ou insumos, entre outros. S3o determinacdes
aplicadas frente a desvios de um padrdo legalmente estabelecido, considerando a natureza e a gravidade dessa
irregularidade sobre a qualidade do produto final.

Desvios reincidentes, ou que representem maior risco para o produto, devem sofrer a¢des fiscais mais severas.
Exemplos: ndo liberacdo das atividades (para ndo conformidades higiénico-sanitarias no PPHO), descarte de
produtos (produtos vencidos), paralisacdo das atividades (até a resolugcdo de um problema), interdicao de se¢des ou
equipamentos (por condi¢des inadequadas de conservagdo ou higiene) etc.

A emissao de RNC ou lavratura de Al ndo eximem a fiscalizagdo de adotar outras agdes fiscais, quando couber.
A acdo fiscal devera ser aplicada de forma a retomar a seguranga do alimento produzido.

9.1. \Verificagdo dos Autocontroles

E a verificacdo didria dos procedimentos e atividades que a IL deve realizar quando presente no
estabelecimento. A IL deve registrar as informagbes referentes ao momento em que estd sendo realizada a
verificacdo, bem como outras atividades pertinentes a fiscalizagdo, utilizando a Planilha de Fiscalizacdo — PLA 01.

Durante a fiscalizagao de abatedouros frigorificos, a verificagdo do PPHO Pré-operacional — antes do inicio das
atividades — e a do PPHO Operacional — nos intervalos de producao — serdo registradas na Planilha de Liberagdo de
Atividades — PLA 02. Demais avaliagdes referentes ao POP 07 Limpeza e Sanitizagdo — PPHO (como verificagdo de
diluicdes, etapas de higienizacdo, fichas técnicas, validade de produtos quimicos etc.) devem ser registradas na
Planilha de Fiscalizacdo — PLA 01. O campo “Hora da Liberacdo” ndo deve ser preenchido em estabelecimentos com
inspecdo permanente. Como sera utilizado um Unico modelo de planilha, esse campo sera preenchido somente na
fiscalizagdo de estabelecimentos com inspec¢do periddica.




Os POPs verificados devem ser marcados na primeira coluna da planilha com um “X”. Na coluna seguinte,
registrar quais aspectos do POP foram avaliados e suas eventuais mensuracdes. A IL devera marcar na coluna da
“verificacdo in loco” se as estruturas e processos analisados estavam conforme (C), ndo conforme (NC), se o POP ndo
se aplica aquela secdo (NA) ou se ndo foi observado (NO). A critério da IL, conforme avaliacdo da gravidade e
reincidéncia, eventuais desvios identificados e corrigidos adequadamente pela prdpria empresa ndo precisam ser
registrados como NCs. As NCs encontradas devem ser numeradas e descritas na pagina 2, acrescidas de acdes fiscais
e nova verificacdao (com horario).

A coluna de “verificacdo documental” servira para a IL fazer as anotagGes pertinentes as planilhas do
estabelecimento, referentes aos autocontroles, do plano descrito (programas de autocontrole) e/ou dos demais
registros auditaveis. Se nenhuma falha for identificada nos registros, preencher com “C”. Caso seja detectada alguma
NC — como falhas no monitoramento, no registro, se a a¢do corretiva ndo foi eficaz — a IL devera preencher com
“NC”, de acordo com o desvio observado. As NC encontradas devem ser numeradas e descritas na pagina 2,
acrescidas de ac¢Ges fiscais e nova verificagdo.

Na segunda pagina da planilha, deverdo ser registradas outras atividades de fiscalizacdo que tenham sido
desempenhadas pela IL.

9.2. Liberacao de Atividades

O responsavel pela IL deve comparecer ao abatedouro todos os dias em que houver atividades, antes do seu
inicio, a fim de realizar a inspegdao ante mortem dos animais e a verificagao oficial de acordo com a Planilha de
Liberacdo de Atividades — PLA 02. Deve solicitar ao estabelecimento a relagdo com dias e horarios de abate, bem
como programar sua rotina com base nesses horarios.

A verificagdo do PPHO Pré-operacional é parte da rotina didria de inspe¢ao em abatedouros frigorificos e serd
realizada quando a IL chegar ao estabelecimento, antes do inicio do abate. A verificagdo do PPHO Operacional serd
realizada nos intervalos de produg¢do, quando houver. Em ambos os casos, deve ser registrado no campo “Hora da
Liberagdo” o momento em que a IL considerar que o estabelecimento estd apto a iniciar suas atividades.

No momento em que o setor de qualidade do estabelecimento apresentar os registros do seu monitoramento
a IL, tera inicio a verificacao da eficacia do PPHO. No campo “Verificagdo Documental” deve ser registrado o horario
em que o monitoramento foi apresentado e a IL deve avaliar se o registro estd completo e sem rasuras. Quando
houver alguma NC, esta deve ser apontada ao colaborador responsavel pelo setor de qualidade, numerada e
registrada no campo apropriado na pagina 2, acrescida de ag¢des fiscais e nova verificagdo (com hordrio).

Somente apds a verificacdo documental sera realizada a verificacdo das condicBes higiénicas de no minimo
10% das se¢bes do estabelecimento. A IL pode verificar mais se¢des e/ou areas, conforme necessidade e
disponibilidade. O percentual de se¢Ges deve ser ajustado de acordo com a frequéncia de atividades de abate, de
forma a serem verificadas 100% das se¢Ges a cada 15 dias. Na desossa e expedicdo, se forem se¢Ges isoladas e ndo
forem utilizadas no dia, poderao ser excluidas ou adiadas na verificagdo do PPHO.

Se identificada uma NC in loco, o controle de qualidade deve ser informado e somente apds novo
monitoramento do autocontrole é que a fiscalizacdo deve verificar a eficiéncia da agao corretiva. Os procedimentos
devem ser repetidos quantas vezes forem necessarias e ndo deve haver tolerancia para NCs relativas a higienizacao,
sendo o prazo de resolucdo sempre imediato. Quando a NC estiver solucionada, anota-se o horario da constatacdo
na coluna “verificagdo” na pagina 2.




A verificacdo das secdes deverd incluir todos os equipamentos (sempre abertos e/ou desmontados), paredes,
pisos, ralos (sempre abertos) e outras estruturas. Ndo deve ser realizada a liberacdo parcial da industria se ndo
houver como isolar fisicamente as se¢des que ndo estejam em condicGes adequadas. Se houver essa possibilidade,
pode-se interditar o uso de uma sec¢do, que sO serd liberada apds verificacdo oficial de suas condi¢Ges higiénico-
sanitarias.

Além da verificacdo das condi¢des higiénicas das estruturas, no mesmo momento, deverdo ser avaliados e
registrados problemas de ventilacdo (odores, vapores ou condensacdo), iluminacgdo (principalmente em locais onde
ha manipulacdo de produtos e linhas de inspe¢do), dguas residuais (dgua acumulada no piso ou em equipamentos) e
controle de pragas.

Setores e equipamentos que necessitam de controle de temperatura (desossa, carne moida, higienizadores,
tanque de escaldagem etc.) devem ter esse parametro avaliado também. Devem ser avaliados no minimo 3 (trés)
pontos onde haja controle de temperatura de agua (higienizadores, tanque de escaldagem etc.) quanto a
temperatura propriamente dita e quanto as condices de higiene do equipamento. A temperatura minima da dgua
nos higienizadores deve ser de 85°C, conforme determina a legislacdo estadual. Demais equipamentos (pré-chiller,
chiller etc.) ou secOes (desossa, processamento etc.) também devem ter sua temperatura avaliada e registrada nos
respectivos campos.

Deve ser avaliado o cloro residual livre da 4gua em algum ponto da industria (considerando os valores legais
para o ponto em questdo), ndo sendo obrigatdrio que seja um dos pontos identificados no manual de BPF.

Deve-se verificar se as NCs apontadas apds a verificacdo oficial, e suas respectivas acdes corretivas, foram
registradas nas planilhas de autocontrole. Registrar esta averiguacdo no campo “Verificagdo Documental Final”.

No momento em que todas as NCs estiverem corrigidas, as atividades podem ser liberadas e o horario deve
ser registrado na planilha. Apds encerrado todo o procedimento de liberagao, o estabelecimento deve dar ciéncia na
planilha oficial, e a IL, assinar e carimbar. Essa planilha deve ser arquivada diariamente na pasta padronizada.

Apds o abate, a IL sempre deve colocar um ou mais lacres em locais de acesso dos animais ao estabelecimento
de modo a garantir que ndo haja atividades na auséncia da fiscalizacdo. Antes que as atividades de abate sejam
iniciadas, a IL deve averiguar se os lacres ndao foram rompidos, o que configura burla da fiscalizagdo. O controle deve
ser feito sempre que houver abate (ANEXO XXXIII).

9.3. Plano de Verificagao Oficial

Antes que inicie a verificacdo propriamente dita, o servico oficial deve ter plena ciéncia da estrutura e dos
processos da empresa. A partir deste conhecimento prévio deve ser estabelecido um Plano de Verificagao Oficial,
que deve ser especifico para cada estabelecimento e suas particularidades.

Este manual estabelece um Plano de Verificagdo Oficial basico, sem frequéncias minimas predefinidas para
verificacdo de cada POP e sem a inclusdo de métodos de sorteio, visto que ha distintas situacGes locais. Entretanto,
cada IL ou SR podera aprimorar o plano basico, implantando frequéncias e métodos de sorteio, conforme a realidade
local e a experiéncia dos colegas responsaveis pela inspecdo e fiscalizacdo.

O plano consiste em um planejamento descrito abrangendo as sec¢des, pontos de coleta de dgua, PSO, pontos
criticos de controle (APPCC) e mapa de armadilhas do CIP. O plano deve estar atualizado, sendo modificado sempre
que houver alteragdes na estrutura, procedimentos ou manual da empresa, ou quando o servico oficial julgar




necessario. Pode ser feito em forma de tabela (ANEXO XIX) ou com um croqui do estabelecimento, baseado na
ultima planta aprovada e vistoriada. O mapa de armadilhas deve estar anexo ao plano.

A verificagdo oficial dos programas de autocontrole consiste na verificagdo in loco dos procedimentos e
atividades do estabelecimento, além da verificacdo documental. Esta incide na revisdo dos registros dos
autocontroles, do plano descrito (programas de autocontrole) e/ou dos demais registros auditaveis.

A verificagdo documental deve avaliar ndo somente os resultados (do ponto de vista de conformidade ou NC),
mas também a sua autenticidade. Observar detalhes como a cor da caneta, rasuras, borrées, uso de corretivos e o
estado geral dos registros. Registros feitos no momento adequado, durante a producdo, normalmente apresentam
“sinais” do momento em que foram preenchidos e assim devem ser mantidos. Eventuais erros devem apresentar um
risco sobre o registro errado e rubrica do avaliador, seguido do valor corrigido, sem rasuras.

Nem todos os desvios que ocorrem durante a execugao das atividades no estabelecimento devem ser tratados
como NCs. Se ocorrer um desvio, mas o setor de qualidade identificou o problema, registrou o ocorrido, tomou
acles corretivas que efetivamente resolvem e devolvem a situacdo a normalidade, entdo o estabelecimento esta
realizando seus autocontroles adequadamente, ndo sendo necessdria a intervencao. Excecao se faz se ha recorréncia
dos mesmos desvios, o que evidencia que parte do processo ainda necessita ajustes por parte do controle de
qualidade.

Quando o estabelecimento se mostra incapaz de exercer esses controles por conta prépria, entdo ha uma NC.
As NCs devem ser acompanhadas de alguma acao fiscal. Ha problemas de natureza mais simples, que ndo acarretam
risco a segurancga do alimento (um pequeno pedaco do piso quebrado no depdsito de embalagens secundarias, por
exemplo) e outros mais graves, que podem tornar o alimento imprdprio para o consumo — como o colaborador que
ndo higieniza as maos apds manipular um produto contaminado.

As acgdes fiscais devem ser proporcionais a gravidade da NC e intrinsicamente relacionadas a ela. Exemplos de
acles fiscais: repeticio de procedimento de higienizacdo, interdicdo de se¢do ou equipamento, descarte de
produtos, reducdo da velocidade de abate, interrupg¢do temporaria das atividades até o retorno a normalidade etc.

Os POPs abaixo discriminados sdo os programas de autocontrole determinados como obrigatdrios, conforme o
Of. Circular_n° 006/2019. A distribuicdo desses autocontroles pode variar conforme seja apropriado aos

estabelecimentos, mas os contelddos devem ser contemplados em sua totalidade.

Estdo descritos o objetivo basico da verificagdo e os aspectos mais comuns e importantes relativo a verificacdo
in loco e documental de cada programa. Porém, isso ndo significa que ndo haja outros aspectos a serem
considerados. E um roteiro minimo, que deve ser adaptado a cada realidade pela inspecdo responséavel pelo
estabelecimento.

POPs

v" POP 01 — Manutenc3o das instala¢bes e equipamentos

v" POP 02 - Ventilagdo

v" POP 03 - lluminagdo

v" POP 04 — Agua de abastecimento

v POP 05 - Aguas residuais

v" POP 06 — Controle integrado de pragas

v" POP 07 — Limpeza e sanitizacdo — PPHO

v" POP 08 — Higiene, habitos higiénicos e satde dos operéarios
v" POP 09 - Procedimentos sanitarios das operacdes — PSO



https://drive.google.com/file/d/1ona0969XGuTY9Fs8sVcf0pVxwAxCZa3g/view?usp=sharing

COROR RS

POP 10 — Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens
POP 11 — Controle de temperaturas

POP 12 — Calibracao e afericdo dos instrumentos de controle do processo

POP 13 — Testes microbioldgicos e fisico-quimicos

POP 14 — Abate humanitario

POP 15 — Rastreabilidade e recall

POP 16 — Treinamento de funciondrios

POP 17 — Controle de fraudes

POP 18 — APPCC

A frequéncia das verificacGes deve garantir que os programas de autocontrole sejam avaliados considerando a

realidade de cada estabelecimento, de acordo com a avaliagdo da inspecdo local. Deve abranger procedimentos in

loco, registros auditdveis e plano descrito. A frequéncia pode ser ajustada em qualquer circunstancia, por exemplo,

quando a inspec¢do observar que uma determinada sec¢do, procedimento ou programa apresentem deficiéncias.

E necessario considerar que falhas nos autocontroles e/ou em seus registros podem demonstrar que o

estabelecimento esteja produzindo sob condi¢Ges de risco a salude publica. Nesse caso, os aspectos relacionados a

esses autocontroles devem ser avaliados com maior frequéncia e rigor.

9.3.1. POP 01 - Manutengdo das instalagées e equipamentos
Objetivo
v

Avaliar se o estabelecimento, em seu todo, se mantém conforme projetado, construido e instalado.
Verificar se os procedimentos sdo capazes de identificar situagdes emergenciais que exijam agdes
imediatas e/ou planejadas. Observar se as condi¢cdes de conservagdo permitem a facil manutencdo e
higienizacao, para que nao representem risco de contaminagdo dos alimentos.

VerificacGo “in loco”

v

Todas as estruturas devem ser observadas: mesas, pias, equipamentos, higienizadores, paredes,
forros, encanamentos etc. Priorizar superficies que entrem em contato com o produto.

Avaliar as condi¢des dos equipamentos quanto a desgastes naturais, materiais utilizados nas soldas,
afastamento suficiente de outras estruturas e equipamentos — de forma a permitir sua adequada
higienizacdo e monitoramento.

Verificar se, quando da necessidade de alguma interveng¢do durante a produgdo, sdo tomados os
adequados procedimentos sanitdrios — como a retirada de produtos, o isolamento da é4rea e a
higienizacao posterior — sempre sob monitoramento do setor de qualidade.

Caso o equipamento entre em contato direto com o produto (ou estiver em local que propicie risco,
como o forro sobre a drea de manipulacdo de alimentos), a resolucdo por parte do estabelecimento
deve acontecer imediatamente. Caso nado seja possivel, a fiscalizacdo deve tomar uma acao fiscal,
como a interdi¢ao do seu uso, até a NC ser resolvida. Se¢Ges que se encontram em condigdes precdrias
de manutencdo também podem ser interditadas.

As NCs devem ser registradas em planilha e informadas ao estabelecimento, através de ciéncia na
planilha ou emissao de RNC, conforme o risco ao produto e avaliagdo da inspegao local.




Verificacéo documental

v

9.3.2.

Verificar se os monitoramentos sao feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracées
nos registros.

Verificar se é solicitada correcdo quando da identificacdo de NC, se é determinado prazo para
resolugdo, se o mesmo é respeitado e se é feito monitoramento da resolugao.

Verificar se as acdes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
e se acOes corretivas adequadas foram tomadas.

POP 02 - Ventilagao

Objetivo

v

Verificar se as secbes dispdem de ventilacdo para controle de odores, vapores e da formacdo de
condensacdo, visando prevenir a alteracdo de produtos e surgimento de condi¢cBes sanitarias
inadequadas do ambiente (qualidade do ar). Observar se o sistema de ventilagdo permite que o ar flua
de areas limpas para areas contaminadas.

VerificacGo “in loco”

v

v

v

v

Verificar em especial a formacdo de condensacdo em areas com temperatura controlada, areas com
producdo de vapor e sobre areas em que os produtos sdo manipulados ou armazenados.

Verificar se ha controle da formacdo de condensacdo que provoque alteracdes dos produtos. As acdes
corretivas exigem que primeiro sejam paralisadas as atividades, removidos os produtos do local e
entdo se proceda a retirada da condensacdo. Apds, se for um local de manipulacdo, deve ser feito no
minimo enxague e sanitizacdo (utilizando dgua quente, por exemplo).

Verificar se a ventilagao é adequada ao controle de odores indesejaveis e vapores que podem alterar
os produtos. Os ralos devem todos ser sifonados para evitar o refluxo de odores.

Observar o posicionamento de eventuais ventiladores, sempre da area limpa para a suja, inclusive nas
questdes de conforto térmico. Portas abertas em camaras frias e se¢des com temperatura controlada
predispdem a formacdo de condensacdo.

Verificacéo documental

v" Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracdes
nos registros.
v' Verificar se é solicitada manuten¢do quando da identificacdo de NC, se é determinado prazo para
resolucdo, se 0 mesmo é respeitado e se é feito monitoramento da resolucdo posterior.
v Verificar se as a¢bes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
v" Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se acOes corretivas adequadas foram tomadas.
9.3.3. POP 03 - lluminagao
Objetivo
v

Verificar se as se¢des dispdoem de iluminagdo com protecdo adequada e intensidade suficiente, de
acordo com a secdo, operagdes realizadas e/ou para verificacdo da eficiéncia dos procedimentos de
higienizagao.




Verificacdo “in loco”

v

v
v

A intensidade minima para dreas de manipulagdo de alimentos é de 300 lux. Para dreas de inspecao,
500 lux. A intensidade luminosa deve ser sempre medida ao nivel do local de execuc¢do das operacdes
(mesa, plataforma etc.). Para as cdmaras, a luminosidade minima é de 100 lux ao nivel do produto. Na
area dos currais e pocilgas, a iluminacao artificial deverd ter no minimo 5 (cinco) watts por metro
guadrado. Sem iluminac¢ao ficam impedidos os procedimentos de inspecao ante mortem nos hordrios
sem a luz do dia.

Verificar se todas as lampadas possuem protecdo adequada.

Caso a NC seja grave ou ocorra em linha de inspegdo, as atividades ndo devem ser autorizadas até a
resolucdo. Nos demais casos, recomenda-se resolu¢do no maximo até o préximo turno de trabalho.
Pode-se interditar apenas um setor, se o problema for localizado.

Verificacdo documental

9.3.4.

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes.
Verificar se é solicitada manutencdao quando da identificacdo de NC, se é determinado prazo para
resolucdo, se o mesmo é respeitado e se é feito monitoramento da resolucdo posterior.

Verificar se as a¢Ges corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se ac¢bes corretivas adequadas foram tomadas.

POP 04 — Agua de abastecimento

Objetivo

v

Verificar se o estabelecimento possui dgua potavel em quantidade suficiente para o desenvolvimento
de suas atividades e que atenda aos padrdes fixados pela legislagao vigente.

VerificacéGo “in loco”

v

Verificar o cloro residual livre e, eventualmente, o pH. O medidor deve avaliar cloro livre e ndo cloro
total. Caso o estabelecimento utilize equipamentos inadequados, deve ser solicitado que providencie
alternativas. Também ¢é preferivel o uso de equipamentos digitais, por prescindirem de avaliagdo
subjetiva de espectro de cores, reduzindo a imprecisao.

Para a dgua de abastecimento clorada utilizada nas atividades industriais, o cloro residual livre deve
estar entre 0,2 e 2,0 ppm. Caso esteja acima de 2,0 ppm e até 5 ppm, ndo ha necessidade de
paralisagdo das atividades (a ndo ser que o manual de BPF assim determine), mas o estabelecimento
deve tomar ag¢des para corrigir o problema. Se o cloro residual livre estiver abaixo de 0,2 ppm as
atividades devem ser paralisadas até a resolugao. Nesse caso, deve-se coletar mais de um ponto ao
longo da rede de abastecimento para avaliar se a situacdo estd normalizada. Para a agua de
abastecimento hiperclorada, utilizada no abate de aves e suinos, deve ser considerado o valorde 2 a5
ppm.

Devem ser avaliados outros pontos de coleta, ndo se limitando apenas aos indicados no programa de
autocontrole. Verificar se os pontos de coleta estdo identificados e se sdo representativos da rede de
abastecimento. Observar se vapor e gelo que entram em contato com os produtos sdo obtidos de
maneira inécua.

Verificar as condi¢Ges dos reservatérios de agua (rachaduras, tampas, limpeza), se a localizagdo
permitir.




Verificacéo documental

v" Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteragdes.
v’ Verificar se a higienizac3o dos reservatdrios de agua esta sendo realizada na frequéncia descrita e se é
acompanhado de outros documentos, como laudos laboratoriais.
v Verificar se as a¢bes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo
verificador da empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.5. POP 05 — Aguas residuais
Objetivo

v' Verificar se as se¢des e equipamentos foram construidos e mantidos de modo que facilitem o
escoamento do volume de dguas e outros liquidos residuais, sem acumulos desnecessdrios que
possam prejudicar a inocuidade do produto.

Verificacdo “in loco”

v" Verificar se o sistema de drenagem dos pisos é adequado. O escoamento das dguas no piso deve ser
sempre da drea limpa para a mais contaminada.

v" O sistema de recolhimento deve dispor de ralos sifonados que impecam o escoamento de residuos
solidos e o refluxo de gases e dguas residuais.

v" Verificar se o sistema de recolhimento é capaz de drenar todo o volume produzido, bem como o
caimento de mesas, pias, higienizadores e outros equipamentos.

v" Se for necessaria a remocao das aguas residuais, a forma como é feito o procedimento ndo deve expor
os produtos a riscos de contaminagao.

v" Em funcdo do acumulo de residuos, pode haver entupimento em canaletas, pias e outras estruturas;
caso seja necessdria a limpeza, as atividades no local devem ser paralisadas enquanto durar a
corregao. Se for estrutura que entre em contato com o produto, deve passar por processo de limpeza
mais rigoroso, com sanitizagdo posterior (dgua quente a 85°C).

VerificacGo documental

v’ Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracdes.

v Verificar se as a¢bes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se ac¢des corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.6. POP 06 - Controle integrado de pragas
Objetivo

v' Verificar se o controle de pragas proposto pelo estabelecimento é eficaz, evitando o acesso, a
presenca e a prolifera¢do de pragas.

Verificacdo “in loco”

v Revisar barreiras fisicas — vedac¢Bes de portas e janelas, telas e aberturas em geral.




Atentar para indicios de pragas: pelos, rastros de gordura préximos ao solo (tipico de roedores), fezes,
marcas de roeduras, teias de aranhas etc. Visualizacdo de pragas como baratas e roedores ja sinaliza
infestacdo significativa e deve ser acompanhada de acdo corretiva de igual intensidade. Quando da
verificacdo de indicios, devem ser observadas criteriosamente outras se¢ées e solicitada a imediata
higienizacao do local afetado.

Por caracteristica, verificar presenca de moscas em fios e cabos verticais. Em caso de abatedouros,
atencdo especial ao box de insensibilizacdo, onde muitas vezes ndo ha dispositivos contra pragas.
Revisar armadilhas e iscas internas e externas. Verificar a localizacdo de eventuais armadilhas
luminosas; estas devem sempre atrair os insetos em dire¢do as areas externas, nunca ao contrdrio. A
correta localizagdo desses dispositivos é importante para evitar a contaminacdo de matérias-primas,
produtos, ingredientes, embalagens e, portanto, ndo é recomendada sua instalacdo nesses setores.
Verificar a limpeza e organizacdo em toda a area externa do estabelecimento, para que nao haja
condigdes favoraveis ao abrigo e/ou proliferacdo de pragas.

VerificacGo documental

9.3.7.

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes.
Verificar se as acoes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Avaliar as agbes corretivas quando ocorrer consumo regular de iscas. Muitas vezes é realizada
somente a substituicdo, o que é insuficiente, pois ndo busca a causa da NC. Verificar se o0 mapa de
iscas confere com o observado in loco. Quando da prestacdo de servicos por terceiros, a
documentacdo destes também deve ser avaliada.

Verificar se hd tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

POP 07 - Limpeza e sanitizagao — PPHO

Objetivo

v

Verificar se os procedimentos de limpeza e sanitizacdo garantem que as se¢Oes, equipamentos e
utensilios estejam higienizados adequadamente antes do inicio das operagdes (PPHO Pré-operacional),
bem como em seus intervalos (PPHO Operacional).

Verificacdo “in loco”

v

Para estabelecimentos de inspecdo permanente esta verificagdo é diaria, conforme descrito na secado
referente a planilha de liberacdo de atividades. Para os estabelecimentos de inspec¢do periddica, ndo é
obrigatdria a liberagao de atividades como rotina, mas é recomenddvel que ao menos uma vez a cada
semestre ela seja realizada.

Tanto para o PPHO Pré-operacional quanto o Operacional, a verificacdo deve ser realizada apenas
apods encerrados todos os procedimentos de limpeza e sanitizagdo.

Observar que, quando da verificagdo de NCs no PPHO Pré-operacional, a a¢do corretiva da empresa
deve contemplar também a sanitizacdo e ndo apenas a limpeza. Ja nos procedimentos operacionais, a
sanitizacdo depende de cada situagdo. E aceitdvel o uso de dgua quente (85°C) como sanitizacdo,
desde que haja o controle de temperatura e tempo de contato.

O PPHO Operacional se refere a limpeza realizada em momentos pré-fixados (como intervalos entre
turnos de trabalho) ou nao rotineiros (como alguma manutenc¢do ndo programada).

O prazo para resolucdo de problemas de higienizacao deve ser sempre imediato.




Os procedimentos de limpeza de equipamentos que estdo dentro da rotina da produgdo (como
remocdo de residuos; limpeza de calhas, facas, ganchos, luvas etc.) devem estar contemplados no
programa de PSO. Esta é uma convencgao para padronizacdo do servico, de modo que ndo importa em
qual programa se encontram os controles, desde que sejam realizados.

Sempre que houver necessidade de manutencdo de algum equipamento ou estrutura, este sé deve ser
liberado para uso apds os procedimentos de PPHO Operacional e monitoramento por parte do setor
de qualidade. Esse procedimento deve ser previsto no POP de Manutencdo das InstalacGes e
Equipamentos.

Suportes de trilhos, partes interiores, inferiores, traseiras ou outras de dificil acesso de mesas, pias,
plataformas e outros equipamentos tendem a ser negligenciados. Todos os ralos e canaletas devem
estar abertos e todos os equipamentos devem estar desmontados para a verificacdo oficial, sem
excecdo. A avaliacdo ndo deve ser apenas visual; as vezes o equipamento aparenta estar limpo, mas ao
toque se constatam residuos de gordura. No caso de abatedouros frigorificos, todas as se¢des devem
ter sido contempladas na verificacdo pré-operacional ao final de uma quinzena.

VerificacGo documental

v

v

9.3.8.

A verificacdo documental diaria, para abatedouros frigorificos, estd descrita na secdo referente a
planilha de liberagdo de atividades.

Verificar se os monitoramentos sao feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracGes
nos registros.

Verificar se as a¢Ges corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se hd tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se acdes corretivas adequadas foram tomadas.

POP 08 - Higiene, habitos higiénicos e saude dos operarios

Objetivo

v

Verificar se os colaboradores que entram em contato direto ou indireto com os produtos adotam
praticas de higiene e asseio pessoal adequadas e se sdo submetidos a avaliagdo e controles periddicos
de saude, tornando-os aptos ao servigo. No caso de abatedouros frigorificos que prestam servigos a
terceiros, estes devem ser considerados e tratados como se fossem funcionarios, tanto no que diz
respeito a praticas de higiene quanto nas exigéncias documentais. A responsabilidade por fazer
cumprir as regras é do estabelecimento, nado da fiscalizagao.

Verificacdo “in loco”

v

Verificar os procedimentos na entrada do estabelecimento (barreiras sanitarias): lavagem de maos e
botas; se o uniforme esta completo e em boas condi¢des de higiene e conservagdo; auséncia de barba,
adornos, aderegos, maquiagem, odores etc.

Avaliar os procedimentos durante as atividades, como frequéncia e modo de lavagem de maos,
tosses/espirros etc. Colaboradores com sinais de doencas infectocontagiosas (dermatoses,
gastroenterites etc.) devem ser afastados imediatamente da produgdo.

Verificar se os funcionarios ndo circulam em locais impréprios e se comportam adequadamente
guando vestidos com os uniformes (ndo sentam no chado, por exemplo).

Os uniformes dos manipuladores de produtos comestiveis devem ser de cor clara, trocados
diariamente ou, se for o caso, trocados com mais frequéncia. Os colaboradores que ndo manipulam




produtos comestiveis, devem utilizar uniformes de outras cores, conforme determinado no manual de
BPF.

Verificacdo documental

v

9.3.9.

Verificar os atestados de saude dos colaboradores aptos a manipular alimentos — admissionais e/ou
periddicos. Todos os colaboradores (mesmo com contrato temporario ou de experiéncia) que entram
em contato direto ou indireto com os produtos devem possuir atestado de saude, preferentemente
atualizados anualmente. No atestado deve constar que o funciondrio estd apto a manipular alimentos.
Caso haja NCs relativas aos atestados de saude, o colaborador em questdo deve ser movido para um
setor onde ndo haja qualquer tipo de contato (direto ou indireto) com os produtos, até a resolugao.
Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteragcbes
nos registros.

Verificar se as a¢Ges corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agbes corretivas adequadas foram tomadas.

POP 09 - Procedimentos sanitdrios das operagoes — PSO

Objetivo

v

Avaliar se as condi¢Oes higiénico-sanitdrias em que as operacdes industriais estdo sendo realizadas
evitam a contaminacao cruzada do produto.

VerificacGo “in loco”

v

Deve ser dada atencdo especial aos setores onde ha maior risco de contaminagao. No abate, atenc¢do
especial as areas de esfola, evisceracdo, toalete e bucharia. Setores onde ha manipulagdo intensa do
produto (desossa) também devem ter atengdo redobrada.

Atentar para procedimentos de escaldagem e depilagdo de suinos.

Verificar se as operagdes sdo executadas de forma a prevenir a contaminagdo do produto, evitando o
contato com plataformas, colunas, paredes e outras superficies.

Troca e higienizag¢dao de facas, ganchos, chairas e outros utensilios deve ser contemplada nesse POP.
Cada funcionario deve ter no minimo 2 (dois) conjuntos de facas, de modo que cada faca permanecga
no higienizador por tempo suficiente (de 15 a 20 segundos) apds cada operagdo.

Os produtos devem ser protegidos de eventuais alteracOes durante a recep¢do, processamento,
manipulacdo, armazenamento, expedicdo e transporte.

Verificar a correta separacdo e identificagcao de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

Ndo deve haver fluxo de pessoal entre area suja e limpa, excecdo feita ao setor de qualidade e setor
de limpeza. Porém, o material utilizado na limpeza deve ser exclusivo de area suja ou limpa.

Observar o fluxo continuo da producdo de forma a prevenir acimulos indesejdveis de produtos,
contaminacgdes cruzadas, embalagens desprotegidas etc.

Verificar o acondicionamento e utilizacdo adequados das embalagens primarias e secundarias.

As acOes corretivas devem considerar a potencial contaminagdo (parcial ou total) do produto e serem
adequadas — com remocdo da drea atingida ou, se for o caso, condenagdo do produto.

Verificar o procedimento de insuflagdo no abate de ovinos, se o ar utilizado é submetido a um
processo de purificagdo de forma que garanta a sua qualidade fisica, quimica e microbioldgica final —
de acordo com o Art. 120 do RIISPOA.



https://drive.google.com/file/d/1h17xg2lMN56_QJDtfPg-rVKbg4_CW74O/view?usp=sharing

Verificacéo documental

v" Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulterac¢des.

v Verificar se as a¢bes corretivas s3o coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.10. POP 10 - Controle de matérias-primas, ingredientes e material de embalagens

Objetivo

v" Avaliar os procedimentos de recebimento e acondicionamento de matérias-primas, ingredientes e
material de embalagens, bem como verificar a forma como os insumos adentram a industria.

Verificacdo “in loco”

v" Verificar se os pardmetros descritos s3o efetivamente avaliados e se as a¢des corretivas em caso de
desvio sdo tomadas de forma adequada. Os rétulos recebidos devem conferir com os croquis
aprovados na DIPOA. Especial cuidado deve ser destinado a insumos com temperatura controlada. Se
possivel, avaliar se o veiculo de transporte estd em boas condi¢des de conservagao e organizagao.

v" No caso de abatedouros frigorificos, a matéria-prima consiste dos animais vivos recebidos, além de
eventuais cortes, se o estabelecimento trabalhar com desossa.

v" Observar se a recep¢do e armazenagem estdo conforme os padrdes e pardmetros de inocuidade e
gualidade, de forma a preservar a saude do consumidor e a qualidade do produto final.

v Verificar se o suprimento de embalagens secundarias para o setor respectivo é feito ordenadamente e
na quantidade necessaria; se os insumos armazenados em mesmo ambiente apresentam
compatibilidade e se os ingredientes sdo mantidos no local de prepara¢do do produto em quantidades
suficientes ao seu consumo por periodos restritos.

VerificacGo documental

v’ Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracdes.

v Verificar se as a¢bes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agdes corretivas adequadas foram tomadas.

v" A verificacdo documental dos animais destinados ao abate é descrita nos procedimentos de inspecdo
ante mortem.

9.3.11. POP 11 - Controle de temperaturas
Objetivo

v"Avaliar se ha controle de temperatura de ambientes, equipamentos, operacdes, produtos e matérias-
primas.

Verificacdo “in loco”

v' Verificar se a temperatura de expedi¢cdo de produtos é respeitada, com atenc¢do especial ao
resfriamento de carcagas e miidos em abatedouros frigorificos.




Os higienizadores devem estar a 85°C. Caso a temperatura esteja abaixo desse valor, a IL deve avaliar a
variacdo encontrada e o risco que é proporcionado a fim de julgar se a atividade no setor deve ser
paralisada até que a temperatura seja normalizada. Caso sejam encontrados varios higienizadores com
temperatura abaixo do preconizado, deve-se considerar a possibilidade de problema sistémico
(caldeira, por exemplo) e avaliar a necessidade de paralisar as atividades como um todo.

Deve haver renovagao completa da adgua dos higienizadores no minimo uma vez a cada turno de
trabalho ou quando esta ndo se encontrar em condig¢es higiénico-sanitarias adequadas. As atividades
no setor s6 podem ser retomadas uma vez que a temperatura adequada tenha sido atingida.

SecOes com temperatura controlada sé podem ser liberadas para uso apds atingirem o valor
permitido. Caso estejam em operacdo e fora da temperatura preconizada, deve-se avaliar
imediatamente os produtos em manipulacdo, para determinar aproveitamento ou condenagdo. O
setor ndo deve ser usado enquanto o problema persistir.

Os termOmetros das secdes devem estar localizados distante dos evaporadores, preferencialmente
proximos aos locais onde os produtos permanecem ou sdao manipulados.

Verificar se o estabelecimento mensura a temperatura dos produtos ao longo do processo de
producdo, quando pertinente.

VerificacGo documental

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes.
Verificar se as acOes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se hd tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se ac¢les corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.12. POP 12 - Calibracao e aferigdo dos instrumentos de controle do processo

Objetivo

v

Avaliar se os instrumentos de controle do processo (termOGmetros, balangas etc.) estdo calibrados ou
aferidos de acordo com o padrdo estabelecido, se funcionam de acordo com o uso pretendido e se
estdo adequadamente identificados.

VerificacéGo “in loco”

v

v

As calibragGes ou aferigdes devem incluir todos os instrumentos, inclusive os termdmetros das seg¢des,
camaras, instrumentos da IL, fotdmetros etc.

Verificar se os instrumentos de controle do processo estdo adequadamente identificados, com suas
respectivas variagGes registradas.

Se possivel, verificar a execu¢do dos procedimentos de afericdo dos termometros.

Verificacéo documental

ARNIEN

<\

Conferir certificados de calibracdo dos instrumentos (termdémetro padrao, pesos etc.).

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes.
Verificar se as a¢Ges corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se as variacGes foram corretamente avaliadas e conferir se estas sdo consideradas
(adicionadas ou subtraidas) no registro das mensurac¢des (de temperatura, por exemplo).

Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se acles corretivas adequadas foram tomadas.




9.3.13. POP 13 - Testes microbioldgicos e fisico-quimicos

Objetivos

v" Avaliar os procedimentos referentes as andlises de autocontrole (dgua de abastecimento, produtos,
matéria-prima, suabes etc.) e a segregacao de lotes, bem como se o cronograma de analises proposto
pelo estabelecimento esta sendo cumprido em sua totalidade.

VerificacGo “in loco”

v" Acompanhamento dos procedimentos de coleta ou realizacdo da técnica analitica (técnica de coleta de
suabe de superficie, por exemplo).

v Verificar se as acBes corretivas foram tomadas, quanto ao recolhimento de produtos e outros aspectos
previstos no programa.

VerificacGo documental

v" Observar o cumprimento do Oficio Circular n° 002/2016. Ressalta-se que o cronograma de coletas para

autocontrole microbiolégico e fisico-quimico, bem como os laudos de andlises, planilhas de resultados
e planos de acdo (contemplando acBes corretivas, rastreabilidade e recolhimento) fazem parte do
autocontrole do estabelecimento. Cabe a inspecdo local verificar esses documentos na rotina da
fiscalizagdo, sem a necessidade de arquiva-los na sede da IL.

v Verificar os laudos e resultados obtidos, se os parametros estdo de acordo com a legislacdo vigente e
se o préprio cronograma é cumprido.

v" Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes.

\

Verificar se as acOes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se acOes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.14. POP 14 - Abate humanitario
Objetivos

v' Avaliar se os procedimentos executados nos abatedouros frigorificos referentes ao transporte,
desembarque, lotagdo, descanso, condugdo, contenc¢do, insensibilizacdo, sangria, escaldagem,
depenagem ou esfola, estdo de acordo com o plano descrito, bem como atendem aos principios de
BEA dispostos na Instrucdo Normativa n® 003/2000.

v" Em estabelecimentos que abatem bubalinos, avaliar se os pardmetros descritos e avaliados in loco

para esta espécie estdo corretos, pois sdo diferentes dos utilizados para bovinos. Plantas que abatem
bovinos e desejam abater bubalinos devem passar por aprovagao prévia, com parecer da IL.

v" No abate de ovinos e caprinos, avaliar se os procedimentos descritos e pardmetros avaliados in loco
estdo corretos, bem como se a pistola estd adequadamente posicionada e adaptada para a
insensibilizagdo dessas espécies.

Verificacdo “in loco”

v" Todos os procedimentos, desde o embarque dos animais na origem até o término dos procedimentos
de abate, sdo de responsabilidade do estabelecimento e sdo intransferiveis.

v" Os currais, apriscos, pocilgas e gaiolas devem ter boas condi¢bes de conservac¢do (sem elementos que
possam causar lesGes) e a capacidade deve ser respeitada. Os animais devem dispor de agua limpa e a
vontade. No caso de serem mantidos por mais de 24h, devem ser alimentados em quantidades



https://drive.google.com/file/d/1zmLBdvLPHa2I5lo7cY1chGWIg1LrZ5G0/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/11lqQx-cwe8B_HkMegkoqxmhlqD2Ndz6V/view?usp=sharing

moderadas. Observar se ha lesdes nos animais que possam indicar manejo inadequado ou se ha
animais se agredindo mutuamente.

O manejo dos animais deve ser o mais calmo possivel, sem instrumentos pontiagudos ou inadequados,
sem barulhos, sem gestos bruscos e sem a presenca de pessoal estranho ao setor. No momento da
lavagem dos animais, observar o controle do jato de dgua em regides sensiveis (olhos, especialmente).
Apds a insensibilizagdo, verificar se o colaborador avalia os sinais de retorno a consciéncia e se a
avaliacdo é coerente. Se o numero de reinsensibilizacGes for excessivo, avaliar se € ma insensibilizagdo
inicial ou mda avaliacdo do funcionario da area de sangria. Em qualquer um dos casos, a
responsabilidade de solucdo é do estabelecimento.

Caso haja problemas na insensibilizagao inicial, o estabelecimento deve ser informado e as atividades
de abate, paralisadas. Apds ser informada de que o problema foi sanado, a IL deve permitir que um
pequeno numero de animais passe pelo processo, para avaliacdo da eficiéncia da acdo corretiva. Se o
procedimento for satisfatdrio, volta-se a normalidade do abate. Caso negativo, paralisa-se o abate
novamente, quantas vezes forem necessarias.

NCs decorrentes de descaso com o sofrimento dos animais devem resultar em autuacdo imediata e
suspensdo das atividades de abate do dia.

VerificacGo documental

Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes.
Verificar se as acOes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.
Verificar se hd tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agles corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.15. POP 15 — Rastreabilidade e Recall

Objetivos

v

Avaliar os procedimentos de rastreabilidade dos produtos, matérias-primas e ingredientes durante
todas as etapas de elaboracdo e distribuicdo. O programa deve permitir a rastreabilidade do produto
final até a matéria-prima e da matéria-prima até o produto final, bem como prever os procedimentos
para recolhimento de produtos.

Verificacdo “in loco”

v

v

Quando da necessidade de recolhimento, avaliar o cumprimento do disposto no programa do
estabelecimento.

Se ndo houver caso real que determine o recolhimento de algum produto, pode-se solicitar uma
simulacdo para rastrear algum lote produzido. Pode-se escolher alguma andlise laboratorial (da
propria empresa ou oficial) e, a partir dela, o estabelecimento deve rastrear a producdo total e o seu
destino, para verificar se é capaz de identificar a destinagdo da totalidade do lote. Caso nao seja
possivel essa identificacdo, entende-se que a empresa ndo consegue efetuar a rastreabilidade de seus
produtos, e deve rever seu plano descrito ou sua execugao.

VerificacGo documental

v

Verificar o atendimento a RDC n° 024/2015, quanto aos critérios e procedimentos para o recolhimento

de alimentos e para a comunicagdo a ANVISA e aos consumidores.



https://drive.google.com/file/d/1jTqQ8EtcigFpEswGjwVpTHpTULSerCS8/view?usp=sharing

v" Verificar se as planilhas de controle de produgdo sdo preenchidas na forma programada e se ha
indicios de alteracdes. Algumas planilhas necessdrias para verificar esse programa ja estarao
contempladas em outros controles, como no caso da recepc¢do de matérias-primas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.16. POP 16 — Treinamento de funcionarios

Objetivos

v" Avaliar se os colaboradores recebem treinamentos gerais (admissionais e de reciclagem) de boas
praticas de fabricacdo e especificos para a fungao, considerando as atividades que desempenham, na
periodicidade estabelecida pelo plano descrito.

VerificacGo “in loco”

v" Quando possivel, acompanhar um treinamento.

v" Pode-se entrevistar um colaborador aleatério, perguntando sobre a execucdo de determinado
procedimento.

v" Apds treinamento especifico, observar se o colaborador atende o disposto na ata de treinamento.

VerificacGo documental

v Verificar se os treinamentos s3o feitos na frequéncia programada e se hd indicios de adulteracdes nos
registros.

v" Na planilha e/ou ata de treinamento devem constar nome e assinatura dos participantes, assunto,
carga horaria, ministrante do treinamento e outros dados que forem pertinentes.

v' Verificar se os colaboradores que exercem atividades diferenciadas dos demais receberam
treinamento para exercé-las (higienizacdo, BEA etc.).

v’ Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se ag¢oes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.17. POP 17 — Controle de fraudes
Objetivos

v" Avaliar se a formulacdo, processo de fabricacdo e rétulo estdo de acordo com o aprovado e se os
procedimentos garantem a identidade, qualidade, seguranca higiénico-sanitaria e tecnoldgica do
produto, com atencdo as possiveis fraudes econdmicas.

Verificacdo “in loco”

v Verificar se o processo de fabrica¢do corresponde ao aprovado: se aditivos e ingredientes sdo usados
na concentragdo correta, se a matéria-prima usada é a aprovada (seja em quantidade ou natureza), se
os procedimentos (branqueamento de estdbmagos, secagem, maturacdo, defumacao etc.) estdo de
acordo com o descrito.

v" Realizar as andlises preconizadas para cada tipo de produto, como controle interno em abatedouros
frigorificos de aves (carcagas de aves — a cada turno de 6 horas — ANEXO XXVII); drip test (produto
congelado pronto — bimestral em laboratério e semanal no estabelecimento — ANEXO XXVIII) e teor de
agua (cortes, de acordo com a Instrucdo Normativa n° 032/2010 — semestral em laboratério), de



https://drive.google.com/file/d/1cPxNBjdB1ChCP67AN8hDHTDAFBAivKOp/view?usp=sharing

acordo com o definido na Ordem de Servico n° 003/2009 e segundo a metodologia estabelecida na
Portaria n® 210/1998.

v Verificar se o rétulo utilizado corresponde ao aprovado, se hé indicacdo do sexo na etiqueta-lacre etc.

Caso haja divergéncias, o lote deve ser sequestrado até que a NC seja corrigida.

VerificacGo documental

v Verificar se os monitoramentos s3o feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracdes
nos registros. Verificar se ha compatibilidade entre os resultados encontrados nas analises da
fiscalizagdo e os monitoramentos da empresa.

v Verificar se as a¢bes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agdes corretivas adequadas foram tomadas.

9.3.18. POP 18 — APPCC — Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
Objetivos

v" Avaliar se o sistema de APPCC estd implantado.

VerificacéGo “in loco”

v' Cada empresa deve possuir um plano prdprio, elaborado para a sua realidade. Entretanto, para
abatedouros frigorificos, o PCC de contaminacao de carcacas por fezes, ingesta ou leite é obrigatdrio.

v" Pode-se verificar o monitoramento do limite critico definido pela empresa enquanto este é realizado
pelo funcionario responsavel ou fazer a mensuracao direta do parametro.

VerificacGo documental

v Verificar se os monitoramentos sdo feitos na frequéncia programada e se ha indicios de adulteracdes.

v’ Verificar se as acBes corretivas sdo coerentes com a gravidade e a especificidade das NCs encontradas.

v Verificar se ha tendéncia nas ocorréncias de NCs nas planilhas, se foram identificadas pelo verificador
da empresa e se agdes corretivas adequadas foram tomadas.



https://drive.google.com/file/d/1ZUyEu5MyGJPfB8CZ-pD2UJAGpvoHSyCP/view?usp=sharing
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10. CONSIDERAGOES FINAIS

Como determinado na legislagdo vigente, semestralmente devem ser realizadas supervisdes nos
estabelecimentos avaliando, entre outros aspectos, o trabalho da IL. Em caso de NC deve ser emitido pela IL um
plano de acdo com as ag¢des corretivas propostas (ANEXO XX).

Ha modelos editdveis dos arquivos apresentados ao longo do manual e de outros documentos disponiveis para

download. Os documentos podem ser modificados para atenderem as necessidades e particularidades de cada
estabelecimento, porém o leiaute geral deve ser mantido, a fim de manter a padroniza¢do da documentacdo relativa
ao SIE.

No caso de ndo ocorrer a abertura dos arquivos pelo hiperlink, acessar o drive que possui toda a
documentacdo citada nesse manual e outros modelos que possam ser de interesse da IL.

Caso alguma legislacdo seja revogada, desconsiderar a legislacdo descrita nesse manual e seguir a legislacdo
em vigor, alterada ou complementar.

Quaisquer duvidas e contribuicdes a respeito do conteldo desse manual podem ser encaminhadas ao e-mail
cispoa-estrela@agricultura.rs.gov.br.



https://drive.google.com/drive/folders/15eYJkAyz2dgSn3WrTn5cdTjXuMyO-kAw?usp=sharing
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Inspecdo de Produtos de Origem Animal. Manual do DIPOA para cdlculo do risco estimado associado a
estabelecimentos. 2019. Disponivel em: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-

animal/arquivos-publicacoes-dipoa/manual-do-dipoa-para-calculo-do-risco-estimado-associado-a-

estabelecimentos/view

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Secretaria de Defesa Agropecudria. Departamento de
Inspegdo de Produtos de Origem Animal. Norma Interna n° 001/2017, de 8 de margo de 2017. Aprova os modelos de

formularios, estabelece as frequéncias e as amostragens minimas a serem utilizadas na inspecdo e fiscalizacdo, para
verificacdo oficial dos autocontroles implantados pelos estabelecimentos de produtos de origem animal registrados
(SIF) ou relacionados (ER) junto ao DIPOA/SDA, bem como o manual de procedimentos.

BRASIL. Ministério da Salude. Portaria de Consolidacdo n° 005/2017, de 28 de setembro de 2017. Consolida¢do das
normas sobre as acdes e os servigos de satide do Sistema Unico de Saude.

BRASIL. Ministério da Saude. Resolucdo de Diretoria Colegiada — RDC n° 024/2015, de 8 de junho de 2015. Dispde
sobre o recolhimento de alimentos e sua comunicagdo a ANVISA e aos consumidores.

BRASIL. Presidéncia da Republica. Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017. Regulamenta a Lei n? 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, e a Lei n2 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem sobre a inspe¢ao industrial e sanitaria
de produtos de origem animal. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/ Ato2015-
2018/2017/Decreto/D9013.htm

BRASIL. Presidéncia da Republica. Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989. DispGe sobre a inspec¢do sanitaria de
produtos de origem animal, e da outras providéncias. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil 03/LEIS/L7889.htm



https://drive.google.com/file/d/1K1onPTFHMRpzTDB8HyBM8T2TXE9NlW7W/view?usp=sharing
http://www.agricultura.gov.br/assuntos/inspecao/produtos-animal/empresario/Portaria_368.1997.pdf/view
https://drive.google.com/file/d/11lqQx-cwe8B_HkMegkoqxmhlqD2Ndz6V/view?usp=sharing
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/arquivos-publicacoes-dipoa/manual-de-coleta-versao-04-marco_2020.pdf/view
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/arquivos-publicacoes-dipoa/manual-de-coleta-versao-04-marco_2020.pdf/view
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/arquivos-publicacoes-dipoa/manual-do-dipoa-para-calculo-do-risco-estimado-associado-a-estabelecimentos/view
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/arquivos-publicacoes-dipoa/manual-do-dipoa-para-calculo-do-risco-estimado-associado-a-estabelecimentos/view
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/arquivos-publicacoes-dipoa/manual-do-dipoa-para-calculo-do-risco-estimado-associado-a-estabelecimentos/view
https://drive.google.com/file/d/1mVkxsIT5kXin9R0ZPuUKPxihranPUXV7/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/19Rsrd9sNeUzyZz9NFMt54XZ68zI6dn0s/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1jTqQ8EtcigFpEswGjwVpTHpTULSerCS8/view?usp=sharing
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2017/Decreto/D9013.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2017/Decreto/D9013.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/LEIS/L7889.htm

RIO GRANDE DO SUL. Decreto n° 50.068/2013, de 14 de fevereiro de 2013. Aprova o regimento interno da Secretaria
da Agricultura, Pecuaria e Agronegdcio.

RIO GRANDE DO SUL. Decreto n° 52.434/2015, de 26 de junho de 2015. Regulamenta a Lei n° 13.467, de 15 de junho
de 2010, que dispde sobre a adog¢dao de medidas de defesa sanitdria animal no ambito de Estado do Rio Grande do
Sul.

RIO GRANDE DO SUL. Decreto n° 53.848/2017, de 22 de dezembro de 2017. Regulamenta a Lei n° 15.027, de 21 de
agosto de 2017, que dispOe sobre a inspecdo e a fiscalizacdo dos produtos de origem animal no Estado do Rio
Grande do Sul.

RIO GRANDE DO SUL. Lei n° 13.467/2010, de 15 de junho de 2010. Disp&e sobre a adoc¢do de medidas de defesa
sanitaria animal no ambito do Estado e da outras providéncias.

RIO GRANDE DO SUL. Lei n° 15.027/2017, de 21 de agosto de 2017. Dispde sobre a inspecdo e fiscalizacdo dos
produtos de origem animal do Estado do Rio Grande do Sul, revoga a Lei n° 10.691, de 9 de janeiro de 1996, e altera

a Lein® 8.109, de 19 de dezembro de 1985, que dispde sobre a Taxa de Servicos Diversos.

RIO GRANDE DO SUL. Resolucdo n° 001/2000, de 17 de agosto de 2000. Ficam instituidas as seguintes normas
técnicas conforme o anexo da presente Resolugao.

RIO GRANDE DO SUL. Resolucdo n° 001/2015, de 11 de novembro de 2015. Estabelece a obrigatoriedade do
cumprimento do cronograma de andlise fisico-quimica e microbiolégica da agua de abastecimento interno e dos

produtos de origem animal pelos estabelecimentos registrados na DIPOA.

RIO GRANDE DO SUL. Resolucdo n° 001/2016, de 15 de fevereiro de 2016. Introduz alteracdes na Resolucdo n°
001/2015, desta Secretaria Estadual da Agricultura, Pecudria e Irrigacdo, que estabelece a obrigatoriedade do

cumprimento do cronograma de analise fisico-quimica e microbioldgica da dgua de abastecimento interno e dos
produtos de origem animal pelos estabelecimentos registrados na DIPOA.



https://drive.google.com/file/d/1dUUvLByK9pu3suB4nj8dg8-bBexRQQKo/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1y7CF4XAJ5aXBDlnQ2C2kro9UsKH2jaFi/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1tPM53zYX-x6BBdNeluk1lZo0mXUbR9Uq/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/127UnYKHAEnQACiGVahXsDdJQGiBHRbhg/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1FeeZJ3crqeOnEDFik5yxId71GdJud8DF/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1bJ6FRcmEe_8gcawCQO4B3uIgVWtKGUlY/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1piyv9Ybtm7yBtyHDa01XV7M3iaDppVcI/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/15k_wcx0snuzk6GSxQgJnPQqUYfyZlX-N/view?usp=sharing

13. ANEXO I - FICHA DO ESTABELECIMENTO

T
‘ FICHA DO ESTABELECIMENTO — ABATEDOURO FRIGORIFICO
SIE 0000 | CNPI/CPF | 00.000.000/0000-00
RAZAO SOCIAL Frigorifico Boi Gordo Ltda. SISBI [ NAQ
COORDENADAS LATITUDE ’ 00.000000 ‘ LONGITUDE 00.000000
ENDERECO COMPLETO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
CIDADE Sério CEP 00.000-000
TELEFONE 0000-0000 ‘ E-MAIL email@email.com.br
HORARIO FUNCIONAMENTO Segunda a sexta-feira: 05h30-13h30
REPRESENTANTES LEGAIS Jodo Beltrano da Silva Sicrano da Silva
CPF — REPRESENTANTES LEGAIS 000.000.000-00 000.000.000-00
E-MAIL — REPRESENTANTES LEGAIS joao@email.com sicrano@email.com
ATENDENTE EXTERNO — SDA Sicrano da Silva CPF ‘ 000.000.000-00
GERENTE Gerente ‘ cQ Monitor
RESPONSAVEL TECNICO RT da Costa CONSELHO - RT ‘ CRMV-RS 00000
TELEFONE RT (00) 0000-0000 ‘ E-MAIL RT rt@email.com
FISCAL ESTADUAL AGROPECUARIO Fulano de Tal
CRMV - FEA CRMV-RS 00000 ‘ IDENTIFICAGCAO FUNCIONAL 0000000/00
MEDICO VETERINARIO CONVENIADO NA ] TELEFONE MVC NA
CARGA HORARIA MVC NA HORARIO MVC NA
MEDICO VETERINARIO HABILITADO MV Costa HORARIO MVH 05:30-13:30
LICENCA AMBIENTAL SMMA - 123456 I VENCIMENTO 31/12/2025
CAPACIDADE MAXIMA L.O. 3.000 cabecas de bovinos por més
CAPAC. PRODUCAO - DIARIA 100 bovinos por dia
CLASSIFICAGAO ESTABELECIMENTO Abatedouro Frigorifico ESPECIE(S) Bovina
PRODUCAO NA TOTAL 140 | SEQ. 5
ABATE 100 01 20 06 20
CAPACIDADE DIARIA CI;\MARA 01 100 CURRAL/ 02 20 07 20
CAMARA 02 100 POCILGA 03 20 08 NA
CAMARA 03 50 04 20 09 NA
CAMARA 04 - 05 20 10 NA
LINHA A Auxiliar 1 SUBST. Augxiliar 6
LINHA B Auxiliar 2 SUBST. Auxiliar 7
A:_I:I:(II-II-AI\‘;IT)EIESIT\IES[;I:Q%SC)_ LINHA C Auxiliar 3 SUBST. Auxiliar 8
LINHA D Aucxiliar 4 SUBST. Auxiliar 9
LINHA E Auxiliar 5 SUBST. Auxiliar 10
N° | N°REG. NOMENCLATURA
01 0002 Carne Resfriada de Bovino com Osso
ROTULOS APROVADOS 02 0003 Mitdos Resfriados de Bovino
03 0004 Envoltorios Naturais Resfriados de Bovino — Tripa Grossa
04 0005 Ingredientes Resfriados para Alimentagao Animal
05 0006 Carne Congelada de Bovino com Osso




Rl
06 0007 Mildos Congelados de Bovino
07 0008 Carne Resfriada de Bovino sem Osso
08 0009 Carne Congelada de Bovino sem Osso
09 0010 Carne Congelada de Bovino sem Osso — Carne Industrial
10 0011 Ingredientes Congelada para Alimentag¢do Animal
DATA DA ULTIMA ATUALIZACAO 31/07/2020 ‘ SENHA WI-FI ‘ senhawifi000

OBSERVACOES

Tunel de congelamento interditado por mas condi¢des de conservagao.

MEDICO VETERINARIO OFICIAL

(ASSINATURA E CARIMBO)

Fulano de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudario
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR




> Z

14. ANEXO Il - ETIQUETA PASTA AZ

DIPO

PASTA 01

e DOCUMENTOS
EMITIDOS

- RNC
- Oficios
- Memorandos

- Outros

SIE XXX




Fr

15. ANEXO lil - CAPA PARA ARQUIVO MORTO

DIPO

PASTA 01

DOCUMENTOS EMITIDOS
| —RNC
Il — Oficios
Il — Memorandos
IV - Outros

Periodo: 02/01/19 a 30/12/2019
Arquivado em 03/01/2020

Por: FEA — XxXXXXXXXX XXXXXXXX
SIE XXX




Fr

16. ANEXO IV - ETIQUETA PARA CAIXA ARQUIVO

DIPO

DOCUMENTOS

e 2018
e 2019

SIE XXX




17. ANEXO V - OFiCIO

Al
ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E DESENVOLVIMENTO RURAL
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA

DIVISAO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Oficio n® 002/2020 — SIE 0000 — Frigorifico Boi Gordo Ltda. Sério, 12 de julho de 2020.

Prezado Senhor

1. Solicito ao responsavel pelo estabelecimento Frigorifico Boi Gordo Ltda., SIE 0000,
localizado no municipio de Sério/RS, os materiais abaixo relacionados:

2. — 1 (uma) prancheta plastica, de cor clara;

3. — 1 (um) cronémetro digital;

4. — 1 (um) quadro de cortica 50 cm x 50 cm.

5. Solicito a entrega do material até o dia 20 de julho de 2020, na sede do servigo de

inspecao oficial da empresa.

Atenciosamente,

Fulano- de Tal

Fulano de Tal

Médico Veterindrio

Ao Senhor Recebido em:
José Beltrano da Silva / /
Responsavel Legal do estabelecimento
Frigorifico Boi Gordo Ltda. — SIE 0000

Rua do Estabelecimento, 100 — Centro .
Assinatura

00.000-00 — Sério /RS Carimbo

DIPO
Avenida Getulio Vargas, 1384 - Telefone: (51) 3288-6200
CEP 90150-004 Porto Alegre/RS — http://www.agricultura.rs.gov.br




18. ANEXO VI -

MEMORANDO

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E DESENVOLVIMENTO RURAL
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA
DIVISAO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Memorando n°® 001/2020 — Inspe¢do SIE 000 Sério, 02 de julho de 2020

A Senhora Coordenadora da DIPOA

Assunto: Cancelamento de registro

1. Solicitamos a Vossa Senhoria o cancelamento do registro do estabelecimento
Frigorifico Boi Gordo Ltda., SIE 0000, localizado no municipio de Sério.
2. O cancelamento se deve a pedido de interesse do estabelecimento.

Respeitosamente,

Fulano de Tal

Médico Veterindrio

DIPO
Avenida Getilio Vargas, 1384 - Telefone: (51) 3288-6200
CEP 90150-004 Porto Alegre/RS — http://www.agricultura.rs.gov.br




19. ANEXO VII - RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

o

S

RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE

NUMERO

001/2020 | siE | 0000 | DATA | 00/00/0000

ESTABELECIMENTO

Frigorifico Boi Gordo Ltda.

EMBASAMENTO LEGAL

Decreto Estadual n° 53.848/2017; Portaria SEAPI 406/2015

ELEMENTO DE INSPEGAO

Itens 1 a 3 — Planilha de Fiscalizagdo e planilhas de monitoramento do estabelecimento.

ENUMERAR AS NAO
CONFORMIDADES DE
ACORDO COM O
ELEMENTO DE INSPEGAO
E SUA RESPECTIVA AGAO
FISCAL

1 - POP 01 - Manutencdo das instalagdes e equipamentos

1.1 - Pisoirregular na drea de produc¢do (09h20).

Agdo Fiscal — Solicitado acdo corretiva sobre a ndo conformidade.
2 - POP 08 - Higiene, habitos higiénicos e satide dos operarios

2.1 - Presenca de colaborador mal barbeado no interior da industria e sem registro
na planilha de monitoramento do dia (10h51).

Agao Fiscal — Solicitada acdo corretiva e agdo preventiva, conforme determinado
no plano descrito: “Colaborador deve se retirar do local, receber treinamento e apés se
barbear para continuar na produg¢do.” O estabelecimento solicitou a retirada do
colaborador da sec¢do (10h52). O treinamento ficou para ser realizado no final do abate;
foi somente realizada orientagdo verbal.

3 - POP 06 - Controle integrado de pragas
3.1 -Tela rasgada na janela do vestiario masculino (11h34).

Agao Fiscal — Solicitado agdo corretiva sobre as ndo conformidades.

Este documento é uma notificacdo por escrito da falha em atender as exigéncias regulamentares e pode resultar
em adicional acdo administrativa e legal. O estabelecimento deve cumprir as exigéncias elencadas, conforme o
Decreto Estadual 53.848/17 de 21/12/17.

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

Fulawno de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

ESTABELECIMENTO

Beltrano da SUa DATA 00/00/0000

A resposta do estabelecimento deve conter a descri¢io das agdes corretivas para cada ndo conformidade
elencada, com suas respectivas datas de conclusées, ou seja, um Plano de A¢éo informando as agdes imediatas e
cronograma de agdes planejadas. O documento com o Plano de Agdo devera ser entregue ao servigo oficial no
prazo de até 7 (sete) dias dteis do recebimento deste documento.

VERIFICAGAO DAS
ACOES TOMADAS PELO
ESTABELECIMENTO

1.1 = Prazo para piso: O0/00/0000 — e acompoiniamento-
2.1 — At de tretnoamento anexado — encerrodo enm O0O/00/0000.
3.1 — Tela trocada — encervrado e OO/00/0C000.

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

Fulano de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

DATA DE

ENCERRAMENTO 00/00/0000




Rio Grande do Sul
SECRETARIA DA AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
DEPARTAMENTO DE PRODUCAO ANIMAL

AUTO DE INFRACAO Ne 00000
AR, cuosisscann 23 i dias do més de.................. SJUNBOL S s SOPRE doano de........... 2020 ...
........................... A8 ose0 s R v HOFAS;MOMBNICIPIGIAE ... SERIO.....c.ooosiiircmmesisorsossossssssssnssnsesssns

............................................................................. a autoridade de fiscalizac@o e defesa sanitéria animal da
Secretaria da Agricultura e Abastecimento abaixo nominada e assinada, tendo constatado a infragdo

faz lavrar, contra o infrator, o presente auto, em 3 (trés) vias, do qual se lhe entregar a 1* para sua ciéncia,
que fica convidado a apresentar por escrito, dentro de ......%2....... dias, na [JIVZ K CISPOA, as explicagdes
que julgar necessdrias a sua defesa.

TESTEMUNHAS:

i iaaasassaviossanssna iomrm AN R Aadk R AR B o O TR ol L D L S BN SR R U B
N i o il s ok o casabis i e s SR 2 EREEN s [ TR ORI ot AR SR
(7217101077 23] SR AT OR A e D U DI PR 1O SEMSINIEMRBION: 2. il aniss nsvassinssannssiimsinsesiss




01 - IDENTIFICAGAO DA AUTUAGAO

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
ECRETARIA ESTADUAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E DESENVOLVIMENTO RURAL
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA

Série Nlamero

AUTO DE INFRAGAO A | 00000000000
02 - IDENTIFICAGAO DO INFRATOR/EMPRESA INFRATORA
NOME
Frigorifico Boi Gordo Ltda
CPF/CNPJ RG
00.000.000/0001-00
ENDERECO NUMERO
Rua do Estabelecimento 100
COMPLEMENTO BAIRRO/LOCALIDADE MUNICIPIO UF

Centro Sério RS

03 - IDENTIFICAGAO DO LOCAL/DATA/HORA DA INFRAGAO
ENDEREGO NUMERO DATA
Rua do Estabelecimento 100 23/06/2020
MUNICIPIO UF HORA
Sério RS 9:30
04 - IDENTIFICAGAO DA INFRAGAO
ENQUADRAMENTO

Decreto Estadual 53.848 de 21/12/2017 Art. 215 Inciso XXV, Portaria Federal 304 de 22/04/96 art. 1° §2° E Lei Federal 8.078 de
11/09/90 art. 18° §6° inciso Il

DESCRIGAO DA INFRAGAO
Carne bovina apresentando temperatura acima da maxima permitida, oferecendo risco a satde do consumidor

QUANTIDADE (Kg) 06 - IDENTIFICACAO DO AUTUADOR
120
05 - PENALIDADE (ASSINATURA)
QUANTIDADE EM UPF|JENQUADRAMENTO Nome Fulano de Tal
IF 0000000/00
Médico Veterinario - Fiscal Estadual Agropecuario

07 - IDENTIFICAGAO DAS TESTEMUNHAS (opcional)

(ASSINATURA) (ASSINATURA)
Nome 0 Nome 0
IF 0 IFO

08 - IDENTIFICAGAO DO INFRATOR/RESPONSAVEL

Nome José Beltrano da Silva Jow Be/b[-mm,o- M’ Su’w’
cpr 000.000.000-00 (ASSINATURA)
rc 0000000000 Data da ciéncia: 253, 03 220

Fica o autuado ciente de que, assegurado o direito de ampla defesa e do contraditério e, sendo indeferidos seus recursos,
tera o prazo de quinze dias apos a ciéncia do indeferimento de seu Ultimo recurso para fazer a comprovagao junto a qualquer
unidade da Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagéo, do recolhimento do valor da multa que lhe foi aplicada, sob
pena do encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa do Estado conforme prevé o art. 250 do Decreto Estadual
n°53.848/2017.

12 Via - Infrator




01 - IDENTIFICAGAO DA AUTUACAO

\lJ ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL \
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E AGRONEGGSCIO
g DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA Série Namero
AUTO DE INFRAGAO A \ 02851 \

02 - IDENTIFICACAO DO INFRATOR/ EMPRESA INFRATORA

ﬁgyameWHMXN|aallmwmmmn|UTEM||11lllkxj
32| 1oop!. loopl/icopiti-lop| | 11111111 KLl L1
BUA DO IESTIABEILEICHIMENTOL | | | | || [1lolol | |
CEMPLEMENTO BAfFTROLzALIEDAﬁ _r R O N EADASTRO DA PROPRIEDADE NO SDA (se existir)

BB Ol L 111 (it l1lllms

03 - IDENTIFICAGAO DO LOCAL/DATA/HORA DA INFRACAO

BUR| Do ESTABEILECI MENTOT 110001 [2]3,06:201210

MUNICIRIO V] HORA
MERII0L L | Ll ittt ittt i1l1l [RsBleso
04 - IDENTIFICACAO DA(S) ESPECIE(S) ENVOLVIDA(S)

X(8OVINA  [ouanTomoe 1 BUBALINA |QuanTioADE DEQUIDEA [ouanTioace OAVICOLA  |QUANTDADE DOUTRA  |auaxtoaoe

ot und) 10 |jywo o/ i) i o POA

0 OVINA QUANTIDADE o CAPRINA 0O SUIDEA  |QUANTIOADE 0 AQUATICOS|QUANTIDADE QUAL?

{5/ i, - lota do 6) (o i - lote G ) (p/ unid - ote do 5) e ak

05 - IDENTIFICAGAO DA INFRACAO
O Capitulo VII, Segdo Il do Decreto Estadual n® 52.434/2015 (art. 12°, inc. | da Lei Estadual n* 13.467/2010):

Art. 32° néo efetuar /i de propried: Art. 42° itar sem a d tagéo de trdnsito animal @ zoosanitaria
(art. 5° inc. VI, Lei Est. 1346712010 E 18°, inc. Il, do Dec. Est. 52.434/2015) (art. 11° §1° © 2°, Lei Est 13467/2010 E 18", inc. VI, do Dec. Est. 52.434/2015)
Art. 33° | ndo declarar o inventério dos animais ou fazé-lo de forma divergente do saido real Art. 43° receber animais sem documentago de trdnsito animal e zoossanitaria
(ant. 5° inc. IV, Lei Est. 13467/2010 € 18, inc. V. do Dec. Est. 52.434/2015) (art. 5° Inc. VI, Lol Est. 13467/2010 E 18", inc. VIll, do Dec. Est. 52.434/2015)
Art. 34° [:] néo manter inventario atulizado nos prazos e formas estabelecidos Art. 47° operar i ndo de subp e de POA
(art. §* inc. IV, Lot Est. 13467/2010 E 18°, Inc. V, do Dec. Est. 52434/2015) (art. 5%, par. Gnico, Lei Est. 13467/2010 € art. 21°, Inc. I, do Dec. Est. 52.43412015)
Art. 35° C}nlolnfom-f. ou didas nos prazos estipulados pelo SVO  Art. 49° p indrios em i
(art. 5" inc. IV, Lei Est. 13467/2010 E 18", inc. II, do Dec. Est. 52.434/2015) (ert. 10°, Lel Est. 13467/2010 E art. 21°, inc. VI, do Dec. Est. 52.434/2015)
Art.37° [ Jocultar enfermidades de notificagdo obrigatéria Art.50° [ |néo fornecer dados de estoque de p a querid
(ort. 5° inc. II, Lei Est. 13467/2010 E 18", inc. IV, do Dec. Est. 52 434/2015) (art. 10" por. Gnico, Lei Est. 13467/2010 € 21, inc. Il, do Dec. Est. 52.434/2015)
Art.38* [ |dificultarfimpedir agbes de defesa sanitaria animal Art. 52° presa ou entidade p de evento ndo cadastrada
(art. 5° inc. Ill, Lei Est. 13467/2010 E 18°. inc. VI, do Dec. Est. 52.434/2015) (ant. 7* inc. |, Lei Est, 13467/2010 E 22, inc. |, do Dec. Est 52.434/2015)
Art.40° [ |néo comprovara o de vacinagdo obrigatoria dentrodo prazo  Art. 63 [ |realizar evento de concentragao de animais ndo autorizado
(art. 5* inc. V, Lei Est. 13467/2010 E 18", inc. X), do Dec. Est. 52.434/2015) (art. 6", Lol Est. 13467/2010 € 22", Inc. I, do Dec. Est. 52.43412015)
Art. 41° [:, impedir a destruigao/sacrificio de animais reagentes positivos Art. 55° D ingressar ilegaimente com animais no Estado
{art. 5% inc. |, Lei Est. 13467/2010 E 18", inc. |, do Dec. Est. 52.434/2015) {art. 11 §1° & 2°, Lei Est. 1346772010 E 18°, inc. VI, do Dec. Est. 52.43412015)

© Outros enquadramentos:
O Lei O Est. O Fed. n* 0 Decreto O Est. O Fed. n* O Instr. Norm. O Est. 0 Fed. n® 0 Portaria O Est. O Fed. n”
Enquadramento: Enguadramento: Enquadramento: Enquadramento:

DESCRIGAO DA INFRAGAO (obrigatoria quando assinalado “outros enq "):
-\

\
- :

07 - PENALIDADE ) 08 - IDENTIFICACAQO DO AUTUADOR

(Campo 1)

Quantdade incieldeUPE: 7 O CALEAL DASLTA Fulono-de Taol

(Campo 2) (Campo 5) (ASSINATURA)

| Adicional de UPF por unidade: 5 Campo 2 x Campo 3: 5 O

(Campo 3) (VALOR TOTAL DA MULTA EM UPF) IF 0000000/00 I
Soma total de unidades j— 0 Campo 1 + Campo 5: i 1 2- 0 MEDICO VETERINARIO 3

09 - IDENTIFICACAO DAS TESTEMUNHAS (opcional)

1 y 2 =
(ASSINATURA) (ASSINATURA

Nome i Nome

Ocer O F Ocer O F

10 - IDENTIFICACAO DO INFRATOR/RESPONSAVEL

vome. JOSE BELTRANO DA SILVA José Beltrano da Suno

.000.000-00 g
crrre:_OOO. Data da ciéncia: 23 | 06 | 2020

Aos infratores do Decreto Estadual n* 52.434/2015, a partir da ciéncia da autuagao, & permitida a apresentagao de defesa ao orgao de Defesa Sanitaria Animal, no prazo de quinze dias,
|dirigido ao Diretor do Servigo Veterinario Oficial, devendo a mesma ser protocolada pelo interessado na Unidade Local da circunscrigio onde ocorreu o Auto de infragdo, na Unidade |
Local do seu domicilio ou na Unidade Local de seu cadastro, conforme art. 64° §1°. A ndo apresentagdo do recurso, bem como do comprovante de pagamento da multa, apos o lérmino
do prazo, ra o p para rigdo no Cadastro de Inadimpk ouparaadividaathadoEswdodoRbGnndadoSulepamaPmmrndoﬁl-GomIchsmdoparasua

judicial, conforme art. 70° do reg Aos de outras legisiag para apresentago de defesa, deverio ser observados 0s prazos especificos de cada

|cobranga
regulamento.




ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E DESENVOLVIMENTO RURAL
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA
DIVISAO DE DEFESA SANITARIA ANIMAL
Série Nimero
B N° A 00000000000
AUTO DE INFRAGAO

(Relativo a Lei Estadual n® 13.467/2010)

Aos 23 dias de junho do ano de 2020 as 6:30 ., no municipio de
Sério a autoridade de fiscalizagdo e defesa sanitaria animal da Secretaria da Agricultura e
e Pecuaria do Estado, abaixo nominada e assinada, tendo constatada a infragdo ao artigo
5°%inc. VI da Lei Estadual n°® 13.467/10 e ao artigo 18°, inc. VIII do Decreto Estadual n°52.434/2015,
com penalidade prevista no artigo 43° do referido dispositivo legal, em
que incorreu Frigorifico Boi Gordo Ltda 00.000.000/0001-00 cujo enderego é:
Rua do Estabelecimento, n° 100 — Centro — Sério/RS , por:

receber animais de peculiar interesse do Estado, que transitarem sem a devida documentacéo de transito animal e/ou zoossanitaria,

faz lavrar contra o infrator o presente auto, em 3 vias, do qual se Ihe entregara uma das vias para o seu conhecimento, ficando o mesmo ciente que
podera interpor recurso na Inspetoria de Defesa Agropecuaria competente, dentro do prazo de quinze (15) dias, contados da data da ciéncia deste
auto, conforme art. 64°, do Decreto Estadual n° 52.434/2015.

Obs.: 0
ESPECIE Bovinos Bubalinos Ovinos | Caprinos | Suinos Equideos Peixes Aves Abelha
TOTALDE
ANIMAIS 10 - - - - - - - - -
NUMERO TOTAL DE MULTA INICIAL (UPF) ADICIONAL POR TOTAL DE UPF
ANIMAIS OU LOTES* ANIMAL (UPF) (valor maximo=2.500UPF)
10,00 70 5 120,00
*1 lote = mil (1000) unid. de aves, animais aquaticos e anfibios, cinco (5) unid. de suinos, ovinos, caprinos ou dez
(10) unid. de caixas de abelhas.
Méd. Vet. Fulano de Tal
Ident. Func. 0000000/00
TESTEMUNHAS:
12 2
NOME: 0 NOME: 0
IF [JCpPF 0 OF [JcPF 0
z .
Cientoem:  23/06/ 2020 Jost Beltrane da Sulva
Assinatura do Infrator
Nome: José Beltrano da Silva
CPF 000.000.000-00
RG: 0000000000
Tel.: (51) 0000-0000

A ndo apresentagdo do recurso ou do comprovante de pagamento da multa, ap6s o término do prazo, remetera o processo para
inscrigao no Cadastro de Inadimplentes ou para a divida ativa do Estado do Rio Grande do Sul e para a Procuradoria-Geral do Estado para
sua cobranga judicial, conforme art. 70°, do Decreto Estadual n® 52.434/2015.

12 via - infrator




21. ANEXO IX — HISTORICO DA INFRAGAO

5]

i
| HISTORICO DA INFRACAO
NUMERO DO Al 00000 | DATA | 20/01/2020 SIE 0000
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda CNPJ/CPF 00.000.000/0000-00

ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro MUNICiPIO Sério
Decreto Est. n° 53.848 de 21/12/17 ARTIGO | 191 |PARAGRAFO| - |INCISO| -
EMBASAMENTO LEGAL |Resolucio n° 001 de 15/02/16 ARTIGO | 6° |PARAGRAFO| - |INCISO| -
- ARTIGO| - |PARAGRAFO| - |[INCISO| -

Por apresentar analise laboratorial microbiolégica do produto “Miudos
DESCRICAO DA R'esfriados de Bovino”, niimero de registro 0002/0000, em (l:lesafordo com' a Iegisula(;'éo
INFRACAO vigente. Presenca de Salmonella spp. em 25g, quando a legislagdo determina auséncia,
conforme Relatério de Ensaio n® 000/2020 do Laboratério UNIANALISES em anexo.

Referente ao més de dezembro/2019, do cronograma oficial de analises.

Relatdrio de Ensaio n° 000/2020 — UNIANALISES

ANEXOS . . ., . .
Proibi¢do Cautelar de Produgdo 0001/2020 — Mitidos Resfriados de Bovino
MEDICO VETERINARIO sl Erenode Tal
(ASSINATURA E CARIMBO) iscal Estadua gropecuario
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01

DIPOA/DDA/SEAPDR




22. ANEXO X — PROIBICAO CAUTELAR DE PRODUCAO

- e

k=
| PROIBICAO CAUTELAR DE PRODUGAO
NUMERO DO Al 0000 | DATA |  00/00/0000 SIE 0000
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda. CNPJ/CPF 00.000.000/0000-00
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro MUNICiPIO Sério

A autoridade local vem PROIBIR a atividade de produgdo e comercializagdo do(s) produto(s) listado(s) abaixo
por apresentar analise laboratorial em desacordo com padrées legais vigentes, conforme o(s) Relatério(s) de
Ensaio(s) e Auto de Infragdo relacionados abaixo.

Decreto Estadual n° 53848 de 21/12/2017 | ARTIGO | 191 | PARAGRAFO - INCISO| -
EMBAngm_ENTO Resolugdo n° 001 de 15/02/2016 ARTIGO | 6° |PARAGRAFO| 1° |[INCISO| -
Lei Federal n° 8078 de 11/09/1990 ARTIGO | 56 |PARAGRAFO - INCISO| V
Mitdos resfriados de bovino N° REGISTRO | 0002/0000
PRODUTO(S) |- N° REGISTRO /
- N° REGISTRO /
00000/0000 MB| X |FQ LABORATORIO UNIANALISES-UNIVATES
N° RELATORIO DE ENSAIO - MB FQ LABORATORIO -
- MB FQ LABORATORIO -

Apds a empresa tomar ciéncia do Auto de Suspensdo, o Termo de Proibi¢do Cautelar perdera a validade e o que
passara a vigorar serd o Auto de Suspensdo relativo ao processo. A liberagdo da produgdo dar-se-a mediante o
cumprimento do paragrafo 3°, artigo 6° da Resolug¢do n° 001/2016, de 15 de fevereiro de 2016, da SEAPI.

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

Fuldano- de

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

Tal

ESTABELECIMENTO

DATA




23. ANEXO XI — AUTO DE APREENSAO E/OU INUTILIZAGAO

01 - IDENTIFICAQAO DA AUTUA! AO

) n ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
[
1

SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E AGRONEGGCIO
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA

Série_ Numero

AUTO DE APREENSAO E/OU INUTILIZA(}AO A 00001
02 - IDENTIFICACAO DO INFRATOR/ EMPRESA INFRATORA _ .

[CONFORME DESCRITO NO AUTO DE INFRAGAO SERIE_____ NUMERO___OOOO1

EMITIDOEM: 20 / 06 | 2020 Clse [sm [X]eispor0000
02 - IDENTIFICACAO DA AGAO

(X | apreEnDt erou [ X inuTiLIZEI
02 - ENQUADRAMENTO LEGAL

uARTlGO(S) 216, 217, 218, 219, 220, 221, 222 e 223 DO DECRETO ES_TADU#L 53.848/2017 ( produtos)

[ |ARTIGO 57 INCISOS IV OU V DO DECRETO ESTADUAL 52.434/2015 (animais)

02 - DESCRIGAO DOS ITENS/PRODUTOS/ANIMAIS APREENDIDOS E/OU INUTILIZADOS :

200 KG PE MIUPOS CONGELADOS PE BOVINO, PATA DE
PRODUCAD 10/06/2020

\

\

\
\
\
\
S— \

03- mE_NnFicKc_ﬁLb DO LOCAL/DATA/HORA DA APREENSAO E/OU INUTILIZAGAO

E
JA\ |DIO| |EISITIAIBIEILIEIC|IMIEINITIO | | | | | | |
BA1RROILOCALIDADE NUMERO DATA
clEINTIRIOI | | [ | [ | | | l1leolol | | | |[2l0/0|6/2|0|2|0
MUNIQ[PIO UF HORA
slERItlol | [ [ [ [ [ [ [ [ [ L[ [[[] ] ] RSeolg:olo
06 - IDENTIFICA&AO DO AUTUADOR
Fulono- de Tal ]
(ASSINATURA)
Ident. Func: 70707907000/00
| MEDICO VETERINARIO
07 - IDENTIFICAGAO DAS TESTEMUNHAS (opcional)
(. 2
(ASSINATURA) (ASSINATURA)
Nome o o Nome e
f[]cpr-' O - - Ocer O F
mﬂnmgnono INFRATORIRESPONSAVEL S o } -
José ﬁegywda,sm PLACA DO VEICULO (quandotomsn; o ,
(ASSINATURA)

Nome: JOSE BELTRANO DA SILVA

Data da ciéncia:

[2|lo0/0 612 0l 2 O L

e 00.000.000-00




24. ANEXO XIl - TERMO DE FIEL DEPOSITARIO

x

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E DESENVOLVIMENTO RURAL
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA
DIVISAO DE CONTROLE E INFORMACOES SANITARIAS
SECAO DE CONTROLE DE TRANSITO E QUARENTENA

TERMO DE FIEL DEPOSITARIO

(de acordo com o artigo 159 da Lei Federal n° 13.105, de 16 de margo de 2015)

FRIGORIFICO BOI GORDO LTDA (nome pessoa fisica ou empresa),
CPF / CNPJ n°._00.000.000/0000-00 , estabelecido(a) no
endereco_ RUA DO ESTABELECIMENTO, 100 — CENTRO ,  no
municipio de SERIO — RS , ficard como

FIEL DEPOSITARIO(A) do(s) animal(is), produtos de origem animal e/ou itens abaixo

discriminados:

- .

200 KG DE MIUROS CONGELADOS, EMBALADOS A VACUO, COM DATA
DE FABRICACAO DE 12/07/2020

Os bens acima foram apreendidos pelo Departamento de Defesa Agropecudria, conforme

Auto de Infragao n° _ O0O000O e Auto de Apreensdo n° 000000 e

ficardo a disposi¢do da Secretaria da Agricultura, Pecudria e Desenvolvimento Rural, que lhes indicard

o destino conveniente, de acordo com a legislagao sanitaria do Estado do Rio Grande do Sul.

SERIO .31 de_JULHO de 2020

José Beltrano da SUnvo

Assinatura do Fiel Depositario

Nome do responsavel pela empresa: JOSE BELTRANO DA SILVA

CPE: 000.000.000-00

Fulono de Tal

Assinatura Médico Veterinario

IF: _ooooooo/00

Avenida Gettlio Vargas, 1384 - Telefone: (51) 3288-6200
CEP 90150-004 Porto Alegre/RS — http://www.agricultura.rs.gov.br




25.

ANEXO XIII - LIBERAGAO DE FIEL DEPOSITARIO

£

ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA E DESENVOLVIMENTO RURAL
DEPARTAMENTO DE DEFESA AGROPECUARIA
DIVISAO DE CONTROLE E INFORMACOES SANITARIAS
SECAO DE CONTROLE DE TRANSITO E QUARENTENA

LIBERACAO DE FIEL DEPOSITARIO

(de acordo com o artigo 159 da Lei Federal n® 13.105, de 16 de marc¢o de 2015)

FRIGORIFICO BOI GORDO LTDA (nome pessoa fisica ou empresa),
CPF / CNPJ n°._00.000.000/0000-00 , estabelecido(a) no
endereco_ RUA PO ESTABELECIMENTO, 100 — CENTRO . no
municipio de SERIO — RS , estd liberado

do TERMO DE FIEL DEPOSITARIO(A) do(s) animal(is), produtos de origem animal e/ou itens

abaixo discriminados:

200 k&G DE MIUDOS CONGELADOS, EMBALADOS A VACUQO, COM DATA
DE FABRICACAQ DE 12/07/2020

Os bens acima estavam apreendidos pelo Departamento de Defesa Agropecudria, conforme

Auto de Infragio n° 00000 e Auto de Apreensio n° 00000 e

ficam a disposicdo dos responsiveis, que lhes indicardo o destino conveniente, de acordo com a

legislacdo sanitaria do Estado do Rio Grande do Sul.

SERIO 4 de _AGOSTO de_ 2020

Jose Beltrano do SUno

Assinatura do Fiel Depositario

Nome do responsavel pela empresa: JOSE BELTRANO DA SILVA

CPF: 000.000.000-00

Fulono de Tal

Assinatura Médico Veterinario
IF: __ooooooo/o0

Avenida Getuilio Vargas, 1384 - Telefone: (51) 3288-6200
CEP 90150-004 Porto Alegre/RS — http://www.agricultura.rs.gov.br




26. ANEXO XIV — PARECER DA INSPEGAO LOCAL

w7
‘ PARECER DA INSPECAO LOCAL
SIE 0000 | pata | 00/00/0000
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
MUNICiPIO Sério | CNPJ/CPF ‘ 00.000.000/0000-00
DADOS DA SUSPENSAO DO(S) PRODUTO(S)
N° AUTO DE SUSPENSAO 000/2020 N° AUTO DE INFRACﬂO 00000
N° RELATORIO DE ENSAIO 00000/0000 LABORATORIO UNIANALISES
Miudos resfriados de bovino N° REGISTRO | 0002/0000
PRODUTO(S) - N° REGISTRO /
- N° REGISTRO /
ANALISES OFICIAIS DE ACORDO COM OS PADROES LEGAIS VIGENTES
i 00000/2020 N°LOTE1 00/00/0000
N° RELATORIO DE ENSAIO " : .
MICROBIOLOGICO 00001/2020 N° LOTE 2 00/00/0000 LABORATORIO | UNIANALISES
00002/2020 N° LOTE 3 00/00/0000
i - N° LOTE 1 -
N° RELATORIO DE ENSAIO S p
FisICO-QUIMICO - N° LOTE 2 - LABORATORIO -
- N° LOTE 3 -
PARECER

ApOs a ciéncia da documentagao o estabelecimento apresentou plano de agao com as medidas corretivas e
preventivas relativas ao processo de fabricagao, ao treinamento de funcionarios e aos procedimentos sanitarios

operacionais.

Com base nas medidas adotadas pelo estabelecimento e nos relatérios de ensaio em acordo com os padrdes
legais da legislacdo vigente, emito parecer FAVORAVEL 3 liberacdo das atividades da produciio em quest3o.

ANEXOS

Plano de Agdo do SIE 0000

Relatério de Ensaio n° 00000/2020 — UNIANALISES
Relatério de Ensaio n° 00001/2020 — UNIANALISES
Relatério de Ensaio n° 00002/2020 — UNIANALISES

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

F%ﬁ;ﬁ( Tal

Fiscal Estadual Agropecuério
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR




27. ANEXO XV — PLANILHA DE FISCALIZAGAO - PLA 01

PAGINA 1

PLANILHA DE FISCALIZAGAOQ — PLA 01

ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda. | sIE | 0000 DATA | co/oo/c000
SECOES VERIFICADAS | Secido-oe abate, secdo de miiidoy, secdo de desossa, onenos | HORA og8h30
Frequéncia: Diaria_Legenda: X — Verificado, C — Conforme, NC — Nao Conforme, NA — Nao Aplicavel e “—” / NO — Nao Observado.
VERieenpo|  VERIFICAGAO DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS ~ POPS vsmgzgﬁo ey ;ﬁ?ﬁfﬁ
01— Manutengao das Instalacdes e Equipamentos
X | Paredes da seciio de abate / equiparmentos da segio doy middos 1 NO
02 - Ventilagdo
X |Teto da seciio de abate € da desossa 3 &
03 — lluminagdo
X |Protetores das lmindrios da secio de abote c C
04 — Agua de Abastecimento
X |Piada sangria — cloro residual livre: 0,74ppm / pH: 6,9 c 7
05 — Aguas Residuais
X | Pyo da secior de abate 4 C
06 — Controle Integrado de Pragas
X Anexos 6 C
07 - Limpeza e Sanitizagdo — PPHO HORA D"A ) NA NO
- LIBERAGAO
08 — Higiene, Habitos Higiénicos e Saude dos Operarios
X | cotaboradores da. seio de middos s 5
09 - Procedimentos Sanitarios das Operagbes — PSO
X Provedimentos de troca. de faca na secdo de abate c NO
10 - Controle de Matérias-Primas, Ingredientes e Material de Embalagens
X | Anexo - Depssito de embalagens primérias ¢ efiguetas c NO
11 - Controle das Temperaturas
X |soeito de d 2 c
12 - Calibragdo e Aferi¢do dos Instrumentos de Controle do Processo
X | Etiquetns de calibragio dos termbmetros méveis ¢ ¢
13 = Testes Microbioldgicos e Fisico-Quimicos
X | Andlises de autotontrole do mby anterior NO ¢
14— Abate Humanitario
X |Sinais de bow insensibilizagio /Tempe insensibilizagio e sangria|  C ¢
15 - Rastreabilidade e Recall
_ NO NO
16 — Treinamento de Funcionarios
X | Ata de treinamento NO c
17 — Controle de Fraudes
_ NO NO
18 — APPCC
X |pecas c C




PAGINA 2

Al
ITEM DEMAIS ATIVIDADES DE FISCALIZACAO
REALIZADO c
X Coleta oficial dqua + prodarto
X Verificagdo de laudos de andlises oficiais

Acompanhamento de produc3do para libera¢do de produtos

Entrega / Recebimentos de documentos

Andlise prévia de projetos

Anilise de rotulagem - Inspec¢do Local

Acompanhamento de Supervisao

X Outros: Treinamento doy aunxiliores (térico e pritfico)

NCN° DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL VERIFICACAO
1 020 — Plso trreqular na secdo de mididoy, com formagdo de popas:
Ewitido- RNC 001/20. -

2 O0BO - Temperativa acima de 16°C. Pegay abairo de 7°C. Retorno das

pegas do chmara fric. Segdo unterdifado att atinglr <16°C.

13°C — Liberada a retomada day atividades. C — 0950

3 10h02 — Condensacdo no teto da drea suja doo seqdo de abate. Exaunstor

desligado: Abate interromploo:

Abate Uberado apdsy a secagem do-teto- e acionamento do- exaunstor. C - 10ho9

4 1042 — Excesso de resiodinos no plso na dareor sikjor dao seqdo- de alposte.

Solicitada a retivade dos restoaros. C — 10h44

5 1051 — Observado colaborador com barba no inferior da wndidstria,

Emitido RNC 001/20. Colabovador retivrado da seqdo: C—-1hs2

6 11h34 — Telo rasgada na janela do vestidrio maseulino:

Emitido RNC 001/20. -

7 11hES5 — CRQ nido estd cvmprindo oo frequineio de monitoramento do

teov de clovo, conforme deferminadeo no- POP Agua de abastecimento:

Ortentogdo oo CQ. Realizow mediatomente o medicdo do-feor de clovo: | C — 1156

OBSERVAGOES | Langamento dasy andlises oficlais do- més corrente no-SDA.

) ) Fulawno de Tal
MEDICO VETERINARIO Fulano de Tal

Fiscal Estadual Agropecudrio
(ASSINATURA E CARIMBO) CRMY-RS 00000 IF 0000000/01

DIFOA/DDASSEAPDR

ESTABELECIMENTO* .
(RESPONSAVEL / RT / CQ) M onifor DATA | OO/CO/0CO00

*Caso necessario




28. ANEXO XVI—-PROTOCOLO DE DOCUMENTOS

[ PROTOCOLO DE EMISSAO DE DOCUMENTOS

ESTABELECIMENTO | Frigorifico Boi Gordo Ltda | SIE [ o000 ] ANO [ 2020
PROTOCOLO DESTINATARIO DOCUMENTO NUMERO LOCAL EMISSAO RECEBIMENTO OBSERVACOES RECEBIDO POR
ooo1 SIE 0000 RNC 001/2020 Pasta 1 08/07/2020| 08/07/2020 NA José Beltrano da Silva
0002 ST Carnes Memorando 001/2020 Pasta 1 04/07/2020| 10/07/2020 Via e-mail protocolo-dipoa

o

=
[ PROTOCOLO DE RECI 0 DE DOCUMENTOS
[__ESTABELECIMENTO | Frigorifico Boi Gordo Ltda | SIE [ o000 ] ANO 2020
PROTOCOLO REMETENTE DOCUMENTO LOCAL REC (OBSERVACOES RECEBIDO POR
oo1 SIE oooo Resposta ao- RNC 0001/2020 Pasta 2. 10/07/2020 Anexada a0 RNC Fulano

002 DIPOA Solicitagdo de vistoria Pasto 2. 15/07/2020 Ref: Oficio- 000/2020 - ST/DIPOA Fudano (e~ mail)




29. ANEXO XVII — REGISTRO DE TREINAMENTO

el
‘ REGISTRO DE TREINAMENTO
SIE 0000 | pAta | 00/00/0000
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
MUNICiPIO Sério | eNPy/cPF | 00.000.000/0000-00
CARACTERIZACAO DO TREINAMENTO
DURAGAO DO TREINAMENTO 1h10
TEORICO X PRATICO
INICIAL PERIODICO
BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO
X LINHAS DE INSPECAO
X ABATE HUMANITARIO
X VERIFICAGOES DOS POPs
X OUTROS: Organizagao dos utensilios de trabalho

REGISTRO DE PRESENCA

Nu

NOME

ASSINATURA / VISTO

01

Beltrano Santos

Beltrano Santos

02

Sicrano Santos

Suerano- Santos

03

04

05

06

07

08

09

10

OBSERVACOES

Treinamento realizado conforme apontamentos do Relatdrio de Supervisdo n® 001/20 — Anexo Ill.

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

Fulano- de

Tal
Fulano de Tal

Fiscal Estadual Agropecuario
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR




LA

30. ANEXO XVIII — CONTROLE DE RNC

e il |
[ CONTROLE DE RRC |
[ ESTABELECIMENTO | Frigorifico Bai Gardo LEda. [ SE [ oooo ] [ ANO [ 2020 |
. DATADE | PRAZOPALA | DATAPARA | RESPOSTANO | PRAZOPARA
N MOTIVO pALE o | PLAOPARA | iAo e | oo OBSERVACOES / ACOMPANHAMENTO STATUS
anulencio- o dasal Gbecasm mas - - .
001 - N 7i1/2020 7 7/8/2020 sim B/10/2020 Toda o piso da seio sera refeitn. EM ANDAMENTO
condigh es de consenvagio




31. ANEXO XIX — PLANO DE VERIFICAGAO OFICIAL

PLANO DE VERIFICACAO OFICIAL
ESTABELECIMENTO | Frigorifico Bol Gordo Ltda. I SIE 0000 | DATA ATUALIZACAO 00/00/0000
SECAO PONTOS DE AGUA TEMPERATURAS PSOs PCCs
Barreira sanitdria - drea suja Fia NA NA NA
Pia sangria Higienizador sangria Sangria
Pia esfola 12 pata igi esfola cabeca Serragem de chifres
Pia alicate serma chifres Esfola de cabeca
Pia esfola 21 pata Higienizador esfola 12 pata Esfola de membros anteriores
fToeD) Pia esfola peito Higienizador alicate o
Pia esfola matarmbre Higienizador esfola 22 pata Remocdo do ubere
Pia retirada couro. i esfola peita Oclusao do reto
Higienizador esfola matambre: Esfola do peito
Higienizador retirada couro Esfola do matambre:
Retirada do couro
Barreira sanitéria - drea limpa Pia NA NA NA
Higienizador Inspecao de cabeca Oclusao do esdfago 30 de carcaca

Box lavagem de cabeca

Serragem do peito

Pia inspecdo de cabeca Higienizador saca-rolhas
Pia evisceracao Higienizador serra do peito Evisceracao
Pia serragem de carcaca i eviscerach Serragem de carcaca
Pia Inspecao de carcacas Higienizador serra de carcaca - facas Toalete
Lavagem de carcacas

Higienizador serra de carcaca

Area limpa Pia visceras brancas
Pia visceras vermelhas Higienizador Inspecao de carcacas
Pia toalete Higienizador visceras brancas
Pla APPCC igienizador visceras vermelh;
Tavagem de carcaca [ toalete
Higienizador APPC
oF Pia DIF Higienizador DIF Toalete NA
Pla plataforma Higlenizador plataforma
Pia iqienizador mitidos Desossa de came de cabeca WA
Sala de middos Tavagem middos
came de cabeca
Pia Toalete NA
Bucharia limpa Resfriamento de estémagos Cozimento de estd Tempo de cozimento
Bucharia suja Pia Centrifuga E de Ei[ﬁmagﬂs
Chuveiros qieni Tempo de centrifugach
5 Pia Sala Toalete
esossa Higienizad: Troca de facas




32. ANEXO XX — PLANO DE ACAO DA INSPECAO LOCAL

5]

\ PLANO DE AGAO - INSPECAO LOCAL
SIE 0000 | oneyjcpF | 00.000.000/0000-00
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
N° RELATORIO DE SUPERVISAO 0001/2020 DATA SUPERVISAO 01/06/2020
SUPERVISORES Fiscal Estadual Agropecuario 1 Fiscal Estadual Agropecuario 2
~ " PRAZO PARA
? -
ITEM NAO CONFORMIDADE COMO SERA FEITO? CONCLUSAO
Os novos dados serdo langados dentro dos
Os dados de abate nao sao langados no prazos legais; os dados dos abates .
1.5 . . -, ) Imediato
SDA no prazo determinado. anteriores ja foram langados no dia
posterior a supervisao.
16 Os auxm_arespnao tem ciéncia da nova Serfa_reallzado tremament(_j pe[lodl.co nos 15/06/2020
legislacdo de post mortem. auxiliares, com foco na legislagdo vigente.
Solicitado equipamento novo a empresa
(Oficio 001/2020), que foi respondido e
3.1 A impressora da IL ndo funciona. sera prc’)wdenuaFIa em 10 dias. Enquanto 15/06/2020
isso é usada a impressora da sala do
Controle de Qualidade, de forma
compartilhada.
Legenda: NA — N3o aplicavel
OBSERVAGOES -
MEDICO VETERINARIO rocal roano e Tal
(ASSINATURA E CARIMBO) iscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIFOA/DDA/SEAPDR
LOCAL Sério DATA 05/06/2020




33. ANEXO XXI — REQUISICAO DE ANALISE OFICIAL

5 L

REQUISICAO PARA ANALISE OFICIAL DE AGUA DE ABASTECIMENTO

SIE 0000 CNPJ/CPF 00.000.000/0000-00
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
MUNICIPIO Sério — RS
ANALISES SOLICITADAS
MICROBIOLOGICAS FiSICO-QUIMICAS
X COLIFORMES A 35 °C CLORETOS
X CONTAGEM DE BACTERIAS HETEROTROFICAS DUREZA
X E. COLI PH
SOLIDOS DISSOLVIDOS TOTAIS
TURBIDEZ

REPRESENTANTE DO SERVICO OFICIAL

Fulano de Tal

EMAIL PARA ENVIO LAUDO

fulano-tal@agricultura.rs.gov.br

DATA DA COLETA 00/00/0000 HORA DA COLETA 00:00
MES DE REFERENCIA Julho/2020 LACRE N° 000000
PONTO DE COLETA Bucharia Limpa
OBSERVACAO |

Jost Beltrano da SUna F Fulano de Tal

Frigorifico Boi Gordo Ltda.

Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

ESTABELECIMENTO
(ASSINATURA E CARIMBO)

MEDICO VETERINARIO OFICIAL
(ASSINATURA E CARIMBO)

INSTRUGOES GERAIS

1 - As colheitas oficiais devem ser realizadas ou acompanhadas por um representante do servigo oficial;
2 —Marcar com "X" na coluna da esquerda as analises que devem ser realizadas;

3 — A amostra deve ser lacrada;

4 - A amostra deve ser encaminhada ao laboratério juntamente com esta requisi¢do;
5 — A requisicdo deve estar assinada pelo estabelecimento e pelo Médico Veterinario Oficial.




% &

| REQUISICAO PARA ANALISE OFICIAL DE PRODUTOS

SIE 0000 | cnpy/cPF | 00.000.000/0000-00
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
MUNICiPIO Sério — RS
ANALISES SOLICITADAS
MICROBIOLOGICAS FiSICO-QUiMICAS
AEROBIOS MESOFILOS ACIDO SORBICO E/OU SORBATO
BACILLUS CEREUS/g AMIDO
COLIFORMES A 30°C - TOTAL ATIVIDADE DE AGUA
X COLIFORMES A 452C - TERMOTOLERANTE CARBOIDRATOS
X ESTAFILOCOCOS COAGULASE POSITIVA/g GORDURA
FUNGOS E LEVEDURAS MATERIA GORDA EM EXTRATO SECO
LISTERIA MONOCYTOGENES SP/25g NATAMICINA
X SALMONELLA SP/25g NITRATOS
NITRITOS
RELAGAO UMIDADE/PROTEINA
TEOR DE CALCIO (BASE SECA)
UMIDADE
PRODUTO COLETADO Miudos Resfriados de Bovino
REPRESENTANTE DO SERVICO OFICIAL Fulano de Tal
EMAIL PARA ENVIO LAUDO fulano-tal@agricultura.rs.gov.br
DATA DE PRODUGCAO/LOTE | 00/00/0000 REGISTRO N° 0000/0000
DATA DA COLETA 00/00/0000 HORA DA COLETA 00:00
MES DE REFERENCIA Julho/2020 LACRE N° 000000
TIPO DE PRODUTO CONGELADO | °C | RESFRIADO | 3 °C |TEMPERATURA AMBIENTE |
OBSERVACAO | -

José Beltrano da SUyar F Fulano doe‘?fl/ TM/

. , . Fiscal Estadual Agropecuario
Frigorifico Boi Gordo Ltda. CRMV-RS 00000 IF 0000000/01

DIPOA/DDA/SEAPDR

ESTABELECIMENTO MEDICO VETERINARIO OFICIAL
(ASSINATURA E CARIMBO) (ASSINATURA E CARIMBO)

INSTRUGOES GERAIS

1 - As colheitas oficiais devem ser realizadas ou acompanhadas por um representante do servigo oficial;
2 — Marcar com "X" na coluna da esquerda as analises que devem ser realizadas;

3 — A amostra deve ser lacrada;

4 — A amostra deve ser encaminhada ao laboratério juntamente com esta requisi¢ao;

5 — A requisi¢ao deve estar assinada pelo estabelecimento e pelo Médico Veterinario Oficial.




REQUISICAO PARA ANALISE DE AGUA N° 152/000

Estabelecimento: FRIGORIFICO BOI GORDO LTDA

CISPOA: 000
Endereco: RUA DO ESTABELECIMENTO, 100
Municipio: SERIO
ANALISES SOLICITADAS
MICROBIOLOGICAS FiSICO-QUIMICAS
COLIFORMES TOTAIS AUSENTE EM 100 ML X CLORETOS
CONTAGEM DE BACTERIAS HETEROTROFICAS X DUREZA
ESCHERICHIA COLI x pH
x SOLIDOS DISSOLVIDOS TOTAIS
X| TURBIDEZ
Data e hora da coleta: 0810712020 10:00
E-mail para envio do laudo: fulano—tol@agriemltura.ry.gov:br

N° Lacre: ooo0000
Funcionario que realizou a coleta: EFEulono de Tol

Fulano- de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

Assinatura e carimbo

INSTRUGOES GERAIS:

1- As colheitas oficiais devem ser realizadas ou acompanhadas por um funcionario do servigo oficial.
2- O preenchimento da requisi¢cdo € OBRIGATORIO.

3- A amostra deve ser lacrada.

4- A amostra deve ser encaminhada ao laboratorio juntamente com essa requisigao.




REQUISIGAO PARA ANALISE DE CARNES N° 165/000

Estabelecimento: FRIGORIFICO BOlI GORDO LTDA
CISPOA: 000
Endereco: RUA DO ESTABELECIMENTO, 100
Municipio: SERIO
Produto Coletado: CARNE DE BOVINO RESFRIADA SEM OSSO
N° Registro Produto: 0007
Data Producio e lote: 10/08/2020
N° Lacre: ooooco
ANALISES SOLICITADAS
MICROBIOLOGICAS FiSICO-QUIMICAS
CLOSTRIDIOS SULFITO REDUTORES A 46°C/g ACIDEZ (ml em soluto alcalino normal por cento)
X COLIFORMES TERMOTOLERANTES (a 45°C) ACUCARES TOTAIS (CARBOIDRATOS)
X| ESTAFILOCOCOS COAGULASE POSITIVA / g AMIDO
X SALMONELLA SP/25g AMIDO (SOMATORIO COM CARBOIDRATOS TOTAIS)
ATIVIDADE DE AGUA
CARBOIDRATOS
CARBOIDRATOS TOTAIS
GORDURA
INDICE DE PEROXIDO
NITRATO
NITRITO
PROTEINA
RELA(}AO UMIDADE / PROTEINA
RESIDUO MINERAL FIXO
TEOR DE CALCIO
UMIDADE
Data e hora da coleta: 1110812020 0©9:30
E-mail para envio do laudo: fulano—tol@agricvltura.rv.govbr
Funcionario que realizou a coleta: Fuwlone de Tal
Tipo de produto: Resfriado I:] Congelado D Temperatura ambiente

Fulano- de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

Assinatura e carimbo

INSTRUGOES GERAIS:

1- As colheitas oficiais devem ser realizadas ou acompanhadas por um funcionario do servigo oficial.
2- Marcar um "X" na coluna esquerda as analises que devem ser realizadas.

3- A amostra deve ser lacrada.

4- A amostra deve ser encaminhada ao laboratdrio juntamente com essa requisigdo.




34. ANEXO XXII — PLANILHA DE LIBERAGAO DE ATIVIDADES — PLA 02

PAGINA 1

halea
| PLANILHA DE LIBERACAO DE ATIVIDADES - PLA 02 I
[ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda. [ siE [ 0000 | DATA | 0o/0o/0000 |
| X PRE-OPERACIONAL | OPERACIONAL |
Frequéncia: Didria, antes do inicio das atividades, Legenda: X — Verificado, C — Conforme, NC — N3o Conforme, NA — N3o Aplicavel e “=” / NO — N3o Observado.
VERIFICAGAO DOCUMENTAL HORA ¢/NC IDENTIFICAGAO DA NC
Foram apresentados registros completos quando da chamada para verificagdo in loco? 06ho0 NC 1
VERIFICAGAO IN LOCO - HIGIENIZAGAO / VENTILAGAO / ILUMINAGAO / AGUAS RESIDUAIS / CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS
VERIFICADO SECAD HORA C/NC IDENTIFICACAO DA NC
SALA DE LAVAGEM DE CAIXAS NO
X BARREIRA SANITARIA o6hos C
X SALA DE CAIXAS LIMPAS 06ho6 NC 2
X ABATE — AREA SUIA o6hO7 NC
X ABATE — AREA LIMPA oehil4 C
X DIF O6hil6 C
SALA DE MIUDOS NO
BUCHARIA LIMPA NO
BUCHARIA SUJA NO
X DESOSSA o7hoo C
SALA DE FACAS NO
X EXPEDICAO o7hos NC See6
X BARREIRA SANITARIA DA EXPEDICAO O7hO6 C
X CAMARA 1 0618 NC 4
X CAMARA 2 o6h20 C
CAMARA 3 Comn careagos oo dia anterior NO
ANEXOS NO
VERIFICAGAO IN LOCO — TEMPERATURAS
HIGIENIZADORES E EQUIPAMENTOS HORA ¢/NC IDENTIFICAGAO DA NC
Sangria 87,3°C ‘ DIF 85°C ‘Swra/ coveogo 86°C| Obh23 c
SECOES HORA ¢/NC IDENTIFICAGAO DA NC
Desossa 13°C ‘ ‘ o7hos C
VERIFICAGAQ /N LOCO — TEOR DE CLORO RESIDUAL LIVRE NA AGUA DE ABASTECIMENTO
PONTO HORA ¢/NC IDENTIFICACAO DA NC
Pl do sangria — 1,5 ppw oeh2s (7
HORA DE LIBERAGCAO DAS ATIVIDADES Abote O30/ Desossa O7h0O5




PAGINA 2

==
VERIFICACAO DOCUMENTAL - FINAL HORA ¢/NC IDENTIFICAGAO DA NC
Foram registradas as nao conformidades e agdes corretivas executadas na verificagdo? o7ho1 c
NCN° DESCRIGAO DA NAO CONFORMIDADE E AGAO FISCAL VERIFICACAO
1 Néo howve regustro do- novor monitoramento:
Regustro realizaoo: C - Oo6hO3
2 Trés caixas de plastico com suyloladles.
3 Lampada gueimada na drea de Unspegdo de vigceras vermeliias:
4 Condensagdo no teto e sob o3 evaporadores.
5 Ralo- entupiodo na secdo: Acitwmudo de dquas residialsy no piso-
6 Presenca de moscay na seqdo:
2 a4: Segdo / equipamento / dureo Unterditados:. NCs repassaday ao
CQ poaro tovada de agdes corretivas: C — 06h30
5 e 6: Segdo- inferdidtnoa pare resolngdo das nwio- conformioades. -

A secdo de expedicdo, por posswiv barrtira senifiria prépria, ficard

OBSERVAGOES | Unferditada pora resolugdo das wio conformidades. Ay owtray seqdes

foram liberadas para inicio das atividades.

Fulano- de Tal

MEDICO VETERINARIO recal Euno de ol o
(ASSINATURA E CARIMBO) iscal Estadual Agropecuario

CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

ESTABELECIMENTO* .
(RESPONSAVEL / RT / €Q) MO‘VW{‘O'V DATA

*Caso necessario

00/00/0000




35. ANEXO XXIIl — FICHAS DE INSPEGAO ANTE MORTEM

BOVINOS / SUINOS / OVINOS

FICHA DE INSPECAO ANTE MORTEM

‘ ESTABELECIMENTO Frigorifico Porco Zio Ltda. SIE ‘ 0000 DATA 22/07/2020 ‘
TOTAL DE | ANIMAIS ANIMAIS SEQUESTRADOS ANIMAIS MORTOS NECROPSIA
LOTE = =
ANIMAIS |LIBERADOS| ACHADOS TOTAL DESTINAGAO| TRANSPORTE |CURRAL/POCILGA ACHADOS CAUSA PROVAVEL
10 10 - - - - - -
2 8 6 Animal em decibito (fratwra aparente) AEIl - - - -
Abscessor rompioo no flanco E AEM - - - -
3 15 14 - - - 1 congestio estresse
Legenda: AEI - Abate de emergéncia imediato; AEM — Abate de emergéncia mediato.
MEDICO VETERINARIO ol kom0 de Tal i
(ASSINATURA E CARIMBO) Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR
AVES
N
[ FICHA DE INSPECAQ ANTE MORTEM - AVES ]
[ ESTABELECIMENTO Abatedouro Frango Ltda [ SE ] 0000 [ DATA | B/17/2020 |
DESALOJADOS MORTOS NA MORTOS HO
LOTE GTA VEICULO PROCEDENCIA ALOJADOS (GTAs) GRANJA [MG) MG ABATIDOS TRANSPORTE (MT) MT DESTINAGAD
1 ABC-1234 Jozo Pedro 3584 Liberado
1 ABCE67E Jo3o Pedro 3,584 Liberado
1 ABC 5012 Tada Pedro 3584 Liberado
TOTAL Jodo Pedro 11,627 10,752 875 7.53% 10,738 L 0.13%
2 DEF-5870 Pedro Paula 3584 Liberado
2 DEF-5432 Pedro Paula 3,136 Liberado
2 DEF-1098 Pedro Paula 3.136 Liberado
TOTAL Pedro Paulo 10,244 308 3.79% 9840 15 0.18%
3 CHI-T418 Pzulo Roberto Liberado
3 [EETES Paulo Roberto Liberado
TOTAL Paulo Roberto 7,100 268 377% 6,768 66 0.97%
Cakulo-MG - [martosna granax100Vaves alojadas MT=Imartos na transpareX 10003 GTA
Fulano de Tal
_ MEDICO VETERINARIO Fulsne de Tal
OBSERVAGOES (ASSINATURA E CARIMEO) Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DI DR




36. ANEXO XXIV — FICHAS DE INSPECAO POST MORTEM

BOVINOS / SUINOS / OVINOS

L

FICHA DE INSPECAO POST MORTEM

|

| ESTABELECIMENTO | Frigorifico Boi Gordo Ltda. |

SIE

| 0000 [ESPECIE | Bovina

DATA | oo/co/00c0 |

GTA

123456

2324567

245678

487654

852741

ORGAO

QUANTIDADE /
SEXO

10

M

1

M

5

M

25

M

3

M

2

F

1

F

2

F

1

F

3

F

 CAUSA LOTE=

10

FiGADO

Abscesso

Cirrose

Congestdo

Contaminagdo

Esteatose

Fasciolose

12

Hidatidose

Periepatite

Teleangiectasia

Outras causas

Neopl-1

Abscesso

Congestdo

Contaminagdo

Infarto

Isquemia

RINS

Litiase

Nefrite

Quisto Urindrio

Uronefrose

Outras causas

CORACAO

Contaminagao

Infarto

Pericardite

Outras causas

PULMOES

Abscesso

Asp. Cont. Ruminal

Aspiragdo Sangue

Enfisema

Fasciolose

Hidatidose

Pneumonia

Outras causas

CABECA

Abscesso

Actinobacilose

Actinomicose

Adenite

Contaminagdo

Outras causas

LINGUA

Abscesso

Actinobacilose

Actinomicose

Adenite

Contaminagdo

Qutras causas

INTESTINO

Abscesso

Adenite

Esofagostomose

Outras causas

Contaminagdo

BAGO

Hidatidose

Outras causas

UTERO

Prenhez

DESTINO

Condenadas

DAS

Liberadas

25

CARCACAS

Aprov. Condicional

1-TF

‘ TOTAL ANIMAIS ABATIDOS

26

AUXILIAR DE INSPECAO

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

Fulawno de

Fulano de Tal

DIPOA/DDA/SEAPDR

Tal

Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01




BOVINOS/SUINOS - DIF

\ FICHA DE INSPECAO POST MORTEM - DIF ]
| ESTABELECIMENTO | Frigorifico Boi Gordo Ltda. | SIE [ 0000 [ ESPECIE | Bovina [DATA[ ooro0/0000 |
DESTINACAO
Ne = = - APROVEITAMENTO
CARCACA LOTE LESOES LIBERADA | CONDENACAO CONDENACAO PARCIAL CONDICIONAL
TOTAL (relacionar partes condenadas)
(F/C/S)
Cobega — 1
csticercose
16 3 . - - - F
vV noy
masseteres
Tubercudose
perldcea
31 4 . - X — _
bllateral no
plewra
~N
N
™
Legenda: F — Frio; C — Calor; S — Salga.
AUXILIAR DE Awnilior MEDICO VETERINARIO . E:t“';“f’l*;e L
. Isca adual Agropacuario
INSPECAO (ASSINATURA E CARIMBO) CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOASDDASSEAFDR




AVES — PRE-INSPECAO

\ FICHA DE INSPECAO POST MORTEM — PRE-INSPECAO — AVES \
| ESTABELECIMENTO | Abatedouro Frango Ltda. | SIE | 0000 [ DATA |00/00/oooo\
SANGRIA ASPECTO ARTRITE ESCALDAGEM _
LOTE | \NADEQUADA | REPUGNANTE | CAQUEXIA TOTAL ASCITE EXCEssiva | CONTAMINACRO
- 7 34 - 2 - 1
1
_ 30 | 28 - 3 - 2
2
— 2 7 - - — -
3
1 7 15 - 1 - 5
- 6 38 - 5 Q0 8
a4
5
2 3 5 - 2 - 4
6 \
7 I~
8 \
AUXILIAE DE AMWV MEDICO VETERINARIO Fiscal E;‘;:::; i;::lilnecuério
INSPECAO (ASSINATURA E CARIMIBO) CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR




AVES - DIF

FICHA DE INSPECAO POST MORTEM - DIF — AVES

| oata [oo/oo/0000 |

0000

SIE

Abatedouro Frango Ltda.

ESTABELECIMENTO

de Inspegdo

X
El
<
-]
°
]
-
2
>

1

A

2

A

1

A

2

A

1

A

2

A

1

A

2

A

A

2

A

PARCIAL

sesne) sennQ

©213YI5Y SWOIPUJS

1o

11

10

epenbapeu epsues

asuidies

3

ausoIy

1132]

73

4

oan

135|197

114 69

22 (43| 1

79|31 | 4

a8 (32| 1

epepJelay Ising

©eAISSA0X3 Wagep|eds3

asojeunng

einjely / 0gsnuod

22

ogSeuiwejuo)

12 |235]

4 |12

17|57

aunRy

7 |120274| 40

6

Ay

22

19 (37|22 (198 26

22|34 (110127 56

18|11 |214{257| 81 [155]

25|15 (134137 45

ayjnaessosay

11|19 |59 (174258 96

055395y

TOTAL

sesne) senno

ausoin

ea18g.Li0waH IpUIS

ISy BWOIPUIS

ejwadndas

epenbapeu euidues

asuidies

eise|doan

epepielay "siA3

BAISS9IX3 Wadep|edsy

17

asojewsaq

eanjely / ogsnuod

ogdeuiweiuo)

fulano de Tal
Fiseal Estadusl Agropecudrio

CRMV-RS DDODD IF DODDA0O/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

wlano- de Tal

Fi

aso|1peqyjod

aungEd

epnbe)

2jueusnday opadsy

Ay

3}|nJessosdy

0s$25qY

sepieqy sony

18.194

SELOIA SanY

53 (15182

51 [ 30.369

13 [ 15.807

01

2

3

4| 22 | 26628

MEDICO VETERINARIO

(ASSINATURA E CARIMBO)




37. ANEXO XXV — BOLETIM SANITARIO

BOLETIM SANITARIO (Anexo Circular 13/07/DICAO/CGI/DIPOA)

Nome da Granja de Origem das Aves: Granja Galinha Velha Ltda.
Produtor: José Beltrano da Silva

Responsavel Técnico: Jodo Pedro

N2 cadastro 6rgdo estadual defesa: 0

Georreferenciamento: Latitude -00.000000 Longitude -00.000000

Data e hora da retirada da alimentagdo: [

Municipio: Inhacora UF: RS
Carga de pintos de N GTA pintos Data da emissdo da Total de pintos de 1 dia Data do recebimento dos Total de pintos de 1 dia
1 dia recebidas (1) de 1 dia GTA no incubatério declarados na GTA pintos de 1 dia na granja recebidos na granja
1 987654 20/05/2020 41.900 20/05/20 41.900
Carga de aves N2 da GTA Data da emissdo Data do carregamento Total de aves para abate % de mortalidade na
para abate (1) declaradas na GTA emissdo da GTA (2)
1 123456 29/06/2020 30/06/2020 3.744 1,50%
Ndmero de aves remanescentes no lote  (3) |38. 156
2 [ 234567 [ 29062020 ] 30/06/2020 [ 3.744 1,50%
Numero de aves remanescentes no lote  (3) |34.412
3 | 345678 | 26062020 | 30/06/2020 | 3.842 1,50%
Nimero de aves remanescentes no lote  (3) |30.570
% Mortalidade apds finalizagdo do lote (@) | 1,50 %
Doengas detectadas no lote: |[NAO DETECTADO
Drogas administradas no lote (5)
Principio Ativo Data Inicio Data Fim Periodo de caréncia Vacinagdo para DNC
atendido
NICARBAZINA 18/05/2020 16/06/2020 13 ( )SIM (X)NAO
MONENSINA 16/06/2020 23/06/2020 6

0 abaixo assinado declara que os registros e documentos relativos a estes animais estdo em conformidade com os requisitos
legais, e os animais acima identificados foram considerados sauddveis durante a avaliagdo prévia ao abate, no momento da
emissao do presente documento;

Inf ¢o licionais ( declaracoes adicionais e respaldo para certificac@o sanitaria) (6)
Analise [ N° Coleta |  Datacoleta | Data Resultado | Resultado
Salmonella SP FC | 1.234.567 | 13/06/2020 | 20/06/2020 | Ausente

O periodo de caréncia dos medicamentos sdo calculados até o dia do abate.

Felidien Vatarinda
SFA/LARS RS D00, 0000

Inhacoré, 29/06/2020

Jota Prdro

Local, data e hora

RS 0D
Carimbo e Assinatura'mmissor da GTA

USO DO SERVICO OFICIAL - SIF

VERIFICACOES OFICIAIS/ACOES FISCAIS

Verificagdo de mortalidade > 10% n3o notificada Ne SIF/PNSA/02:

ao servigo de defesa sanitaria animal () Sim (X) Nao

Apresentacdo de sinais clinicos compativeis com Ne SIF/PNSA/01:

doencga de notificagdo obrigatdria no ante mortem () Sim (X) Nao

Coleta realizada pelo SIF Ne SIF/PNSA/04:
() Sim (X) No

Qutras observagdes no verso.

VERIFICADO EM: 30/ 06 j2020

Fulawne de Tal

SIE K}X

Fularo de Tal

Fudano de

Tal

Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMY-RS DDO0Q IF DRODAA0S 01
DIFDADDA/SEARDE

Carimbo datador

Carimbo e Assinatura do FFA

(1) Para utilizagdo no caso de mais de uma carga por lote, transportadas em datas diferentes. ( Por ex.: 12 carga, 22 carga etc.
Poderdo ser incluidas mais linhas quando houver mais de duas cargas;

(2) Informar a porcentagem de aves mortas até a data de emissdo do GTA ( n2 de aves vivas X 100/n? de aves alojadas;

(3) N2 de aves que permaneceram na granja apos a carga parcial;

(4) % de mortalidade na emissdo do GTA + Mortalidade entre emissdo do GTA e a chegada das aves no frigorifico;

(5) Incluir drogas terapéuticas e ndo terapéuticas como melhoradores de desempenho e outros;

(6 ) Respaldos para atendimento de mercado especifico ( Por ex.: administragdo de ragdo vegetal, credenciamento de granjas para
declaragdo de ordem sanitaria etc.).




38. ANEXO XXVI - INFORMATIVO DE ABATE DE AVES DE DESCARTE

T

INFORMATIVO DO ABATE DE AVES DE DESCARTE

Informa-se que esse Servigo de Inspegdo Estadual, SIE n2 0000, localizado no municipio de Sério — RS
realizou o abate das aves de descarte abaixo identificadas:

IDENTIFICACAO DA ORIGEM DAS AVES

ESTABELECIMENTO

Granja Galinha Velha Ltda.

MUNICIPIO Inhacora
EMPRESA Granja Galinha Velha Ltda.
IDENTIFICAGAO DO LOTE | 265
IDENTIFICAGAO DO LOTE
NUMERO DA CARGA DATA ABATE GTA NUMERO DE AVES
1 00/00/0000 A-000000 3328
2 00/00/0000 A-000001 2912
3 00/00/0000 A-000002 3010
MEDICO VETERINARIO el peno e T
(ASSINATURA E CARIMBO) iscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR
LOCAL Sério DATA 00/00/0000

Enviar uma copia por e-mail para os enderegos do PESA (pnsa@agricultura.rs.gov.br) e da IDA de origem dos animais, no maximo 24h apds a emissao deste




39. ANEXO XXVII — PLANILHA DE CONTROLE DE ABSORGCAO DE AGUA EM CARCAGAS DE AVES - PLA 03

| PLANILHA DE CONTROLE DE ABSORCAO DE AGUA EM AVES — PLA 03 ‘

| ESTABELECIMENTO Abatedouro Frango Ltda. | sie | o000 | pATA | 02/06/2020 |

i . (Peso Final—-Peso Inicial)
% de agua absorvida durante o processo = — x 100
Peso Inicial

HORA Oo7h27 HORA 1200
TEMPERATURA DE SAIDA DO CHILLER 7.0 °C TEMPERATURA DE SAIDA DO CHILLER 2,0 °C
TEMPO DE PERMANENCIA NO PRE-CHILLER | -2,0 °C TEMPO DE PERMANENCIA NO PRE-CHILLER | -2.0 °C
TEMPERATURA DE SAIDA DO CHILLER - TEMPERATURA DE SAIDA DO CHILLER -
NOMERO |r: IEglgL ;ENSI-(\)L ABs;fzcﬂo NUMERO |: |Ec5|2|. l':uE\lS:\)L ABSO‘};CIT\O
1 2,208 2,358 6,749 1 2,406 2,516 4,57
2 2248 2,401 6,80 2 2,437 2,588 6,18
3 2,172 2,318 6,72 3 1,592 1,693 6,34
4 1,308 1,457 11,38 4 2,119 2,250 6,18
5 1,475 1,552 522 5 2,044 2,179 6,60
6 1,523 1,633 7,22 6 2,503 2,644 5,63
7 1,579 1,682 6,52 7 2,317 2,436 5,13
8 1,608 1,717 6,77 8 1,822 1,937 6,31
9 1,684 1,770 5,10 9 2,108 2,224 5,50
10 1,640 1,715 4,57 10 2,355 2,491 5,77
MEDIA MEDIA
i "
AAVALIADOR 6. 7L A AVALIADOR °.827%
(X)c ()NC (X)c ( )NC
NC N° DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL VERIFICACAO

OBSERVAGOES

Fulano de Tal

MEDICO VETERINARIO el poanoce T8l
(ASSINATURA E CARIMBO) Iscal Estadual Agropecuario

CRMV-RS 00000 |F 0000000/01
DIPOASDDA/SEAPDR

ESTABELECIMENTO*
(RESPONSAVEL / RT / €Q) DATA
*Caso necessdrio




40. ANEXO XXVIII — PLANILHA DE CONTROLE DE DRIP TEST EM CARCACAS DE AVES — PLA 04

| PLANILHA DE CONTROLE DE DRIP TEST EM CARCACAS DE AVES — PLA 04

ESTABELECIMENTO

Abatedouro Frango Ltda.

SIE

0000

DATA

02/06/2020

PRODUTO AVALIADO

Framngo- com mididoy - OOCO3

DATA DE FABRICAGAO/LOTE

25/05/2020

% de liquido perdido da ave congelada =

(Mo—-M;—-M3)
(Mo—M1—M3)

X 100

M, = peso da carcaga congelada embalada
M, = peso da carcaca descongelada com miudos e sua embalagem

M, = peso da embalagem da carcaga

M3 = peso da embalagem dos mitidos

HORA INiCIO i
AMOSTRA IMERSAO CALcuLo RESULTADO
2,553 - 0,006 2,428 0,119
1 18:52 = X 100 = 4,68 %
2,553 - 0,006 0,007 2,540
2,553 - 0,006 2,428 0,119
2 15:52 = X 100 = 4,69 %
2,553 - 0,006 0,007 2,540
2,553 - 0,006 2,428 0,119
3 18:52 = X 100 = 4,94 %
2,553 - 0,006 0,007 2,540
2,553 - 0,006 2,428 0,119
4 18:59 = X100 = 5,60 %
2,553 - 0,006 0,007 2,540
2,553 - 0,006 2,428 0,119
5 18:59 = X 100 = 8,85 %
2,553 - 0,006 0,007 2,540
2,553 - 0,006 2,428 0,119
6 18:59 = X 100 = 3,09 %
2,553 - 0,006 0,007 2,540
HORA FIM IMERSAO 22:01 HORA PESAGEM 2301
AVALIADOR Awilior MEDIA FINAL 5,31 %
NCN°® DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL VERIFICAGAO
OBSERVACOES

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

Fulano de

Fulano de Tal

Tal

Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS D0000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

ESTABELECIMENTO*
(RESPONSAVEL / RT / €Q)
*Caso necessario

DATA




41. ANEXO XXIX — CONTROLE DE APROVEITAMENTO CONDICIONAL

w7

| CONTROLE DE APROVEITAMENTO CONDICIONAL ‘

| ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda. | siE [ o000 |
GTA A-000000 DATA ABATE 06/07/2020 | QUANTIDADE | 2 meias carcacas
TRATAMENTO FRIO INICIO TRATAMENTO | ©08/07/2020 | LACRE(S) N° 00001 / 0002
DIA! HORA AVALIACAO DOS PARAMETROS? C/NC
ooo01: -12,0 °C
08/07 ogh4s C

ooo02: -11,8 °C

ocoo01: -12.,0 °C
oa/07 0900 C
00002: -11,8 °C

oo001: -12,0 °C
10/07 (oL} Volo) C
ooo02: -11,8 °C

oo001: -12,0 °C
13/07 10h1s C
oooo2: -11,8 °C

oo001: -12,0 °C
14/07 o850 C
oooo2: -11,8 °C

ooco1: -12,0 °C
15/07 11h20 C
0o002: -11,8 °C

oo001: -12,0 °C
16/07 0900 C
oo002: -11,8 °C

ooo0o1: -12,0 °C
17/07 0930 C
00002: -11,8 °C

oo001: -12,0 °C
20/07 osh4s C
00002: -11,8 °C

oo001: -12,0 °C
21/07 08:45 C

oooo2: -11,8 °C

\

1 - Dia em que é realizada a verificagdo.

2 - Avaliagdo dos parametros determinados para o aproveitamento condicional (tempo, temperatura etc.) de acordo com a legislagdo vigente.

TERMINO DO APROVEITAMENTO CONDICIONAL E LIBERAGAO DA(S) PEGA(S) | 21/07/2020 |

Fulano- de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecuario
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOASDDA/SEAPDR

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)




42. ANEXO XXX — CERTIFICADO SANITARIO

SECRETARIA DA AGRICULTURA DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

"8 SERVICO DE INSPECAO ESTADUAL .
- 12 VIA - TRANSITO
22 VIA - DIPOA

PRODUTO COMESTIVEL DESTINADO EXCLUSIVAMENTE A PRODUCAO DE GELATINA N2 OO XX XX

CERTIFICADO DE ORIGEM

Certifico que os produtos discriminados neste documento foram obtidos de animais abatidos em
estabelecimento devidamente registrado no érgdo competente e passaram por inspegéo veterinaria

oficial.
Produto Peso (kg) Numero de Volumes Natureza dos Volumes
Couro bovino 3.500 100 pecas
Nota Fiscal N%: 00001 | Série: 001
Estabelecimento de origem:  Frigorifico Boi Gordo Ltda. Destinatario:  Curtume Couro Duro
Numero de registro: 0000 Endereco:  Estrada do Couro, S/N
Cidade: Sério UF: RS Cidade: Inhacora UF: RS

Meio de Transporte/placas:  Caminhdo / ABC-1234

Sério, 31 de julho de 2020.

Fulano de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecuario
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

Carimbo e assinatura do servidor da DIPOA




SECRETARIA DA AGRICULTURA DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL

: SERVICO DE INSPEGAO ESTADUAL ,
v 12 VIA - TRANSITO

22 VIA - DIPOA

PRODUTO NAO COMESTIVEL N2 XOOU XXX/ XXXX

CERTIFICADO DE ORIGEM

Certifico que os produtos discriminados neste documento foram obtidos de animais abatidos em
estabelecimento devidamente registrado no 6rgao competente e passaram por inspegdo veterinaria
oficial.

Produto Peso (kg) Numero de Volumes Natureza dos Volumes
Couro bovino 3.500 100 pecas

Nota Fiscal N%: 00001 | série: 001

Estabelecimento de origem:  Frigorifico Boi Gordo Lida. Destinatario:  Curtume Couro Duro

Numero de registro: 0000 Endereco:  Estrada do Couro, S/N

Cidade: Sério UF: RS Cidade: Inhacora UF: RS

Meio de Transporte/placas: Caminhao / ABC-1234

Sério, 31 de julho de 2020.

Fulawno- de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecudrio
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

Carimbo e assinatura do servidor da DIPOA




43. ANEXO XXXI — LAUDO DE CONDENAGCAO

%, O F
‘ LAUDO DE CONDENACAO
SIE 0000 | pATA | 08/07/2020
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
MUNICIPIO Sério | eNPy/cPF | 00.000.000/0001-00
CARACTERIZACAO
MATERIAL CONDENADO 2 meias carcagas e visceras PESO 220kg
ESPECIE Bovina SEXO Fémea
SERIE E NUMERO DA GTA A-000000 NOTA FISCAL P-000-000000
PRODUTOR José Beltrano da Silva
MUNICiPIO Segredo
JULGAMENTO E DESTINAGAO

Infecgdo intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina). As carcagas e/ou visceras citadas acima relacionadas
foram inspecionadas e destinadas a condenacao total, conforme os embasamentos técnicos citados neste laudo.

EMBASAMENTO LEGAL

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017, artigo 185

|NFORMAC6ES ADICIONAIS (caso necessario)

Presenca de multiplos cisticercos vivos em masseteres, miocardio e misculos do pescoco e paleta.

ANEXOS (caso necessério)

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)

F%M Tal

Fiscal Estadual Agropecuario
CRMV-RS 00000 IF 000000001
DIFOA/DDA/SEAPDR




44, ANEXO XXXII - LAUDO DE ABATE SANITARIO

A

S F
‘ LAUDO DE ABATE SANITARIO
SIE 0000 ‘ DATA ‘ 10/07/2020
ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda.
ENDERECO Rua do Estabelecimento, 100 — Centro
MUNICIPIO Sério | CNPI/CPF | 00.000.000/0000-00
DADOS DA CONDENAGCAO
ANIMAIS ABATIDOS 12
ANIMAIS CONDENADOS 12
MOTIVO Lesdes sugestivas de tuberculose disseminadas
EMBASAMENTO LEGAL Decreto n° 9.013, de 29/03/2017, Artigo 171
ESPECIE Bovina
SERIE E NUMERO DA GTA A-000000 ‘ NOTA FISCAL P-000-000000
PRODUTOR José Beltrano da Silva
MUNICiPIO Segredo
NUMERO DO AUTO INFRAGAO, QUANDO COUBER ‘ NA

PARECER

As carcacgas e/ou visceras citadas acima foram inspecionadas e condenadas conforme os embasamentos técnicos
citados neste laudo.

|NFORMAC6ES ADICIONAIS (caso necessario)

Na inspegdo post mortem 3 (trés) dos animais apresentaram apenas lesGes discretas e tiveram como destinagdo o
aproveitamento pelo calor. Porém, como o estabelecimento ndo dispde de equipamento para tal, foram também
destinados a condenagao total com os restantes, que possuiam lesGes miliares e/ou perlaceas nas serosas.
Brincos n2 XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX, XXXXX e XXXXX.

ANEXOS (caso necessario) | NA

Fulano- de Tal

Fulano de Tal
Fiscal Estadual Agropecuario
CRMV-RS 00000 IF 0000000/01
DIPOA/DDA/SEAPDR

MEDICO VETERINARIO
(ASSINATURA E CARIMBO)




45. ANEXO XXXIIl — CONTROLE DE LACRES

- el
E T

CONTROLE DE LACRES

| ESTABELECIMENTO Frigorifico Boi Gordo Ltda. SIE 0000 [ ANO | 0000 |
LACRE | DATA | COLOCADO [ CONFERIDO LACRE | DATA [ COLOCADO | CONFERIDO
ooooo1l | 01/07 Fudano Fulano
000002 | ©2/07 Fulano- Fulano
000003 | 03/07 Fulane Fulano
000004 | ©6/07 Fulano- Fulano
000005 | 07/07 Fulano- Beltrano-
000006 | 08/07 Beltrano Beltrono




